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A képzési program a 2023.11.21-t6l hatalyos Képzési és Kimeneti Kdvetelmény (KKK) alapjan

aktualizalt.

SZAKMAIJEGYZEK a szakképzésrél sz616 torvény végrehajtasardl szolé - 800/2021. (XII. 28.)

korm rendelettel mdédositott —
12/2020. (ll. 7.) Korm. Rendelet szerint

A B ‘ C ‘ D ‘ E F G H ‘ | J
1 Szakma azonosit6 szama Szakma Szakmai  oktatas | Digitalis
id6tartama Kompe-
- - tencia
2 | Agazat Magyar Képzési | Agazati | Szakma- | megnevezése szak- alapfoku | érettségi Keret-
Ké- teriilet | be- sorszam mairanya iskolai végzett- rendszer
pesitési sorolas végzett- | séggel szint
Kere- séggel
trend-
szer szint
Turizmus-
ven- 4 1013 23 05 szakacs 3év
déglatas

1 ASZAKMA ALAPADATAI

1.1 Az dgazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas

1.2 A szakma megnevezése: szakacs

1.3 A szakma azonosit6 szama: 4 1013 23 05

1.4 A szakma szakmairanyai: —

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.7 Agazati alapoktatds megnevezése: Turizmus-vendéglatds agazati alapoktatds
1.8 Kapcsolddo részszakmdak megnevezése: Szakacssegéd

1.9 Egybefiigg6 szakmai gyakorlat id6tartama: 175 éra

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A képzési program létrejott:
- Gyo6ri SZC Krudy Gyula Turisztikai és Vendéglatdipari Technikum
- Dudlis partner: név (dudlis partner) kozott.




A 2023/24-es tanévben a dualis partnernél az alabbi tablazat szerinti osztalyok, tanul6k ok-

tatasa zajlik

DUALIS PARTNER NEV

EVFOLYAM
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Pannon Famulus Kft

Arbo Taverno Kft

Barati-Center Kft

Barlo Bt

Bo6d6 Kft.

[E

Club Carat Kft

Corvina Kft

Danubius Hotels Zrt.

ETO Hotel Kft

FOOD REPLANNING KFT.

Guriga-2000 Vendéglato, Kereskedelmi és Szolgaltatd Kft.
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Hécz Kft

HELEN-DENT KFT.

izek Gyongye Kft

Komédias Kft

Korzo-Gosser Kft

Kozma Csaba ev.

Kristaly Etterem 2008 Kft

N

Lilienthal Bt.
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OLD-TOP BT.

Ordogkonyha Kft

Pannon Famulus Kft

Raba Quelle Kft

Run Wild Kft

Studigast Kft

Szalai Vendégl§ Kft

UJZOLDFA KFT.
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Uni-Bencés Kft.

R W LN

Vendégvard 2000 Kft.
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A képzési program a Gydri SZC Krudy Gyula Turisztikai és Vendéglatéipari Technikum és a
dudlis partner neve altal k6z6sen meghatarozott szakmai tartalommal késziilt.

A képzési program az iskola Szakmai programjanak szerves részét képezi. A megjelend tarta-

lom a képzési és Kimeneti Kovetelmény (KKK) alapjan kerlt kidolgozasra.

A feladatok megosztdsa a szakmai tartalom, a szilikséges eszkdzok és a rendelkezésre allo

human eré6forras aranyaban kerilt meghatarozasra.

A nappali munkarend szerinti, a Gy6ri SZC Krudy Gyula Turisztikai és Vendéglatdipari Tech-
nikumban tanuldi jogviszonnyal rendelkez6 2/10. és 3/11. évfolyamos, 3 éves szakképz§ is-
kolai képzésben az iskola és a dualis partner kozotti feladatmegosztas tananyagelemenkét




keriilt kidolgozasra.

Az agazati alapoktatds megvaldsitdsa, valamint az dgazati alapvizsga lebonyolitdsa az iskola
feladata, 100%-ban az iskolaban torténik.

A duadlis képz6hely az adott tananyagtartalom oktatasa mellett a Kréta rendszerben szakirdnyu
oktatdsként konyveli a témakoroket.

Kizardlag szakmai vizsgara torténé felkészités a tanuld nyilatkozata alapjan 5 munkanap.

Az iskolai tanm(ihely és dualis partner eszkozparkja 0sszességében lefedi az oktatdshoz
sziikséges eszkozok jegyzékét.

Kapcsoldédd kozismereti tantargyak: Kommunikacié-magyar nyelv ésirodalom, ldegen
nyelv, Matematika, Torténelem és tdrsadalomismeret, Természetismeret, Pénzligyi és
munkavallaldi ismeret

A feln6ttképzési jogviszony keretében 1,5 évre (45 hét) a tananyagegységekhez tartozd
tananyagelemek odraszamai a nappali rendszerli szakmai oktatdas 6raszamadanak
40 %-aban kerlilnek meghatdrozdsra és az 6sszes Oraszam %-e kotelez6en az dgazati alapok-
tatdsra forditandé.

A szakiranyu oktatdsra egy id6ben fogadhatd tanulék, illetve képzésben részt vevé személyek
maximalis Iétszdma a Kereskedelmi és Iparkamara akkreditacidja alapjan.

2.1. A dualis képzés célja

A dudlis képzés célja, hogy az alapszakma megszerzését megel6z6en, a sajat igényeiknek
megfelel6en képezhessék a jové munkavallaléit, valamint segithessék 6ket szakmai felké-
sziilésiikben — még azel6tt, hogy belépnének a munkaerépiacra. A dudlis képzés soran a me-
gismerkedhetnek a vallalati kultdraval, valamint a céges feladatokkal és munkakoérdkkel, igy
amikor pdlyakezdéként allast vallalnak, nem lesz sziikség id6- és koltségigényes beillesztési és
tovabbképzési programokra, ami tovabb néveli a hatékonysagot munkaltatéi és munkavallaléi
oldalon egyarant. Mivel a vallalkozasok egymastdl eltér6 szemlélettel és arupalettaval, tech-
nolégidval rendelkeznek a gazdasagi céljaik elérése érdekében a szakképzd intézmény a
dualis partnernél elsajatitott tuddast a Képzési és Kimeneti Kovetelményeknek megfeleléen
egységesiti. Ugy, hogy a képességeket és a képességeket egyenld szintre hozza az iskolai
képzéseken, hogy a munkaer6piac azonos tudassal és képességekkel rendelkezé
szakemberekhez jusson.

2.2. Feladatmegosztas
Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keriil élesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehet6ség legyen a gyakorlat soran is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatast.
Ez az adott tantargy egészének gyakorlatigényességét mutatja, és minél magasabb ez az
arany, annal inkdbb 6szton6z az elméleti tudaselemek gyakorlatba dgyazottan torténd oktata-
sara.
A szakiranyu oktatasban a tanuldsi egységekre meghatdrozott id6keret és tartalom kotelezé
érvényd.
A tananyagelemekre kialakitott 6raszam évfolyamonkénti megoszlasa és sorrendje — a szak-
mai vizsga kovetelményeire tekintettel — ajanlas.



A tanulasi egységek és azok éraszamai napi 7 oras tanitasi egységnek felel meg. Abban az
esetben, ha a dudlis képzésben résztvevé didk a tizennyolcadik életévét betolti, akkor az, napi
nyolc orara né. Az igy keletkezett érakat szabad dérakeretben a képz6hely dontése alapjan
kell a KRETA feliileten feltiintetni. Ajdnlott drafelvitel, a gyakorlds, vagy az esetleges ismétlés
a tananyagegységekbdl a személyre szabva.
A Képzési program tartalmazza a 9. évolyam alapozé képzését és az Agazati alapvizsga utdn a
10. és 11. évfolyam szakmai képzését. A tanuldsi teriiletekhez rendelt tananyagegységek
6rdkra lebontva tartalmazza a tananyagelemeket megosztva az iskola és a munkahely k6zo6tt.

A szakiranyu oktatas 10. évfolyamon 21 %-ban az iskolaban, 79 %-ban a duadlis partner
képz6helyén, 11. évfolyamon 32,6 %-ban az iskolaban, 67,4 %-ban a dualis partner
képzShelyén valdsul meg az aldbbi tablazatban részletezetten.

oktatdsa (szakacs)

Szakma neve évfolyam | iskola dudlis partner egybefliggd gyakorlat
(6ra 6sszesen) | (Ora Gsszesen) (6ra Osszesen)

Szakacs 10. 485 739 175 — dualis partnernél

Szakacs 11. 511 543

Feln&ttek szakmai | KSZ/11. | 850 0 80 — iskolai tanmdhely-

ben

A szakmai oktatas megszervezése A/B heti beosztasban torténik.
- 10. évfolyamon: 4 nap iskola — 6 nap dualis partnernél.
o A hét: 4 nap iskola és 1 nap dudlis partnernél
o B hét: 5 nap dualis partnernél
- 11.évfolyamon. 5 nap iskola — 5 nap dualis partnernél.

Feln&ttek szakmai oktatasanal 100%- ban iskolai képzés van heti 3 alkalommal.




3. A TANULASI EREDMENYEK MERESE

A tanuldk 6nalldsagra nevelésének jegyében a teljesitménymeérés soran tandcsos minél tébb
olyan mérési format alkalmazni, amely mddot ad a tanuldknak arra, hogy megtanuljak tel-
jesitményiket 6nalléan mérni és értékelni. Fontos, hogy ezen til megismerkedjenek a mé-
résnek és értékelésnek azokkal a formdival, melyek parban és csoportban is alkalmazhatdk.

A tanuldnak lehetGséget kell kapni a felkésziilésre, s ha indokolt, a javitasra is.

A tanuldsi eredmények mérése az aldbb részletezettek szerint valdésul meg:

- Az értékelést az iskola oktatdja tanagyagelemenként 1-5 értékjeggyel értékeli. A dualis
partner szakiranyu ismeretek név alatt a képzési programban rogzitett tevékenységet
értékeli 1-5 tartd értékjeggyel.

- Kilon-kilon értékelnek a képzésben részt vevd felek,

- az értékelés torténhet irdasban és széban, mindkét esetben kritérium, hogy objektiv,
rendszeres és folyamatos legyen

- az agazati alapoktatasban az értékelést az iskola oktatdja végzi szdmszer(i érde-
mjegyekkel, a tanév elején a tanuldkkal és a szlil6kkel egyeztetett sulyozasos szabalyok
szerint, mely szabalyozds az oktatdéi szabadsdag targykorében szabadon meghatdrozhato

- a szakmai oktatasban a dudlis partner altal alkalmazott mentor (illetve iskolai csoport
esetében az iskoldban foglalkoztatott oktatd) végzi a tanuldk értékelését az iskolai sza-
balyokkal 6sszehangoltan, az 6tos skalan szdmszerdsitett értékekkel, az év elején me-
ghatdrozott az érintettekkel ismertetett sulyozdsi szabalyok szerint

- aziskolaiszabalyoknak megfelel6en a szamonkéréseket tervezetten, litemezetten, a dia-
kokat arrdl el6zetesen tdjékoztatva végzik el az oktatdk (témakorok lezarasa, projekt
lezardsa, ... )

- aféléviés évvégi értékelést a képzésben részt vevd felek egylittesen végzik, a szakiranyu
ismereteket tantargyakra visszabontva értékelik és rogzitik a szlikséges dokumentumok-
ban,

A tanulasi eredmények mérése az alabb részletezettek szerint valdsul meg:

- A gyakorlati munkavégzés értékelés soran figyelembe kell venni:

- atanuldk felkésziltségét:

- megjelenésiik, felszereltségiik higiéniajat

- amunkavégzés szervezettségét, rendezettségét, tisztasagat;

- a korabban mar megismert és gyakorolt technoldgiai m(iveletek alkal-
mazasi szintjét;

- azujonnan tanult mliveletek elsajatitasat;

- atanuléd munkahoz valé hozzaallasat;

- akapott feladat elvégzését, megjelenitését, minGségét.



Az értékelés Uitemezése:

- oktatoi értékelés, projekt feladat, prébavizsga,

Erdemjegyek szdma:

Tanulasi teriilet 1. félév 2. félév 3. félév 4. félév
Munkavallaléi idegen nyelv - iskola 3 3 3 3
Szakacs — kozépszintl képzés-tan- 3 3 3 3
anyagelemenként - iskola

Szakirdnyu képzés- dualis partner 5 5 5 5

Ide tartozik még a félév, illetve az évvégi zaras is.
- A félévi és év végi érdemjegyek megallapitasanal a tananyagelem atlagat, a tanulé tel-
jesitményének tendencidjat is figyelembe kell venni. A *.75 atlagtdl a zard érdemjegyet fel-

felé kerekitjuk.

- A tananyagelemek értékelése esetében az elégséges osztdlyzat megszerzéséhez féléven-

ként az 1.75 atlag elérése sziikséges.

Atananyagegységeket és a hozza tartozd tananyagelemeket a szakmai programban talalhatoé dratervek

tartalmazzak.

Ertékelés

A tananyagelem oktatdsa soran alkalmazott
teljesitményértékelés

a gyakorlati munkavégzés alapjan 1-5-ig terjed6 szamje-
gyekkel egy-egy érdemjegy kialakitasa

77 _ s,

MinGsit6, 6sszegzl és lezaro teljesitményér-
tékelés

van — csak az iskoldban

irasbeli
Gyakorlati [félévkor és év végén egy-egy lezard osz-
feladat talyzat megallapitdsa, az adott érdemje-

gyek alapjan

Munkaforma Szempontok %-0s arany Erdemjegy témanként
Gyakorlati feladat, | munkavédelem, rend 10 0-40%-elégtelen
projektmunka,
lizemi gyakorlat felszerelés, felkésziilés 10 41-50%-elégséges

munkafolyamatok 30 51-60%-kozepes
technolégia 40 61-79%-j6
befejez6 m(iveletek 10 79-100% jeles

Az iskola és a dualis partner képvisel6i megallapodnak abban, hogy a hatékony oktatas és a
szakmai vizsgdara torténd sikeres felkészités érdekében egymadssal folyamatosan kapcsolatot
tartanak, a felmerild tanuldsi és magatartasi problémakroél egyeztetnek és kozosen keresik a
hatékony megoldast annak érdekében, hogy a tanuldk tanulmanyi elémenetelét mindkét fél




naprakészen tudja figyelemmel kisérni. Ezaltal csokkenthetd a lemorzsolddas veszélye, illetve
lehetévé valik a tanuldk személyre szabott tanulmanyi és egyéb megsegitése, valamint a
kiemelkedGen tehetséges tanuldk tehetséggondozdsa, versenyre vald eredményes felké-
szitése.

A szakiranyu oktatasban a szakképzési munkaszerz6déssel rendelkezd tanuldk kérésére a szak-
mai vizsga el6tt — szakmai vizsgdra vald felkésziilés céljabdl — egy alkalommal 6t munkanapon
at egybefiiggl felkészitést szerveziink, amennyiben a tanuld ezt a felkészitést kéri.

4. Agazati alapoktatas

4.1. Agazati alapoktatas kévetelményei
Tananyagegység: Turizmus-vendéglatas alapozas
Tananyagelemek:

Munkavallaléi ismeretek

A munka vilaga

IKT a vendéglatasban

Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek

Intézménylinkben a szakirdnyu oktatdst megel6z6en agazati alapoktatds folyik. Az dgazati
alapoktatds magaban foglalja az adott dgazat k6z0s szakmai tartalmait a képzési és kimeneti
kovetelményekben meghatdrozottak szerint. Az agazati alapoktatds agazati alapvizsgaval za-
rul.

A turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas soran a tanuld betekintést nyer a cukrasz, szakacs,
vendégtéri és turisztikai szakmak tevékenységébe. Megkililonbdzteti, felhasznalas el6tt alkal-
massa teszi, el6késziti a termékkészitéshez a nyersanyagokat, tigyel a minéségiikre. Kivalasztja
a munkafolyamatokhoz sziikséges eszkozoket, gépeket, kézi szerszamokat, berendezéseket. A
cukraszati termékkészités soran tésztakat gyur, kever, habot ver, kinyujtja, darabolja, kikeni,
nyomazsakkal alakitja, megsiiti, betdlti, disziti a termékeket. Az ételkészités soran, f6z, parol,
pirit, grillez, stit zart térben és bé zsiradékban, kialakitja a termékek izét, dllagat, megjelenését.
A vendégtérben éttermi alapteritést végez, a vendég el6tt alkoholmentes kevert italokat ké-
szit. Fogadja a vendéget, ismerteti, felszolgalja a rendelkezésre all6 ételeket és italokat. Mun-
katevékenysége sordn betartjia a munkabiztonsagi, egészségvédelmi, higiéniai és
kornyezetvédelmi szabdlyokat, el6irdsokat. Az lizleti érintkezés szabdlyai szerint kommunikal
a munkatarsaival, a vendégekkel, betartja a viselkedési szabdlyokat, elfogadja a kiilénboz6
nemzeti kultirak sajatossagait. Megkiilonbozteti a szallashelytipusokat, a régio turisztikai szol-
galtatoit, ajanlja a vendégeknek a sajat turisztikai régidjat, természeti és kulturalis adottsagait.
Feladataihoz munkaja soran szovegszerkeszt6 és tablazatkezel6 programokat alkalmaz, szak-
mai informacidgyl(ijtéshez a vilaghalén tajékozédik és hagyomanyos informacids forrasokat
hasznal fel.

Az agazati alapvizsga allami vizsga, amely a tanuldnak, illetve a képzésben részt vevs szemé-
lynek az adott agazatban torténé munkavégzéshez sziikséges szakmai alaptudasat és kompe-
tenciait orszagosan egységes eljaras keretében méri. A tanulg, illetve a képzésben részt vevé
személy az dgazati alapoktatds elvégzését kbvetben tehet dgazati alapvizsgat.



Az agazati alapvizsga az adott dgazatba tartozo valamennyi szakma tekintetében azonos szak-
mai tartalmat a képzési és kimeneti kovetelmények hatdrozzak meg.

A tanulé magasabb évfolyamba nem |éphet, ha elégtelen dgazati alapvizsgat tett.

4.2. Az agazati alapoktatas oraszamai

Szakképzd iskola 1/9. évfolyam

Tananyagegység Tananyagelemek A képzés Osszes 6raszama
Munkavallaléi is-
36

meretek
A munka vilaga 72

Agazati Turizmus-ven- IKT a vendéglatasban |72

alapképzés déglatds alapozas
Termelési, ér-
tékesitési és turiszt-|432
ikai alapismeretek

4.3. Agazati alapoktatas szervezési alapelvei

Az oktatds soran a tanuldsi eredmény alapu megkozelités alapelvét figyelembe véve
toreksziink egy olyan korszer(i gondolkodasmaod kialakitasara, amely a tanulast és a tanulét
helyezi a kozéppontba, és ebben az értelemben maga a tanuldsi folyamat, valamint a tanulé
altal elért kompetenciafejlédés lesz a Iényeges.

A szakképzés soran az oktatdk és a tanuldk altal elérend6 f6 cél a szakmai cselekvGképesség
kialakitasa.

A gyakorlatorientalt 4gazati alapoz6 oktatds célja, hogy segitse megismertetni, megszerettetni
az dgazathoz tartozé szakmakat, segitse a szakmairany valasztast.

A célok elérése érdekében:

az osztalylétszam fliggvényében csoportbontasokat alkalmazunk

a tananyagrészek feldolgozasanal el6nyben kell részesiteni a projekt alapu oktatast

a feladatok megolddsa sordan minél nagyobb hangsulyt kell fektetni a tanuldi
egylttmUkodésre, a kreativitds kihasznaldsara, az egyéni és csoportos feladat-
megoldasokra

- aTermelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek tananyagelem témakoreit - a ren-
delkezésre allé 6raszamokat tombositve - dolgozzuk fel

- A tanuldk tevékenységének értékelésekor az ,épité kritika” alapelvét kell ér-
vényesiteni, amely segiti a tanuld kompetenciafejlédését



4.4. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

Eszk6zjegyzék agazati alapoktatasra

e Informatikai eszk6zok (szamitdgép, alapvetd irodai szoftverek)
® Munkabiztonsagi eszkdzok

® Egyéni véddbfelszerelések

® Szakacs kéziszerszamok

e Konyhai gépek, kisgépek (stit6, gbzparold)

e Meleg- és hidegkonyhai felszerelések, eszk6zok

e Talald eszkdzok, talak, tdnyérok, csészék, sosier

® Cukrasz kéziszerszamok, eszk6zok

® Rozsdamentes Ustok, - gyorsforraldk, - formak

e Mianyag tdlak, méréedények

e Rozsdamentes, falapos munkaasztalok

® FGz6berendezések

e Mikrohulldmu melegit6

e Mérbberendezések

e H(itd, fagyasztd, sokkold

e Asztali gyuré-, kever6-, habverd gép

® St berendezések

e Etterem butorai, berendezései, gépei, textilidi

® Eszpresszo kavégép g6zol6vel és kavédaraldval ellatva
e Alapteritéshez sziikséges eszk6zok, poharak

® Bareszkozok, italkeveréshez sziikséges eszk6zok

® Flambir kocsi vagy asztali flambir allvany

e Ujrahasznosithato, valamint természetben lebomlé eszkdzdk

4.5. A TANULASI TERULETEK RESZLETES SZAKMAI TARTALMA

1.1.1 Munkavallaléi ismeretek megnevezési tanulasi terilet
A tanulasi terilet tartalmi dsszefoglaléja

A Munkavallaléi ismeretek tanuldsi teriilet elsajatitdsaval a tanuld 6nismeretet szerez, me-
ghatdrozza a céljait. Megismerkedik kdrnyezete munkaerdpiaci helyzetével. Megtanulja, mi-
lyen foglalkoztatasi formaban tud majd elhelyezkedni munkavallaléként. Megismeri, hogy
tanuldi jogviszonyaban is foglalkoztathaté szakképzési munkaviszony keretében. Megtanulja
az ehhez a jogviszonyhoz kapcsolddo jogait és kotelezettségeit. A tanulé megismeri a munka-
vallaldshoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismereteket, amelyeket a gyakorlati,
mindennapi tevékenysége soran alkalmazni tud.

Munkavdllaloi ismeretek

A célja: a tanuld altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallaldshoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.
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Témakorok és tartalma
Alldskeresés

Karrierlehet6ségek feltérképezése: onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerépiac is-
merete, mobilitds szerepe, szakképzések szerepe, képzési tdmogatasok (6sztondijak rend-
szere) ismerete

Allaskeresési modszerek: Ujsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes kapcsola-
tok, kapcsolati halozat fontossaga

Munkajogi alapismeretek

Foglalkoztatdsi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdz-alkal-
mazotti jogviszony, kézszolgalati jogviszony

A tanulét érint6 szakképzési munkaviszony lényege, jelent6sége

Atipikus munkavégzési formak a munka torvénykdnyve szerint: tdvmunka, bedolgozodi
munkaviszony, munkaer6-kolcsonzés, egyszer(sitett foglalkoztatds (mez6gazdasagi, turiszt-
ikai idénymunka és alkalmi munka)

Specidlis jogviszonyok: onfoglalkoztatds, iskolaszovetkezet keretében végzett didkmunka,
onkéntes munka

Munkaviszony létesitése

Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony alanyai

A munkaviszony létesitése. A munkaszerz6dés. A munkaszerzddés tartalma.
A munkaviszony kezdete létrejotte, fajtai, prébaidé

A munkavallalé és munkaltaté alapvet6 kotelezettségei

A munkaszerz6dés moédositasa

Munkaviszony megsz(inése, megsziintetése

Munkaidé és pihendid6

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)

Munkanélkiiliség

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ). Alldskeres6ként tdrténd nyilvantartasba vétel
Az dllaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeres6k szamara nyujtandé tamogatasok (vallalkozéva valas, kdzfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tdmogatasok)

Szolgaltatasok allaskeresGknek (munkaers-kozvetités, tanacsadas)

Eurdpai Foglalkoztatasi Szolgalat (EURES)

1.1.2 A munka vilaga

Célja: A tanuldk megismerkedjenek a tanuldszerz6dés megkotéséhez, a munkavallaldshoz, a
munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretekkel, legyenek tisztdban a vendéglatasban
torténd munkavégzés alapvetd szakmai elvarasaival, a munkavégzés sajatossagaival. A tanuldk
elsajatitjak a vendégekkel, Ggyfelekkel torténd kapcsolatfelvétel és kommunikacio szabalyait,
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a munkatarsakkal torténd egyittm(ikodés alapjait. Tovabbi célja, hogy a tanuldk olyan
munkavédelmi, balesetvédelmiismeretek birtokaba jussanak, amelyeket a hétkoznapi életben
is hasznositani tudnak.

Témakorei

Alapvet6 szakmai elvarasok

Munkaegészségligyi elSirasok, szakmai kovetelmények, etikai, erkolcsi elvarasok
Kommunikacio és vendégkapcsolatok

Alapvet6 szakmai kommunikacids elvarasok magyar és idegen nyelven: szakkifejezések
hasznalata a munkahelyen, kommunikacié a vendégekkel, kommunikdcio irdsban, telefonon
és digitdlis eszk6zok felhaszndlasaval.

Munkabiztonsag és egészségvédelem

Munkabiztonsdgi, balesetelhdritasi, tlzbiztonsagi el6irdsok gyakorlati oktatdsa, ismerete;
teendd6k rendkiviili esetekben (balesetek, tlizesetek stb.); els6segélynyljtdsi alapismeretek a
gyakorlatban

1.1.3 IKT a vendéglatasban

Oktatasanak célja, hogy a tanuldk legyenek képesek a vendéglatas és turizmus tertletén alkal-
mazott informatikai eszk6zoket hasznalni, igy betekintést kapjanak a vendéglatasban és a tur-
izmusban hasznalt készletgazdalkodasi, Ggyviteli, szamlazasi szoftverek mikodésének alapel-
veibe. Megismerjék a turizmus és a szallashely-szolgdltatas teriiletén alkalmazott informatikai
eszkd6zok haszndlatadt, legyenek tisztdban a kiilonb6z6 hotelprogramok, foglaldsi és
nyilvantartdsi rendszerek alapelveivel. Tovabbi cél a tanuldk digitalis kompetencidinak
fejlesztése annak érdekében, hogy meglévé ismereteiket a leghatékonyabban tudjak alkal-
mazni a vendéglatd egység marketing-, értékesitési és lGgyviteli elemz6 tevékenysége soran.

Témakorei
Digitdlis eszk6zok a vendéglatasban

A digitalis eszkdzok gyakorlati alkalmazasa (pl.: készletek nyilvantartdsa, elszdmoltatas, rende-
|ésfelvétel, szamldzds, e-tranzakcidk stb.) A POS-termindl hasznalatdnak alapjai Az éttermi
szoftverek hasznalatanak alapjai.

Digitalis tananyagtartalmak alkalmazasa

Digitalis tananyagok és kapcsolddo informacidk keresése magyar és nemzetkézi weboldala-
kon, valamint felhasznalasuk, feldolgozasuk, kezelésiik, rendszerszintl gondolkodds (tudja az
informacidkat rendszerezni, tarolni)

Digitalis eszk6zok a turizmusban

A turizmus és a szallashely-szolgdltatds teriletén alkalmazott informatikai eszk6z6k megis-
merése, gyakorlati alkalmazasuk. A digitalis turizmus Iényege, informatikai eszkdzei, techno-
I6giai. Szallodai szoftverek: kiilénb6z6 hotelprogramok, helyfoglaldsi rendszerek. A szallodai
gazddlkodas informatikai alapjai.
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1.1.4 Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek

Az atadott ismeretek alapvetd célja, hogy az alapozé képzés tobbi tananyagelemmel 6sszhang-
ban a tanuldk olyan megalapozott szakmai ismeretek birtokaba jussanak, amelyeket — tovabbi
tanulmanyaikat kdvet8en — a gyakorlatban is alkalmazni tudnak. Az alapképzésben a tanuldk
olyan integrdlt ismereteket, motivaciokat szereznek, amelyek alapjan el tudjak donteni, hogy
a szakmacsoportba tartozé szakmak koziil mely szakiranyon (szakdcs, cukrasz, pincér — ven-
dégtéri szakember, turisztikai szakember), milyen képzési szinten (szakképzési vagy techni-
kusi) kivanjak folytatni tanulmanyaikat. A tananyagelemek tartalmainak elsajatitasa soran a
tanuldk a szakmacsoportba tartozé szakmakban (cukrasz, szakacs, pincér — vendégtéri
szakember, turisztikai szakember) egységes, integralt, altalanos, alapozd szakmai ismereteket
szereznek.

Fejlesztendd kompetenciak
Témakorei

A cukraszati termelés alapijai

A cukrdsziizem helységei, munkateriletei
A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi és kornyezetvédelmi kovetelményei

A cukrdszati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok mindsége, taroldsa, idegen nyelv(
elnevezései

A cukraszati termelés eszkozei, berendezései, gépei, balesetvédelmi elGirasai
Cukrdszati alapmdveletek idegen nyelv( elnevezései
Cukrdszati alapmdveletek gyakorlasa:

- Megadott receptura alapjan a nyersanyagok mérése, el6készitése

- Egyszerlen el6allithatd cukrdszati tésztak (gyuart omlds, kevert omlds, forrazott és
felvert tészta) készitése, tésztalazité mliveletek, tésztafeldolgozas

- Toltelékkészités a termékekhez: f6zés, keverés, adagolas
- Cukrészati termékek alakitasa: felcsavaras, darabol3ds, szuras, lekenés

- Sltés: a siit6 bedllitasa, a sit6lemez behelyezése, forrdé lemezek, a termékek baleset-
mentes mozgatasa, a termékek kistilésének ellendrzése, stités utani teenddék

- Befejez6 mliveletek: az elkészitett termékek egyszer( diszitése, talaldsa, formazott di-
szek készitése, bemutatasa

Az ételkészités alapjai:

Baleset- és tlizvédelmi szabalyok
Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok
A szakacs szakma felépitése (tanuld, szakacs, chef)

A konyha felépitése (konyhai hierarchia, feladatkorok, technikai felépités, helyiségkapcsola-
tok)

Palyakép (a mult és f6leg a jelen mértékadd szakemberei)

iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fliszerndvények tulajdonségai, iz- és illatjellemzéjiik)
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Alapvet6 konyhatechnoldgiai alapmliveletek és ételkészitési eljarasok, valamint ezek idegen
nyelvl elnevezései

A vendégtéri értékesités alapjai:

Baleseti forrasok, a balesetek megel6zésére vonatkozo szabalyok

Higiéniai elGirasok

Egyszerd, vendéggel érintkezd és egyéb munkaeszk6zok

Vendégtéri gépek, berendezések, bltorzat, textilidk és ezek idegen nyelv(i elnevezései

Az egyszer( alapterités formai

A vendég- és szervizterek el6készitésének alapmdlveletei

A szakma iranti érdekl6dés felkeltésének érdekében jatékos szitudcidkat oldanak meg és a

tananyag késGbbi részeit gyakoroljak alapszintd, egyszerUsitett formdban: alkoholmentes

koktélokat kevernek és egyszer(, asztalndl elkészithets ételeket készitenek.

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapijai:

A turisztikai és szallashelyi alapismereteken belll a tanulé megismeri a Nemzeti Turiz-
musfejlesztési Stratégia 2030 alapjan a kiemelt turisztikai fejlesztési térségeket és a turisztikai
termékek hazai trendjeit. A cél, hogy a tanuld tudjon példat hozni a trendek alapjan a kiemelt
teriiletekrél, példaul:

Balaton — egészségturizmus = Héviz
Sopron-Fert6 térség — rendezvényturizmus

Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség — bor- és gasztrondmiai turizmus = Tokaj-hegyaljai
borvidék

Debrecen, Hajduszoboszld, Hortobagy, Tisza-té — aktiv turizmus = Tisza-té

Budapest — hivatasturizmus

A kiemelt végcél, hogy a tanuld altalanos mlveltsége gazdagodjon, a térképen vald
tdjékozddasa javuljon. Az oktatds soran ajanlott egy-egy helyszin felkeresése. Az oktatas soran
bemutatasra kertilnek a kiilonb6z6 szallashelytipusok. A szallashelyi alapismeretek elsajatitasa
lehet6séget ad arra, hogy a tanulé a vendégcikluson keresztiil megismerkedjen a szallashelyek
mukodésével.

A turizmushoz kapcsolddé fogalmak magyar és idegen nyelven

Kiemelt turisztikai fejlesztési térségek:

Balaton

Sopron-Fert6 térség

Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség térség
Dunakanyar térség

Debrecen, HajduUszoboszld, Hortobagy, Tisza-té térség

A nevesitett kiemelt turisztikai fejlesztési térségeken kiviili tertiletek:
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- Budapest
- Vilagorokségi helyszinek
Turisztikai termékek hazai trendjei
Egészségturizmus
Kulturalis turizmus
Bor- és gasztrondmiai turizmus
Hivatasturizmus
Rendezvényturizmus
Aktiv és természeti turizmus
A szallashelyek csoportositasa és mindsitése
A szallasfoglalassal, vendégfogadassal kapcsolatos tevékenységek (foglalas, bejelentkezés,
csoportos foglalds)
A vendégfogadas helyiségei és munkakorei a vendégcikluson keresztil

Szallashelyi szolgdltatasok (szolgdltatasok csoportositasa) helyiségei és az azokhoz kapcsolédo
munkakorok

Szallashelyek ellatdsi tevékenysége és az azokhoz kapcsolédo helyiségek és munkakorok

7 s

4.6. A Turizmus-vendéglatas alapozasban Iévé Termelési, értékesitési és turisztikai alapis-
meretek (a tovabbiakban TET) tananyagelem értékelési utmutatdja
4.6.1. ATET gyakorlatok értékelése
Az alapozd képzés gyakorlati megvaldsitasahoz rendelt tananyagelemek az alabbiak:
- A cukraszati termelés alapjai
- Az ételkészités alapjai
- Avendégtéri értékesités alapjai
- Aturisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai
A mérés-értékelés fontossaga

A mérés-értékelés minden tanuldsi folyamatnak kulcseleme. Az értékelés minGsége je-
lentésen befolyasolja a tanuldsi folyamatot, a tanuld személyiségének alakitasat, a tanuld
onértékelését és motivacidjat, ezért a tanuldi teljesitmények értékelése kiemelt figyelmet
érdemlq, felel6sségteljes feladat. Ennek ellenére, szakmai tapasztalatunk szerint az el-
len6rzés és értékelés tanulasi teljesitményekre gyakorolt hatdsat a szlikségesnél sokkal
kevésbé veszik figyelembe az oktatok. Az értékelés folyamatok, eljardsok és modszerek
Osszessége, amelynek célja, hogy meggy6z46djlink arrdl, hogy a tanuldk elérték-e a kitlizott
célokat, azaz a meghatdrozott és kivant tanuldsi eredményeket.!

Az értékelés funkcio

Az értékelés tobbféle funkcidt tolthet be a tanulds-tanitasi folyamatban. A mobilitas soran

! https://tka.hu/docs/palyazatok/meres_ertekeles_kezikonyv_farkas_eva__1122.pdf

15



jellemzéen az alabbiak az értékelés legfébb funkcioi:

- avisszacsatolas: visszajelzés arrdl, hogy a tanuld hogyan halad, hol tart a kit{zott célok
(tanuldsi eredmények) elérésében,

- tdjékoztatas: informacié adott idGpillanatban a tanuld altal birtokolt tanulasi ered-
ményekrél és azok szintjeirdl

- motivalas: a jél alkalmazott értékelés a tanuldkat jobb teljesitmény elérésére 6sztonzi;
hiszen az értékelés — optimalis esetben — pozitiv megerdsités a tanulé szamara és a
legf6bb motivald erd a sikerélmény

- fejlesztés: szakmai- és személyiségfejlesztés, soft kompetencidk fejlesztése. Ezek a
funkcidk szoros kolcsonhatasban vannak egymadssal és megfelel6 értékelési eljarasok
és mbdszerek meg.?

4.6.2. Indikatorok

A mérés - értékelés feladatmeghatdrozasahoz, illetve annak megvalésitasahoz indikatorokat
hasznaltunk. Az indikatorok az EQAVET Keretrendszerbdl keriltek kiemelésre. A szakképzés
minGségének, eredményességének és hatékonysagdnak a méréséhez, értékeléséhez, bizonyi-
tdsdhoz ot indikatort kindlunk, amelyek kulcsfontossagu eszk6zok a szakképzés-irdnyitds
szamadra, tovabbd a szakképzés mindségének fejlesztésében. A cél annak el&segitése, hogy
k6z6s mennyiségi és mindségi referencia-mutatdkon alapuld, megfelel6 és kovetkezetes figye-
|ést és értékelést alkalmazzunk, valamint egy, az objektiv adatokon, tényeken alapuld rendszer
alakuljon ki.3

Indikatorok alkalmazasa

A fenti tabldzatban meghataroztuk azokat az indikatorokat, amelyek alapjan a TET tananyage-
lemeket oktatdknak a mérést és értékelést el kell végeznie. Javaslatot tettlink arra, hogy
id6szakonként milyen értékelési méd alapjan végezze el az érdemjegyek kiosztasat.

A nevezett tananyagelemekben az elsédleges feladat a szakmai alapok erételjes és mélyrehatd
elsajatittatdsa.

4.6.3. Az értékelés gyakorisaga

Szakképz6 9. évfolyam

S.sz.  Ertékelés modja Gyakorisaga (max) Osszesen id6szakonként
(max)

1. Beszamolé kéthavonta 1 2 -3 jegy/félév

2. Gyakorlati feladat kéthavonta 2 4 -5 jegy/félév

3. Orai munka kéthavonta 1 2 -3 jegy/félév

Végs6 jegyek kialakitdsa

A vizsgalt tanulasi periédusokban (félév, év vége) tananyagelemenként a matematikai atlagot

2 Uo.
3 World Economic Forum
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vegye figyelembe.

Amennyiben egyes résztananyagelemekbdl valaki elégtelent szerez, akkor a f6 tananyageleme
is elégtelenné valik!

A matematikai dtlag szamitasa

elégtelen 1,75 alatt
elégséges 1,75-2,49
kozepes 2,5-3,49

3,5-4,49

‘45—5

4.6.4. Valamennyi szakterileten elvart és fejlesztendé kompetencidk:

A 21. szazad kihivdsainak, a tdrsadalmi és gazdasdgi elvdrasok valtozasainak megfelel6en a
szakképzés rendszerében fontosnak tartjuk, hogy az iskolabdl kilép6 tanuldk sikeresek legy-
enek munkdjukban. A rutin jellegl manualis és kognitiv munkavégzést a nemzetgazdasagban
felvaltotta a kreativ, komplex kommunikaciot, szakért6i gondolkodast igényl6 munkavégzés.
A szakmai képzéslink soran erre készitjik fel a tanuldkat. Ebben a gyorsan valtozé kérnyezet-
ben a munkavégzéshez két készséghalmaz fejlesztése sziikséges:

- az ujismeretek gyors megszerzése és alkalmazasa

- az alabbi készségek ismerete: problémamegoldds, kommunikacid, csapatmunka, tech-
noldgiahasznalat, innovacid - melyek a haldzatos, technoldgiai kornyezet altal tdmoga-
tott munkavégzés els6dleges elemei és szilikséges alapkészségei (Trilling és Fadel,
2012)

Az intézményi oktatd-nevel6 munkanak az alabbi képességek fejlesztésére kell térekednie is-
kolai keretek kozott:

. komplex problémamegoldas

. kritikus gondolkodas

. kreativitas

. emberekkel valo banni tudas

. emberek koordindlasanak képessége
. érzelmi intelligencia

. mérlegelés és dontéshozatal

. szolgaltatasorientalt

. targyaldstechnika

10. rugalmas gondolkodas

O o0 NOULESE WN B

4.6.5. Az agazati alapvizsga szervezése és értékelése:

Az agazati alapvizsga dllami vizsga, amely a tanuldnak, illetve a képzésben részt vevs szemé-
lynek az adott dgazatban torténé munkavégzéshez sziikséges szakmai alaptudasat és kompe-
tenciait orszadgosan egységes eljaras keretében méri.

Az dgazati alapvizsga tartalmat a képzési és kimeneti kovetelmények hatarozzak meg.

Az dgazati alapvizsga lebonyolitasdra a tanulmanyok alatti vizsga szabdlyait kell alkalmazni.
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A szakképz6 intézmény altal szervezett agazati alapvizsgat a szakképzd intézmény oktatdibadl
és az elnokbdl 4ll6 vizsgabizottsag el6tt kell letenni. A vizsgabizottsag elndkét a szakképzb in-
tézmény székhelye szerint illetékes tertileti gazdasagi kamara delegalja.

A tanulé magasabb évfolyamra nem léphet, ha elégtelen adgazati alapvizsgat tett.

Ertékelés teriiletenként Agazati vizsga értékelés
pont érdemjegy % érdemjegy
0-15= 1 91% - 100% |5 (jeles)

16-17= 2 81%-90% |4 (j6)

18-20= 3 71% - 80% |3 (kozepes)

21-22= 4 61%-70% |2 (elégséges)
5 0% - 60% 1 (elégtelen)

23-25=

Sikeres dgazati alapvizsga utan a tanuld szakosodik és a 10. évolyamot a valasztott szakmaban
folytatja, amelyhez szeptember 1-t6l megkotott Tanuldi munkaszerzdds is sziikséges. A dudlis
partner és az iskola kozott kozos megegyezés alapjan kialakitott munkarendben folytatja
tanulmanyit.
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Agazati alapvizsga

ErtékelSlap
Vizsgazo neve:
Osztaly:
Vizsgahelyszin:
Vizsgarész/k6z6s ér- | . , . Maximalis | Elért
R Ertékelési szempontok . .
tékelési szempont pontszam pontszam
A) Erzékszervi szempontok alapjan toérténd értékelés: lllat,
Konyhatechnoldgiai kinézet, iz.
tevékenység Etelkészitési szabalyok szempontjai szerint:
Az étel hémérséklete, allaga, h6kezelésének megfele-
I6sége.
Talaldsi szabalyok szempontjai szerint: Megfeleld 25
aranyban vannak a fogds elemei. Esztétikus elrendezés
és diszités.
Tanyér épsége, tisztasaga.
B) Cukrdszati termékké-| A  tésztakészités technoldgidjdnak betartdsa a
szités feldolgozas egyenletessége.
A kisult tészta allaga. 25
A késztermék ize, megjelenése, talalasa.
C) Ertékesitési tevéken- Ugyel a kommunikacidra, szakmailag meggy6zé,
ység el6adasa figyelemfelkelts, élményteli. 25
D) Portfélié készités Tartalmi kovetelmények:
- arégio foldrajzi elhelyezkedésének bemutatasa;
- a régio tarsadalmi, gazdasagi, természeti, kultu-
ralis, gasztrondmiai adottsagainak bemutatasa;
- a turisztikai régio vélasztott attrakciéjanak atfogd
bemutatasa;
- a szdllashely és szolgaltatdsainak atfogd be-
mutatasa; Formai kdvetelmények:
Formai kdvetelmények: 25
terjedelme a feddlapon (téma megnevezése, készit6
megnevezése, datum) kivil 2-5 Ad-es oldal
(bet(itipus:Times New Roman/Arial ,
betliméret: 12, szovegtorzs sorkizart), tartalma tagolt,
kiemeléseket tartalmaz.
A képek és a forrasmegjelolés mellékletben szere-
peltethetéek a minimum terjedelmen feldl.
Osszesen 100
GYOI, « et Agazati alapvizsga elnok
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5. A szakiranyu oktatasba torténd belépés feltételei

5.1. Iskolai el6képzettség: Alapfoku iskolai végzettség

5.2. Alkalmassagi kovetelmények

5.3. Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
5.4. Palyaalkalmassagi vizsgalat: sziikséges

6. A szakirdanyu oktatas megszervezéséhez sziikséges személyi feltételek

6.1. A tanmi(ihely miik6dtetését végz6 személyek
A dudlis képz6hely altal mikodtetett tanmUihely személyi feltételeirdl a dualis
képzShelynek kell gondoskodnia. Ennek keretében kiilonosen:
a) tanmUhelyvezet6rdl, aki ezt a tevékenységet mas munkakore mellett is
ellathatja,
b) a gyakorlati oktatérdl, tovabba
c) a termel6-szolgdltatd tevékenység (amely feladat a dudlis képz&hely
technoldgiai, munkaszervezési rendjében is elvégezhet§) el6készitéséhez
szlikséges miszaki, fizikai dolgozérél.

6.2. Gyakorlati oktaté
A dualis képzénél folyo szakiranyu oktatas kovetelményeire valé felkészités oktatdja
olyan szakember lehet, aki:

a) cselekvéképes,

b) nem all a szakiranyu oktatasi tevékenység folytatasat kizard foglalkozas-
tol eltiltas hatalya alatt,

c) a dualis képz6hely altal vallalt szakmanak megfeleld, allamilag elismert,
legaldbb kozépfoku szakiranyu szakképzettséggel és legalabb 6téves, az
érintett szakképzettségnek megfelel6 szakmai gyakorlattal rendelkezik és

d) kamarai gyakorlati oktatdi vizsgaval rendelkezik.

Mentesll a kamarai gyakorlati oktatdivizsga-letétel aldl az, aki
a) mestervizsgaval rendelkezik,
b) a dualis képzGhely altal vallalt szakmanak megfelel6
ba) szakiranyu fels6foku szakképzettséggel és legaldbb kétéves szak-
irdanyu szakmai gyakorlattal,
bb) fels6foku végzettséggel, szakiranyu kozépfoku szakképzettséggel
és legalabb otéves szakiranyu szakmai gyakorlattal vagy
bc) - az egészségligyi dgazat tekintetében - egészségligyi gyakorlatve-
zetd szakképesitéssel rendelkezik, vagy
c) a hatvanadik életévét betoltotte.

6.3. Felel6s személy
Ha a gazdalkodod szervezet tobb tanuld, illetve a képzésben részt vevd személy szakira-
nyu oktatasat szervezi meg munkahelyi koriilmények kozott, koteles felelGs személyt
megbizni a tanuld, illetve a képzésben részt vevs személy szakiranyu oktatasanak figye-
lemmel kisérésére, aki ezt a tevékenységet munkdja mellett is ellathatja
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7. A szakiranyu oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

7.1. Eszkozjegyzék szakiranyu oktatasra

Bain marie Konfitald - lassu siit6
Burgonyakoptatd - burgo- Konyhai kiegészité eszko-
nyaszeletel6 - zoldség z0k

szeletel§ Kutter - pépesit6

Egyetemes konyhagép
Elektromos kisgépek
F6z6-sttéedények
Féz8ust

Grillezd - rostlap
Hasdaralé

H(it6k - fagyasztok - sok-
koldk

Kézi szerszamok

Kézi turmix
Kombis(it6 - gbzparold

Mérleg

Mikrohullamu készilékek
Mosogatdogép - edény
tisztitd gép - evlBeszkoz
szaritd
Mosogatomedencék
Munkaasztalok
Olaj-gyorssit6
Regenerald szekrény
Rostsiité
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Rozsdamentes pultok all-
vanyok

Salamander
Salatacentrifuga
Serpeny6k

Sokkolo

Sous-vide gép

Suték

Szamitogép

Szeletel§

Tlzhelyek

Vagélapok
Vakuumcsomagolé gép



8. A tanulasi teriiletekhez rendelt tananyagegységek és tananyagelemek ajanlott éraszama év-

folyamonként.
Evfolyam 2/10. 3/11 A ksf:sé;?:i"s A képrés
osszes
Helyszin Oratervi | Iskoldban | Vallalati | Oratervi |Iskoliban | Villalati | Iskolaban |Vallalati [ 0raszama
Kozismeret 6sszesen 288 288 0 248 248 0 536 0 536
Munkavallaléi idegen nyelv 0 0 0 62 62 62 62
. Az allaskeresés 1ép ései, allashirdetések 11 11 0 11 0 11
M““kafll;l\‘j‘ idegen [ ctrajz & motivacios level 20 20 0 20 0 20
Y ,.Small talk™ — altalanos tarsalgas 11 11 (0] 11 (0] 11
Allasinterja 20 20 0 20 0 20
Elékészités és élelmiszerfeldolgozas 108 36 72 62 15 47 51 119 170
ElSkeészités 20 10 10 0 10 10 20
Alapmiiveletek, fliszerezés, izesités 20 7 13 0 7 13 20
selzzelﬁ:,c;é\:z;id levek, kivonatok és 20 = - o 5 " 2
Alapkészitmény ek 4 4 0 0 4 0 4
Stiritési eljarasok 10 3 7 0 3 7 10
Bundazasi eljarasok 14 2 12 (0] 2 12 14
M artasok 20 5 15 0 5 15 20
;l;)(;:gl](c’kg:;';]lii(nkookll;aszok, terrinek, pasté 0 18 5 13 5 13 18
Pékaruk és cukraszati alaptésztak 0 18 5 13 5 13 18
Savany itas, tartositas 0 26 5 21 5 21 26
f::eyl'é'::,b:::g“r‘:xizls‘;gépek ismerete, 72 17 55 62 0 62 17 117 134
Kézi szerszamok 20 4 16 0 4 16 20
HIitd és fagyaszto berendezések 20 2 18 0 2 18 20
Fo6z6 és st berendezések 20 6 14 0 6 14 20
Egy ¢éb berendezések és gépek 12 5 7 0 5 7 12
Karbantartasi és lizemeltetési ismeretek 0 62 0 62 0 62 62
Ftelkészités-technolégiai ismeretek 576 36 540 480 77 403 113 943 1056
Fézés 147 8 139 (0] 8 139 147
Go6zolés 135 10 125 0 10 125 135
Parolas 152 8 144 (0] 8 144 152
Sités 1. 142 10 132 (0] 10 132 142
Sutés II. 0 85 12 73 12 73 85
Szakacs - Kiilonleges technoldgiak 0 80 12 68 12 68 80
kdzépszinti képzés Cukraszat 0 130 12 118 12 118 130
Specialis ételek (mentes, kimélo) 0 65 13 52 13 52 65
Etelkészités arukosarbol 0 120 28 92 28 92 120
Etelek talaldsa 72 36 36 62 31 31 67 67 134
Alapvetd talalasi formak, lehetdségek 20 8 12 (0] 8 12 20
Szezonondlis alapanyagok hasznalata 17 8 9 0 8 9 17
Heti meniik 6sszeallitasa 15 7 8 0 7 8 15
Alkalmi meniik 6sszedallitasa 20 13 7 0 13 7 20
Rendezvény ekkel kap csolatos teenddk 0 17 7 10 7 10 17
Nemzetkozi ételismeret 0 17 10 7 10 7 17
Biifék sszeallitasa és talalasa 0 16 8 8 8 8 16
Kalkulacio dsszedllitasa 0 12 6 6 6 6 12
Anvaggasditiodds, adminisziricid, 108 72 36 62 62 0 134 36 170
Aruatvétel 15 10 5 0 10 5} 15
Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata 44 30 14 0 30 14 44
Elelmiszer- és arukészlet ellendrzése 7 2 5 0 2 5} 7
Az anyagfelhasznalas kiszamitasa 0 12 12 0 12 0 12
t\;it;lezés, rendelési menny iség megallap i- 18 12 6 0 12 6 18
Raktarozas 24 18 6 0 18 6 24
Arképzés 0 15 15 0 15 0 15
Bizonylatolas 0 10 10 0 10 0 10
Elszamoltatas 0 10 10 (0] 10 0 10
Készletgazdalkodas 0 15 15 0 15 0 15
Portfoliokészités 0 16 16 (0] 16 0 16
Tanulasi teriilet §sszoraszama 936 197 739 806 263 543 460 1282 1742
l;yg:‘i);rflt;ﬁgé szakmai 175 175
Eves &sszéraszam: 1224 485 739 1054 511 543 996 1282 2278
draszam: 34 21,0% 79,0% 34 32,6% 67,4%
hetek szama: 36 31
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9. A TANULASI TERULETEK SZAKMAI TARTALMA

A munkavallaléi idegen nyelv 100 %-ban az iskolaban valdosul meg, illetve a szakacs kdzépszintd
képzése tananyagtartalma megoszlik az iskola és a dudlis partner kozott.
9.1. Munkavallaléi idegen nyelv megnevezésii tanulasi teriilet 11. évfolyamon

A tanuldsi teriilet tananyagegységének dsszes draszama:
62 6ra, amelybdl 0 6ra munkahelyi és 62 iskolai 6ra (tovabbiakban a jelolése: 0/62) 6ra

A tanulasi terilet tartalmi 6sszefoglaldja:
Alldsok megpaélyazasa idegen nyelven. Onéletrajz és motivacids levél megfogalmazésa,
az allasinterju soran megfelel6 idegen nyelvi kommunikacio.

A tanulasi teriilet oktatdsdnak f6 célja:

A tanulasi terlilet oktatasanak célja, hogy a tanulék idegen nyelven is képesek legyenek al-
l[ashirdetésre jelentkezni, ismerjék az allaskeresés lépéseit, s nyelvi szintjiknek megfelel6en
hatékonyan és eredményesen meg tudjak valdsitani a kommunikaciés célokat egy allasin-
terju soran.

Megértsék a munkajukhoz kapcsolédo idegen nyelvi allashirdetéseket, képesek legyenek a
munkavallalashoz kapcsoléddan egyszerli formanyomtatvanyokat kitdlteni, dnéletrajzot
irni és motivacids levelet megfogalmazni a formai és tartalmi kvetelményeknek megfele-
I6en, nyelvi panelek és gyakori kifejezések segitségével.

Az dllasinterju soran legyenek képesek idegen nyelven, a személyes és szakmai vonatkozast
is beleértve bemutatkozni. Az allasinterju bevezet6 részében, az altalanos tarsalgas soran
feltett kérdéseket egyszer(i mondatokkal meg tudjak valaszolni. Az interju soran tudjanak
szandékaikrdl, elképzeléseikrdl, jovébeli terveikrél beszélni. Ki tudjak fejezni erésségeiket,
gyengeségeiket egyszerlibb mondatok, nyelvi szerkezetek segitségével. Rendelkezzenek
megfelel6 szdkinccsel ahhoz, hogy tanulmanyaikrél és munkatapasztalatukrél be tudjanak
szamolni. Megértsék az adott cég/vallalat honlapjan kozzétett informacidkat és ezzel kap-
csolatosan fel tudjanak tenni munkajukat érint6 egyszerlbb kérdéseket.

A tanulasi teriilet az utolsé évfolyamon keril oktatdsra, igy épit a tanuldk kozismereti
tantargyak keretében elsajatitott idegennyelv-tudasara, alapvet6 mondatszerkesztési isme-
reteire, valamint a f6bb igeid6k ismeretére. A tantdrgy tanuldsa soran a tanuldé ezen
ismereteit aktivalja és a munkavallaldi szokincset is alkalmazva gyakorolja.

A tantargyat oktato végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vonatkozé spe-
cidlis elvarasok.

A tantargy tanitasa idegen nyelven zajlik, ezért az oktatonak rendelkeznie kell az adott
idegen nyelvbdl nyelvtanari végzettséggel

A tanulasi terlilet tananyagegységei

9.1.1. Munkavallaléi idegen nyelv 0/62 6ra
A tananyagegység témakorei
9.1.1.1. Az dlldskeresés lépései, dllashirdetések 0/11 6ra

A tanuld megismeri az allaskeresés [épéseit, és megtanulja az ahhoz kapcsolddé szdkincset
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idegen nyelven (végzettségek, egyéb képzettségek, megkovetelt tulajdonsagok, szakmai
gyakorlat stb..).

Képessé valik a szakmajahoz kapcsolddd allashirdetések megértésére, és fel tudja ismerni,
hogy sajat végzettsége, képzettsége, képességei mennyire felelnek meg az allashirdetés ko-
vetelményeinek. Az allashirdetésnek és szakmadjanak megfelel6en begyakorolja az egysze-
ribb, allaskereséssel kapcsolatos Grlapok helyes kitoltését.

Az allashirdetések és az (rlapok szovegének olvasdsa soran a receptiv kompetencia fej-
lesztése torténik (olvasott szoveg értése), az Grlapkitoltés soran pedig produktiv kompeten-
cidkat fejlesztiink (iraskészség).

9.1.1.2.  Onéletrajz és motivdcids levél0/20 éra
A tanuld megtanulja az 6néletrajzok tipusait, azok tartalmi és formai kovetelményeit, tipi-
kus szofordulatait. Képessé valik sajat maga is a nyelvi szintjének megfelel helyességgel és
igényességgel, 6nalléan megfogalmazni 6néletrajzat.
Megismeri az allds megpdlyazasahoz haszndlt hivatalos levél tartami és formai kovetel-
ményeit. Begyakorolja a gyakran hasznalt tipikus széfordulatokat, a szakmajaban hasznalt
gyakori kifejezéseket, valamint a szakmaja gyakorlasahoz sziikséges kulcsfontossagu kom-
petencidk kifejezéseit idegen nyelven. Az allashirdetések alapjan begyakorolja, hogy tipikus
széfordulatok és nyelvi panelek segitségével hogyan lehet az adott hirdetéshez igazitani
levelének tartalmat.

9.1.1.3.  ,Small talk” — dltaldnos tdrsalgds  0/11 6ra

A small talk elengedhetetlen része minden beszélgetésnek, igy az allasinterjunak is. Segiti a
beszélgetésben részt vevGket rdhangolddni a tényleges beszélgetésre, megtori a kinos
csendet, oldja a feszliltséget, segit a beszélgetés gordiilékeny menetének fenntartasaban
és a beszélgetés lezarasaban. Fontos, hogy a small talk soran érintett témak semlegesek
legyenek a beszélget6partnerek szamara, és az adott szituacidhoz, fizikai kérnyezethez
passzoljanak. llyen tipikus témak lehetnek pl. az id6jaras, kdzlekedés (odajutds, parkolas,
éplleten belili tajékozddas), étkezési lehetGségek (cégnél, kornyéken), csalad, hobbi, sza-
badidé (szdérakozas, sport). A tanulék begyakoroljak a megfelel6 kérdésfeltevést és a be-
szélgetésben valé aktiv részvétel szabdlyait, fordulatait.

9.1.1.4.  Allgsinterju  0/20 dra

A témakor végére a tanuld képes egyszerlibb mondatokkal és megfelel6 koherencidval
hatékony kommunikaciot folytatni az allasinterju soran. Be tud mutatkozni szakmai vonat-
kozassal is. Elsajatitja azt a szakmai jelleg(i szdkincset, amely alkalmassa teszi arra, hogy a
munkalehetGségekrél, munkakorilmeényekrél tajékozdédjon. Ki tudja emelni erdsségeit, és
egyszer(ibb kérdéseket tud feltenni a betolteni kivant munkakorrel kapcsolatosan.

A témakor tanuldsa soran elsajatitja a kozvetlenil a szakmajara vonatkozé, gyakran hasznalt
kifejezéseket.
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9.2. Szakacs — k6zépszintli képzés megnevezésii tanulasi teriilet
A tanul3si terllet 6sszes éraszdma:
1680 dra, amelybdl 1299 6ra munkahelyi és 443 iskolai 6ra

A tanulasi terilet tartalmi 6sszefoglaldja
A tanuld atlatja a konyhai folyamatok 6sszeségét, kapcsolati rendszerét, tud komplexen
gondolkodni. Arukészletet kezel, rendel, atvesz, raktaroz. Menii- és biifé ajanlatokat ir.
Ismeri a kilonféle technoldgiak és alapanyagok kapcsolati hatdsat. Komplett ételeket és
menusorokat készit, betartja a technoldgiai és higiéniai el6irdsokat.

A dualis képzGhely az adott tananyagtartalom oktatdsa mellett a Kréta rendszerben szak-
iranyu oktatasként kényveli a témakoroket.

A tanuldsi teriilet tananyagegységei:
9.2.1. ElGkészités és élelmiszer-feldolgozas tantargy 119/51 6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja:
A tanulé azonositja, csoportositja a konyhdban haszndlatos alapanyagokat és eszkozoket,
melyeket helyesen alkalmaz. Alapkészitményeket allit el6 a megismert anyagok, esz-
kozok és technoldgidk felhasznaldsdaval.

A tananyagegység témakorei
10. évfolyam 72/36 6ra

9.2.1.1. El6készités  10/10 6ra
A tanuldk felismerik és csoportositjak a névényi és allati eredetd élelmiszereket. Zold-
ségek és gylimoblcsok esetében belatjdk az idényszer(iség fontossagat.
Ismerik az elGkészités mliveleti sorrendjét: vdlogatas, szaraz és nedves tisztitds, dara-
bolds. Az el6készitett alapanyagokat minél gyorsabban felhasznaljak.
A vagodallatok, szarnyasok, halak esetében tisztaban vannak a darabolas, filézés, cson-
tozas, valamint a rostirany fogalmaval.

9.2.1.2. Alapmdliveletek, fliszerezés, izesités
13/7 ora
A tanuldk megismerik és alkalmazzak a kovetkezd eljarasokat: Feliiletke-
zelés: fényezés, athuzas, bevonds, dermesztés
Elvezeti érték novelése: izesités, fliszerezés, szinezés, tisztitas, derités, parirozas, le-
habozas, sz(irés
Formaadas: kiszuras, lepréselés, sajtolas, szeletelés, darabolds, passzirozas, kiszagga-
tas, sodras, fonas, dresszirozas
Lazitas: jarulékos anyaggal, zsiradékkal, levegSbevitellel, egyéb mechanikai uton Osz-
szedllitas: toltés, kikeverés, 6sszekeverés, gyuras, lerakas, rétegezés
Fliszerezés, izesités: bouquetgarni, fliszerzacsko, friss fliszernovények haszndlata,
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s0zas (sofajtak), édesités, savasitas, izesitGkeverékek (sofrito, mirepoix, persillade)

9.2.1.3.

Alaplevek, révidlevek, kivonatok és pecsenyelevek
15/5 ora

A tanuldk megismerik a vilagos és barna alaplevek fajtait. A hasonlé technolégiaval
készll6 hig levesekhez képest a vilagos és barna alaplevek esetében jelentdsen ke-
vesebb sot és fliszert alkalmaznak, mivel a késébbi felhaszndlds miatt (beforralds, kon-
centralas) ezek az izek feler6sodnek.

Barna alaplevek (borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad) esetén a f6zést megel6z6en
elvégeznek egy erGteljes piritdst, s ezzel megadjdk a késSbbi barna szint. Ezeknél a
leveknél hosszabb f6zési id6 szlikséges.

Vilagos alaplevet (csirke, z6ldség, hal) révidebb f6zési id6vel készitenek.

9.2.1.4.

Alapkészitmények  0/4 ora

A tanuldok megismerik és el6allitjak a kovetkez§ alapkészitményeket:

9.2.1.5.

fliszervajak: hidegen és melegen kevert fliszervajak

farce-ok: maj- és husfarce-ok

paclevek: nyers és f6tt paclé vadakhoz

marinalds: citrom alapu aromatikus készitmények, melyek els6sorban vildgos
ha- sok, halak, zoldségek és gylimolcsok aromatizalasara szolgalnak.

egyszerU gyurt tészta: sokoldalu felhasznalhatésag, levesbetétek, koretek ké-
szitéséhez

duxelles: gombapép, izesitésre és burkoldsra haszndlhatd

muszlin martas: vildgos, tejszines hus- vagy halemulzio, amely toltelékként,
habgaluskaként hasznosithatd

Sdritési eljardsok 7/3 ora

A tanuldk megismerik, elkészitik és 6nalléan hasznaljak a kiilonb6z6 sdritési eljarasokat:

— a liszttel torténd sdrités fajtai: rantasok, lisztszéras, habards, beurremanié, s(rités
szarazon piritott liszt felhaszndlasaval

— keményiték hasznalata

— egyéb sirit6k alkalmazdasa (roux, agar-agar, xantdan), figyelembe véve ezen anyagok
eltérd tulajdonsagait

— az étel sdritése sajat anyagaval

— s(rités tejtermékkel (tejfol, tejszin, vaj)

— sUrités zsemlemorzsaval, kenyérrel

— burgonyaval torténd sdrités

9.2.1.6.

Bunddzasi eljgrdsok 12/2 éra

A tanuldk megismerik és hasznadljak az alapvet6 bundazasi eljarasokat:
— natur, bécsi, parizsi, Orly, tempura, bortészta

9.2.1.7.

Madrtdsok 15/5 ora

A tanulék megismerik és elkészitik a martasokat, megtanuljak hasznalatukat, szerepiiket az
étkezés rendjében:
— francia alapmartasok és bel6liik képzett martasok készitése
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— az emulzids martdsok készitéséhez sziikséges specialis technoldgia alkalmazasa
— hideg martasokeldallitasa
— egyéb meleg martasok készitése
11. évfolyam 47/15 éra

9.2.1.8.  Toltelékdruk (kolbdszok, terrine-ek, pdstétomok, galantinok) 13/5 6ra

— Megismerik, elkészitik és hasznadljak a kiilonféle konyhai huskészitményeket:
— kolbaszok, hurkak

— galantinok, ballotine

— pastétomok

— terrine-ek

9.2.1.9.  Pékdruk és cukrdszati alaptésztdk  13/5 éra
A tanuldk megértik az éleszt8 és a kovasz miikodését és hasznalatat. Osszeallitanak és
készre siitnek alaptésztakat. Kelt, omlds, kevert és égetett tésztdkat készitenek. Kovasz se-
gitségével kiflit és egyszer(ibb kenyereket sitnek.

9.2.1.10. Savanyitds, tartésitds 21/5 ora
A tanuldok megértik a savanyitas metddusat. Rovid ideig, illetve hosszan eltarthaté savanyi-
tott zoldségeket és gyiimdlcsoket készitenek.

9.2.2. Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése, programozasa tananyagegység
117/17 é6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja:

A tanuldk megismerik és készségszinten elsajatitjak a konyhdban taldlhaté eszk6zok és gé-
pek biztonsagos hasznalatat. Sziikség szerint programozzak azokat, valamint kihasznaljak
a bennik rejlé lehet6ségeket.

A tananyagegység témakorei
10. évfolyam 63/9 6ra

9.2.2.1. Kéziszerszamok 16/4 ora
A tanulok megismerik a kéziszerszamok szakszerl hasznalatat, tisztitasuk és karbantarta-
suk szabalyait, megtanulnak kést élezni. Uzembiztosan dssze- és szétszerelik a husdardlot,
a kuttert és az egyszer(bb gépeket, gondoskodnak a szakszer( tisztantartasukrél és taro-
[asukrol.

9.2.2.2.  Hiité- és fagyasztoberendezések 18/2 6ra
A tanuldk ismerik a h(it6- és fagyasztoberendezések miikodési elveit, tudjak kezelni és
sziikség esetén programozni a fagyasztd- és sokkoldkésziilékeket.

9.2.2.3.  F6z6- és slitéberendezések  14/6 éra

Ismerik a kiilonb6z6 elveken miikod6 h6kozIl6 berendezéseket, a villany és gaziizem( siité-
ket. Képesek rendeltetésszer(ien haszndlni, tisztantartani ezeket. Tudjdk kezelni és adott
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esetben programozni a berendezéseket (pl. sit6kemencék, indukcids f6z6lapok, kombipa-
rolék, mikrohullamu siték, f6z6Ustok, keramialapos tlizhelyek, gaztlizhelyek, francia tdz-
helyek).

9.2.2.4. Egyéb berendezések és gépek7/5 éra
Ismerik és biztonsagosan hasznaljak a ma mar egyre kevésbé kilonlegesnek szamitd kony-
hai gépeket és berendezéseket.
Ajanlas:

Pacojet: digitdlisan programozzak annak fliggvényében, hogy sorbet-t, fagylaltot,
jégkrémet, mousse-t, habot vagy martdsalapot kell késziteniik.

Termomixer: képesek beprogramozni és kezelni egy komplex feladat ellatasara. A
berendezés, gyur, aprit, dagaszt, keleszt, turmixol és h6kezel.

Szaritd- és aszaldberendezés: tudjdk programozni a nedvességtartalom csokkenté-
sére alkalmas berendezést.

VarioCooking Center: a legdsszetettebb programozasi feladatot igényl6 berende-
zést is képesek bedllitani és hasznalni.

Sous-viderunner: az élelmiszerbiztonsagi szabalyok szigoru betartdsa mellett tudjak
programozni és haszndlni a sous-vide berendezést.

11. évfolyam 62/0 6ra

9.2.2.5.  Karbantartdsi és lizemeltetési ismeretek 62/0 ora
Mélységében ismerik a haszndlatban |év6 gépek és berendezések belizemelési, karbantar-
tasi és programozasi folyamatait.
GG6zparoldk esetében példaul megtanuljak az alabbiakat:

Uzembe helyezés el6tt a berendezés és a hasznéldja biztonsaga érdekében ellendr-
zést tart, tliz és balesetvédelmi szempontok figyelembevételével.

Napi tisztitds és apolds gépi program és kézi tisztitd-, illetve apoldszerek, eszk6zok
segitségével

A késziilék funkcionalis elemei

G6zgenerator vizkbmentesitése

GG6zfavoka vizkbmentesitése

G6zgenerator Uritése

SelfCookingControl lizemmadd

El6melegités funkcié ismerete, programozasa

Cool down program alkalmazdsa

Munkavégzés magh&mérséklet-érzékelbvel
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9.2.3. Etelkészités-technoldgiai ismeretek tananyagegység 943/113 6ra

A tantargy tanitasanak f6 célja

A tantdrgy tanitdasanak f6 célja, hogy a tanulék megismerjék a konyhatechnolégidkat,
és kordbban megszerzett alapanyag-ismereteikre tamaszkodva képesek legyenek beazo-
nositani, hogy melyik élelmiszerbdl melyik technoldégiaval lehet elSallitani a legnagyobb
élvezeti értéket. Tudjanak komplex, tobb komponensl ételeket és az ételekbSl me-
nlsorokat késziteni, szem elGtt tartva a szezonalitast, az egyéni igényeket, betartva a
higiéniai és technoldgiai szabalyokat.

Tovabbi cél, hogy munkajuk soran a tanuldk képesek legyenek figyelembe venni a gaz-
dasdgossagi szempontokat, toérekedjenek a fejlédésre, és tudjanak csapatban dolgozni

A tananyagegység témakorei

10. évfolyam 549/27 éra
9.2.3.1. F6zés 139/8 ora
A tanuldk elsajatitjak a f6zés formait és képesek lesznek alkalmazni azokat. El tudjak
késziteni a f6zési technoldgiakhoz kapcsolddé ételeket és/vagy ételkiegészitGket. Min-
dig figyelembe veszik a felhasznalt alapanyag és technoldgia kapcsolatat.
Ajanlas:
— Forralas: tésztak, levesbetétek, koretek
— Gyongyozd forralds: huslevesek, erélevesek
— Kiméletes forralas: f6zelékek, krémlevesek, dsszetett levesek, siritett levesek
— Posirozas: bevert tojds
— Beforralas: fliszerkivonatok
— Forrazas: paradicsomhamozas, csontok forrazasa
— Blansirozas: zoldségek el6fézése
— F&zés zart térben: hékezelés kuktaban, pl. hiivelyesek esetén

9.2.3.2. Gézolés 125/10 6ra

A tanuldk ismerik a g6zolés kozvetett és kdzvetlen formdjat, be tudjak azonositani,
hogy melyik készitménynél melyik a megfelel§ technoldgia. Kezelni, programozni tud-
jadk a gbzoléshez sziikséges gépeket. Ez az eljaras az egyik legkiméletesebb h6kodzlési
forma, ez ad-ja a legteljesebb és tisztabb izeket. Kivaléan alkalmas a konnyl rostszer-
kezetl élelmiszerek puhitdsara. Nagyon jél hasznalhatd kimél6 taplalkozast igényl6
vendégek étkeztetésénél.
Ajanlas:

— Kozvetlen g6zolés: harcsafilé, zoldségek

— Kozvetett g6zolés: felfujtak

9.2.3.3.  Pdrolds 144/8 ora
A tanuldk elsajatitjak a parolasi technikakat. Ertik az el8siités, a rovid vagy hosszu pa-
rolo- 1é fogalmat. Ki tudjak valasztani, hogy az eltér6 parolasi formak mely vagdallat,
hal vagy szdrnyas mely husrészének elkészitéséhez alkalmasak.
Ajanlas:
Egyszer( (egyltem() pdrolas:
— Halak (révid Iében)
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—  GylUmolcsok,

—  Osszetett parolasok

— Husszeletek

— Nagyobb darab husok (brezirozas, poelle)
— Apré husok, porkoltek

9.2.3.4. Slités 1.132/10 6ra
A tanuldk ismerik a nyilt és zart térben torténé hékozlések gyakorlatat és tudja alkalmazni
azokat. Kivalasztjak a felhasznalandd alapanyaghoz és a készitendé ételhez legjobban ill§
technoldgiat.
Nyilt légtérd slitések:

Nydrson sités: jellemz6en egész éllat (csirke, barany, malac) slitése pardzs vagy fa-
szén felett, specialis esetben tészta, pl. kiirtoskalacs siitése

Roston sités: frissensiitéssel készithet6 husok, halak és zoldségek rostlapon, rosté-
lyon vagy japan grillen (Hibachi) torténé siitése

SerpenyGben kevés forrd zsiradékban sités (szotirozas): natur steakek, lisztbe for-
gatott halak és panirozott husok siitése

Piritas: kisebb szeletre vagy aprébb darabokra vagott husok, zoldségek gyors, magas
hémérsékleten torténd elkészitése kevés zsiradékkal, szarazon vagy szakacsfaklya-
val

Sugarzoé hével torténd sités (szalamander): erés porzsanyag-képzédéssel jaré héke-
zelés, célja a fellleti pirultsag elérése, pl. martds rasitése valamire vagy konfitalas
utani pérzsanyagképzés

B6 olajban siités (frittirozas): ropogods kiilsé és a szaftos, krémes belsé allag elérése
halaknal, zoldségeknél (burgonya, gyokérzoldségek, fliszernovények), tésztaknal,
mint példaul fankok, ropogdsok, bunddzott alapanyagok (sér- vagy bortésztaba
martott husok, zoldségek, gylimolcsok) esetén

11. évfolyam
9.2.3.5.  Siités II. 73/12 ora
Zart légterlsitések (sut6ben, kemencében, kombiparoléban és Josperben):

Egészben vagy nagyobb darabban készitett husok

Osszesiitott zoldség vagy tésztaételek (pl. burgonyagratin, lasagne)
Edes vagy sos tésztak (pl. aranygaluska, kenyér, pékaru)

Melegen flistolés

SerpenyGben elkezdett siités befejezése

A tanulék megtanuljak bedllitani a kombiparoldn a pdratartalmat és a légkeverést, illetve
annak intenzitasat, valamint elsajatitjak az éjszakai slitési médot.

9.2.3.6.  Kiilénleges technologidk 68/12 6ra
A tanuldk megismerik és megtanuljdk hasznalni az aldbbi technoldgidkat:
Konfitdlas: husok sajat zsirjukban, zoldségek vajban vagy olajban, lassu, alacsony h6mérsék-
leten torténd siitése. Husok esetben ugyanezzel a zsiradékkal tartdsitani lehet az elkészitett
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élelmiszereket. Leginkabb kacsa, liba, sertés, ritkabb esetben hal, z6ldségek koziil pedig hi-
velyesek elkészitésére alkalmas technika.

Sous vide: rendkiviil nagy technoldgiai pontossagot igényl6 h6kozlés. Az alapanyagot vagy
alapanyagokat el6sz6r vakuumfolidazzak, utana pontosan megtartott h6mérséklet mellett
meghatdrozott ideig fézik.

Marindlas: savas kornyezetben torténd fehérjeatalakitas, halakndl és konnyebb rostozatu
hdsoknadl alkalmazzak.

Fistolés: hideg vagy meleg flstolés, jellegzetes izzel és dllaggal jard technolégia, amely
nem minden alapanyaghoz illik.

9.2.3.7.Cukrdszat 118/12 éra
A tanuldk megismerik és megtanuljak kombinalni a kiilonféle éttermi cukraszati technold-
gidkat, és képessé valnak ezeket kombindlva komplex tanyérdesszertet alkotni. Elsajatitjak
az alabbiakat:
— Tésztakészitési technoldgiak (gyurt és kevert omlds, élesztbs, leveles, forrazott, felvert,
kevert, hlzott, turds és burgonyas tésztak)
— Alapkrémek és alapkrémekbdl izesitett krémek
— Vdltozatos gyimolcskészitmények (pirék, zselék, toltelékek)
— Edes és s6s toltelékek
— Habok (mousse, habositott ganache, espuma)
— A fagylaltkészités alapjai és a fagylaltfajtak (fagylalt, parfé, sorbet, granita)
—  Edes felfujtak, pudingok
— Martasok, ontetek

9.2.3.8.5pecidlis ételek (mentes, kiméld) 52/13 6ra
A tanuld képessé valik arra, hogy ételeket és meniket hozzon létre a specialis igényekkel
érkez6 vendégek szamara. Megismeri a kimélé és a mentes taplalkozashoz sziikséges alap-
anyagokat és technoldgiakat.

9.2.3.9.Etelkészités drukosdrbol 92/28 6ra
A tanuldk az eddig megszerzett tuddsukat felhasznalva a rendelkezésére all6 alapanyagok-
bdl megalkotnak egy legaldbb haromfogasos menisort, amelyben bemutatjak kreativitdsu-
kat, alapanyag-ismeretiket és technoldgiai tuddsukat. Mindezt higiénikusan, precizen, 6n-
magukra és kornyezetiikre is igényes formaban teszik. Szdban is be tudjak mutatni az alta-
luk elkészitett meniit.
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9.2.4. Etelek talaldsa tananyagegység 67/67 6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja

A témakorok elsajatitasat kovetben a tanuldk ismerik a talalasi formakat, a talaldeszko-
z6ket és a tdlalas szabalyait. Ertik a szezonalitas fogalmat, ismerik a szezonokhoz kéthet6
jellegzetes élelmiszereket és technoldgidkat. Képesek rendezvényi meniik 6sszeallitasara és
a feladat- hoz tartozé egyéb tevékenységekre, kalkuldcid 6sszedllitdsara és atszamolasara.
Ismerik a nemzetkozi konyhakat, képesek otletet meriteni az ott haszndlt technoldgiakbdl.
Képesek megtervezni, minden szempontot figyelembe véve 6sszedllitani egy biféasztal ki-
nalatat.

A tananyagegység témakorei

10. évfolyam 36/36 6ra
9.2.4.1.  Alapveté tdlaldsi formdk, lehetéségek 12/8 6ra

A témakor elsajatitasat kovetden a tanuldk ismerik a talaléeszkdzoket, tanyérokat, tala-
kat, kiegészit6ket és a talalasi szabdlyokat. Figyelnek, hogy a husok szeletelésénél, dara-
boldsanal a rostiranyra merélegesen alkalmazzdk a vagasokat. Rendezetten és ardnyosan
talaljdk a fogds {6 motivumat, a koretet, a martast és a kiegészit6ket. Képesek talaldsi
idérendben meghatarozni a rendelésekben szerepl6 tételeket. Ismerik és alkalmazzak a
talaldsi médokat. Tisztaban vannak a diszités szabalyaival és a diszitGelemek, -anyagok
tulajdonsagaval, szerepével.
Ismerik a tdnyért melegen tartd berendezések miikodését és tudjak kezelni azokat. Kiva-
lasztjdk az elkészilt étel, fogds jellegének, méretének megfelel6 tanyért, talat és
tdlaldeszkozt. Fokozottan ligyelnek a tisztasagra, a talalt étel és tanyér, tal h6mérsékle-
tére. Ismerik a szer- vizmddokat és azok kellékeit. Tudjak, miként kell esztétikusan elhe-
lyezni az elkésziilt fogast a tanyéron, talon. [zlésesen, kreativan készitik el, ,,megkompo-
naljak” a tdlat.

9.2.4.2.  Szezondlis alapanyagok haszndlata 9/8 éra

Meghatarozzak a szezonnak megfelelS alapanyagokat, és ezeket be tudjak épiteni az Gz-
let kinalatdba. Ismerik és tudatosan haszndljak az adott élelmiszertipusnak leginkdbb
megfelel§ el6- és elkészitési technoldgiat. Heti menik 6sszeallitasa.

Osszedllitjak a heti meniit, figyelembe veszik és szakszer(en kezelik a felmeriilé ételaller-
gidkat. Képesek diatetikus szemlélettel gondolkodni és a meniit ennek megfelel6en ala-
kitjak ki. Kivalasztjak és hasznaljak a szezonalis alapanyagokat.

9.2.4.3.  Heti meniik 6sszedllitdsa 8/7 éra

Osszeallitjak a heti meniit, figyelembe veszik és szakszer(ien kezelik a felmeriilé ételaller-
gidkat. Képesek diatetikus szemlélettel gondolkodni és a meniit ennek megfeleléen ala-
kitjak ki. Kivalasztjak és hasznaljak a szezonalis alapanyagokat.

9.2.4.4.  Alkalmi meniik ésszedllitdsa 7/13 6ra
Barmilyen rendezvényre képesek 6sszeallitani a meniit, figyelembe véve az 6sszes felme-
rilé specialis igényt. Szem el6tt tartjak a résztvevék és a megrendel6k kéréseit. Figyelnek
a szezonalitdsra, ajanlatot tesznek kiilonb6z6 varidcidkra.
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11. évfolyam

9.2.4.5.  Rendezvényekkel kapcsolatos teenddk 10/7 6ra
Képesek lebonyolitani egy rendezvény konyhai feladatkorét, megszervezni a catering kony-
hara esd részét. Atlatjak a logisztikai lehetSségeket. Dokumentéciot készitenek és kezelnek.

9.2.4.6. Nemzetkézi ételismeret 7/10 éra
Ismerik a jelent6s nemzetkozi konyhak specialis vagy éppen hagyomanyos alapanyagait,
kész fogdsait és elkészitésiik technoldgiadit. Mindezeket tudjak alkalmazni, sziikség esetén
valtoztatds nélkill vagy alakitva a felmeril8 igényekhez és lehet6ségekhez.

9.2.4.7.  Blifék dsszedllitdsa és tdlaldsa 8/8 ora
Igény szerint megtervezik, létrehozzak a biféasztalos étkezést, figyelembe veszik és 6ssze-
hangoljak a konyha kapacitasat, a szezonalitast és a vendégkor 0sszetételét, valamint a spe-
cialis kéréseket. Felépitik a bifét, folyamatosan gondoskodnak az utanpdtlasrdl, az étkezés
végével visszaallitjdk az eredeti allapotot.

9.2.4.8.  Kalkuldcié ésszedllitdsa 6/6 ora
A rendelkezésre 4all6 kalkulacidkat képesek pontosan atvaltani az éppen szilkséges meniihoz,
rendezvényhez, képesek logikus valtoztatdsokat végrehajtani, ha a szezonalitas vagy a ven-
dégek igényei Ugy kivanjak meg. Uj étel esetén képesek a tételeket régziteni manualisan vagy
digitalisan.
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9.2.5. Anyaggazddalkodas, adminisztracio, elszamoltatas tananyagegység 36/134 o6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja

A tananyagegység tanitdsanak célja, hogy a tanulék képesek legyenek az alapanyagok szak-
szer( atvételére, raktdrozasdra, az élelmiszer- és arukészlet ellenbrzésére. Ki tudjak szami-
tani adott termék anyagfelhasznaldsat, valamint az adott termék elkészitéséhez szliksé-
ges vételezési és rendelési mennyiséget. Ki tudjak tolteni a szlikséges bizonylatokat, és
ezeket a teendbket képesek legyen beépiteni a mindennapi munkavégzésébe.

A tananyagegység témakorei

10. évfolyam
9.2.5.1.  Arudtvétel  5/106ra

A témakor elsajatitasat kovetben a tanuldk hasznaljdk az alapozd képzésben elsajatitott
mérési, szamlalasi, mérleghaszndlati ismereteket. Tisztdban vannak az aruatvétel kilon-
b6z6 mddjaival, a min&ségi, mennyiségi, értékbeli aruatvétellel, és gyakorlatban is el
tudjak végezni azokat. Ismerik a kiilonb6z6 alapanyagok (halak, kagyldk, rakok) mindsé-
gének megallapitdsara vonatkozé szabalyokat, és az érzékszervi vizsgalat soran alkalmaz-
zak azokat. Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi id6 betartasara. Megallapitjak
az esetleges eltéréseket. Figyelnek a szallitds megfelel6ségére, nem megfeleld szallitas,
min&ség, mennyiség, érték esetén megteszik a sziikséges intézkedéseket (jegyz6konyv,
visszaru).

9.2.5.2.  Arugazddlkoddsi szoftverek haszndlata 14/30 6ra
A tanuldk felvezetik a beérkezett arut az arugazdalkodasi rendszerbe, jel6lik a kiadott
termékeket, hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

9.2.5.3.  Elelmiszer- és drukészlet ellenérzése 5/2 éra

Osszegy(jtik az adott termék elkészitéséhez sziikséges alapanyagokat, eszkézoket, és
ellenérzik ezek meglétét a konyhan. Az adott mennyiségeket a rendezvényi csoportok
|ét- szamahoz igazitjak.

9.2.5.4.  Vételezési, rendelési mennyiség megdllapitdsa 6/12 6ra

Egy adott étel megadott mennyiségben torténd elkészitéséhez a tanuldk kiszamoljak a
rak- tarbdl vételezenddé mennyiséget. Figyelembe veszik annak veszteségét, illetve to6-
megnovekedését az alapanyag kezelése soran. Az utanpdtlasi idé figyelembevételével
kiszamoljak a rendelési mennyiséget.

9.2.5.5.  Raktdrozds 6/18 éra

A tanuldk ismerik a raktarozas fogalmat, céljat. Az atvett arut tulajdonsagainak megfe-
lel6- en kezelik, szakositott raktarakban helyezik el. Tevékenységiik soran tartjdk ma-
gukat a tiszta Ut elvéhez és a FIFO-elvhez. Kiszamoljdk a beérkezett aru nettd és bruttd
tomegét.
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11. évfolyam
9.2.5.6. Az anyagfelhaszndlds kiszamitdsa  0/12 éra
A tanuldk egy megadott receptura alapjan anyaghanyad-kalkuldciét végeznek. Ismerik az
egységar, mennyiségi egység, mennyiség, érték fogalmat. A kalkulacidt papiron és digi-
talisan is el tudjak késziteni.

9.2.5.7.  Arképzés 0/15 ora

Kialakitjak egy adott termék arat, amihez alapul veszik a felhasznalt anyagok beszerzési
arat. Kiildnbséget tesznek beszerzési és eladasi ar kdzott. Ertik az 4fa sz6 jelentését, isme-
rik a tulajdonsagait, tudjdk a vendéglatasban haszndlt afakulcsok mértékét, haszna-
latuk szabdlyat. Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak, majd kialakitjdk a termék
nettd bruttd eladdsi drat. VezetGi kérésre engedményes drat szamolnak, csoportarat ala-
kitanak ki, esetleges feldrat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kapcsolatat.

9.2.5.8.  Bizonylatolds 0/10 éra

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kialli-
tasuk szerint csoportositjak. Biztos kézzel toltenek ki készpénzfizetéses, dtutalasos szam-
lat, nyugtdt, szallitélevelet. A rontott bizonylatot szakszer(en javitjak. A vendéglatasban
haszndlt vasarlék konyvét el tudjdk helyezni, ismerik a céljat, tartalmat. Ki tudjak
tolteni a készletgazdalkodas legfontosabb dokumentumait (vételezési jegy, selejtezési iv,
kiadasi bizonylat). A képz6helyen haszndlt szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

9.2.5.9.  Elszémoltatds 0/10 éra
A tanuldék ki tudjak mutatni a raktar és a termelési munkateriilet leltdreredményét.
Ertelmezik a fizetend§ hiany, tobblet, egyezd leltar fogalmat.

9.2.5.10. Készletgazddlkodds 0/15 ora

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogalmat és jelentSségét a vendéglatasban. Ertik
a nyitékészlet, zardkészlet, készletnovekedés és -csokkenés kifejezések jelentését, és
ezek felhaszndlasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi mérlegsort. Szamtani atlagot és kro-
nologikus atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a forgdsi sebességet napokban és
fordulatokban. A kapott eredményt értelmezik.

9.2.6. Portfélidkészités tananyagegység 0/16 6ra
11. évfolyamon 0/16 6ra

A tanuldk szaktanar iranyitasaval és tamogatdsaval elkészitik a megadott titemterv alapjan
a portfélidjukat.
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10. A tanulasi teriilethez tartozoé tanuldsi eredmények (szakmai kimeneti kovetelmények) felsorolasa

parolds, piritds, grillezés)
végez.

teket.

flszerezésre torekszik.

Sor- Elvart viselkedésmo- Onallésig és felelgssé 5
) (o . . Ismeretek e nallésag és felel6sség mér-
szam Készségek, képességek dok, attitiidok téke
Konyhatechnolégia i alap- . , . , Az el6zetesen begyakorolt
”y g , v ,p Ismeri a konyhatech- Az étel jellegének L gY,
miveleteket (sutés, f&zés, L. B Y konyhatechnoldgiai midvelete-
1 noldgiai alapmdvele- megfelel6 izesitésre,

ket 6nalléan elvégzi a megis-
mert ételek esetében.

Etelek elkészitéséhez hasz-
nalatos fliszereket, izesits-
ket felismeri, aranyosan
hasznalja, megkllonbozteti
azokat.

Az ételkészités soran
hasznalt flszerek, ize-
sit6k  tulajdonsagai-
val, iz jellemz&ivel
tisztaban van.

Ugyel a nyersanya-
gok, izesit6 anyagok
szakszerld kezelésére
tarolasara, a mindsé-
glik megGrzésére.
Kizarélag megfelel§ mi-

néségli fliszereket
hasznal.

Ellendrzi hasznalat el6tt a fd-
szerek frissességét és szavatos-
sagi idejuket.
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Konyhatechnoldgiai mdve-
leteket (elGkészits, elkeé-
szit6, kiegészits, befejezd)
végez.

A tanulé ismeri az alap-
anyagok megfelel6 el6-
készitését, az ételek el-
készitéséhez tartozé
teljeskord munkafolya-
matokat.

Kilonféle konyhatech-
nolégiaieljarasokkal éte-
leket készit, tdlalasig
igény szerint melegen
tartja, h(ti az ételt, Az
étkezés tipusanak jelle-
gének megfelel6en télal
és diszit, betartja a
munka- és balesetvé-
delmi, HACCP, koérnye-
zetvédelmi, valamint
mas hatdsagi elGirdso-
kat, tisztan tartja a mun-
kahelyét, gépeket, be-
rendezéseket és kézi-
szerszamokat.

Munkajat id6 és m(iveleti sor-
rend szerint pontosan atte-
kinteni, logikusan megter-
vezi, és el6késziti a sziikséges
alapanyagokat és eszkdzoket,
torekszik az alapanyagok gaz-
dasdgos felhaszndlasara.

Munkajat gyakorlati szempont-
bdl logikus sorrendben, gyorsan,
id6re, hatarozottan, csak a szik-
séges eszkozoket hasznalva, tisz-
tan elvégezni.

37




Megérti, értelmezi a felet-
tesei (vezetGszakacs, f6sza-
kacs, élelmezésvezetd, f6-
szakdacs-helyettes, élelme-
zésvezetS- helyettes) kéré-
seit munkavégzés kdzben.

Ismeri a feladatok el-
végzésének sorrend-
jét, a megvaldsitassal
kapcsolatos vezetdi
elvarasokat.

Valasztasi  lehetGség
esetén az ésszerliség és
a szakmaisdg mentén
valasztja az optimalis
feladatmegoldast.

A napi munkafeladatok el-
végzése kozben erkolcsi és
anyagi felelssége tudataban
cselekszik, a felettes utasita-
sai alapjan végzi napi munka-
jat.

Konyhatechnolégiai alap-
és kulonleges muveletek
végez.

Ismeri az ételkészitési
mUveleteket horizon-
talisan és vertikalisan.
Ismeri az ételkészitési
trendeket, Uj iranyza-
tokat, megjelend Uj
technolégiakat.

Az étel jellegének meg-
felel6 izesitésre, fUisze-
rezésre torekszik. Az el-
készil6 étel (izében, al-
lagdban, kinézetében)
legmagasabb  élvezeti
értékének elérésére to-
rekszik.

A konyhatechnoldgiai m(iveleteket
ondlléan elvégzi, teljes mértékben
felel6sséget vallal az altal elkészi-
tett étel minGségéért és mennyisé-
géért.
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Megkilonbozteti az iz, illat,
allomany, textura alapjan, a
vendéglatoipar altal hasz-
nalt alapanyagokat (flisze-
rek, izesit6 anyagok, zoldsé-
gek, gyimolcsok).

Az ételkészités so-
ran hasznalt flsze-
reket, izesitGket,
alapanyagokat is-
meri.

Friss és szaritott fd-
szernovényekkel, ize-
sit6 szerekkel, jellegze-
tes karaktert kdlcsénoz
az ételeknek.

Az izhatdsok elérése érdekében,
megfelel6 mértékkel izesit, flisze-
rez, az étel jellegének megfele-
I6en.

Kivdlasztja az ételkészi-
téshez (elGkészitéshez,
elkészitéshez és a befe-
jez6 miveletekhez) hasz-
nalatos vendéglatdipari
eszk6zoket, szerszamo-
kat.

Ismeri a vendéglato-
ipar termel6 tevé-
kenységéhez hasznalt
gépeket, konyhai kézi-
szerszamokat, eszko-
z0ket és berendezése-
ket vertikdlisan és ho-
rizontalisan, azok biz-
tonsagi elGirasait.

Gazdasdagosan és eszté-
tikusan végez ételké-
szit6 és tisztitd mlvele-
teket.

A balesetvédelmi és munkavé-
delmi elGirdsok betartdsa mel-
lett 6ndlldan dolgozik. A tliz és
balesetvédelmi szabalyok be-
tartdsa mellett az idevonatkozo
HACCP szabdlyzatban szereplé

el6irdst is gondosan betartja.
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Munkajat a hatalyos mun-
katgyi jogszabdlyoknak
megfelel6en végzi, adap-
tdlva azt, a vendéglato tevé-
kenységre jellemzd&kkel.

Ismeri a Munka Tor-
vénykonyv, a kollek-
tiv szerz6dés, a mun-
kaszerz6dés munka-
végzésre vonatkozé
szabalyait.

Munkaja sordan szem
elétt tartja a munka-
végzésére vonatkozd
szabalyokat, elGirdso-
kat.
Munkavallaléként a
munkahely vagyona-
nak megG6rzésére to-
rekszik.

Betartja a munkaligyi szabalyo-
kat és felelGsséget vallal sajat
munkavégzésért.

Hidegkonyhai el6készit6, el-
készit6 és befejez6 mivele-
tek végez, (slités, f6zés, pa-
rolas, g6zolés, dermesztés,
smirzirozas, glasszolds), az
elkésziilt ételeket a jelle-
glknek megfelel6en tarolja.

Ismeri a modern hi-
degkonyhai termé-
kek el6készitési és
elkészitési folyama-
tat.

Tisztdban van a
szakszerd  tarolasi
szabdlyokkal.

Rendszerezi feladatait,
Osszef(izi a tevékenysé-
geket, fogékony az infor-
macidk befogadasra,
odafigyel a hidegkony-
hai technolégiak betar-
tdsara.

Ondlléan késziti a modern és
klasszikus hidegkonyhai termé-
keket.
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Képes megkilonboztetni a
rendezvények catering ti-
pusait (alléfogadas, Ulte-
tett all6fogadas, kavészi-
net). A megrendeldi igé-
nyek alapjan 0Osszeadllitja,
megtervezi a rendezvény
jellegének megfelel6 me-
nit. A vendéglatéd Uzlet
napi tevékenységéhez
szlikséges menlket allit
Ossze, figyelembe veszi az
Uzlet jellegét és a szezona-
litast.

Ismeri a kulonbo6z6
vendéglaté rendezvé-
nyeket, a rendezvé-
nyekre vonatkozé me-
nliosszeallitds  szem-
pontjait, szabdlyait,
munkafazisait.

Kreativitasabol  eredd
Otleteivel szinesiti a
megrendel§ elképzelé-
seit, tandccsal lathatja el
igény esetén.

A munka jellegének és a megren-
delés l|étszamanak fliggvényé-
ben csapatot szervez, a munka-
folyamatokat iranyitja, feligyeli
és lebonyolitja.

Ondlldan tesz javaslatot a szezo-
nalitds és a rendezvény jellegé-
nek megfelel§, megvaldsithatd
menuliosszeallitasra.
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11

A vendéglaté lzlet mikodé-
séhez sziikséges arukészle-
tet felméri, arut rendel, arut
vesz at (mennyiségi, miné-
ségi, érzékszervi szempon-
tok szerint), raktaroz a FIFO
elv szerint.

Ismeri az Uzlet m(ko-
déséhez szlikséges
arukészlet kiszdmitasa-
nak madjat, az arube-
szerzés lehetdségeit és
alternativdit. Ismeri a
mindségi, mennyiségi,
érték szerinti aruatvé-
tel szabdlyait, kovetel-
ményeit.

Ismeri a FIFO elvet.

A raktarkészlet megha-
tdrozasanal, tulajdo-
nosi felfogds szerint
gondolkodik, nem hal-
moz fel tobbletkészle-
tet.

Munkaja soran magara
nézve kotelez6nek fo-
gadja el az aruatvétel
szabalyait.

Erkoélcsi szempontok és a munka-
szerz6désében foglaltak szerint,
anyagi felel6sséget vallal a rabi-
zott készletekre.

12

Arut vételez, és megrende-
Iési mennyiséget szamol,
az lUzlet napi munkamene-
tét biztositja.

Ismeri a vételezési és
rendelési mennyiség
kiszamitasanak mad-
jat, a megrendelés
munkafolyamatait és
az azokat befolyasolé
tényezbket.

Pontosan, precizen el-
végzi a szukséges ren-
delési mennyiség kisza-
molasat, gondosan fi-
gyel a befolydsold té-
nyezbkre.

Szakmai felligyelet mellett végzi
a rabizott vételezési és arumeg-
rendelési munkafolyamatot.

13

Veszteséget és tomegno-
vekedéstszamol.

Ismeri a veszteség és
tomegnovekedés kisza-
mitasanak madjat.

Torekszik szamitasai
kdézben a pontossagra.

FelelGsségteljesen és ©nadlldan
végzi szamitasi feladatait.
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Adott rendezvényhez esz-
kozlistat és nyersanyaglistat
allit 6ssze, figyelembe veszi
a menikinalatot, valamint a

Ismeri az eszkdzmeny-
nyiség és alapanyag-

Torekszik a megrendel6
szempontjai altal meg-
tervezni a rendezvény

Feligyelet mellett és munkatar-
saival egyeztetve Osszedllitja a

14 ) s mennyiség megallapi- lebonyolitasat,  szem <riikséees eszkdzdket &s ala
rendezvﬂenyl lebonyolitasa- tasanak  modszerta- el6tt tarja a megvaldsit- Anva ogkat P
hoz sz.uk’seges alap?nyag- nat. hatdsagot,a célszerdsé- yag '
mennyi-séget, eszkdzoket get és a mindséget
és berendezéseket.

Felismeri a készlet-
. , , 5 - 2 - Onalldéan, precizen megalla-
, , Ismeri a készlet tipu- csokkenes és kesz!et nafloan, precizen gale
Készletekkel gazdal- , novekedés okait. Esz- pitja és optimalis szinten tartja
15 kodik sokat, a szakositott i ‘sleterd a készletek nagysagat az Gzlet
. tarolds jelentSségét. révesz! la .keszle.tezes gysag
raforditasainak jelen- ben.
téségét.
_ o Torekszik az aru-
Arukosarbsl meniisort allit Ismeri az optlmaI!s kosarbdl létrehoz- Felelsségteljesen és ©Onalléan
16 alapanyag-  technolo- haté tokéletes végzi a menitervezést, 6sszealli-

Ossze és készit el.

gia parositasokat.

menl  elkészité-
sére.

tast és az elkészitést.
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11. Szakmajegyzék szerinti Szakacs szakmai képzés esti munkarendben

12.1. A képzés szerkezete és tartalma

Szakmai oktatds szakképzésrél sz6ld 2019. évi LXXX. torvény 53. § (1) bekezdés b) pontja alapjan —
figyelemmel a felnGttképzésrél sz6ld 2013. évi LXXVIIL. torvény 13. § (1)-(2) bekezdéseiben, a
szakképzésrdl szolo torvény végrehajtdsardl szolé 12/2020. (. 7.) Korm. rendeletben, illetve a
felnGttképzésrél szold torvény végrehajtasardl szélé 11/2020. (ll. 7.) Korm. rendeletben foglaltak
alapjan.

A képzések 100 %-ban iskolai tanmiihelyi kornyezetben zajlanak és gyakorlatorientalt tantermi
orak segitik a szakma elsajatitasat.

A képzés elején agazati alapképzésben vesznek részt a képzésben részt vevé személyek, majd ezt
kdvetben szakosodnak a valasztott szakmara.

A képzés tananyagegységekbdl all.
A képzésideje: 1,5 év
A képzés litemezése:

- 1-10. hét 4gazati alapoktatds

- 11-45. hét szakirdnyu oktatas
A képzés heti hdromnapos elfoglaltsaggal, délutani éraszervezéssel esti munkarendben indul.
Belépési kovetelmény: alapfoku végzettség (8 altalanos)

Szakacs 41013 23 05

Képzés megvaldsitdsa

A feln6ttképzési jogviszony keretében 1,5 évre (45 hét) a tananyagegységekhez tartozé tananyage-
lemek draszamai a nappali rendszer(i szakmai oktatas d6raszamanak
40 %-aban keriilnek meghatarozasra és az 6sszes oraszam Y-e kotelez6en az agazati alapoktatasra
forditandd. A képzésbe vald bekapcsolddas egészségligyi alkalmassaghoz kotott. Amennyiben az
orvosi szakvélemény nem tartja kizardé oknak, a képzésbe fogyatékkal él6k is bekapcsolddhatnak.

A képzésben részt vevl személyek év elején irasbeli és szébeli tajékoztatdt kapnak a leendé a
szakmak jellemzGirél, az ellatandé feladatokrdl, a mulasztasokkal és a beszamoldkkal/vizsgakkal
kapcsolatos eljarasrendrdl, illetve a képzés sikeres elvégzésével betdltheté munkakordkrél, ame-
lynek tikrében mindenki sajat maga is meggy6z6dhet a palyara vald alkalmasagardl.

A képzésben részt vevé személyek egy feln6ttképzési szerz6dés aldirasaval dokumentaljak, hogy a
képzés feltételeit elfogadjak és tudomasul vették. Tovdbba nyilatkoznak arrél, hogy Szakmajegyzék
szerinti bizonyitvannyal rendelkezik-e, ha igen, akkor hany ilyen képzést végzett el. (bizonyitvannyal
igazolja). 2 Szakmajegyzék szerinti képzés elvégzése ingyenes, ennél tobb képzés elvégzése nem
ingyenes.

Az agazati alapvizsga id6pontja el6re meghatarozott idépontban keriil megszervezésre. Igazolt
hidnyzas esetén 1 pdtnap keril kijelolésre. Amennyiben az agazati alapvizsga nem sikeril, egy
javitasi lehet&sége van a vizsgazonak.

Nem kell dgazati alapvizsgat tennie és az agazati alapvizsga eredményét sikeresnek kell tekinteni
annak a képzésben részt vevd személynek, aki mar rendelkezik dgazati alapvizsgaval, vagy korabbi
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tanulmanyai, el6zetesen megszerzett tudasa, illetve gyakorlata beszamitasaval vesz részt a szakmai
oktatasban, ha a beszamitott elézetes tudasa magaban foglalja az agazati alapvizsga kdvetelmé-
nyeit. Ebben az esetben a szakmai vizsga eredményét — az agazati alapvizsga eredményének figyel-
men kivil hagydsdval — a szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek egymashoz viszonyitott su-
lyozasanak megfelel6en kell megallapitani.

A szakiranyu oktatasban a képzésben részt vev6 személy a szakma keretében ellathaté munkatev-
ékenységekhez sziikséges ismeretek és készségek elsajatitasat, azok gyakorlatban torténdé alkal-
mazdasat tanulja meg. A szakirdnyu oktatds emellett felkészit tovdbba a szakmai vizsgara is. A sza-
kiranyu oktatas elvégzése utdn és a sikeres vizsgat kovetben a tanuld szakmai bizonyitvanyt kap. Az
iskola — valasztdsa szerint — a képzést (agazati alapoktatds és szakirdnyu oktatas) az intézményben
folytatja, de nem zarja ki annak a lehet&ségét, hogy a szakiranyu oktatast kiilsé partnerekkel, dudlis
képzbkkel egylttm(iikodve valésitja meg.

Egybefiiggb szakmai gyakorlat

A szakmai vizsgara bocsatds feltételeként 80 éra egybefliggé szakmai gyakorlat teljesitendé.

Szdmonkérések/beszdmoldk

Az oktatdi szamonkérés az iskola szakmai programjaban meghatarozott Tananyagegység elemen-
ként torténik. A beszamoltatds rendje gyakorlati, irdsbeli és szébeli lehet, ennek mddjat az oktatoi
testllet javaslata alapjan az iskolavezetés szabalyozza.

A tanév sordn a tananyagegység elemenként szemeszterenként 2 beszamoldsi kotelezettséget
hatdrozunk meg, amit az oktatd érdemjeggyel értékel. Tobb beszamolasi lehet6ség adhatd.

Amennyiben a beszamold kitlizott id6pontjan a képzésben résztvevs személy nem tud megjelenni,
egy potnapot az oktatd kijelol szdmadara. Amennyiben ezen sem vesz részt a képzésben részt vevé
személy, elégtelen osztdlyzatot kap.

raini.
Mulasztds

A mulasztasok igazolasa, kezelése a hatalyos jogszabdlyokban és a felnGttképzési szerz6désben
rogzitettek alapjan torténik.

Az értékelés szempontjai

Szkt. végrehajtasardl szolo 12/2020. (1. 7.) Korm. rendelet 20. § (1) bekezdés b) pont: A szakmai
képzés képzési programja tartalmazza a képzésben részt vevd személy tanulmdnyi munkdjanak irds-

Y

ban, sz6ban vagy gyakorlatban térténd ellenérzési és értékelési modjait, diagnosztikus, szummativ,
fejleszté formdit is.

A tuddsmérés az adott tananyagegységben megszerezhet6 kompetenciakra terjed ki, melyet iras-
beli kérdések és/vagy projekt feladatok megolddsan keresztll mériink fel képzésrészenként.

Megszerezhetd mindsitések: %-os formaban és érdemjeggyel.
Zaro értékelés
A zar6 értékelés tananyagegységenként (modulonként) torténik a képzés végén.

Szamonkérések formai: irasbeli vagy projektfeladat
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Szamonkérések tartalma: A tananyagegységek (modulok) tartalma szerinti ismeretek, készségek,

képességek.

o

Megszerezhetd mindsitések: %-os formdaban és osztdlyzatnak megfeleltetve

85% - 100% 5 (jeles)
70% - 84% 4 (jo)
55% - 69% 3 (kdzepes)
40% - 54% 2 (elégséges)
0% - 39% 1 (elégtelen)

Szakmai képzés tananyagtartalma és éraszamai:

Szaks Agazati alapképzés 10 hét hetek
S Szakiranyu képzés 35 hét 20 15
410132305 10+20 hét 15 hét 45 hét
1. év
T , T | K 1. év heti | 6sszesen | 2. év heti 2. év Osszes
nan nan m "
ananyagegyseg ananyageleme draszam | (10+20 o6raszam | Osszesen| draszam
hét)
Munkavallaléi ismeretek 1 0 10
A ti alapkénzd Turizmus-vendéglatds A munka vildga 0 10
gazatl alapkepzes alapozas IKT a vendégldtdsban 0 20
Terr’nel.ey‘, ertell<e5|te5| és 16 0 160
turisztikai alapismeretek
Munkavallaléi idegen nyelv Munkavallaléi idegen nyelv 2 40 2 30 70
Elokaszites &
, .O eszites es ) 3 60 60
élelmiszerfeldolgozas
. Konytha|kber<|e[1dezesek-gepelf ) 0 0
Szakécs - kozépszint(i képzés ismerete, kezelése, programozdsa
I Etelkészités-technoldgiai ismeretek 10 200 200
Etelek talaldsa 2 40 40
Anyaggazdalko’das, adrln|n|sztraC|o, 5 0 0
elszamoltatds
Szakirdnyu képzés Egybefiiged eyakoriat 30 30
‘ El.okesntes és ) ) 30 30
élelmiszerfeldolgozds
. Konyhai bere?dezesek—gepelf 5 30 30
ismerete, kezelése, programozasa
Szakacs - kozépszint(i képzés| . L, L
I Etelkészités-technoldgiai ismeretek 9 135 135
Etelek télaldsa 2 30 30
Anyaggazdalkodas, adminisztracio,
, , 3 45 45
elszamoltatds
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11.1. Képzés felosztasa (tanmenetimport)
10. évfolyam EXCELL szamolotabla

Oraszam Tanulasi elem

1 El6készités és élelmiszerfeldolgozas

2 Konyhai berendezések -gépek ismerete, kezelése, programozdasa
3 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

4 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

5 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

6 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

7 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

8 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

9 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

10 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

11 El6készités és élelmiszerfeldolgozas

12 Konyhai berendezések -gépek ismerete, kezelése, programozasa
13 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

14 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

15 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

16 El6készités és élelmiszerfeldolgozas

17 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

18 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

19 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

20 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

21 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

22 El6készités és élelmiszerfeldolgozas

23 Konyhai berendezések -gépek ismerete, kezelése, programozasa
24 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

25 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

26 Etelkészités -technoldgiai ismeretek

27 Anyaggazddlkodds, adminisztracid, elszamoltatas

28 Etelkészités -technoldgiai ismeretek
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11.1.1. Munkahely részletes tanmenete

48



11.1.1.1. 10. évfolyam
Ora- , ajanlott tevékenység/attitlid | ., s e
. Téma Tananyag . ; ység/ ajanlott ételféleség/produktum
szam megnevezése
P .l s e — e etz kilonboz6 levesek (burgonya, hus- és csont,
1 7.2.1.1. El6készités Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés stb))
Yl o i i . L. s e s kiilonb6z6 f6zelékek (burgonya-, finom-,
2 7.2.1.1. El6készités Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés . Iy
z0ldbab-, stb.)
NoOvényi eredtd élelmisze- | ,. , T . . . .
a1 s s y , atvalogatas, kocka, baton, juli-| kilonboz6 levesek, rizs koret, vagottborso-,
3 7.2.1.1. El6készités rek valogatasa, darabo- . 1
l4sa enne stb.. vagy lencse f6zelék, stb..
Novényi eredtl élelmisze- | ,. |, , N . . . ,
o, , i atvalogatas, kocka, baton, juli-| kilonboz6 levesek, rizs koret, vagottborso-,
4 7.2.1.1. ElGkészités rek valogatdsa, darabo- oy
l4sa enne stb.. vagy lencse f6zelék, stb..
a1 s s Allati eredetii élelmisze- . L , , sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése,
5 7.2.1.1. El6készités ) , sertéshus bontdsa, darabolasa P gy y J
rek bontasa, daraboldsa stb..
a1 s s Allati eredetii élelmisze- . L , , sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése,
6 7.2.1.1. El6készités , 3 sertéshus bontdsa, darabolasa P gy y J
rek bontasa, daraboldsa stb..
Y Allati eredet(i élelmisze- . , , .t . . .
7 7.2.1.1. ElGkészités , , marhahus bontasa, darabolasa | porkolt, vagy tokany apratasa, daraboldsa
rek bontasa, daraboldsa
Y Allati eredet(i élelmisze- . , , .t . . .
8 7.2.1.1. ElGkészités , , marhahus bontasa, darabolasa | porkolt, vagy tokany apratasa, daraboldsa
rek bontasa, daraboldsa
e, Allati eredetili élelmisze-| , , 3 csirke mell filézése, csirke comb filézése, da-
9 7.2.1.1. ElGkészités , , szarnyas bontasa, darabolasa ,
rek bontasa, daraboldsa rabolaas
Sl o Allati eredet(i élelmisze- . , kiilonb6z6 tengeri halakbdl készitett étel
10 7.2.1.1. ElGkészités , , tengeri hal darabolasa , g ,
rek bontdsa, daraboldsa alapanyaganak darabolasa
11 7.2.1.2. Alapm(iveletek | Fellletkezelés, formaadas | szeletelés, bundazas bécsi, parizsi, Orly stb...
12 7.2.1.2. Alapm(iveletek | Fellletkezelés, formaadas | szeletelés, bundazas bécsi, parizsi, Orly stb...
13 7.2.1.2. Alapmlveletek | Fellletkezelés, formaadas | szeletelés, bundazas bécsi, parizsi, Orly stb...
. . T izesités, fliszerezés, lesz(irés, le- | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
14 7.2.1.2. Alapmliveletek | Elvezeti érték novelése , . J , 8 ( quetg
habozas fliszerzacsko, stb..)
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7.2.1.2.

Alapmliveletek

Elvezeti érték novelése

izesités, fliszerezés, lesz(irés, le-

husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,

habozas fliszerzacsko, stb..)
. : e, izesités, fliszerezés, lesziirés, le- | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
16 7.2.1.2. Alapmliveletek | Elvezeti érték novelése , Y J , 8 ( queté
habozas fliszerzacsko, stb..)
. . e, izesités, fliszerezés, lesziirés, le- | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
17 7.2.1.2. Alapmliveletek | Elvezeti érték novelése , Y J , 8 ( queté
habozas fliszerzacsko, stb..)
. Lazitas, formaadas, 0ssze- | levegbbevitel, réselés, der-|egészben siilt husételek (vagdalt, toltott hds-
18 7.2.1.2. Alapmliveletek |, ., , 6 , P ,g (vag
allitas mesztés ételek, stb..)
VY Lazitas, formaadas, 0ssze- | levegGbevitel, préselés, der-|egészben silt husételek (vagdalt, toltott his-
19 7.2.1.2. Alapmiveletek | 22" 2 . i (vag
allitas mesztés ételek, stb..)
VY Lazitas, formaadas, 0ssze- | levegGbevitel, préselés, der-|egészben silt husételek (vagdalt, toltott his-
20 7.2.1.2. Alapmdiveletek | 22" 2 . i (vag
allitas mesztés ételek, stb..)
VY Lazitas, formaadas, O0ssze- | levegGbevitel, préselés, der-|egészben silt husételek (vagdalt, toltott his-
21 7.2.1.2. Alapmdiveletek | 22" 2 . i (vag
allitas mesztés ételek, stb..)
" Lazitas, formaadas, 0ssze- | levegbbevitel, réselés, der-|egészben silt husételek (vagdalt, toltott hds-
22 7.2.1.2. Alapmlveletek |, ., g , P 'g (vag
allitas mesztés ételek, stb..)
asszirozds. dresszirozds.  friss plirék és krémek Osszeallitdsa fliszerezése,
23 7.2.1.2. Alapmliveletek | Fliszerezés, formaadas p” . ’ majd formaaddsa (pl. metél6hagymads burgo-
fliszernévények .
nyapliré)
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | .., csirke, szarnyas, zoldség, vildgos hal alaplé
24 P Vilagos alaplevek fond blanc . y g g P
natok készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | .., csirke, szarnyas, zoldség, vildgos hal alaplé
25 P Vilagos alaplevek fond blanc . v = : .
natok készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | .., csirke, szarnyas, zoldség, vildgos hal alaplé
26 P Vilagos alaplevek fond blanc . v = 2 .
natok készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | .., csirke, szarnyas, zoldség, vildgos hal alaplé
27 P Vilagos alaplevek fond blanc . v : s >
natok készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- |, ..., csirke, szarnyas, zoldség, vilagos hal alaplé
28 P Vilagos alaplevek fond blanc . y g g P
natok készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad, stb..
29 P Barna alaplevek fond brun J
natok alaplé készitése
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7.2.1.3. Alaplevek, kivo- borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad, stb..
30 Barna alaplevek fond brun s s
natok alaplé készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad, stb..
31 P Barna alaplevek fond brun : C e s
natok alaplé készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad, stb..
32 P Barna alaplevek fond brun : C e s
natok alaplé készitése
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- borju, marha, sertés, kacsa, liba, vad, stb..
33 P Barna alaplevek fond brun : C e s
natok alaplé készitése
. L s e magyaros halalplé készitése haldszléhez, pa-
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | Egyéb vilagos alaplé készi- . . , . v 1s
34 P lgy g P fond de poisson hongroise roldssal készithet6 halételekhez (pl. ponty ba-
natok tése )
konyi m.)
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- | Egyéb vilagos alaplé készi- e etat s g —_
35 P ,gy g P fond fume fustoltlé készitése (pl. cstilkds bableves)
natok tése
omba és fliszerkivonat, pecsenyelé felfs-
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- ) . . BC . » pecseny
36 el Pecsenyelevek, kivonatok | essence, jus, demi glace zése, egyszerl pecsenyelé, huskivonat fond-
bdl
. omba és flszerkivonat, pecsenyelé felf6-
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- . . . g, ., . > 205 U
37 - Pecsenyelevek, kivonatok | essence, jus, demi glace zése, egyszerl pecsenyelé, huskivonat fond-
badl
. omba és fliszerkivonat, pecsenyelé felf6-
7.2.1.3. Alaplevek, kivo- . . . g, ., . > 205 U
38 - Pecsenyelevek, kivonatok | essence, jus, demi glace zése, egyszerl pecsenyelé, huskivonat fond-
badl
7.2.1.5. Sdritési eljara-| ., ,, .. , . vilagos rantassal ( alap-, vajas, petrezselymes
39 J Sdrités liszttel rantas , g" , . ,( , p ,,J . i )
sok készliilt étel kiegészité mlivelete
7.2.1.5. Sdritési eljara-|_, ., .. _ dustott rantdssal (magyaros, cukros stb..) ké-
40 Sdrités liszttel rantas oy A
sok szllt étel kiegészité mivelete
7.2.1.5. Sdritési eljara-| ., ., .. . , . . ., , s
41 sok Sdrités liszttel lisztpép lisztpéppel strtett étel készitése
7.2.1.5. Sdritési eljara- o , habarassal (tejes, tejfolos, tejszines, stb..
42 J Sdrités liszttel habaras ., X (, ) L ) ) )
sok slrtett étel készitése
7.2.1.5. Sdritési eljara-| ., .., . , . . .y . s
43 sok J Sdrités liszttel staubol3s lisztszérassal késziilt étel készitése
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7.2.1.5. Sdritési eljara- . , ... |burgonya- és kukoricakemé-|, , . . , .
44 Keményit6vel valo sdrités " étkezési keményitbvel siritett étel készitése
sok nyité
7.2.1.5. S(ritési eljara- | .. . ot e et . , . o . I
45 sok J Onmagaval valo sdrités attorés, passzirozas onmagaval sdritett étel készitése
7.2.1.6. Bundazasi elja-| _, . , . , . , . ., rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
46 , J Bécsi bundazas bécsi bundazas elvégzése , . g
rasok rantott sajt stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja-| _, . , . , . , . ., rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
47 , J Bécsi bundazas bécsi bundazas elvégzése , . g
rasok rantott sajt stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja-| _, . , . , . , . ., rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
48 , J Bécsi bundazas bécsi bunddzas elvégzése , . £
rasok rantott sajt stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja-| _, . , . , . , . ., rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
49 , J Bécsi bundazas bécsi bunddzas elvégzése , . :
rasok rantott sajt stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja-| _, . , . , . , . ., rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
50 , J Bécsi bundazas bécsi bunddzas elvégzése , . :
rasok rantott sajt stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja- | _, . . . A . . f . e
51 rasok J Parizsi bundazas parizsi bundazas elvégzése parizsi sertésszelet, hal parizsiasan stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja- | _, . . ‘2 A ‘s _ e . e
52 rasok J Parizsi bundazas parizsi bundazas elvégzése parizsi sertésszelet, hal parizsiasan stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja- | _, . . ‘2 A ‘s _ e . e
53 rasok J Parizsi bundazas parizsi bundazas elvégzése parizsi sertésszelet, hal parizsiasan stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja-| ., . . . . . . L. , f
54 rasok J Parizsi bunddazas parizsi bundazas elvégzése parizsi sertésszelet, hal parizsiasan stb..
7.2.1.6. Bundazasi elja- . i . _ L . g
55 rasok J Orly bunddzas sortésztas bundazas elvégzése |gomba Orly mddra, hal Orly médra, stb..
56 7.2.1.6. Bundazasi elja- | Magvas és sajtos bunda- | szezam, tékmag, stb.. és sajtos|szezamos csirkemell, mandulas halfilé, mila-
rasok zas bunddazas elvégzése ndi borda, stb..
57 7.2.1.6. Bundazasi elja- | Magvas és sajtos bunda- | szezam, tékmag, stb.. és sajtos|szezamos csirkemell, mandulas halfilé, mila-
rasok zas bundazas elvégzése ndi borda, stb..
bechamel martas készitése, olyan étel kész-
58 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel martas tése amelyhez kell a tejmartas (pl. francia ra-

kott burgonya)
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illetve a tejmartasbdl képzett martas ( gratin,

59 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel mornay)jelleget add anyag (csében siiltk,
stb..)

60 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel ua.

61 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel ua.

62 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel ua.

63 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartasok bechamel ua.
barsonyos martas készitése, olyan étel kész-

64 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartdsok veluté martas tése amelyhez kell (pl. hal fehérbor martas-
ban)
illetve a barsonyos martasbdl képzett martas

65 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartdsok veluté martas ( supréme)jelleget add anyag (pl. supreme
csirkemell)

66 7.2.1.7. Martasok Francia alapmartdsok sauce brune barna martas ke52|tese: ol}lan 'etcel' késztése
amelyhez kell (pl. matrézhus parizsiasan)
illetve a spanyol martasbdl képzett martas (

67 7.2.1.7. Martdsok Francia alapmartasok sauce brune madeira, tokaji, stb..)jelleget add anyag (pl.
vaddsz maédra)

68 7.2.1.7. Martdsok Francia alapmartasok sauce hollandaise hollandi, vagy béarni martas készitése

69 7.2.1.7. Martasok Egyéb meleg martasok egyéb meleg martés készitése pl. bakonyi, te.Js%mes gomba, paradicsom,
fokhagyma, parikas, stb..

70 7.2.1.7. Martésok Egyéb meleg martdsok egyéb meleg martas készitése pl.. bakonyi, ter%lnes gomba, paradicsom,
fokhagyma, parikas, stb..

71 7.2.1.7. Martasok Gylmolcs martasok gylmolcsmartas készitése pl. ribizli, alma, meggy, stb..

72 7.2.1.7. Martasok Hideg martas majonéz alapu martas készitése | pl. tartdrmartds, remoulade martas, stb..

1 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kések séf kés

2 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kések z0ldségkés

3 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kések szeletel§ és csapokés

4 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kések egyéb kések
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5 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kések ismétlés a kések csoportjardl élezésiik gyakorlasa
6 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Himozdk és szeletel6k hamozdk tpusai
7 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Hdmozok és szeletel6k z:sle)telok 12 feles, W g,
- . , deszkak tipusai és rendeltetésiik
8 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Deszkak (HACCP elvek)
9 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Lazitok klopfoldk tipusai
belizemelése, biztonsdgos haszndlata, lealli-
10 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Daralok husdaralo tdsa, elmosdsa, higiénie, esetleges adminiszt-
racié
belizemelése, biztonsdgos haszndlata, lealli-
11 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Daralok husdaralo tdsa, elmosdsa, higiénie, esetleges adminiszt-
racié
belizemelése, biztonsdgos haszndlata, lealli-
12 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Daralok husdaralo tdsa, elmosdsa, higiénie, esetleges adminiszt-
racio
, 1 , ., .. |belizemelése, biztonsagos hasznalata, lealli-
13 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Daralok SEE9 ERIEID Wik WS €, Sa, tasa, elmosasa, higiénie, esetleges adminiszt-
egyetemes, stb..) . .
racio
, 1 , ., .. |belizemelése, biztonsagos hasznalata, lealli-
14 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Daralok SEE9 ERIEID Wik WS €, Sa, tasa, elmosasa, higiénie, esetleges adminiszt-
egyetemes, stb..) . .
racio
belizemelése, biztonsdgos haszndlata, lealli-
15 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kutter kutter hasznalata tdsa, elmosasa, higiénie, esetleges adminiszt-
racio
belizemelése, biztonsagos haszndlata, lealli-
16 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Kutter kutter hasznalata tdsa, elmosasa, higiénie, esetleges adminiszt-
racio
, , , belizemelése, biztonsdgos haszndlata, lealli-
L. i , , egyéb szerszdmok haszndlata| , ) N .
17 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Egyéb szerszamok tdsa, elmosasa, higiénie, esetleges adminiszt-

(pl. egyetemes konyhagép)

racio
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egyéb szerszamok hasznalata

belizemelése, biztonsagos haszndlata, lealli-

18 7.2.2.1. Kéziszerszamok | Egyéb szerszamok i tdsa, elmosdsa, higiénie, esetleges adminiszt-
(pl. egyetemes konyhagép) . .
racio
, A h(it6 és fagyasztdberen- , . , o
7.2.2.2. HUt6 és fa- i .. < ., | hit6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
19 , ) dezések lUzemeltetése és| . , ot L)
gyaszté berendezések | . ., hité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(ité és fagyasztdberen-| . . .. ol e
7.2.2.2. HUt6 és fa- i .. ., |hit6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
20 , ) dezések lUzemeltetése és| . , ot L)
gyaszté berendezések | ., hité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
x A h(it6 és fagyasztéberen- | ., , . e e ns
7.2.2.2. Hit6 és fa- i . X , | haték, fagyasztok, sokkkold | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
21 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., o et
gyaszté berendezések | . ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(it6 és fagyasztoberen-| . . . el e
7.2.2.2. Hit6 és fa- i . X , | haték, fagyasztok, sokkkold | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
22 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., o ot
gyaszté berendezések | . ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(it6 és fagyasztoberen-| . . . el e
7.2.2.2. Hit6 és fa- i . X , | haték, fagyasztok, sokkkold | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
23 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., o o
gyasztd berendezések | ) hit6 (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
tisztitasa
e A h(ité és fagyasztdberen- | . . .. ol e s
7.2.2.2. H(t6 és fa- , .. , , | haték, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
24 , ) dezések lUzemeltetése és|, . . ot L)
gyaszté berendezések | ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(té és fagyasztdberen- |, . . .. ol e s
7.2.2.2. Hit6 és fa- , .. , , | haték, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
25 , ) dezések lUzemeltetése és| . . ot Lozl
gyaszté berendezések | ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e, A h(it6 és fagyasztoberen-|, ., , , . o e
7.2.2.2. HUt6 és fa- , . &Y ., |hGt6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
26 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., o ) e
gyaszto berendezések | ) hiité (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
tisztitasa
e, A h(it6 és fagyasztoberen-|, ., , , . o e
7.2.2.2. HUt6 és fa- , . &Y ., |hGt6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
27 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., _ e
gyaszto berendezések hit6 (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)

tisztitasa
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7.2.2.2. H(t6 és fa-

A hit6 és fagyasztéberen-

hiték,

fagyasztok,

sokkkold

belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP

alapelvek

28 , , dezések lUzemeltetése és| . , o 2 e )
gyaszté berendezések | ., hité (ellen6rzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(ité és fagyasztdberen-| . . .. ol e
7.2.2.2. HUOt6 és fa- i .. ., | hit6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
29 , , dezések lUzemeltetése és| . , oty e L
gyaszté berendezések | . ., hité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
, A h(ité és fagyasztéberen- , . , e
7.2.2.2. HUt6 és fa- i .. = ., | hit6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
30 , ) dezések lUzemeltetése és| . , oty e L
gyaszté berendezések | ., hité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
x A h(it6 és fagyasztéberen- | ., , . N e ns
7.2.2.2. Hit6 és fa- i . X , | haték, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
31 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., 2 st
gyaszté berendezések | . ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(it6 és fagyasztoberen-| . . . el e
7.2.2.2. Hit6 és fa- i . X , | haték, fagyasztok, sokkkold | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
32 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., 2 e
gyaszté berendezések | . ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(it6 és fagyasztoberen-| . . . el e
7.2.2.2. HGt6 és fa- , . ., | hGt6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
33 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., e r e
gyasztd berendezések | ) hit6 (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
tisztitasa
e A h(ité és fagyasztdberen- | . . .. ol e s
7.2.2.2. H(t6 és fa- , .. , , | haték, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
34 , ) dezések lUzemeltetése és|, . . ot L)
gyaszté berendezések | ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e A h(té és fagyasztdberen- |, . . .. ol e s
7.2.2.2. Hit6 és fa- , .. , , | haték, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
35 , ) dezések Uzemeltetése és| . ot Lozl
gyaszté berendezések | ., hiité (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
tisztitasa
e, A h(it6 és fagyasztoberen-|, ., , , . f el e ans
7.2.2.2. HUt6 és fa- , . &Y ., |hGt6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
36 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., Ll
gyaszto berendezések | ) hiité (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
tisztitasa
e, A h(it6 és fagyasztoberen-|, ., , , . f el e ans
7.2.2.2. HUt6 és fa- , . &Y ., |hGt6k, fagyasztok, sokkkold |belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
37 ) X dezések Uzemeltetése és|, ., et et e
gyaszto berendezések hit6 (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)

tisztitasa
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stit6kemencék, indukcios f6z6-
lapok, kombipa- rolék, mikro-

7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miiko- e el g e e . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
38 i , . . , . hullamu suték, f6zéustok, kera- Y, BN
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . ,, e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
s s s . ... |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . et e ns
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miUiko- P . ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
39 i , . . , . hulldamu suték, fézéustok, kera- Y, B
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . , e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
o x o ein . ... |lapok, kombipa- rolék, mikro-| . et e rs
7.2.2.3. F6z6- és sut6-|A berendezések miiko- P .. ”p e s s . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
40 i L. N , . hullamu suték, fézéustok, kera- v s et
berendezések dési elve, Gzemeltetésiik . B s (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
stit6kemencék, indukcios f6z6-
i e . . .. |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . el e ers
7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések muko- P .. ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
41 i L. N , . hulldmu siuték, f6z6ustok, kera- v P
berendezések dési elve, Uzemeltetésik . ., o (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
stitékemencék, indukcids f6z6-
s s een . ... |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . et e n
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések mUiko- P .. ”p e e s . | belizemelésuik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
42 , , . . , . hullamu suték, f6zéustok, kera- Y o
berendezések dési elve, Gizemeltetésik . , e (ellenérzés, hiitékonyyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
ix o men . ... |lapok, kombipa- rolék, mikro-| . el e n
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések mUko- P .. ”p o e e . | belizemelésuik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
43 , L. . . hulldmu siaték, f6z6ustok, kera- Y
berendezések dési elve, Gizemeltetésik (ellenérzés, hiitékonyy, stb..)

mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
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stit6kemencék, indukcios f6z6-
lapok, kombipa- rolék, mikro-

7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miiko- e el g e e . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
44 i , . . , . hullamu suték, f6zéustok, kera- Y, B
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . ,, e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
s s s . ... |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . et e ns
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miUiko- P . ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
45 i , . . , . hulldamu suték, fézéustok, kera- Y, B
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . , e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
o x o ein . ... |lapok, kombipa- rolék, mikro-| . et e rs
7.2.2.3. F6z6- és sut6-|A berendezések miiko- P .. ”p e s s . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
46 i L. . . hullamu suték, fézéustok, kera- Y e
berendezések dési elve, Gzemeltetésiik . B e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
stit6kemencék, indukcios f6z6-
i e . ... |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . el e ers
7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések muko- P .. ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
47 i L. N , . hulldmu siuték, f6z6ustok, kera- v P
berendezések dési elve, Uzemeltetésik . ., o (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
stitékemencék, indukcids f6z6-
s s een . ... |lapok, kombipa- rolok, mikro-| . et e s
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések mUiko- P .. ”p e e s . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
48 , , . . , . hullamu suték, f6zéustok, kera- Y o
berendezések dési elve, Gizemeltetésik . , e (ellenérzés, hiitékonyyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
ix o men . ... |lapok, kombipa- rolék, mikro-| . el e n
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések mUko- P .. ”p o e e . | belizemelésuik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
49 , L. . . hulldmu siaték, f6z6ustok, kera- Y
berendezések dési elve, Gizemeltetésik (ellenérzés, hiitékonyy, stb..)

mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
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stit6kemencék, indukcios f6z6-
lapok, kombipa- rolék, mikro-

7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miiko- e il e e . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
50 , , . B , . hullamu suték, f6zéustok, kera- Y, B
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . ,, e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
s s e . .. .. |lapok, kombipa- rolék, mikro- . ol e s
7.2.2.3. F6z6- és siit6-|A berendezések miUiko- P . ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
51 , , . B , . hulldamu suték, fézéustok, kera- Y, B
berendezések dési elve, Gzemeltetésik . , e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
sit6kemencék, indukcios f6z6-
i n s s . .. .. |lapok, kombipa- rolék, mikro- . et e e
7.2.2.3. F6z6- és sut6-|A berendezések miiko- P .. ”p e s s . | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
52 , . . . - hullamu siaték, f6z6ustok, kera- Y, PN
berendezések dési elve, Gzemeltetésiik . B e (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tlz- helyek
stit6kemencék, indukcios f6z6-
i st s . .. .. |lapok, kombipa- rolék, mikro- . et e e
7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések muko- P .. ”p e e e . | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
53 , . . . - hullamu sutdék, féz6ustok, kera- Y, PN
berendezések dési elve, Uzemeltetésik . ., o (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
mialapos tlizhelyek, gaztlizhe-
lyek, francia tliz- helyek
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
54 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések mi(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Gzemeltetésiik |aszald és szaritéberendezés, | (ellenbrzés, hiitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
55 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések m(iko- | king Center, sous-vide runner, | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Gzemeltetésiik |aszald és szaritéberendezés, | (ellenbrzés, hiitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
56 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések ml(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek

zések és gépek

dési elve, Gizemeltetésik

aszalé és szaritoberendezés,
hold o mat, stb..

(ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
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paco-jet, thermomix, Vario Coo-

57 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések ml(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Uzemeltetésiik |aszald és szaritdberendezés, | (ellenérzés, hitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
58 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések ml(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Uzemeltetésiik |aszald és szaritdberendezés, | (ellenbrzés, hitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
59 7.2.2.4. Egyéb berende- |A berendezések miko- | king Center, sous-vide runner, | belizemelésik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Uzemeltetésiik |aszald és szaritdberendezés, | (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
60 7.2.2.4. Egyéb berende- |A berendezések miko- | king Center, sous-vide runner, | belizemelésik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Uzemeltetésiik |aszald és szaritdberendezés, | (ellenbrzés, hiitékonyv, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
61 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések mi(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Gzemeltetésiik |aszald és szaritéberendezés, | (ellenbrzés, hiitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
62 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések m(iko- | king Center, sous-vide runner, | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
zések és gépek dési elve, Gzemeltetésiik |aszald és szaritéberendezés, | (ellenbrzés, hiitékonyy, stb..)
hold o mat, stb..
paco-jet, thermomix, Vario Coo-
63 7.2.2.4. Egyéb berende- | A berendezések m(iko- | king Center, sous-vide runner,|belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek

zések és gépek

dési elve, Gzemeltetésik

aszald és szaritdberendezés,
hold o mat, stb..

(ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
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1 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal ASEHE GIEUER LsserdE pl. tészta, koret, stb..
2 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
3 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
4 7.2.3.1. F6zés Forralas :Zngléssal el el Ll pl. tészta, koret, stb..
5 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
6 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
7 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
8 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
9 7.2.3.1. FGzés Forralas Izngléssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
10 7.2.3.1. FGzés Forralas :zggaléssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
11 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
12 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
13 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
14 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal eerle Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
15 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal eerlE Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
16 7.2.3.1. FGzés Forralas ik Leerl ciele Lesd- pl. tészta, koret, stb..
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forralassal

készllt

ételek készi-

17 7.2.3.1. FGzés Forralas - pl. tészta, koret, stb..
18 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal A GURlEls e pl. tészta, koret, stb..
19 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
20 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
21 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
22 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
23 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
24 7.2.3.1. F6zés Forralas :zngléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
25 7.2.3.1. FGzés Forralas Izngléssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
26 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
27 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
28 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
29 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
30 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
31 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zggaléssal eerle Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
32 7.2.3.1. FGzés Forralas iofElEss Lesill el Lo pl. tészta, koret, stb..
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33 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
34 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
35 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
36 7.2.3.1. F6zés Forralds :Zgrealéssal SIS GREES WS | o oo nmven ot
37 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
38 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
39 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzaléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
40 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
41 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
42 7.2.3.1. FGzés Forralas :zggaléssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
43 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
44 7.2.3.1. FGzés Forralas :zggaléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
45 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
46 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zggaléssal eerle el Lo pl. tészta, koret, stb..
47 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zggaléssal eerlE Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
48 7.2.3.1. FGzés Forralas ik Leerl ciele Lesd- pl. tészta, koret, stb..
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forralassal

készllt

ételek készi-

49 7.2.3.1. FGzés Forralas - pl. tészta, koret, stb..
50 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
51 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
52 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
53 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
54 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
55 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
56 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzaléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
57 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
58 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
59 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
60 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal el Gialels [Kesrd pl. tészta, koret, stb..
61 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal S pl. tészta, koret, stb..
62 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
63 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal eerle Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
64 7.2.3.1. FGzés Forralas ik Leerl ciele Lesd- pl. tészta, koret, stb..
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forralassal

készllt

ételek készi-

65 7.2.3.1. FGzés Forralas - pl. tészta, koret, stb..
66 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
67 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
68 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zgrealéssal e Gl L pl. tészta, koret, stb..
69 7.2.3.1. FGzés Forralas Icé)sr;;aléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
70 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
71 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zngléssal el Sieliel Lt pl. tészta, koret, stb..
72 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzaléssal SeeEE SRl Lissr- pl. tészta, koret, stb..
73 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal eelfe sl L pl. tészta, koret, stb..
74 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgrealéssal e CHRlEs Lo pl. tészta, koret, stb..
75 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
76 7.2.3.1. FGzés Forralas :zngléssal eels Gk st pl. tészta, koret, stb..
77 7.2.3.1. FGzés Forralas :zgzﬁléssal S pl. tészta, koret, stb..
78 7.2.3.1. FGzés Forralas :zggaléssal S pl. tészta, koret, stb..
79 7.2.3.1. FGzés Forralas :Zggaléssal eerle Sislel besd- pl. tészta, koret, stb..
80 7.2.3.1. FGzés Forralas ik Leerl ciele Lesd- pl. tészta, koret, stb..
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gyongyozd fézéssel

készithetd

81 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés . s |. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
yongy étel készitése P Jelies y
o e xoea s 0ngyoz8 fbzéssel készithetd , . .
82 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
o g ea s Ongyozd fbzéssel készithetd , . .
83 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg i pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
o g ea s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . .
84 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s 0ngyozd f6zéssel készithetd , . .
85 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . .
86 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s ongyozd f6zéssel készithetd , . .
87 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ P 0ngyozd fbézéssel készithetd , . .
88 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ g en s 0ngyozd fbzéssel készithetd , ) .
89 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ g en s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , ) .
90 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v . a2 ongyoz6 fb6zéssel készithetd , . .,
91 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y g,y e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v . a2 ongyoz6 fbzéssel készithetd , . .,
92 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y g,y e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
s . e gn s ongyoz6 fb6zéssel készithetd , , .,
93 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
Y . v r s ongyoz6 fbzéssel készithetd , ) .
94 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y eg e, pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ s en 0ngyozd fbzéssel készithetd , . g
95 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g)’ Y, pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ s fa 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . g
96 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés gyongy pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..

étel készitése
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gyongyozd fézéssel

készithetd

97 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés . s |. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
yongy étel készitése P Jelies y
o e xoea s 0ngyoz8 fbzéssel készithetd , . .
98 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
o g ea s Ongyozd fbzéssel készithetd , . .
99 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg i pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
o g ea s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . .
100 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s 0ngyozd f6zéssel készithetd , . .
101 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . .
102 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. e men s ongyozd f6zéssel készithetd , . .
103 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ P 0ngyozd fbézéssel készithetd , . .
104 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ g en s 0ngyozd fbzéssel készithetd , ) .
105 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ g en s 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , ) .
106 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v . a2 ongyoz6 fb6zéssel készithetd , . .,
107 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y g,y . pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v . a2 ongyoz6 fbzéssel készithetd , . .,
108 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y g,y . pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
s . e gn s ongyoz6 fb6zéssel készithetd , , .,
109 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés g,y eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
Y . v r s ongyoz6 fbzéssel készithetd , ) .
110 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y eg e, pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ s en 0ngyozd fbzéssel készithetd , . g
111 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés g,y g)’ Y, pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
_ s fa 0ngyoz6 fbézéssel készithetd , . g
112 7.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés gyongy pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..

étel készitése
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gyongyozd fézéssel

készithetd

113 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés . s |. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
yongy étel készitése P Jefies y
v s .. . ea x ongyoz6 fbézéssel készithetd 3 . .
114 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v s . ez ongyoz6 fbozéssel készithets 3 . .
115 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg i pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v s . . ea x ongyoz6 fbézéssel készithetd 3 . .
116 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly eg e pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
Y . e ongyoz6 fézéssel készithetd , . VY
117 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
Y . e ongyoz8 fézéssel készithetd , . VY
118 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
Y . e ongyoz6 fézéssel készithetd , . VY
119 7.2.3.1. FGzés Gyongyoz6 f6zés gly g)/ p pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
v s . . ez ongyoz6 fbzéssel készithetd , . .
120 7.2.3.1. F6zés Gyongyo6z6 f6zés gly g}/ ., pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb..
étel készitése
. . abalassal készithetd étel készi- L,
121 7.2.3.1. FGzés Abalas - pl. hurkafélék, hal stb..
. - abaldssal készithet6 étel készi- L
122 7.2.3.1. FGzés Abalas - pl. hurkafélék, hal stb..
Y L abalassal készithet6 étel készi- .
123 7.2.3.1. FGzés Abalas - z z pl. hurkafélék, hal stb..
Y L abalassal készithet6 étel készi- .
124 7.2.3.1. FGzés Abalas - z z pl. hurkafélék, hal stb..
3 ., osirozassal készithet6 étel ké- | pl. hagyma, savanyusagok, bevert tojasok,
125 7.2.3.1. F6zés Posirozas p, I, : “ > 2 VRIS Y J
szitése stb..
osirozassal készithet6 étel ké-| pl. hagyma, savanyusagok, bevert tojasok
126 7.2.3.1. F6zés Posirozas posiroz ! pl.“hagyma, savanyusagok, bev Jas0%,
szitése stb..
127 7931, Fézés Posirozas poIS|,rozassaI készithetd étel ké- | pl. hagyma, savanyusagok, bevert tojasok,
szitése stb..
178 7931, Fézés Posirozas Ezc?:‘lér;zassal készithetd étel ké- Etlb hagyma, savanyusagok, bevert tojasok,
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beforralassal készithets étel ké-

129 7.2.3.1. F6zés Beforralds <oftése pl. kinonatok (fliszer, demi glace, stb..)
, , forralassal készithet6 étel ké- . . .
130 7.2.3.1. F6zés Beforralds Szel'tggrea assal keszitheto etel ke pl. kinonatok (fliszer, demi glace, stb..)
, , forralassal készithet6 étel ké- . . .
131 7.2.3.1. F6zés Beforralds Szel'tggrea assal keszitheto etel ke pl. kinonatok (fliszer, demi glace, stb..)
, , forralassal készithet6 étel ké- . . .
132 7.2.3.1. F6zés Beforralds Szel'tggrea assal keszitheto etel ke pl. kinonatok (fliszer, demi glace, stb..)
133 7931, Fézés Blansirozas fo,r,ralzas,s?l késziilt alapanyag| pl. cs,ontok, parladlcsom héjanak eltavolitasa,
el6készitése kelképosztalevél, stb..
134 7931, Fézés Blansirozas fo,r,ralzas,s?l késziilt alapanyag]| pl. cs,ontok, parladlcsom héjanak eltavolitasa,
el6készitése kelképosztalevél, stb..
135 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6f6zése az alapanyagoknak pl. pacal, kelkaposzta, cékla, stb..
136 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6f6zése az alapanyagoknak pl. pacal, kelkaposzta, cékla, stb..
137 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6f6zése az alapanyagoknak pl. pacal, kelkaposzta, cékla, stb..
138 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6f6zése az alapanyagoknak pl. pacal, kelkaposzta, cékla, stb..
139 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6fézése az alapanyagoknak pl. szaraz hiivelyesek, sziv, tiid6, pacal, stb..
140 7.2.3.1. F6zés El6f6zés el6fézése az alapanyagoknak pl. szaraz hiivelyesek, sziv, tiid6, pacal, stb..
I K odz6lése K -
141 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVEX=l | halak, zoldségek, stb.
tomatban
142 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
143 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
. , it I k g6zolése k k- gt
144 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
145 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS (Bl 80 BOWES o oo —eposacen, e
tomatban
146 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS el 80 WRIES) o oo —eposacen e
tomatban
147 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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148 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

149 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

) ) et | k gbézdlése k k- g

150 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

151 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oLy o5idsagek, stb.
tomatban

152 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

153 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

154 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

155 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

156 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

157 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVEX=| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

158 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

159 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. , it | k gbézdlése k k- g

160 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

161 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban

162 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS (Bl 80 BOWES o oo —eposacen, e
tomatban

163 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

164 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
165 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
) ) et | k gbézdlése k k- gt
166 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
) ) et | k gbézdlése k k- gt
167 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
168 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban
169 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL o sidcseek stb.
tomatban
170 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban
171 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-
172 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-
173 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban
174 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELEEINELL S (el LTS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
175 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
. , it | k gbézdlése k k- gt
176 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-
177 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban
178 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban
179 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS (el 80 BOWES oo oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

180 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

181 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

182 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

) ) et | k gbézdlése k k- g

183 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

184 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban

185 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL o sidcseek stb.
tomatban

186 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

187 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

188 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés FIRDEMEGR GeRRICEE (OS] o oo sossaey ai,
tomatban
I k g6z6lése k k-

189 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban

190 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

191 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELEEINELL S (el LTS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. , it | k gbézdlése k k- g

192 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-

193 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

194 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban

195 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

196 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

197 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

198 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. ) et | k gbézdlése k k- g

199 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

200 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban

201 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

202 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

203 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

204 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés FIRDEMEGR GeRRICEE (OS] o oo sossaey ai,
tomatban
I k g6z6lése k k-

205 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban

206 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

207 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. , it | k gbézdlése k k- g

208 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-

209 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

210 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban

211 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

212 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

213 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELE S L SO LIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

214 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

) ) et | k gbézdlése k k- g

215 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagox gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

216 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban

217 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL o sidcseek stb.
tomatban

218 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

219 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

220 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

221 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban

222 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

223 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. , it | k gbézdlése k k- g

224 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-

225 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

226 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban

227 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

228 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

229 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

230 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELE S L SO LIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

231 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

232 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban

233 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL o sidcseek stb.
tomatban

234 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

235 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

236 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés FIRDEMEGR GeRRICEE (OS] o oo sossaey ai,
tomatban
I k g6z6lése k k-

237 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban

238 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

239 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. ) e 2 | k gbézdlése k k- g

240 7.2.3.2. G6z0lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-

241 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

242 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés SIERRIMELRS (el 80 WRNES oo e - epsacen, e
tomatban

243 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el s80 WRWES o oo —eposacen e

tomatban
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alapanyagok

gbzolése

konvek-

244 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

245 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

246 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés SIEREIELES (Ll L OIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

) ) et | k gbézdlése k k- g

247 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

248 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidsseek stb.
tomatban

249 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés alapanyagok gozblese konvek-| |\ oL o sidcseek stb.
tomatban

250 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés alapanyagok gozolese konvek-| |\ oL sidcseek stb.
tomatban

251 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6zolés SIELEIELES (Ll SIS pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

252 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6z6lése k k-

253 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés alapanyagok gozolese KONVl | halak, zoldségek, stb.
tomatban

254 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

255 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ELELEINEL S (et el S pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban

. , it | k gbézdlése k k- g

256 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés alapanyagok gozolese konve pl. halak, zoldségek, stb.
tomatban
I k g6zolése k k-

257 7.2.3.2. G626lés Kozvetlen gézolés alapanyagoi gozolese KONVEK™| | halak, zoldségek, stb.
tomatban

258 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRMELRS Bl 80 WRIES) o oo —eposacen, e
tomatban

259 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés EIERRIMELRS el 80 WRNES oo ot —eposacene

tomatban
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alapanyagok g6zdlése

konvek-

260 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gézolés e pl. halak, zoldségek, stb.
. ) et I k g6z6lése k k- gt
261 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ?:::::g:fo gozolese Konve pl. halak, zoldségek, stb.
. ) et I k g6z6lése k k- gt
262 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ?:::::g:fo gozolese Konve pl. halak, zoldségek, stb.
. ) et I k g6z6lése k k- gt
263 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés ?:::::g:fo gozolese Konve pl. halak, zoldségek, stb.
264 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés :(I)ar:]’:tng:f‘)k gozolese konvek-| |\ oL\ J6ldségek, stb.
265 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen géz6lés :(I)ars:tng:f‘)k gozolese konvek-| |\ oL\ J6ldségek, stb.
266 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen g6z6lés :(I)ars:tng:f‘)k gozolese konvek-| |\ oL\ J6ldségek, stb.
. , ey s I k g6z6lése k k- gt
267 7.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6z6lés :oii)z:g:fo gozolese Konve pl. halak, zoldségek, stb.
I K edz0lése K -
268 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés ?Oanf:t”g':fo gozolese KONVEK-! 11 halak, zoldségek, stb.
I K edz0lése K -
269 7.2.3.2. G6z6lés Kozvetlen gbz6lés ?Oanf:t”g':fo gozolese KOMVEK-| 11 halak, zoldségek, stb.
270 7.2.3.2. G6z06lés Halak parolasa paroldssal készithet6 halételek pl. foga’sszeletek feherbor martasb'fm, fogas-
szelet Jéasszony (bonne femme) médra,stb.
271 7.2.3.2. G6z06lés Halak parolasa paroldssal készithet6 halételek pl. foga’sszeletek feherbor martasb'fm, fogas-
szelet Jéasszony (bonne femme) médra,stb.
. (1 Y - 1 x . f letek fehérb irtasban, f -
272 7.2.3.2. G6z0lés Halak parolasa parolassal készithet6 halételek P oga’ssze etex teherbor martas ?n e
szelet Jéasszony (bonne femme) médra,stb.
I f letek fehérb artasban, f -
273 7.2.3.2. G626lés Halak paroldsa pérolassal készithet halételek | P 0Ba352€IeteK TENErbor martasban, togas
szelet Jéasszony (bonne femme) mddra,stb.
274 7.2.3.2. G6z6lés Halak pérolasa A e T [l d ([P CERErA S URCH Bl MEIE S LI, [(CLRS
szelet Jéasszony (bonne femme) mddra,stb.
275 7.2.3.2. G6z6lés Halak pérolasa L [ T o B e e oF s

szelet Jéasszony (bonne femme) mddra,stb.
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parolassal készitheté gyimolcs-

276 7.2.3.2. GGz0lés Gylumolcsok paroldsa ctel pl. gylimolcskoret
, .l a1 arolassal készithetd gylimolcs- s
277 7.2.3.2. G6z06lés Gyumolcsok parolasa eF')’?erIO assal keszitheto gyumolcs pl. gyimolcskoret
278 7.2.3.2. G8z6lés Z6ldségek parolasa paroldssal készthetd zoldségétel pl. parolt ,qudlbab, I.:.)rOkkOH,' kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
279 7.2.3.2. G8z6lés Z6ldségek parolasa paroldssal készthetd zoldségétel pl. parolt ,qudlbab, I.:.)rOkkOH,' kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
280  |7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa péroldssal készthetd z6ldségétel | P'- Parelt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
281 |7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa péroléssal készthetd z6ldségétel | P- Parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
282 |7.2.3.2. G6zdlés Z6ldségek paroldsa péroléssal készthetd z6ldségétel | P'- Parelt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
, ot Y Y . ot s 2 l. parolt zol ; kkoli, kelvirag, sparga,
283 7.2.3.2. G6z06lés Zoldségek parolasa parolassal készthet6 z6ldségétel P parot,zqd’bab E)ro OI, CIVIrag, sparga
gomba, bébirépa, zoldborso, stb..
|. parolt zol kkoli, kelvira :
284 7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa el [ e | P PR Zolkloxls, Broiel, [CIMir, Seice,
gomba, bébirépa, zoldborso, stb..
|. parolt zol kkoli, kelvira :
285 7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa el e e | P PR Zolkloxls, Broiel, [CIMire, Seice,
gomba, bébirépa, zoldborso, stb..
286 7.2.3.2. G8z6lés Z6ldségek parolasa paroldssal készthetd zoldségétel pl. parolt ,Zo.ld,bab' I?rOkkOh,' kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
287 7.2.3.2. G8z6lés Z6ldségek parolasa paroldssal készthetd zoldségétel pl. parolt ,Zo.ld,bab' I?rOkkOh,' kelvirag, sparga,
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
, ot x Y Y . et 22 |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
288 7.2.3.2. G6z6lés Zoldségek paroldsa paroladssal készthetd zoldségétel phe PRI zo . 2 "ro OI, Mty Seelies
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
|. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvira ]
289 |7.2.3.2. GézBlés Z6ldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel | P PArOTt 201Abab, LrokKoll, kevirag, sparga,
gomba, bébirépa, zoldborso, stb..
290 7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa Al A e eS| B PRI Holkloxls, o e, LI, SRiee,
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
291 7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek paroldsa Al e eS| B PRI HolkloEls, o e, I, SEe,

gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
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pl. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,

292 7.2.3.2. G6z6lés Z6ldségek parolasa aroldassal készthet6 z6ldségétel . N .
gekp P & gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
et i , ., 3 Y |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
293 7.2.3.2. G6z06lés Zoldségek parolasa parolassal készthet§ z6ldségétel e e . . 2 EREI
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
et i , ., , Y |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
294 7.2.3.2. G6z0lés Zoldségek parolasa parolassal készthetd z6ldségétel e e s . . 2 EREI
gomba, bébirépa, z6ldborso, stb..
et s .l y Yy , et g s |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
295 7.2.3.2. G6z06lés Z0ldségek parolasa paroldssal készthet6 zoldségétel PP L .. . 2 SR
gomba, bébirépa, zéldborso, stb..
s , . marhahusbdl szeletben parolt|pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
296 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa , . . > . . ; =
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
s , ., marhahusbdl szeletben parolt|pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
297 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa , . . > . . ; =
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
ot , . marhahusbdl szeletben parolt| pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
298 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , . P P , P , gy
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
Yt , . marhahusbdl szeletben parolt| pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
299 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , . P P , P , gy
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
ot , ., marhahusbdl szeletben parolt| pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
300 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , . P P , P , gy
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
ot , ., marhahusbdl szeletben parolt| pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
301 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , L P P , P , gy
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
Yt , . marhahusbdl szeletben parolt| pl. lecsds-, porkolt-, debreceni-, hortobagyi-,
302 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , . : > . . ; =
étel készitése Eszterhazy rostélyos, stb..
Yt , . szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
303 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa , y e . . : /
étel készitése ros pulykamell, stb..
Yt , ., szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
304 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa , y e > —— : !
étel készitése ros pulykamell, stb..
ey 2 , . szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
305 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa , y Y P Pl €] g J
étel készitése ros pulykamell, stb..
ey 2 , . szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
306 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa , y Y P Pl €] g J
étel készitése ros pulykamell, stb..
2 , . szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
307 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y P Pl €] g J

étel készitése

ros pulykamell, stb..
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szarnyashusbol szeletben parolt

pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-

308 7.2.3.2. G6z6lés Husszeletek parolasa , —y
étel készitése ros pulykamell, stb..
ey 2 , . szarnyashusbdl szeletben parolt | pl. tejszines gombas jércemell, mézes-musta-
309 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa , y e > S : !
étel készitése ros pulykamell, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
310 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
T , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
311 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
312 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
TR . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
313 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et 2 , . sertéshusbodl pdrolassal készit- X . i .
314 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y ,p f sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
L , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl pdrolassal készit- X . i .
315 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
L , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl pdrolassal készit- X . i .
316 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
TRy , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
317 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
o , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ot s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
318 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa P sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia

het6 ételek készitése

sertésborda, stb..
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pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,

ot £ . . s sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
319 7.2.3.2. G6zolés Husszeletek pdarolasa L, ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
320 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
321 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
TR . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
322 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
323 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et e s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
o et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
324 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl pdrolassal készit- X . i .
325 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbodl pdrolassal készit- X . i .
326 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y ,p f sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
heté ételek készitése X
sertésborda, stb..
o , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
327 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
o , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
et s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
328 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa P sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia

het6 ételek készitése

sertésborda, stb..
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pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,

ot £ . . s sertéshlsbdl parolassal készit- , ) , .
329 7.2.3.2. G6zolés Husszeletek pdarolasa L, ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
330 7.2.3.2. G6zolés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
331 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
TR . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
332 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
et s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
333 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et e s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
334 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl pdrolassal készit- X . i .
335 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbodl pdrolassal készit- X . i .
336 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
heté ételek készitése X
sertésborda, stb..
o , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
337 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
o , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
338 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa P sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia

het6 ételek készitése

sertésborda, stb..
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sertéshusbdél parolassal készit-

pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,

339 7.2.3.2. G6zolés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
340 7.2.3.2. G6zolés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése ,
sertésborda, stb..
s, ., ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g . Y sertéshusbdl parolassal készit- P p, ; J . < . .
341 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
Y . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
342 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
343 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
et e s . . | pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
s . Y sertéshusbdl parolassal készit- , . , .
344 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek parolasa Y 'p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése .
sertésborda, stb..
Ty , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbdl pdrolassal készit- X . i .
345 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
het6 ételek készitése X
sertésborda, stb..
L , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , . sertéshusbodl pdrolassal készit- X . i .
346 7.2.3.2. G6z0lés Husszeletek parolasa L ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
heté ételek készitése X
sertésborda, stb..
TRy , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , Y sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
347 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
TRy , .. |pl. paprikds-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
ey 2 , Y sertéshusbdl parolassal készit- , ) , .
348 7.2.3.2. G6z06lés Husszeletek pdarolasa Y ,p . sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
hetd ételek készitése ,
sertésborda, stb..
Yt , ., szarnyashusbdl darabban parolt | pl. tyukporkolt, csirkepaprikas, parolt pulyka-
349 7.2.3.2. G6z0lés Husdarabok parolasa y P Pl TyuKp pap P puly

étel készitése

comb, székely libacomb, stb..
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szarnyashusbol darabban parolt

pl. tyukporkolt, csirkepaprikds, parolt pulyka-

== i, (Aol 8 ANEeRTElEls [PrelEE étel készitése comb, székely libacomb, stb..
351 7932, GEzBlés Wsdieliek ek slzarnylasljlu,sbol darabban parolt | pl. tyukpcl>rkolt,_cswkepapnkas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
352 793.2. G828l Wsdieliek ek slzarnylasljlu,sbol darabban parolt | pl. tyukpcl>rkolt,_c5|rkepapr|kas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
353 793.2. G828l Wsdieliek ek slzarnylasljlu,sbol darabban parolt | pl. tyukpcl>rkolt,_cswkepapnkas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
354 793.2. GEzBlés e A e s,zarnylashu,sbol darabban parolt | pl. tyukp(,)rkolt,.c5|rkepapr|kas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
355 793.2. GEzBlés e A s,zarnylashu,sbol darabban parolt | pl. tyukp(,)rkolt,.c5|rkepapr|kas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
356 7939 Gézdlés T U o o s,zérnylashu,sbél darabban parolt | pl. tyl]kp(',irkélt,.csirkepaprika’s, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
357 7939 GEzBlés T slzarny,ashu,sbol darabban parolt | pl. tyukpcl>rkolt,.c5|rkepapr|kas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
358 7939, GEzBlés T o o s:zarny,ashl{sbol darabban parolt | pl. tyukpc,>rkolt,.c5|rkepapr|kas, parolt pulyka-
étel készitése comb, székely libacomb, stb..
et Y marha apréhusbdl paroldssal e .
359 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokanyok, raguk
ol £ Y marha apréhusbdl parolassal . .
360 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokdnyok, raguk
ol £ Y marha apréhusbdl parolassal . .
361 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokdnyok, raguk
1 £ Ry marha apréhusbdl parolassal . .
362 7.2.3.2. G6z0lés Apréhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokanyok, raguk
et s Y marha apréhuisbdl paroldssal R ,
363 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokanyok, raguk
ot £ Y marha aprohusbdl parolassal - .
364 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa Készithetd ételek pl. porkoltek, tokanyok, raguk
365 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa U] ELITIS del I L pl. porkoltek, tokanyok, raguk

készithetd ételek
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marha apréhusbdl parolassal

366 7.2.3.2. G6z0lés Aprohus parolasa . iy |. porkoltek, tokanyok, raguk
P P készithetd ételek Pl-P y &
et 2 Y marha apréhusbdl parolassal . .
367 7.2.3.2. G6z06lés Apréhdus parolasa . . p . pl. porkoltek, tokanyok, raguk
készithetd ételek
et 2 Y marha apréhusbdl parolassal . .
368 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhdus parolasa . . p . pl. porkoltek, tokanyok, raguk
készithetd ételek
et 2 Y sertés aprohusbdl paroldssal ké-| . . . . , L
369 7.2.3.2. G6z06lés Apréhus parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohyashus
szithet§ ételek
et s Y sertés apréhusbdl paroldssal ké-| .. . . . , L
370 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydshus
szithet6 ételek
et s Y sertés apréhusbdl paroldssal ké-| .. . . , L
371 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydshus
szithet6 ételek
et s Y sertés apréhusbdl paroldssal ké-| .. . . . , L
372 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydshus
szithet6 ételek
e 2 Y sertés apréhusbdl paroldssal ké-| .. . . . , L
373 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa ) ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohyashus
szithet§ ételek
o et s Y sertés apréohusbol parolassal ké-| . . . . (s
374 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa ) ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohyashus
szithet6 ételek
o et s Y sertés apréohusbol parolassal ké-| . . . . (s
375 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa ) ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohyashus
szithet6 ételek
et Y sertés aprohusbol parolassal ké-| . . . , L
376 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydashus
szithet6 ételek
st Y sertés aprohusbol parolassal ké-| . . . , L
377 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydashus
szithet6 ételek
et s Y sertés apréhusbdl paroldssal ké-| . . . . . (o
378 7.2.3.2. G6z0lés Apréhds parolasa , ,,p, . porkoltek, rizses- és tarhohyashus
szithet6 ételek
et Y sertés apréohusbol parolassal ké-| | . ) , L.
379 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydashus
szithet§ ételek
) 4 Ry sertés apréhusbol paroldssal ké-| .. . . . o
380 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P porkoltek, rizses- és tarhohydashus
szithet6 ételek
2 Y sertés aprohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
381 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa P P y yeuly

szithetd ételek

toltott kdposztat, toltott paprikat is
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sertés apréhusbol parolassal ké-

tokanyok, székelygulyds, de ide lehet venni a

382 7.2.3.2. G6z6lés Aprdéhus parolasa , v e 1t o meeres (g
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
etz Y sertés aprohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
383 7.2.3.2. G6z0lés Apréhdus parolasa , ,,p, P e v . . yg" y o
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
etz Y sertés apréohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
384 7.2.3.2. GGz0lés Apréhdus parolasa , ,,p, P e v . . yg" y o
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
ol £ Y sertés aprohusbol paroldssal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
385 7.2.3.2. G6z6lés Aprohus parolasa e A leren 1 re e o
P P szithet6 ételek toltott kaposztat, toltott paprikat is
e w2 Y sertés apréhusbdl paroldssal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
386 7.2.3.2. G6z6lés Apréhus parolasa e leren 1 re e o
P P szithet6 ételek toltott kaposztat, toltott paprikat is
e w2 Y sertés apréhusbadl paroldssal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
387 7.2.3.2. G6z6lés Apréhus parolasa b s leren 1 re e e
P P szithet6 ételek toltott kaposztat, toltott paprikat is
el Y sertés aprohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
388 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhdus parolasa , ,,p, > vl v . . yg" y e
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
el Y sertés aprohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
389 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa , ,,p, > vl v . . yg" y o
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
a1 Y sertés apréohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
390 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa , ,,p, > vl v . . yg“ y o
szithet6 ételek toltott kdposztat, toltott paprikat is
ol Y sertés aprohusbol parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
391 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa , ,,p, > vl v . . yg" y" e
szithet6 ételek toltott kaposztat, toltott paprikat is
et Y sertés aprohusbodl parolassal ké- | tokanyok, székelygulyas, de ide lehet venni a
392 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, > s v . . yg" y e
szithet6 ételek toltott kaposztat, toltott paprikat is
ol £ Y. sertés apréhusbadl parolassal ké-
393 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P raguk, stb..
szithet6 ételek
1 £ Y. sertés apréhusbadl parolassal ké-
394 7.2.3.2. G6z0lés Apréhus parolasa , ,,p, P raguk, stb..
szithet6 ételek
) 4 Ry sertés apréhusbdl parolassal ké-
395 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P raguk, stb..
szithet6 ételek
) 4 Ry sertés apréhusbdl parolassal ké-
396 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa , ,,p, P raguk, stb..
szithet6 ételek
) 4 Ry sertés apréhusbdl parolassal ké-
397 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa P P raguk, stb..

szithetd ételek
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sertés apréhusbol paroldssal ké-

398 7.2.3.2. G6z06lés Apréhdus parolasa srithetd ételek raguk, stb..
399 7.2.3.2. G6z6lés Aproéhus parolasa sz,arrlmyas ,?F,)rOhUSbOI parolassal raguk, tokanyok, pokéltek, stb.
készithetd ételek
. 2 Shusbdl parolassal ,
400 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhdus parolasa sz,arrlmyas I?p,)ro Usbol parolassa raguk, tokanyok, pokaltek, stb.
készithetd ételek
. 2 Shusbdl parolassal ,
401 7.2.3.2. G6z06lés Apréhdus parolasa sz,arrlmyas I?p,)ro Usbol parolassa raguk, tokanyok, pokaltek, stb.
készithetd ételek
et s Y szarnyas apréhusbdl paroldssal , o
402 7.2.3.2. I Aproh I . . k, tok k, pokaltek, stb.
0 3.2. GOzolés préhus parolasa Készithetd ételek raguk, tokdnyok, pokoltek, stb
et s Y szarnyas apréhusbdl paroldssal , o
4 7.2.3.2. I Aproh I . . k, tok k, pokaltek, stb.
03 3.2. GOzolés préhus parolasa Készithetd ételek raguk, tokdnyok, pokoltek, stb
et s Y szarnyas apréhusbdl paroldssal , o
404 7.2.3.2. I Aproh I . . k, tok k, pokaltek, stb.
0 3.2. GOzolés préhus parolasa Készithetd ételek raguk, tokdnyok, pokoltek, stb
. 2 Shusbdl parolassal ,
405 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa sz’arrI\yas fm’)ro IB BT raguk, tokanyok, pokoltek, stb.
készithetd ételek
.  hisbol parolissal
406 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa sz,arrIIyas ’?pl)ro JEL LT raguk, tokanyok, pokoltek, stb.
készithetd ételek
.  hisbol parolassal
407 7.2.3.2. G6z06lés Aproéhds parolasa sz,arrIIyas ’?pl)ro JEL LT raguk, tokanyok, pokoltek, stb.
készithetd ételek
408 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa szlarrrmyas f?rOhUde parolassal raguk, tokanyok, pokoltek, stb.
készithetd ételek
409 7.2.3.2. G6z06lés Apréhds parolasa selrtes aiprohusbol parolassal ke- raguk, stb..
szithet6 ételek
410 793.9. GEz8lés Alpréhus: Pérolésa lism’ét— selrtés ;iplréhusbél paroldssal ké- el S
Iés, egyéni munkavégzés |szithet6 ételek
411 7939, GE2Blés A,préhus: Pérolésa ,ismlét— se,rtés ;iplrc')husbél paroldssal ké- T Gl
Iés, egyéni munkavégzés |szithet ételek
412 7939, GE2Blés Apréhuds parolasa ismét- | sertés aprohusbdl parolassal ké- T Gl

Iés, egyéni munkavégzés

szithetd ételek
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Husszeletek paroldsa is-

sertéshusbdél parolassal készit-

pl. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,

413 7.2.3.2. G6z0lés métlés, egyéni munka- Y . . s sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
. het6 ételek készitése ,
végzés sertésborda, stb..
Husszeletek parolasa is- L Yy ., |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g "y p sertéshusbdl parolassal készit- P plp J . < . .
414 7.2.3.2. G6z6lés métlés, egyéni munka- . . (s sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
. het6 ételek készitése ,
végzés sertésborda, stb..
Husszeletek pdarolasa is- L L Y . |. paprikas-, tejfolos-gombas sertésszeletek,
oot g "y p sertéshusbdl parolassal készit- P plp J . < . .
415 7.2.3.2. G6z6lés métlés, egyéni munka- . . (s sertésborda bakonyi-, hentes médra, francia
., het6 ételek készitése X
végzés sertésborda, stb..
frissensitéssel készitheté hu-
416 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-
417 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissensultek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-
418 7.2.3.4.Sités | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensitiltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-
419 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-
420 7.2.3.4. Sutés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensutéssel készithet6 hu-
421 7.2.3.4. S(tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek
pon, rostélyon
frissensutéssel készithet6 hu-
422 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek

pon, rostélyon
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frissensutéssel készitheté hu-

423 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

424 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

425 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

426 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissensultek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

427 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissensultek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

428 7.2.3.4.Sités | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstiltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

429 7.2.3.4. SUtés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

430 7.2.3.4. Sutés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készithet6 hu-

431 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készithet6 hu-

432 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek

pon, rostélyon
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frissensutéssel készitheté hu-

433 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

434 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

435 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

436 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissensultek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

437 7.2.3.4.S(tés |. Roston siités sok, halak és z6ldségek rostla- | frissensultek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

438 7.2.3.4.Sités | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensitiltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

439 7.2.3.4. SUtés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készitheté hu-

440 7.2.3.4. Sutés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készithet6 hu-

441 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek
pon, rostélyon
frissensitéssel készithet6 hu-

442 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissensiiltek

pon, rostélyon
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frissensutéssel készitheté hu-

443 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoldségek rostla-| frissenstltek

pon, rostélyon

frissensltéssel készitheté hu-
444 7.2.3.4.S0tés | Roston siités sok, halak és zoOldségek rostla-|zo6ldségek

pon, rostélyon

frissensltéssel készitheté hu-
445 7.2.3.4. Sttés |. Roston siités sok, halak és zoOldségek rostla-|zo6ldségek

pon, rostélyon
446 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
447 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek
448 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
449 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
450 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur huasok, halak, zoldségek
451 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
452 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek
453 7.2.3.4.Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
454 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
455 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
456 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
457 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
458 7.2.3.4.Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
459 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
460 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
461 7.2.3.4.Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
462 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
463 7.2.3.4.Sités | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
464 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
465 7.2.3.4.Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
466 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
467 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
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468 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpeny6ben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek

469 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek

470 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek

471 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek

472 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek

473 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek

474 7.2.3.4.S0tés | Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek

475 7.2.3.4.S(tés |. Kevés zsiradékkal serpenybben késziilt ételek natur husok, halak, zéldségek

476 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszdlt ete- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

477 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszdlt ete- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

478 7.2.3.4. S(ités . Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

479 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

480 7.2.3.4.Sités | Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

481 7.2.3.4. Siités |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszllt ete- raguk, szoték, olajos magvak, z6ldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

482 7.2.3.4. SUtés |. Piritas ero§ POITEEIMELLE) L ls Gies raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

483 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszlt ete- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

. s po | készilt éte- . . et s

484 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ POMEEEIRRER] el (e raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

485 7.2.3.4.S0tés | Piritas ero§ porzsanyaggal keszllt te- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

486 7.2.3.4.S0tés | Piritas ero§ porzsanyaggal készllt te- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

487 7.2.3.4.S0tés | Piritas e FEREINELLED [EllE G raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..

lek illetve alapanyagok
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erds porzsanyaggal készilt éte-

488 7.2.3.4.S(tés |. Piritas . raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

489 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

490 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt te- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

491 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

492 7.2.3.4.Sités | Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

493 7.2.3.4.S0tés | Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

494 7.2.3.4.Sités | Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

495 7.2.3.4.S(tés |. Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

496 7.2.3.4.Sités | Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

497 7.2.3.4. S(tés I Piritas ero§ porzsanyaggal keszilt éte- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

498 7.2.3.4. SUtés |. Piritas ero§ POITEEIMELLE) LS Cies raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

499 7.2.3.4. Sutés |. Piritas ero§ POITEEIMELLE) L ls Gies raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

. s po | készilt éte- . . R

500 7.2.3.4.Sités | Piritas ero§ porzsanyagga’ keszUit ete raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..

lek illetve alapanyagok
P | Készilt éte-

501 7.2.3.4.S0tés . Piritas ero§ POIPEEITR L Ml e raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

502 7.2.3.4.S0tés | Piritas ero§ porzsanyaggal készllt te- raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok

503 7.2.3.4.S0tés | Piritas e [PZERIELED e Gt raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..

lek illetve alapanyagok

93




erGs porzsanyaggal késziilt éte-

504 7.2.3.4.S(tés |. Piritas . raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok
s o erGs poOrzsanyaggal késziilt éte- , . i 4
505 7.2.3.4. Sités | Piritas . , vREs raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb..
lek illetve alapanyagok
e ., Y w . , . ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
506 7.2.3.4. Sités | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités . . . e iz
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s s ey o Y . rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
507 7.2.3.4. SUtés I. Sutés sugarz6 hével grillezés, cs6ben siités ; . . S
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s i Y wLa o " ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
508 7.2.3.4. S(ités | Sutés sugarz6 hével grillezés, cs6ben siités : , . e
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
ot i Y wLa o " ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
509 7.2.3.4.Sités | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités : , . e
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
e ., Y w o, . ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
510 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités g , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
e ., Y w o, . ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
511 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités g , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
"y "y . wn L, ,, e, rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
512 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités g , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
"y "y . wn L, ,, e, rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
513 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben siités g , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s .t Y mw . , Y ., rillezet husok, halak és zo6ldségek, gratiniro-
514 7.2.3.4.Sités | Sutés sugarz6 hével grillezés, cs6ben siités g , . s
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s .t o mw . , Y ., rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
515 7.2.3.4.Sités . Sutés sugarz6 hével grillezés, cs6ben siités g , . s
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
"y s . wla S v s rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
516 7.2.3.4.Sités . Sutés sugarz6 hével grillezés, cs6ben siités g , . s
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s s wx o y s rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
517 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben sités 8 , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s s wx o y s rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
518 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben sités 8 , . gek, 8
zott ételek, melegszendvicsek, stb..
s e o wx o y s rillezet husok, halak és zoldségek, gratiniro-
519 7.2.3.4.S0tés | Sutés sugarzé hével grillezés, cs6ben sités B gek, 8

zott ételek, melegszendvicsek, stb..
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bundazott husok és zoldségek, koretek, tész-

520 7.2.3.4.S(tés |. B6 zsiradékban siités frittirozas tak (pl. fonkok), stb..

521 7.2.3.4. Siités . B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

522 7.2.3.4. Siités . B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

523 7.2.3.4. Siités I. B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

524 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

525 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

526 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

527 7.2.3.4. SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct el & aleliEsepEl ol fea
tak (pl. fankok), stb..

528 7.2.3.4.SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct sl & alelizepl @il e
tak (pl. fankok), stb..

529 7.2.3.4. SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct sl & alelizepl @il e
tak (pl. fankok), stb..

530 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazoFt husok es zoldscgek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

531 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazoFt husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

532 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

533 7.2.3.4. SUtés |. B8 zsiradékban sutés frittirozas b,undazojct MUSEIR G5 rEelfe el RITElEES, e
tak (pl. fankok), stb..

534 7.2.3.4.SUtés . B4 zsiradékban stités frittirozas b,undazojct lsald 5 ol Eepel] Glreie, Bas
tak (pl. fankok), stb..

535 7.2.3.4.SUtés . B4 zsiradékban stités frittirozas SUleleeiE el C6 aelelazElshertisly) T

tak (pl. fankok), stb..
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bundazott husok és zoldségek, koretek, tész-

536 7.2.3.4.S(tés |. B6 zsiradékban siités frittirozas tak (pl. fonkok), stb..

537 7.2.3.4. Siités . B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

538 7.2.3.4. Siités . B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

539 7.2.3.4. Siités . B8 zsiradékban siités frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

540 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

541 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

542 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

543 7.2.3.4. SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct el & aleliEsepEl ol fea
tak (pl. fankok), stb..

544 7.2.3.4.SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct sl & alelizepl @il e
tak (pl. fankok), stb..

545 7.2.3.4. SUtés I. B& zsiradékban sités frittirozas b,undazojct sl & alelizepl @il e
tak (pl. fankok), stb..

546 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazoFt husok es zoldscgek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb..

547 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazoFt husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

548 7.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités frittirozas blundazojct husok es zoldscgek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb..

549 7.2.3.4. SUtés . BG zsiradékban siités frittirozas DI RIS LTEEIDL Sl sa {0 9 S S s

tak (pl. fankok), stb..
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7.2.4.1. Alapvet6 tala-

ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

L . . . . |Talaldsi mlveletek elvég- | kompozicid, talaldeszkozok | ., . L
1 lasi formdak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 tala-|_, ., . . , . 1 .. ... |ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
. . . . . | Talalasi mlveletek elvég- | kompozicid, talaldeszkozok | ., . s
2 lasi formdak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 tala-|_, ., . . , . 1 .. ... |ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
. . . . . | Talalasi mlveletek elvég- | kompozicid, talaldeszkozok | ., . s
3 lasi formdak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznélata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 téla- Talalisi miveletek elvée- | kompozicis t4lal6eszkézok ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
4 lasi formak. LehetGsé-| , g p, ! tisztantart, kompoziciékat alkot, kreativitas
zése hasznalata . .
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapveté téla- Talalisi miveletek elvée- | kompozicis t4lal6eszkézok ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
5 lasi formak. Lehetésé-| |, g p, ! tisztantart, kompoziciékat alkot, kreativitas
zése hasznélata . .
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 téla-|_,, ., . . , "y s ... |ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
, . , . . | Talalasi mliveletek elvég- | kompozicio, talaldeszkozok | ., . o
6 lasi formak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 téla-|_,, ., . . 3 . s ... |ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
, . , . . | Talalasi mUiveletek elvég- | kompozicio, talaldeszkozok | ., . .
7 lasi formak. Lehetfsé-| , X tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 téla-|_,, ., . . 3 . s ... |ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,
, . , . . | Talalasi mUiveletek elvég- | kompozicio, talaldeszkozok | ., . .
8 lasi formak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 tala-|_,, ., . . . .y p ... | ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,
. . . .. | Talalasi mUlveletek elvég- | kompozicio, talaldeszkozok | ., . s
9 lasi formdk. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata . ,
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 tala-|_,, ., . . . .y p ... | ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
. . . .. | Talalasi mUlveletek elvég- | kompozicio, talaldeszkozok | ., ., o
10 lasi formdk. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata

gek

fejlesztése

97




7.2.4.1. Alapvet6 téla-

Talalasi mlveletek elvég-

kompozicid, talaldeszkozok

ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

11 lasi formdak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata . .
gek fejlesztése
7.2.4.1. Alapvet6 tala-|_, ., . . , . 1 . ... |ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,
. . . . . | Talalasi mlveletek elvég- | kompozicid, talaldeszkozok | ., . s
12 lasi formdak. Lehet6sé-| , X tisztantart, kompoziciokat alkot, kreativitas
zése hasznalata . .
gek fejlesztése
- szezonalis alapanyagok ismere- | . . , . - .
7.2.4.2. Szezonalis alap- N . . p . s s ismerik az allergéneket, feltlintetésiik szaba-
13 ) Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealdsa, tradiciok al- .
anyagok hasznalata , lyait
kalmazasa
. szezonadlis alapanyagok ismere- | . . . . L . .
7.2.4.2. Szezondlis alap- N . p , yas s ismerik az allergéneket, feltiintetésiik szaba-
14 , Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealasa, tradiciok al- .
anyagok hasznalata , lyait
kalmazasa
. szezonadlis alapanyagok ismere- | . . . .. L . .
7.2.4.2. Szezondlis alap- N . p , yas s ismerik az allergéneket, feltiintetésiik szaba-
15 , Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealasa, tradiciok al- .
anyagok hasznalata , lyait
kalmazasa
. szezonadlis alapanyagok ismere- | . . .
7.2.4.2. Szezonalis alap- NP ‘. p . Vel s ismerik a szezonalis alapanyagokat, azok fel-
16 , Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealasa, tradiciok al- e )
anyagok haszndlata , hasznadlasi terileteit
kalmazasa
L. szezondlis alapanyagok ismere- | . . 0
7.2.4.2. Szezonalis alap- e, . p a Uiz o ismerik a szezonalis alapanyagokat, azok fel-
17 i Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealdsa, tradiciok al- e .
anyagok hasznalata , hasznalasi terileteit
kalmazasa
L. szezondlis alapanyagok ismere- | . . 0
7.2.4.2. Szezonalis alap- e, . p a Uiz o ismerik a szezonalis alapanyagokat, azok fel-
18 X Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealdsa, tradiciok al- e .
anyagok hasznalata , hasznalasi terileteit
kalmazasa
. szezondlis alapanyagok ismere- . e O
7.2.4.2. Szezondlis alap- e . p . e . a megismert szempontok alapjan ételfélesé-
19 , Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealasa, tradiciok al- Y .,
anyagok hasznalata , geket alkotnak, beépitik az ajanlatba
kalmazasa
. szezondlis alapanyagok ismere- . e O
7.2.4.2. Szezondlis alap- e . p . e e a megismert szempontok alapjan ételfélesé-
20 Szezonalitas vizsgalata tén ételek krealasa, tradiciok al-

anyagok hasznalata

kalmazasa

geket alkotnak, beépitik az ajanlatba
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7.2.4.2. Szezonalis alap-

szezonalis alapanyagok ismere-

a megismert szempontok alapjan ételfélesé-

21 , Szezonalitas vizsgalata tén ételek kredlasa, tradicidk al- . o
anyagok hasznalata < . ! geket alkotnak, beépitik az ajanlatba
kalmazasa
a megismert tudasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . o st etetika, allergének ismerete, |a felelés személlyel kozosen heti menl ossze-
22 . ez Heti menu 6sszeallitasa , , ;. | iy
Osszealltasa gazdalkodds, tradiciok) heti|allitasa
meni 6sszeallitasa
a megismert tuddsra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . . et etetika, allergének ismerete,|a felel6s személlyel kozdsen heti meni 6ssze-
23 . s Heti menu 6sszeallitasa . . . S
Osszealltasa gazddlkodds, tradiciok) heti| allitasa
meni 6sszedllitasa
a megismert tudasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . . R etetika, allergének ismerete,|a felelés személlyel kozosen heti meni dssze-
24 . s Heti meni 6sszeallitasa . . .y et
Osszealltasa gazdalkodds, tradiciok) heti|allitdsa
meni 6sszedllitasa
a megismert tudasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . o P etetika, allergének ismerete,|a felel6s személlyel kozdsen heti meni 6ssze-
25 . ez Heti meni 6sszedllitasa , , ;. | e s
Osszealltasa gazdalkodds, tradiciok) heti|allitdsa
menu Osszeallitasa
a megismert tuddasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . . s s etetika, allergének ismerete,|a felelds személlyel kozosen heti meni Ossze-
26 . s Heti menu 6sszeallitasa , . . A
Osszealltasa gazddlkodds, tradiciok) heti| allitasa
menu O0sszeallitasa
a megismert tuddasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . o o s etetika, allergének ismerete,|a felelGs személlyel kozosen heti meni Ossze-
27 . s Heti meni 6sszedllitasa , . . A
Osszealltasa gazddalkodas, tradiciok) heti| allitasa
meni 6sszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di-
7.2.4.3. Heti menik . o P etetika, allergének ismerete,|a felel6s személlyel kozésen heti meni 6ssze-
28 Heti meni 6sszeallitasa

Osszealltasa

gazdalkodds, tradiciok) heti
menl 6sszedllitasa

allitasa
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a megismert tudasra épitve (di-

7.2.4.3. Heti menik . . st etetika, allergének ismerete,|a felelds személlyel kozosen heti meni 0ssze-
29 . ez Heti menu 6sszeallitasa , , ;L | iy
Osszealltasa gazdalkodds, tradiciok) heti|allitasa
meni 6sszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di- 9 , - . N
. . (e . . . . a felelés személlyel kézosen alkalmi meni
7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| .. o s s ,
30 .. s ) et . . . . | 0sszeallitasa a felmeriil6 igények figyelembe-
Osszeallitasa (meni) osszeallitasa gazddlkodas, tradicidk) alkalmi| .,
L 1ot vételével
meni 6sszeallitasa
a megismert tuddasra épitve (di- 9 , - . .
. . (e . . . . a felels személlyel kozdsen alkalmi menu
3.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| . ez s s .
31 . et e C11res ) . . ' | 0sszeallitasa a felmeriil6 igények figyelembe-
Osszeallitasa (meni) 6sszeallitasa gazdalkodas, tradicidk) alkalmi| =,
o s vételével
menu osszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di- v . - . .
. .. L, , . . . a felel6s személlyel kozosen alkalmi meni
3.2.4.4. Alkalmi mentik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| .. 1ot I .
32 i 1ot o (1ot , , ey ’ | 6sszedllitasa a felmeril6 igények figyelembe-
Osszeallitasa (meni) 6sszeallitasa gazdalkodas, tradiciok) alkalmi| =,
o s vételével
menu Osszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di- v . - . .
. .. L, , . , . a felel6s személlyel kozosen alkalmi meni
3.2.4.4. Alkalmi mentik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,]| .. 1ot A .
33 i 1ot oy 1o s , , ey ’ | 0sszeadllitdsa a felmeril6 igények figyelembe-
Osszedllitasa (meni) 6sszeadllitasa gazdalkodas, tradicidk) alkalmi| =,
. e vételével
meni 6sszeallitasa
a megismert tuddasra épitve (di- 9 , i . N
. . (e . . . . a felel6s személlyel kozdsen alkalmi menu
3.2.4.4. Alkalmi mentik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| .. e e 2 .
34 .. 1o . 17t . . o > | 6sszeallitasa a felmerl6 igények figyelembe-
Osszeallitasa (men) 6sszeallitasa gazdalkodas, tradicidk) alkalmi| =
L oy vételével
meni 6sszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di- " , . ) .
. . (e . . , . a felels személlyel kozésen alkalmi meni
3.2.4.4. Alkalmi meniik | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| .. 1ot e s )
35 .. 1ot e 1ot . . .y » | 6sszeallitasa a felmerl6 igények figyelembe-
Osszeallitasa (meni) 6sszedllitasa gazdalkodas, tradicidk) alkalmi| ..
L .y vételével
meni 6sszeallitasa
a megismert tudasra épitve (di- » , _ . .
. .. L, , . , . a felel6s személlyel kdzésen alkalmi meni
3.2.4.4. Alkalmi mentlk | Rendezvényi étkeztetés | etetika, allergének ismerete,| .. 1ot g .
36 osszeallitasa a felmerils igények figyelembe-

osszeallitasa

(meni) 6sszeallitasa

gazdalkodas, tradicidk) alkalmi
menu O0sszeallitasa

vételével
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7.2.5.1. Aruatvétel

Aruatvétel gyakorlasa

az el6zetes tudasra épitve aru-
atvétel a gyakorlatban

Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi
id6 betartasara. Megallapitjak az esetleges el-
téréseket. Figyelnek a szallitds megfelel§sé-
gére, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a szliksé-
ges intézkedéseket (jegyzGkonyv, visszaru).

7.2.5.1. Aruatvétel

Aruatvétel gyakorlasa

az el6zetes tudasra épitve aru-
atvétel a gyakorlatban

Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi
id6 betartasara. Megallapitjak az esetleges el-
téréseket. Figyelnek a szallitds megfelel§sé-
gére, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a szliksé-
ges intézkedéseket (jegyz6konyv, visszaru).

7.2.5.1. Aruétvétel

Aruatvétel gyakorldsa

az el6zetes tudasra épitve aru-
atvétel a gyakorlatban

Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi
id6 betartasara. Megallapitjak az esetleges el-
téréseket. Figyelnek a szdllitas megfelelGsé-
gére, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a sziiksé-
ges intézkedéseket (jegyz6konyv, visszaru).

7.2.5.1. Aruétvétel

Aruatvétel gyakorlasa

az el6zetes tudasra épitve aru-
atvétel a gyakorlatban

Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi
id6 betartasara. Megallapitjak az esetleges el-
téréseket. Figyelnek a szallitds megfelel§sé-
gére, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a sziiksé-
ges intézkedéseket (jegyz6konyv, visszaru).

7.2.5.1. Aruétvétel

Aruatvétel gyakorldsa

az el6zetes tudasra épitve aru-
atvétel a gyakorlatban

Kilonos figyelmet forditanak a szavatossagi
id6 betartasara. Megallapitjak az esetleges el-
téréseket. Figyelnek a szallitds megfelelGsé-
gére, nem megfelel6 szallitds, mindség,
mennyiség, érték esetén megteszik a sziksé-
ges intézkedéseket (jegyz6konyv, visszaru).
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7.2.5.2. Arugazdalko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazddlkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznadljak az e-HACCP alkalmazast.

7.2.5.2. Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazddlkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznadljdk az e-HACCP alkalmazast.

7.2.5.2. Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazddlkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznadljak az e-HACCP alkalmazast.

7.2.5.2. Arugazdalko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

10

7.2.5.2. Arugazdalko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

11

7.2.5.2. Arugazdalko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

12

7.2.5.2. Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

13

7.2.5.2. Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

14

7.2.5.2.  Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.

15

7.2.5.2.  Arugazdélko-
dasi szoftver alkalma-
zasa

Szoftver alkalmazasa

felvezetik a beérkezett arut
arugazdalkodasi rendszerbe

az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.
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7.2.5.2. Arugazdalko-

felvezetik a beérkezett arut az

Jelolik abevételezett, a kiadott termékeket,

16 dasi szoftver alkalma- | Szoftver alkalmazasa , , L . -y .
J4sa arugazdalkodasi rendszerbe hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.
7.2.5.2. Arugazdélko- . . . . . : .
. . g , felvezetik a beérkezett arut az|Jeldlik abevételezett, a kiadott termékeket,
17 dasi szoftver alkalma- | Szoftver alkalmazasa , , L . -y .
J4sa arugazdalkodasi rendszerbe hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.
7.2.5.2. Arugazdélko- . . . . . : )
. . g , felvezetik a beérkezett arut az|Jeldlik abevételezett, a kiadott termékeket,
18 dasi szoftver alkalma- | Szoftver alkalmazasa , , L . -y .
L4 arugazdalkodasi rendszerbe hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.
7.2.5.2. Arugazdalko- . . . . . .
, . g 3 felvezetik a beérkezett arut az|lJelolik abevételezett, a kiadott termékeket,
19 dasi szoftver alkalma- | Szoftver alkalmazasa , , . . "y ,
L4 arugazdalkodasi rendszerbe hasznaljak az e-HACCP alkalmazast.
7.2.5.3. Elelmiszer- és L . felméri az drukészletet a leendé | rendelést fogalmaz meg, felhasznalasi javas-
20 ., v Raktarkészlet ellenbrzése , , ) , g
arukészlet ellenérzése tevékenységek ismeretében laot (mennyiségi és mindségi) fogalmaz meg
7.2.5.3. Elelmiszer- és L . felméri az drukészletet a leendé | rendelést fogalmaz meg, felhasznalasi javas-
21 ., v Raktarkészlet ellenbrzése , , . , g
arukészlet ellenérzése tevékenységek ismeretében laot (mennyiségi és mindségi) fogalmaz meg
7.2.5.3. Elelmiszer- és ey o felméri az drukészletet a leendé | rendelést fogalmaz meg, felhasznalasi javas-
22 ., v Raktarkészlet ellenbrzése , , ) , e
arukészlet ellenérzése tevékenységek ismeretében laot (mennyiségi és mindségi) fogalmaz meg
7.2.5.3. Elelmiszer- és ey P felméri az drukészletet a leendé | rendelést fogalmaz meg, felhasznalasi javas-
23 ., Y Raktarkészlet ellenbrzése i ) ) , o
arukészlet ellenérzése tevékenységek ismeretében laot (mennyiségi és mindségi) fogalmaz meg
7.2.5.3. Elelmiszer- és L v felméri az arukészletet a leend6 | rendelést fogalmaz meg, felhasznalasi javas-
24 .. Y Raktarkészlet ellenérzése , , . . .
arukészlet ellenérzése tevékenységek ismeretében laot (mennyiségi és mindségi) fogalmaz meg
7.2.5.4. Vételezési, ren- . , , . . P .
L . , e, kiszamolja a vételezést az isme- | figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-
25 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitdsa . iy .
. retei alapjan éget
allapitasa
7.2.5.4. Vételezési, ren- . . , , . . e e ,
L . , e, kiszamolja a vételezést az isme- | figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-
26 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitdsa . iy .
. retei alapjan éget
allapitasa
7.2.5.4. Vételezési, ren- . . , , . . e ,
L . , e kiszamolja a vételezést az isme- | figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-
27 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitasa

allapitasa

retei alapjan

éget
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7.2.5.4. Vételezési, ren-

kiszdmolja a vételezést az isme-

figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-

28 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitdsa , iy .
et retei alapjan éget
allapitasa
7.2.5.4. Vételezési, ren- ., . , , . . e e ira e s ,
L . . e e kiszdmolja a vételezést az isme- | figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-
29 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitdsa . iy .
et retei alapjan éget
allapitasa
7.2.5.4. Vételezési, ren- ., . , , . . e e ira e s ,
L . . e e kiszdmolja a vételezést az isme- | figyelembe veszi a tisztitasi és egyéb vesztes-
30 delési mennyiség meg- | Vételezés kiszamitdsa . iy z
o retei alapjan éget
allapitasa
., 3 Y, szakositas, raktarozasi szaba- ., L,
31 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellen6rzés , FIFO elv érvényesitése
lyok betartasa
., 3 Y, szakositas, raktarozasi szaba- ., L,
32 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellen6rzés , FIFO elv érvényesitése
lyok betartasa
., 3 Y, szakositas, raktarozasi szaba- ., L,
33 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellen6rzés , FIFO elv érvényesitése
lyok betartasa
. , _ szakositds, raktdrozdsi szaba- . Y
34 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellenbrzés , FIFO elv érvényesitése
lyok betartasa
. . o s szakositds, raktdrozdsi szaba- .y s
35 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellenbrzés , FIFO elv érvényesitése
lyok betartasa
. . o s szakositds, raktdrozdsi szaba- .y s
36 7.2.5.5. Raktarozas Raktar ellenbrzés FIFO elv érvényesitése

lyok betartasa
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11.1.1.2. 11. Evfolyam

Ora- , ajanlott tevékenység/attitlid | ., e veer .
. Téma Tananyag J . ység/ ajanlott ételféleség/produktum
szam megnevezése
1 7.2.1.8. Toltelékdaruk kolbaszok, hurkak megismerés és elkészités véres- és majashurka, kobasz
2 7.2.1.8. Toltelékaruk kolbaszok, hurkak megismerés és elkészités véres- és majashurka, kobasz
3 7.2.1.8. Toltelékaruk kolbaszok, hurkak megismerés és elkészités véres- és majashurka, kobdsz
4 7.2.1.8. Toltelékaruk terrine-ek megismerés és elkészités jérce terrine, zoldségterrine
5 7.2.1.8. Toltelékaruk terrine-ek megismerés és elkészités jérce terrine, zoldségterrine
T . , , . s narancsos csirkemaj paté, baconbe gon-
6 7.2.1.8. Toltelékaruk pastétomok megismerés és elkészités ety Lo s e :
gyolt huspastétom
T . , , . s narancsos csirkemaj paté, baconbe gon-
7 7.2.1.8. Toltelékaruk pastétomok megismerés és elkészités ety Lo e :
gyolt huspastétom
T . , , . s narancsos csirkemaj paté, baconbe gon-
8 7.2.1.8. Toltelékaruk pastétomok megismerés és elkészités ety L e :
gyolt huspastétom
ts vy . . . o dardlt husal toltott sertés(sziz), toltott da-
9 7.2.1.8. Toltelékaruk ballotine megismerés és elkészités , ( )
gado, stb.
e et s . . , . Y, daralt husal toltott sertés(sziz), toltott da-
10 7.2.1.8. Toltelékaruk ballotine megismerés és elkészités , ( )
gado, stb.
e . . , . ., daralt husal toltott sertés(sziz), toltott da-
11 7.2.1.8. Toltelékaruk ballotine megismerés és elkészités , ( )
gado, stb.
e et s . . , . Y, daralt husal toltott sertés(sziz), toltott da-
12 7.2.1.8. Toltelékaruk ballotine megismerés és elkészités , ( )
gado, stb.
ety . . . . dardlt husal toltott sertés(sziz), toltott da-
13 7.2.1.8. Toltelékaruk ballotine megismerés és elkészités , ( )
gado, stb.
7.2.1.9. Pékaruk és cukra- " . Yy . Al f
14 . . kelt tésztak éleszt6 és kovasz aranygaluska, fank, izes bukta, stb.
szati alaptésztak
7.2.1.9. Pékaruk és cukra- " . Yy . Al f
15 . . kelt tésztak éleszt6 és kovasz aranygaluska, fank, izes bukta, stb.
szati alaptésztak
7.2.1.9. Pékaruk és cukra- " , Y . . Al f
16 . . kelt tésztak éleszt6 és kovasz aranygaluska, fank, izes bukta, stb.
szati alaptésztak
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7.2.1.9. Pékaruk és cukra-

17 ) . kelt tésztak élesztd és kovasz aranygaluska, fank, izes bukta, stb.

szati alaptésztak

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- — , y . . .
18 . . kelt tésztak éleszts és kovasz kifli, kenyér

szati alaptésztak

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- — , y . . .
19 . . kelt tésztak éleszts és kovasz kifli, kenyér

szati alaptésztak

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- — , y . . .
20 . . kelt tésztak éleszts és kovasz kifli, kenyér

szati alaptésztak

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- L e, almas lepény, Rakdczi turds lepény, forgacs-
21 ) . omlds tészta linzi tésztak . 2l I

szati alaptésztak fank, stb.

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- L L, almas lepény, Rakdczi turds lepény, forgacs-
22 ) . omlds tészta linzi tésztak . iy S I

szati alaptésztak fank, stb.

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- , i almas lepény, Rakodczi turds lepény, forgacs-
23 . C s omlods tészta linzi tésztak , peny peny, forg

szati alaptésztak fank, stb.

7.2.1.9. Pékaruk és cukra- 3 egyszerl és egyéb kevert tész- | palacsintak, dara- és/vagy csaszarmorzsa,
24 . s kevert tészta ?y gy P , ) /vagy

szati alaptésztak tak maglyarakas

7.2.1.9. Pékdruk és cukra- , egyszer(i és egyéb kevert tész- | palacsintdk, dara- és/vagy csdszdarmorzsa,
25 . s kevert tészta ?y &Y P , ) /vagy

szati alaptésztak tak maglyarakas

7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| , , " e 2 , C s s s
26 . s égetett tészta zsiradékban siilt égetett tészta | csokoladé- és/vagy toléfank (churros)

szati alaptésztak

7.2.1.10. Savanyitads, tarté- | rovid ideig eltarthatd sava- eyt e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
27 p iy salatak készitése o

sitas nyitas lamadé stb.

7.2.1.10. Savanyitads, tarté- | rovid ideig eltarthatd sava- ey e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
28 p e salatak készitése o

sitas nyitas lamadé stb.

7.2.1.10. Savanyitads, tarté- | rovid ideig eltarthatd sava- o kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
29 " s salatak készitése L

sitds nyitas lamadé stb.

7.2.1.10. Savanyitads, tarté- | rovid ideig eltarthatd sava- o kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
30 s s salatak készitése L

sitds nyitas lamadé stb.

7.2.1.10. Savanyitas, tarté- | rovid ideig eltarthatd sava- o kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
31 salatak készitése

sitas

nyitas

lamadé stb.
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7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | rovid ideig eltarthatd sava- il e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
32 e ot salatak készitése L
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | rovid ideig eltarthaté sava- il e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
33 " ot salatak készitése L
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | rovid ideig eltarthaté sava- il e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
34 - L saldtak készitése s
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | rovid ideig eltarthatd sava- il e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
35 e ot salatak készitése L
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | rovid ideig eltarthaté sava- e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
36 " ot salatdk készitése .
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | rovid ideig eltarthaté sava- e kaposzta-, uborka-, paradicsom salata, csa-
37 " ot salatdk készitése .
sitas nyitas lamadé stb.
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthatd . " , . .
38 e ¥ Y g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthatd . " , . .
39 e ¥ Y g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | hosszabb ideig eltarthatd .. . , , .
40 Ve ¥ o g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | hosszabb ideig eltarthatd .. . , , .
41 Ve ¥ L g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthatd .. . , , .
42 Ve ¥ L g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tartd- | hosszabb ideig eltarthatd .. . , , .
43 L, ¥ . g savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthaté ., , 3 , .
44 s v Y < savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthato ., , 3 , .
45 s v Y < savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- | hosszabb ideig eltarthaté ., ., 3 , )
46 " v s < savanyusagok késztése csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.
sitas savanyitas
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47

7.2.1.10. Savanyitas, tarto-

sitas

hosszabb ideig eltarthato

savanyitas

savanyusagok késztése

csemege- és kovaszos uborka, paprika, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
1. . L .. ellen6rzés v .

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
2. . L .. ellen6rzés v .

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
3. . L .. ellen6rzés v .

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
4, . L .. ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
5. . L .. ellen6rzés v s ,

Uzemeltetési ismeretek Grzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
6. . L .. ellen6rzés v s ,

Uzemeltetési ismeretek Grzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
7. . L .. ellen6rzés v s ,

Uzemeltetési ismeretek Grzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
8. . , .. ellen6rzés v s ,

Uzemeltetési ismeretek Grzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
9. . L .. ellen6rzés v s ,

Uzemeltetési ismeretek Grzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
10. | . P ellenérzés Iy .

Uzemeltetési ismeretek 6rzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
11. | . . ellen6rzés y .

Uzemeltetési ismeretek 6rzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
12. | . . ellen6rzés y .

Uzemeltetési ismeretek 6rzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és v Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
13. | . . ellen6rzés . ,

Uzemeltetési ismeretek 6rzés mozas, stb.
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7.2.2.5. Karbantartdsi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
14. | . L ellendrzés v .

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
15. | . L . ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
16. | . L . ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
17. | . L . ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
18. | . L ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
19. | . L ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartasi és . Uzembe helyezés el6tti ellen- | tliz-, és balesetvédelmi szabalyok, progra-
20. | .. L ellen6rzés v ,

Uzemeltetési ismeretek Orzés mozas, stb.

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., i S rogramozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
21. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas p, g gep

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
22. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
23. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., s s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
24. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
25. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas o

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . .., C s s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
26. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . ., i e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
27. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas Cpee

Uzemeltetési ismeretek kalidkkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . ., i e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
28. tisztitas napi és id6szakos tisztitas

Uzemeltetési ismeretek

kalidkkal (program)
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7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., s e rogramozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
29. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas p, g sl

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és|.. ., , i e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
30. |.. L .. tisztitas napi és idGszakos tisztitas Cpso

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és|.. ., i e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
31. | . L .. tisztitas napi és idGszakos tisztitas Cpso

Uzemeltetési ismeretek kalidikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . ., C e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
32. | . L .. tisztitas napi és idGszakos tisztitas Cpso

Uzemeltetési ismeretek kalidikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . .., i s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
33. |. L . tisztitas napi és idGszakos tisztitas i

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . ., ., i e programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
34, | . L . tisztitas napi és id6szakos tisztitas i

Uzemeltetési ismeretek kalidkkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . .., i s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
35. | . L . tisztitas napi és idGszakos tisztitas i

Uzemeltetési ismeretek kalidkkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . . i S rogramozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
36. |.. L tisztitas napi és id6szakos tisztitas p, g gep

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
37. |.. L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
38. |. L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
39. |. L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartdsi és| . ., o s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
40. | .. L tisztitas napi és id6szakos tisztitas o

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és| . .., C s s programozas, lemosas, gépi tisztitas kemi-
41. | . L tisztitas napi és id6szakos tisztitas e

Uzemeltetési ismeretek kalitikkal (program)

7.2.2.5. Karbantartasi és , . " maghémér6é haszndlata, programozas (va-
42. | . L . konvektomat alkalmazdsa |napifeladatok ellatasa . € . e (

Uzemeltetési ismeretek rio, vagy self cooking)

7.2.2.5. Karbantartasi és , . " maghémér6 haszndlata, programozas (va-
43, konvektomat alkalmazasa |napi feladatok ellatdsa g Prog (

Uzemeltetési ismeretek

rio, vagy self cooking)
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44,

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

45.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghdéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

46.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

47.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

48.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

49.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

50.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

51.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

52.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

53.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

54.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

55.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghéméré hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

56.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghémér6 hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

57.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghémér6 hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-

58.

7.2.2.5. Karbantartasi
Uzemeltetési ismeretek

és

konvektomat alkalmazasa

napi feladatok ellatasa

maghémér6 hasznalata,
rio, vagy self cooking)

programozas (va-
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7.2.2.5. Karbantartasi és , . . maghdmér6é haszndlata, programozas (va-
59. |. (. konvektomat alkalmazdsa |napi feladatok ellatasa . < . itz (
Uzemeltetési ismeretek rio, vagy self cooking)
7.2.2.5. Karbantartasi és , . - maghdémér6 hasznalata, programozas (va-
60. | . L .. konvektomat alkalmazdsa |napi feladatok ellatdsa . 8 . B (
Uzemeltetési ismeretek rio, vagy self cooking)
7.2.2.5. Karbantartasi és , . - maghdméré hasznalata, programozas (va-
61. |. L .. konvektomat alkalmazdsa |napi feladatok ellatdsa . 8 . - (
Uzemeltetési ismeretek rio, vagy self cooking)
7.2.2.5. Karbantartasi és , . - maghdéméré hasznalata, programozas (va-
62. | . L .. konvektomat alkalmazdsa |napi feladatok ellatdsa . 8 . B (
Uzemeltetési ismeretek rio, vagy self cooking)
s egészben sitéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
1. 7.2.3.5. SGtés II. Lo e a
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
s egészben sitéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné mddra, csabai toltott karaj,
2. 7.2.3.5. SGtés II. Lo e a
het6 husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | cslilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
3. 7.2.3.5. SGtés Il oL 4 z
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné maddra, csabai toltott karaj,
4. 7.2.3.5. SGtés Il oL e tsoas z
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
5. 7.2.3.5. SGtés Il L e tsoas z
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
6. 7.2.3.5. SGtés Il oL e tsoas z
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | cslilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
7. 7.2.3.5. SUtés Il. YL 1 ges a
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
. egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
8. 7.2.3.5. SUtés Il. Y s g 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
., egészben sitéssel I|észit-|receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné maddra, csabai toltott karaj,
9. 7.2.3.5. Sutés Il. oL s et oan p
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben slitéssel lészit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné maddra, csabai toltott karaj,
10. |7.2.3.5. Siités II. : > A J

het6 husételek

zart légtérben

sertésvagdalt, stb.
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"y egészben sitéssel |észit-|receptira alapjan ételkészités | csilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
11. |7.2.3.5.Sutés Il YL s ous a
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
v s egészben sutéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | cstlok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
12. |7.2.3.5.Satés |l. s e a
het6 husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
v s egészben sutéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | cstlok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
13. |7.2.3.5.S0tés Il. o e a
het6 husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
v s egészben sutéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csulok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
14. |7.2.3.5.Sutés |l. . e a
het6 husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
s egészben sitéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
15. |7.2.3.5.Sutés Il. L. e 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
s egészben sitéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
16. |7.2.3.5.Sutés Il. Lo e 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
s egészben sitéssel |észit- | receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné mddra, csabai toltott karaj,
17. |7.2.3.5.Sutés Il. Lo e 2
het6 husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | cslilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
18. |7.2.3.5. Sutes Il. . Bers VAt fi 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csiilok Pékné maddra, csabai toltott karaj,
19. |7.2.3.5.Suteés . Yy s - 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y egészben sitéssel |észit-|receptura alapjan ételkészités | csilok Pékné moddra, csabai toltott karaj,
20. |7.2.3.5.S0tés . Y s - 2
hetd husételek zart légtérben sertésvagdalt, stb.
"y N o srs 2 s . rakott burgonya, rakott zéldbab, rakott kel,
21. |7.2.3.5.SGtés Il Osszesutott ételek zOldségételek készitése . 'y
burgonyagratin, stb.
"y N o srs 2 s . rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
22. |7.2.3.5.SGtés Il Osszesutott ételek zOldségételek készitése . .y
burgonyagratin, stb.
, N o srs 2 s e rakott burgonya, rakott z6ldbab, rakott kel,
23. |7.2.3.5.Sités Il Osszesutott ételek zOldségételek készitése 5 .y
burgonyagratin, stb.
"y .. i i . . rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
24. |7.2.3.5.Sités Il Osszesutott ételek z0ldségételek készitése & .y
burgonyagratin, stb.
"y . i i . rakott burgonya, rakott z6ldbab, rakott kel,
25. |7.2.3.5. Siités Il Osszesutott ételek z0ldségételek készitése gony

burgonyagratin, stb.
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rakott burgonya, rakott zéldbab, rakott kel,

26. |7.2.3.5.Sutés Il Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése .

burgonyagratin, stb.

. , e etk N kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

27. |7.2.3.5.Sutés Il Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e e
burgonyagratin, stb.

. , e etk N kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

28. |7.2.3.5.Sutés Il Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e e
burgonyagratin, stb.

. , e etk — kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

29. |7.2.3.5.Sutés Il Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e e
burgonyagratin, stb.

, ) e £ it 2 . kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

30. |7.2.3.5.Sutés . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e R e
burgonyagratin, stb.

, ) e £ it 2 N kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

31. |7.2.3.5.S0tés . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e R e
burgonyagratin, stb.

, ) e £ it 2 N kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

32. |7.2.3.5.S0tés . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya e R e
burgonyagratin, stb.

. , st k , rak Ol , rakott kel,

33. |7.2.3.5.Sutés . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rakott burgon'ya rakott z6ldbab, rakott ke
burgonyagratin, stb.

k k Ol kott kel

34. |7.2.3.5. Sités Il. Gsszesitott ételek 26ldségételek készitése rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
burgonyagratin, stb.

k k Ol kott kel

35. |7.2.3.5. Sités Il. Bsszestott ételek 26ldségételek készitése rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
burgonyagratin, stb.

k k Ol kott kel

36. |7.2.3.5. Sités Il. Bsszeststt ételek 26ldségételek készitése rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
burgonyagratin, stb.

k k Ol kott kel

37. |7.2.3.5. Sités Il. Bsszestott ételek 26ldségételek készitése rakott burgonya, rakott zoldbab, rakott kel,
burgonyagratin, stb.

38. |7.2.3.5. Siités II. Bsszesiitott ételek z6ldségételek készitése rakott burgonya, rakott z6ldbab, rakott kel,
burgonyagratin, stb.

, ) e £ i g2 . kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

39. |7.2.3.5.Sités . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése rako urgon.ya JELEA L) [ELES LS
burgonyagratin, stb.

. ) e £ i g2 . kott b , rakott zoldbab, rakott kel,

40. |7.2.3.5.Sités . Osszeslitott ételek z6ldségételek készitése ELEIRS BRILARNTED TG AElelefzlo), ENEE L

burgonyagratin, stb.
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, N v srs 2 , , s lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
41. |7.2.3.5.Sutés Il. osszeslitott ételek tésztaételek készitése . g P
e . et ers , , .. lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
42. |7.2.3.5.Sutés Il. osszeslitott ételek tésztaételek készitése .
e .. et ers , , .. lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
43, |7.2.3.5.Sutés Il. osszeslitott ételek tésztaételek készitése .
e, . i , 3 . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
44, |7.2.3.5.Sutés Il. osszeslitott ételek tésztaételek készitése .
., R i , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
45, |7.2.3.5. Sutés Il. oOsszesUtott ételek tésztaételek készitése =5
e, . s : i . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
46. |7.2.3.5.Sutés Il. OsszesUtott ételek tésztaételek készitése =5
., R i , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
47. |7.2.3.5. Sutés Il. Osszesltott ételek tésztaételek készitése s
. . s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
48. |7.2.3.5.Sutés Il. oOsszeslitott ételek tésztaételek készitése o
" N s s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
49, |7.2.3.5.Sutés Il. oOsszeslitott ételek tésztaételek készitése -
"y N s s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
50. |7.2.3.5.Sutés Il. oOsszeslitott ételek tésztaételek készitése -
e R i , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
51. [7.2.3.5.Sutés Il. OsszesUtott ételek tésztaételek készitése 15
e R i , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
52. [7.2.3.5.Sutés Il. OsszesUtott ételek tésztaételek készitése 15
e, R i , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
53. [7.2.3.5.Sutés Il. Osszesltott ételek tésztaételek készitése .
et N s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
54. |7.2.3.5.Sutés Il. Osszeslitott ételek tésztaételek készitése i
s . oy srs 2 , , s lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
55. |7.2.3.5.Sutés Il. Osszeslitott ételek tésztaételek készitése ..
s . ey srs 2 , , s lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
56. |7.2.3.5.Sutés Il. oOsszeslitott ételek tésztaételek készitése ..
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, N v srs 2 , , s lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
57. |7.2.3.5. Sutés . Osszesutott ételek tésztaételek készitése . g P
" . sy s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
58. |7.2.3.5.Sutés . Osszesutott ételek tésztaételek készitése .
. . s s , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
59. |7.2.3.5.Sutés . Osszesutott ételek tésztaételek készitése .
. . sy , , . lasagne, canneloni, pasticcio, rakott tészta,
60. |7.2.3.5.Sltés . Osszesutott ételek tésztaételek készitése .
s " receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
61. |7.2.3.5.Siités II. Tésztak -ceptura alap) ve P
zart légtérben stb
s " receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
62. |7.2.3.5.Siités II. Tésztak -ceptura alap) ve P
zart légtérben stb
s " receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
63. |7.2.3.5.Siités II. Tésztak -ceptura alap) ve P
zart légtérben stb
s " receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
64. |7.2.3.5.Siités II. Tésztak -ceptura alap) ve P
zart légtérben stb
s " receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
65. |7.2.3.5. Sités II. Tésztak Pceptura alap) ve P
zart légtérben stb
e, ., receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
66. |7.2.3.5.Sités . Tésztak i p, , ) ve P
zart légtérben stb
y . receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
67. |7.2.3.5.Sités . Tésztak i p, , ) ye P
zart légtérben stb
oy . receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
68. |7.2.3.5. Sités . Tésztak i p, , ) ye P
zart légtérben stb
.y , receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
69. |7.2.3.5. Sités . Tésztak , p, , A Ve P
zart légtérben stb
_y , receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
70. |7.2.3.5.Sutés . Tésztak , p, , A Ve P
zart légtérben stb
.y , receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
71. |7.2.3.5.Sutés . Tésztak P ) ve P

zart légtérben

stb
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receptura alapjan ételkészités

aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,

72. |7.2.3.5.S0tés . Tésztak e A
zart légtérben stb
s . receptura alapjan ételkészités | aranygaluska, rakott palacsinta, felvertek,
73. |7.2.3.5.Sutés Il Tésztak . p, . % s P
zart légtérben stb

7.2.3.6. Kiilonleges techno- ot 3 o . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
74. |, ., : Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , ey J

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulénleges techno- s . o o . .. |liba, kacsa, sertéshusok sutése sajat zsiradé-
75. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , o

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- s . o e 2 .. |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
76. |, ., Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | ., ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kiilonleges techno- o 3 o, . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
77. |, .. g Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , o J

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kiilonleges techno- o 3 o, . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
78. |, .. g Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , s J

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- s . e . .. |liba, kacsa, sertéshusok sutése sajat zsiradé-
79. |, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | ., ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kuilonleges techno- o 3 o, , ... |liba, kacsa, sertéshusok stitése sajat zsiradé-
80. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, s

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kullonleges techno- o a1z . o . .. |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
81. |, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | s

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- ot . . . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
82. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , s

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- s . o . ... |liba, kacsa, sertéshusok sutése sajat zsiradé-
83. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités | , s

l6giak kaban hosszu ideig
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7.2.3.6. Kilonleges techno- i1z . o . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
84. |, ., Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | ., ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kiilonleges techno- ot 3 o , .., |liba, kacsa, sertéshusok stitése sajat zsiradé-
85. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , ey

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kilonleges techno- i1z . o . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
86. |, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | ., ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kuldénleges techno- s . o o . .. |liba, kacsa, sertéshusok sutése sajat zsirade-
87. |, .. g Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , s J

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- s . o e 2 .. |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
88. |, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | . ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kiuilonleges techno- o 3 o . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
89. |, ., g Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , s J

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- o a1z . o . .. |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
90. |,, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | . ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kuilonleges techno- o 3 o, , ... |liba, kacsa, sertéshusok stitése sajat zsiradé-
91. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, ., s

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kullonleges techno- o a1z . o . .. |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
92. |, .. Konfitdlas receptura alapjan ételkészités | . ey

l6giak kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- ot . . . ... |liba, kacsa, sertéshusok siitése sajat zsiradé-
93. |, .. Konfitalas receptura alapjan ételkészités |, , s

l6gidk kaban hosszu ideig

7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . . .. |sajat recept alapjan sous-vide technologia-
94. |, ., g Sous-vide receptura alapjan ételkészités ) . 2 L ,pj :

l6giak val készithetd étel
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7.2.3.6. Kilonleges techno- . . o . ... |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
95. |, .. Sous-vide receptura alapjan ételkészités ., o s

l6giak val készitheté étel

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . . e . .. |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
96. |,, .. : Sous-vide receptura alapjan ételkészités J e > ,, ,pJ .

l6gidk val készithetd étel

7.2.3.6. Kulonleges techno- . . o . ... |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
97. |, .. & Sous-vide receptura alapjan ételkészités J ., s Y ,pJ =

l6giak val készitheté étel

7.2.3.6. Kilonleges techno- . . o . .. |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
98. |, .. g Sous-vide receptura alapjan ételkészités J ., P " ,pJ g

l6gidk val készithetd étel

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . . o . ... |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
99. |, .. g Sous-vide receptura alapjan ételkészités J . 2 3 ,pJ :

l6giak val készitheté étel

7.2.3.6. Kilonleges techno- . . o . .. |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
100.|,, ., g Sous-vide receptura alapjan ételkészités J ., P " ,pJ g

l6gidk val készithetd étel

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . . o , .. |sajat recept alapjan sous-vide technologia-
101. |, ., g Sous-vide receptura alapjan ételkészités J . 2 L ,pJ :

l6giak val készithet6 étel

7.2.3.6. Kuilonleges techno- . . o . .. |sajat recept alapjan sous-vide technoldgia-
102. |, ., 8 Sous-vide receptura alapjan ételkészités J ., P Y ,pJ g

l6gidk val készithetd étel

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . . o , .. |sajat recept alapjan sous-vide technologia-
103. |, ., g Sous-vide receptura alapjan ételkészités J . 2 L ,pJ :

l6giak val készitheté étel

7.2.3.6. Kiilonleges techno- | Alacsony héfokon vald sii- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
104. | , ., . receptura alapjan ételkészités ., v )

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . . . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
105.|,, ., , receptura alapjan ételkészités |~ ., ) :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)
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7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
106. |, ., , receptura alapjan ételkészités "y 9 2

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , o . .. |140°C alatti h6kezeléssel el6allitott étel ké-
107. |, ., . receptura alapjan ételkészités | ., « :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
108. |, . , receptura alapjan ételkészités | =, , v .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
109.| ., ., , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
110.|,, ., , receptura alapjan ételkészités p 3 2

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
111. |, , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
112.), ., , receptura alapjan ételkészités y 3 a

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel el6allitott étel ké-
113.|,, . , receptura alapjan ételkészités Y, v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
114. |7 ) receptura alapjan ételkészités |~ ., 3 :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kiilonleges techno- | Alacsony hdéfokon valé sii- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
115.| , , receptura alapjan ételkészités ., v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . . . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
116.|,, ., , receptura alapjan ételkészités |~ ., ) :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

121




7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
117.),, ., , receptura alapjan ételkészités "y 9 .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , o . .. |140°C alatti h6kezeléssel el6allitott étel ké-
118. |, ., . receptura alapjan ételkészités | ., « :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
119.| ., . , receptura alapjan ételkészités | =, , v .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
120.|,, ., , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
121.|, ., , receptura alapjan ételkészités p 3 2

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
122.| ., . , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
123. |, ., , receptura alapjan ételkészités y 3 a

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel el6allitott étel ké-
124. | , . receptura alapjan ételkészités Y, v )

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
125.|, ., , receptura alapjan ételkészités iy 3 a

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kiilonleges techno- | Alacsony hdéfokon valé sii- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
126.| ., ., , receptura alapjan ételkészités ., v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . . . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
127.),, ., , receptura alapjan ételkészités |~ ., ) :

l6gidk tés szitése (f6leg husok)
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7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
128. |, . , receptura alapjan ételkészités | =, , v .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , o . .. |140°C alatti h6kezeléssel el6allitott étel ké-
129. |, ., . receptura alapjan ételkészités | ., « ‘

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kullonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , . . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
130.| ., ., , receptura alapjan ételkészités | =, , v .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
131. |, , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kulonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- . o . ... |140°C alatti h6kezeléssel elGallitott étel ké-
132.| ., . , receptura alapjan ételkészités | =, , v .

l6gidk tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kilonleges techno- | Alacsony héfokon vald si- , e . .. |140°C alatti h6kezeléssel elallitott étel ké-
133.| ., ., , receptura alapjan ételkészités g v ,

l6giak tés szitése (f6leg husok)

7.2.3.6. Kiilonleges techno-
134. lgisk 8 Lakkozas demi-glace-ban vald h6kezelés | pl. hatszinszeletek

7.2.3.6. Kulonl techno- . . oy . s
135. lgidk ulonieges techno Lakkozas demi-glace-ban vald hékezelés | pl. hatszinszeletek

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . savas kornyezetben fehérje at-
136.|,, ., g Marinadlas Y e J pl: eceteshal

l6giak alakitas

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . savas kornyezetben fehérje at-
137.],, .. g Marinalas . yez J pl: eceteshal

l6giak alakitas

7.2.3.6. Kiilonleges techno- . savas kornyezetben fehérje at-
138.(,, ., ! . Marinalas Y iy Y ! pl: eceteshal

l6giak alakitas
139 7, 3 6. Kiilonleges techno Marinalas sava,s !<ornyezetben fehérje at  am——

l6giak alakitas

7.2.3.6. Kulonleges techno-| _.. ., . s N . i
140. I6gisk ! g Flistolés hideg vagy meleg fiistolés pl. pisztrang, vagy mas halak gyors flstolése
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7.2.3.6. Kulonl techno- , . . N . s

141. I6gldk Hionleses techno Flistolés hideg vagy meleg flistolés pl. pisztrang, vagy mas halak gyors flistolése

142.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

143.]7.2.3.7. Cukraszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

144.17.2.3.7. Cukraszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

145.7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

146.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

147.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

148.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

149.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak gyurt tésztak tésztakosarak, izes metéltek, derelyék

150. [ 7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak m’orzsak (IR, G5 CH SR METEE), [PRIREST-
tak (pl. Gundel)

151.(7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak m’orzsak (IR, G5 CH SR METEE), [PRIREST-
tak (pl. Gundel)

152.(7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak m’orzsak (IR, G5 CH SR METEE), [PRIREST-
tak (pl. Gundel)

153.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak rr)orzsak (EEIED 58 G B TmalEE], (PRI Pesl-
tak (pl. Gundel)

154.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak rr)orzsak (EEIED 58 G SEIMAFEE], (PEIRESi-
tak (pl. Gundel)

155.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak rr)orzsak (EEIED 58 G SEIMAFEE], (PEIRESi-
tak (pl. Gundel)

156.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak kevert tésztak rr)orzsak (EEIED (58 G SEIMAFEE], (PEIREST-
tak (pl. Gundel)

157.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak rr)orzsak (dara, és csdszarmorzsa), palacsin-
tak (pl. Gundel)

158.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak omléds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)

159. (7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)

160.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak omléds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)

161. | 7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)

162.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)
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163.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)
164.(7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)
165. [ 7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak omlds tésztak piték és lepények (almas, dids, turds, stb.)
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sés sutemények, cro-
166. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak leveles tésztak .osa ak, tiroli retes, sos sutemenyek, cro
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sés sitemények, cro-
167.(7.2.3.7. Cukraszat Tésztak leveles tésztak .osa Ak, tiroli retes, sos sutemenyek, cro
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sés sutemények, cro-
168. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak leveles tésztak .osa ak, Tiroli retes, sos sutemenyek, cro
issant, stb.
. (s _— kosarkak, tiroli rétes, sés sitemények, cro-
169. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak leveles tésztak .osa Ak, tiroli retes, sos sutemenyek, cro
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sos siitemények, cro-
170.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak leveles tésztak . Y
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sos siitemények, cro-
171.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak leveles tésztak . Y
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sos siitemények, cro-
172.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak leveles tésztak . Y
issant, stb.
, ., ., kosarkak, tiroli rétes, sés sitemények, cro-
173.]7.2.3.7. Cukraszat Tésztak leveles tésztak . y
issant, stb.
174.17.2.3.7. Cukrészat Tésztak felvert tésztdk somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
175.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak felvert tésztak somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
176.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak felvert tésztdk somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
177.17.2.3.7. Cukraszat Tésztak felvert tésztak somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
178.|7.2.3.7. Cukrészat Tésztak felvert tésztak somlai galuska, piskotatekercsek, stb.
179.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak felvert tésztak somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
180.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak felvert tésztak somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
181.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak felvert tésztak somldi galuska, piskotatekercsek, stb.
, ., 3 ., eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
182.17.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak P
ramel, stb.
, ., 3 ., eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
183.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak P

ramel, stb.
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eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-

184.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak
ramel, stb.
, — , . eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
185.[7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak P
ramel, stb.
, — , . eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
186. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak P
ramel, stb.
, — , . eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
187.(7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztak P
ramel, stb.
3 ., 3 ., eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
188.[7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztdk P
ramel, stb.
, ., 3 ., eclair fank, profiterol, Paris Brest, choux ca-
189. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak forrazott tésztdk P
ramel, stb.
3 ., ., meggyes piskota, répatorta, francia csoko-
190. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak , ggy P P
ladé torta, stb.
, — _— meggyes piskota, répatorta, francia csoko-
191. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak X ?gy P! P I
ladé torta, stb.
, , , , , iskota, répatorta, f i ko-
192.(7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak nlweggyes FIELEHE D AEPELEIMED TR I S
|adé torta, stb.
, , , , , iskota, répatorta, f i ko-
193.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak nlweggyes FIELEHE D AEPELEIMED TR I S
|adé torta, stb.
P a a a , iskota, répatorta, f i ko-
194.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak nlweggyes FIELEHE D AEPELEIMED TR I S
ladé torta, stb.
P a a a , iskota, répatorta, f i ko-
195. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak nlweggyes FIELEHE D [MEIPEIISinis) HrEL) ke
ladé torta, stb.
p p p , , iskota, répatorta, f i ko-
196. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak ”,‘eggyes FIELEHE PCLEIED ML) CEbE
ladé torta, stb.
, ., ., meggyes piskota, répatorta, francia csoko-
197.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak kevert tésztak , ggy P P
ladé torta, stb.
198.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turds metélt, stiriai metélt, turégombdc
199.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turos metélt, stiriai metélt, turégombdc
200. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turds metélt, stiriai metélt, turégombdc
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201.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak turdval begyurt tésztak turds metélt, stiriai metélt, tirégombdc
202.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turos metélt, stiriai metélt, turégombdc
203.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak turdval begyurt tésztak turds metélt, stiriai metélt, tirégombdc
204.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turds metélt, stiriai metélt, turégombdc
205.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak turdéval begyurt tésztak turos metélt, stiriai metélt, turégombdc
, " , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gomboc, bur-
206. | 7.2.3.7. Cukraszat Tésztak burgonyaval begyurt tészta . , ¢
gonyds metélt, stb.
, — , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gomboc, bur-
207.|7.2.3.7. Cukraszat Tésztak burgonyaval begyurt tészta , , g
gonydas metélt, stb.
, ., , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gombdc, bur-
208.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
, ., , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gombdc, bur-
209. |7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
, ., , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gombdc, bur-
210.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
, ., , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gombdc, bur-
211.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydaval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
, ., , ., szilvas-, illetve mas toltelékes gomboc, bur-
212.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
, ., , L, szilvas-, illetve mas toltelékes gomboc, bur-
213.|7.2.3.7. Cukrdszat Tésztak burgonydaval begyurt tészta , , .
gonyas metélt, stb.
214.|7.2.3.7. Cukrdszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
215.|7.2.3.7. Cukraszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
216.|7.2.3.7. Cukraszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
217.|7.2.3.7. Cukraszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
218.|7.2.3.7. Cukrdszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
219.|7.2.3.7. Cukraszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
220.|7.2.3.7. Cukrdszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
221.|7.2.3.7. Cukraszat Krémek alapkrémek vanilia- és sargakrém, ganache, stb.
222.|7.2.3.7. Cukrdszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok
223.|7.2.3.7. Cukrdszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok
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224.17.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

225.(7.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

226.|7.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

227.|7.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

228.|7.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

229.|7.2.3.7. Cukraszat Habok mousse, espuma csokoladé, karamell, gyomolcs habok

230.(7.2.3.7. Cukrészat Toltelékek taltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gylimol-
csok, zselék, stb.

231.|7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gyimol-
csok, zselék, stb.

232.|7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gyimol-
csok, zselék, stb.

233.|7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gyimol-
csok, zselék, stb.

234.|7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gyimol-
csok, zselék, stb.

235. |7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gylimol-
csok, zselék, stb.

236. |7.2.3.7. Cukraszat Toltelékek téltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gylimol-
csok, zselék, stb.

237.|7.2.3.7. Cukrészat Toltelékek toltelékek készitése forrazott dio-, mak toltelek, izek, gyimol-
csok, zselék, stb.

238.|7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

239.|7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

240. | 7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

241.|7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

242.17.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

243.|7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

244.17.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.

245.|7.2.3.7. Cukraszat Felfujtak szuflék késztése vanilia-, dara-, hab szuflé, rizsfelfujt, stb.
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246.17.2.3.7. Cukriszat S el hl?leg |,:>uc,in:1gok és meleg duz- | vanilia-, k§ramell-, didpuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
247 17237 Cukriszat STl h|(?eg IpU(,:h?gok és meleg duz- | vanilia-, kz.aramell—, diopuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
248, |7.2.3.7. Cukrszat STl h|(?eg IpU(,:h?gok és meleg duz- | vanilia-, kz.aramell—, diopuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
249 17237, Cukriszat STl h|(?eg Pu<,:l|t1gok és meleg duz- | vanilia-, kz.aramell—, diopuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
250.17.2.3.7. cukraszat Pudingok hiqeg lpuc,dif\gok és meleg duz- | vanilia-, ke.lramell—, didpuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
251 |7.2.3.7. Cukriszat Pudingok hlqeg lpuc,1|f\gok és meleg duz- | vanilia-, ke.lramell—, didpuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
252 17.2.3.7. Cukriszat Pudingok hlqeg lpuc,1|f\gok és meleg duz- | vanilia-, ke.lramell—, didpuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
, . hi inook & I i flia-, K [T T p— —
253 17.2.3.7. Cukriszat Sl u?Ieg [ou?lltwgo és meleg duz- | vanilia :?urame didpuding, kecskeméti
mak készitése barackpuding, stb
faovial fa - 1 fé teifol faavlal molcsss
254.17.2.3.7. Cukriszat O a,gy a, t, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyliimolcssorbet,
késztése stb.
faovial fa - 1 fé teifol faavlal molcsss
255 |7.9.3.7. Cukriszat O a,gy a, t, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyliimolcssorbet,
késztése stb.
256.|7.2.3.7. Cukriszat O fa,gylallt, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyimolcssorbet,
késztése stb.
faovial fa - 1 fé teifol faavlal molcsss
257 17.9.3.7. Cukriszat O a,gy a, t, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyliimolcssorbet,
késztése stb.
258, |7.2.3.7. Cukriszat o o fa,gylallt, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyiimolcssorbet,
késztése stb.
259 |7.2.3.7. Cukriszat Fagylalt készitmeények fa,gylallt, parfé, sorbet, gratina | vanila parfé, tejfol fagylalt, gyiimolcssorbet,
késztése stb.
Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikéju ételek készi-| " 2melVik (esetleg tobb) allergentcl men-
260. | 7.2.3.8. Specialis ételek g J tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-

ételek

tése

lek készitése
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valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

e Allergén mentes és kimélG | eltéré dietetikaju ételek készi- , s . o
261.|7.2.3.8. Specialis ételek X g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .

lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
262.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
263.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméls | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) " , v
264.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) " , o
265.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
, . e it . w e s ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméls | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g Py
266. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
. e aia Cas 0 oees , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
267.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e aix Cas o oees , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélé | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
268. | 7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergént6l men-
i s Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g o
269. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g o
270.|7.2.3.8. Specialis ételek stelek . tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-

lek készitése
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valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , ) . , Py
271.|7.2.3.8. Specialis ételek X g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .

lek készitése
, et s e , ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
272.|7.2.3.8. Specialis ételek X , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, et s s , ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
273.|7.2.3.8. Specialis ételek i i tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- , ) 5 ) "
274.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- X ) . , Y
275.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
, et Y w s s , ., | valamelyik (esetleg tobb) allergént6él men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vk ( ) g" ) ,g v .
276.|7.2.3.8. Specialis ételek X , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, . s stz o e o , . | valamelyik (esetleg tobb) allergéntsl men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
277.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, . s iz o (e o , ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g Py
278.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, et Y e s , , | valamelyik (esetleg tobb) allergént6l men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g .
279.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése . s
lek készitése
, et Y e s , , | valamelyik (esetleg tobb) allergént6l men-
o s Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g o
280. | 7.2.3.8. Specialis ételek stelek . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-

lek készitése
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valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

e Allergén mentes és kimélG | eltéré dietetikaju ételek készi- , s . o
281.|7.2.3.8. Specialis ételek X g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .

lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergént6l men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
282.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
283.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméls | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) " , v
284.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) " , Y
285.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
, . e it . w e s . _, | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméls | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g .
286. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
. e aia Cas 0 oees , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
287.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e aia Cas o oees , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
288.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
, . et . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
i s Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g o
289. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g . 2
290. | 7.2.3.8. Specialis ételek stelek . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-

lek készitése
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valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

e Allergén mentes és kimélG | eltéré dietetikaju ételek készi- , s . o 2
291.|7.2.3.8. Specialis ételek X g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .

lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
292.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, . e ain g o s , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
293.|7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) " , v
294.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltéré dietetikaju ételek készi- , ) . , o
295.|7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
, . e it . w e s ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméls | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v s
296. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
. e aia Cas 0 oees , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
297.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
. e aia Cas o oes , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v .
298.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése . e
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergént6l men-
i s Allergén mentes és kimél6 | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g o
299. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g .
300. | 7.2.3.8. Specialis ételek stelek . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-

lek készitése
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valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

e Allergén mentes és kimélG | eltéré dietetikaju ételek készi- , s . o
301. | 7.2.3.8. Specialis ételek X g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése C s
lek készitése
, . e ain g o s . __, | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
302. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése C s
lek készitése
, .t ain g o s . __, | valamelyik (esetleg tobb) allergéntdl men-
e Allergén mentes és kiméld | eltérd dietetikaju ételek készi- , vik { . g" ) ’g R 4
303. | 7.2.3.8. Specialis ételek , . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltérd dietetikdju ételek készi- , i , v
304. | 7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
. e valamelyik (esetleg tébb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltérd dietetikdju ételek készi- , i , Y
305. | 7.2.3.8. Specialis ételek , g , J tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése (s
lek készitése
, . ot . w e s ., | valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kimélg | eltéré dietetikaju ételek készi- , vik ( ) g" ) ,g v
306. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint kénnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
. e aia Cas T , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , ik | . g" ) ,g v .
307.|7.2.3.8. Specialis ételek 3 , tes étel, valamint konnyen emésztheté éte-
ételek tése .
lek készitése
. e aia Cas o , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
e Allergén mentes és kiméld | eltéré dietetikaju ételek készi- , ik | . g" ) ,g v .
308. | 7.2.3.8. Specialis ételek , . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g .
309. | 7.2.3.8. Specialis ételek , , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése « s
lek készitése
, .t it . e , . |valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-
o Allergén mentes és kimélé | eltérd dietetikdju ételek készi- , vk { . g" ) ’g .
310. | 7.2.3.8. Specialis ételek stelek . tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-

lek készitése

134




Allergén mentes és kimélé

eltéré dietetikaju ételek készi-

valamelyik (esetleg tobb) allergéntél men-

311.|7.2.3.8. Specialis ételek X , tes étel, valamint konnyen emészthet6 éte-
ételek tése .
lek készitése
, e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s L , & ). ,g , g
312. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
. s s a megismert arukosarbol legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , s . , & e ,g . g
422 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
a s o, a megismert arukosarbal legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & e ,g . g
423 sarbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , 8 ). ,g , g
424 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
a s . a megismert arukosarbal legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , & s ,g , g
425 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbal legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , 8 ). ,g , g
426 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
z s a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , & s ,g , g
427 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
. s s a megismert arukosarbol legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . ., , g L), ,g , g
428 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
. s s a megismert arukosarbol legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , g ). ,g , g
429 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a

megadott szempontok alapjan
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430

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

431

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

432

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

433

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

434

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

435

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

436

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

437

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

438

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

439

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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440

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

441

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

442

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

443

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

444

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

445

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

446

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

447

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

448

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

449

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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450

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

451

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

452

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

453

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

454

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

455

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

456

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

457

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

458

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbol legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

459

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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460

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

461

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

462

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

463

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

464

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

465

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

466

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

467

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

468

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

469

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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470

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

471

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

472

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

473

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

474

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

475

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

476

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

477

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

478

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

479

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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480

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

481

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

482

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

483

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészlilés a vizsgdra

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

484

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

485

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

486

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

487

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

488

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

489

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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490

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

491

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

492

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

493

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

494

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

495

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

496

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

497

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

498

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

499

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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500

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

501

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

502

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

503

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

504

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkészilés a vizsgara

a megismert arukosarbél legaldbb 3 fogdsos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

505

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

506

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

507

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert drukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

508

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulalasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan

509

7.2.3.9.
sarbol

Etelkészités aruko-

Kreativ konyha

felkésziilés a vizsgara

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
ételsor kalkulaldsa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
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7.2.3.9. Etelkészités aruko-

a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos

510 <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
, s a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & e ,g , g
511 sarbol Kreativ konyha felkészilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
7.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & ()2 ’g , g
512 Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkuldlasa, tervezése, elkészitése a

sarbol

megadott szempontok alapjan

7.2.4.5. Rendezvényekkel . . , | dokumentdcid készités és ke- | anyaghanyad nyilvdntartas, tervezés, forga-
3 catering és egyéb szervezés , (1o , .
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel . . , | dokumentdcid készités és ke- | anyaghanyad nyilvdntartas, tervezés, forga-
3 catering és egyéb szervezés , (1o , .
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel . ’ , | dokumentacid készités és ke- | anyaghdanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
g catering és egyéb szervezés , (1oa , .
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel L , , | dokumentacid készités és ke- | anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
4. 3 catering és egyéb szervezés , . , .,
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel L , , | dokumentacid készités és ke- | anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
. catering és egyéb szervezés , f1a . _
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel L , , | dokumentacid készités és ke- | anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
. catering és egyéb szervezés , 1 e . _
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel o , , | dokumentacio készités és ke-|anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
. catering és egyéb szervezés , i1 e . _
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel o , , | dokumentacio készités és ke-|anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-
. catering és egyéb szervezés , i1 e . _
kapcsolatos teend6k zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.5. Rendezvényekkel dokumentdcié készités és ke- | anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forga-

kapcsolatos teend6k

catering és egyéb szervezés

zelés

tékonyv, vételezési iv, stb,
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7.2.4.5. Rendezvényekkel

dokumentacié készités és ke-

anyaghdanyad nyilvantartas, tervezés, forga-

10. ” catering és egyéb szervezés ) o . e
kapcsolatos teend6k & gy zelés tékonyv, vételezési iv, stb,
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. PI.
11. ételismeret , . s .
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. Pl.
12. ételismeret , . s .
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. PI.
13. ételismeret , . s .
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. Pl.
14. ételismeret , . s -
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. Pl.
15. ételismeret , . s .
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. Pl.
16. ételismeret , . s .
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megisme- | jellegzetes nemzetkozi ételek készitése. Pl.
17. ételismeret , . s L
meret rése, készitése bolognai, chili, concasse, stb.
ps e ey o , e ételkinalat tervezése (vendégkor, technold-
7.2.4.7. Bufé Osszedllitasés | , . , , . |blfé felépitése és mikodte-| . . , . ,( ,g.. p .
18. o, ételismeret és technoldgia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
tdlalasa tése 1 s
alltasa
ps e ey o , e ételkinalat tervezése (vendégkor, technold-
7.2.4.7. Bufé Osszedllitasés | , . , , . | blfé felépitése és mikodte-| . . , . ,( , g" f .
19. o, ételismeret és technoldgia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
tdlalasa tése 1 s
alltasa
ps a e s s s , _— ételkinalat tervezése (vendégkor, technolod-
7.2.4.7. Bifé Osszedllitas és | ,. .. , , . |bufé felépitése és mukodte-| . ., ‘. ,( ,g.. ’ .
20. o ételismeret és technolégia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
talaldsa tése o
alltasa
rs et 2 ps . , o ételkindlat tervezése (vendégkor, technolo-
7.2.4.7. Bufé Osszedllitas és | ,. .. , , . | blfé felépitése és mikodte-| . . , . . ,( ,g.. f .
21. e ételismeret és technolégia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
talaldsa tése o
alltasa
es et 2 ps s , e ételkindlat tervezése (vendégkor, technolo-
7.2.4.7. Bufé Osszedllitas és | ,. .. , , . | blfé felépitése és mikodte-| . . , . . ,( ,g.. ] .
22. ételismeret és technoldgia giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-

talalasa

tése

alltasa
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7.2.4.7. Bufé osszeallitas és

bifé felépitése és mikodte-

ételkinalat tervezése (vendégkor, technolo-

23. o ételismeret és technoldgia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
talalasa tése 11 <
alltasa
et ies 4 s " , ot ételkinalat tervezése (vendégkar, technolo-
7.2.4.7. Bufé Osszedllitas és | ,. .. , , . |bufé felépitése és mukodte-| . . .., . ,( ,g.. ; .
24. o ételismeret és technoldgia |, giai hattér), elkészitése, utantoltése, vissza-
talalasa tése 11 <
alltasa
C s Las . , szezonalitds és eltéré taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, .. , , . |kalkuladcié6 és anyaghdnyad|. , L . , S
25. , ételismeret és technologia o (e igényének felmérése, anyaghdnyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése . . (s
tartasi lap készitése
C e e f e , szezonalitds és eltéré taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkuldcié készi-|, .. . , . |kalkulaci6 és anyaghanyad|. , | (s > . 0oL
26. |, ételismeret és technoldgia o LAt igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése , . .,
tartasi lap készitése
e . Ly , szezonalitds és eltérd taplalkozasi szokdsok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-| ,. .. , , . |kalkulaci6 és anyaghdnyad|. , , L > . S
27. | .. ételismeret és technoldgia o (s igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartdskészitése . . (s
tartasi lap készitése
C e e f e , szezonalitds és eltér6 taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, .. . , . |kalkulaci6 és anyaghdnyad|. , | (s > . .
28. |, ételismeret és technoldgia o LA igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése , . .,
tartasi lap készitése
s ., L. , szezonalitds és eltérd taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|,. .. , , . |kalkulaci6 és anyaghanyad|. , |, . > . 0.
29. | . ételismeret és technoldgia o (s igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése . . (s
tartasi lap készitése
e . L. , szezonalitds és eltéré taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|,. .. , , . |kalkulaci6 és anyaghanyad|. , |, . > . _
30. |.. ételismeret és technoldgia o (s igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése . . s
tartasi lap készitése
C e e f e , szezonalitds és eltéré taplalkozasi szokasok
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, .. , , . |kalkulacié6 és anyaghdnyad|. , , , P J o
31. , ételismeret és technoldgia _y C e igényének felmérése, anyaghanyad nyilvan-
tése nyilvantartaskészitése

tartasi lap készitése
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11.1.2. Iskola tanmenete

11.1.2.1. 10. évfolyam
Ora- . ajanlott  tevékenység/attitlid | ., . vt
X Téma Tananyag J . ysée/ ajanlott ételféleség/produktum
szam megnevezése
ol s Z0ldségek tisztitasa, darabo- , , L et kilonbo6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,
1 7.2.1.1. El6készités B g kaparas, hamozas, dorzsolés (B
lasa stb.)
o Gyumolcsok tisztitasa, dara-|, , 3 3 kilonboz6 fézelékek (burgonya-, finom-, zold-
2 7.2.1.1. El6készités y , hamozas, szeletelés stb. Jot oy
bolasa bab, stb.)
o GyUumolcsok tisztitasa, dara-|kocka, baton, julienne, kivajas| . . , . s
3 7.2.1.1. ElGkészités y , J J gylimolcssalata készitése
bolasa stb..
o Novényi eredtl élelmiszerek | atvalogatas, kocka, baton, juli- . , . s
4 7.2.1.1. ElGkészités , y/ , c J gylimolcssalata készitése
valogatasa, darabolasa enne stb..
e Allati eredet(i élelmiszerek o , , . .
5 7.2.1.1. ElGkészités , ) borjuhus bontdsa, daraboldsa porkolt, becsindlt
bontdsa, darabolasa
6 7.2.1.1. ElGkészités Allati eredet(i élelmiszerek ulyka bontdsa, daraboldsa ulykaragu, gyros, paprikas, stb
T bontasa, daraboldsa puly ! puly gU, Yros, pap T
e, Allati eredet(i élelmiszerek 3 , esztenyével toltott pulyka, brokkolival toltott
7 7.2.1.1. ElGkészités , . pulyka bontasa, darabolasa g y puly
bontasa, daraboldsa pulykamell
ot s Allati eredet(i élelmiszerek | édesvizi halak bontasa, filézése,| , ,
8 7.2.1.1. El6készités , ] , racponty, ponty Orly médra
bontasa, darabolasa darabolasa
ot s Allati eredet(i élelmiszerek | édesvizi halak bontasa, filézése,| , ,
9 7.2.1.1. El6készités , ] , racponty, ponty Orly médra
bontasa, darabolasa daraboldsa
Sl o Allati eredet(i élelmiszerek |vandorhalak bontdsa, darabo- ,
10 7.2.1.1. EIGkészités , , . o lazactatar
bontdsa, daraboldsa lasa, filézése
, . , , izesités, fliszerezés, leszlrés, le- . , ety .
11 7.2.1.2. Alapmdveletek | Felliletkezelés, formaadas habozas terrine (hus, belséség, z6ldség, aszpik)
, . , , izesités, fliszerezés, leszlrés, le- . , ety .
12 7.2.1.2. Alapmdveletek | Felliletkezelés, formaadas habozas terrine (hus, belséség, z6ldség, aszpik)
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leveg6bevitel, préselés, dermesz-

13 7.2.1.2. Alapmliveletek | Elvezeti érték ndvelése o terrine (hus, belséség, z6ldség, aszpik)
., . e levegbbevitel, préselés, dermesz- . , et s .
14 7.2.1.2. Alapmliveletek | Elvezeti érték novelése o g P terrine (hus, belséség, z6ldség, aszpik)
. Lazitas, formaadads, dsszealli- | passzirozas, dresszirozas, friss fi- . , Y et .
15 7.2.1.2. Alapmliveletek | _, . terrine (hus, belséség, z6ldség, aszpik)
tas szernovények
. Lazitas, formaadas, osszealli- | passzirozas, dresszirozas, friss fl- . , Y s et .
16 7.2.1.2. Alapmliveletek | _, P ., terrine (hus, belsdség, z6ldség, aszpik)
tas szernovények
17 7.2.1.2. Alapmliveletek | izesitSkeverékek izesit6keverékek sofritto, mirepoix, persillade
7.2.1.3. Alaplevek, ki-|Fond, jus, demi glace és esz- , . ey s ,
18 P .J . fond blanc szarnyas alaplé, z6ldség alaplé
vonatok szencia
7.2.1.3. Alaplevek, ki-|Fond, jus, demi glace és esz- , Y, e . ,
19 P .J g fond blanc szarnyas alaplé, z6ldség alaplé
vonatok szencia
7.2.1.3. Alaplevek, ki-|Fond, jus, demi glace és esz- , ,
20 P .J g fond blanc rakalaplé
vonatok szencia
7.2.1.3. Alaplevek, ki-|Fond, jus, demi glace és esz- . . . ,
21 P .J g demi glace huskivonat késztése fond blanc-bdl
vonatok szencia
7.2.1.3. Alaplevek, ki-|Fond, jus, demi glace és esz- . ombakivonat késztése vegyes gombabdl (shi-
22 P .J & essence de champignon g . SR (
vonatok szencia itake, rékagomba, portobello, stb..)
7.2.1.4. Alapkészitmé-| _, ., o LA . L , | marhahus és vadhus pacolasa, zold-, fliszeres-
23 P Fliszervajak és pacok maitre'd hotel, melg és hideg pac| , . . >
nyek , s sajtos vaj késztése
7.2.1.4. Alapkészitmé- " . . .
24 piesz Marinalas chevice tengeri hal chevice
nyek
7.2.1.4. Alapkészitmé- , L ombapép és gyurt tészta készi- , , e,
25 P Duxelles és gyurt tészta g, Pep €5 gy burkoldssal gombapépes sertéshus készitése
nyek tése
7.2.1.4. Alapkészitmé- . . . . s
26 —_ P Mousseline muszlinhab halmousseline készitése
7.2.1.5. SUritési eljara- ., . . . .
27 sok J Beurre-manié liszttel begyurt vaj hagymakrémleves
7.2.1.5. Sliritési eljara- ‘s . s —y
28 J Egyéb sdriték roux, agar-agar, xantan martasok készitése a felsorolt anyagokkal

sok
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7.2.1.5. Sdritési eljara-| _,, ., ..., s et . o
29 ok J Sdrités pékaruval kenyér, pékdruval valé sirités francia hagymaleves, lengyeles kelbimbé
7.2.1.6. Bundazasi elja- . s . iy
30 rasok J Tempura jeges bunda készitése haltempura, raktempura, zoldségtempura
7.2.1.6. Bundazasi elja- (. . . .
31 rasok J Borbunda borbundazas elvégzése banasn, vagy alma borbunddban
- - . vinaigrette alapl martds készi-| . . .
32 7.2.1.7. Martasok Vinaigrette alapu martasok tése 8 P vinaigrette m., ravigotte m.
33 7.2.1.7. Martasok Egyéb hideg martasok egyéb hideg martasok készitése |Cumberland, almas tormamartas
_ : ., meleg alapu zomancmartas készi- , . , _—
34 7.2.1.7. Martasok Zomancmartasok e galap fehér-, piros zomancmartas
., , ., hideg alapu zomancmartas készi-| , . . (s
35 7.2.1.7. Martasok Zomancmartasok - sarga-, zold zomancmartas
-y s , - , - ., chimichurri, toum, dengoku, bergamottmar-
36 7.2.1.7. Martasok Nemzetkozi egyéb martasok |egyéb martasok készitése g g

tas
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7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al-|, , ,
1. i J kések, deszkak stb.. HACCP alapelvek
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al-|, , ,
2. i J kések, deszkak stb.. HACCP alapelvek
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al-|, , ,
3. i J kések, deszkak stb.. HACCP alapelvek
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al- g , . el et
4, , egyszer(i elektromos szerszamok | belizemelésiik, tisztitasuk
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al- g , . et e
5. , egyszer(i elektromos szerszamok | belizemelésiik, tisztitasuk
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al- g , . et e
6. , egyszerli elektromos szerszamok | belizemelésiik, tisztitasuk
mok kalmazasuk
7.2.2.1. Kéziszersza- | Kéziszerszamok fajtai és al- . , . ol e n
7. . ! egyszerU elektromos szerszamok | betizemelésik, tisztitasuk
mok kalmazasuk
7.2.2.2. H(t6 és fa-|A hit6 és fagyasztd berende-|, ., . . v . ol e n s
8. , , , o gY . h(it6, fagyaszté, sokkkold hiité belizemeléslik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
gyasztd berendezések |zések miikodési elve
7.2.2.2. H(t6 és fa-|A h(t6 és fagyaszté berende-|, ..., , s . el e
9. . , , o gY . h(it6, fagyaszto, sokkkold h(it6 belizemeléslik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
gyasztd berendezések |zések miikodési elve
7.2.2.2. H(t6 és fa-|A h(t6 és fagyaszté berende-|, ..., , s . et e
10. , , , _— gY . h(it6, fagyaszto, sokkkold h(it6 belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
gyasztd berendezések |zések miikodési elve
s o i , . . | SUt6kemencék, indukcids f6z6la- . , . .,
7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések miUikodési . , . belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
11. i N . pok, kombipa-rolék, mikrohul- Y S
berendezések elve, Uzemeltetésik P (ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
[amu siit6k, gaztlizhelyek
s o e , 1. . | SUt6kemencék, indukcids f6z6la- . , . .,
7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések miuikodési . , . belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
12. pok, kombipa-rolék, mikrohul-

berendezések

elve, lizemeltetésiik

lamu siit6k, gaztlizhelyek

(ellendrzés, hlit6konyy, stb..)
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stitékemencék, indukcids f6zdla-

7.2.2.3. F6z6- és sit6-|A berendezések miUikodési . . . belzemelésik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
13. i N L. pok, kombipa-rolék, mikrohul- Y S
berendezések elve, Uzemeltetésiik e e o (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
[amu siték, gaztlzhelyek
i , . 1. .| sut6kemencék, indukcids f6z6la- . . L
7.2.2.3. F6z26- és sit6-|A berendezések miikodési ., , . belizemelésiik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
14. ) B . pok, kombipa-rolék, mikrohul- .t Lore g
berendezések elve, Uzemeltetésuk e il g (ellenérzés, hitékonyy, stb..)
lamu siték, gaztlizhelyek
15 7.2.2.4. Egyéb beren-|A berendezések mikodési|paco-jet, thermomix, sous-vide | belizemelésik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
" | dezések és gépek elve, Uzemeltetésuk runner (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
16 7.2.2.4. Egyéb beren-|A berendezések mikodési|paco-jet, thermomix, sous-vide | belizemelésik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek
" | dezések és gépek elve, Uzemeltetésuk runner (ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
17 7.2.2.4. Egyéb beren-|A berendezések mikodési|paco-jet, thermomix, sous-vide | belizemelésik, tisztitdsuk, HACCP alapelvek

dezések és gépek

elve, Uzemeltetésiik

runner

(ellenérzés, hiitékonyv, stb..)
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szalonsziv,

székelykaposzta, husleves, korom-

1. |7.2.3.1. FGzés F6zés zart térben kukta alkalmazasa .
porkélt
ot Mot ae s . szalonsziv, székelykaposzta, husleves, korom-
2. |7.2.3.1. F6zés F6zés zart térben kukta alkalmazasa .
porkélt
ot Mok ae s . szalonsziv, székelykaposzta, husleves, korom-
3. [7.2.3.1. F6zés F6zés zart térben kukta alkalmazasa .
porkélt
ot Mot gy s . szalonsziv, székelykaposzta, husleves, korom-
4. |7.2.3.1. F6zés F6zés zart térben kukta alkalmazasa .
porkélt
5. [7.2.3.1. F6zés F6zés nyilt térben edények alkalmazasa csontleves, magyaros hig levesek
6. |7.2.3.1. F6zés F6zés nyilt térben edények alkalmazasa csontleves, magyaros hig levesek
7. |7.2.3.1. F6zés F6zés nyilt térben edények alkalmazdsa csontleves, magyaros hig levesek
8. |7.2.3.1. F6zés F6zés nyilt térben edények alkalmazdsa csontleves, magyaros hig levesek
et 2 N el statikus siit6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszuflé, z0ldségpuding,
9. [7.2.3.2. G6zolés Kozvetett g6zo6lés , J J &P g
kalmazasa sajtduzma
et 2 N el statikus stit6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszuflé, zoldségpuding,
10. |7.2.3.2. G6z06lés Kozvetett g6zo6lés , J J &P g
kalmazasa sajtduzma
et 2 N el statikus siit6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszuflé, zoldségpuding,
11. |7.2.3.2. G6zolés Kozvetett g6zo6lés , J J &P g
kalmazasa sajtduzma
et 2 N el statikus siit6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszuflé, z0ldségpuding,
12. |7.2.3.2. G6z0lés Kozvetett g6zo6lés , J J &P g
kalmazasa sajtduzma
ey 2 . et s statikus sUt6 és konvektomat al- | sajtfelfuijt, daraszuflé, z0ldségpuding,
13. |7.2.3.2. G6z0lés Kozvetett g6z6lés , J J = <
kalmazasa sajtduzma
ey 2 . et s statikus s(t6 és konvektomat al- | sajtfelfuijt, daraszuflé, z0ldségpuding,
14. |7.2.3.2. G6z0lés Kozvetett g6z6lés , J J = .
kalmazasa sajtduzma
ey 2 . et s statikus sUt6 és konvektomat al- | sajtfelfuijt, daraszuflé, z0ldségpuding,
15. |7.2.3.2. G6zOlés Kozvetett g6zo6lés , J J = <
kalmazasa sajtduzma
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et 2 . ey statikus stit6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszuflé, z0ldségpuding,
16. |7.2.3.2. G6z0lés Kozvetett gbzolés , J J &P 8
kalmazasa sajtduzma
et 2 . et 2 statikus s(t6 és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszufle, zoldségpuding,
17. |7.2.3.2. G6zolés Kozvetett g6zo6lés , J : = =
kalmazasa sajtduzma
et 2 . et 2 statikus st és konvektomat al- | sajtfelfujt, daraszufle, z0ldségpuding,
18. |7.2.3.2. G6z6lés Kozvetett g6zo6lés , J : = =
kalmazasa sajtduzma
Y _ L borjuhusbdl és marhahusbdl sze- | . . » L. .
. Parolassal készithetd huséte- ) L . .. ,|citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
19. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban térténd . . ) .
lek , . szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
_ _ L borjuhusbdél és marhahusbdl sze- | . . . L. ..
. Parolassal készitheté huséte- J L . .. . |citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
20. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban térténd . . ) .
lek . szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
_ ., L borjuhudsbél és marhahusbdl sze- | . . . L. ..
, Paroldssal készithet6 huséte- L .. .. . |citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
21. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban térténé . .. . .
lek ., szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
Y _ . borjuhusbdl és marhahusbdl sze- | . . ., L. .,
. Paroldssal készithet6 huséte- L . .. ,|citromos-vajas borjlszelet, temesvari borju-
22. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban térténd ; . , .
lek ., szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
. . L borjuhusbdl és marhahusbodl sze- | . . ., , . .,
. Paroldssal készithet6 huséte- L .. .. . |citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
23. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban torténd . .. . .
lek ., szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
. iz _ L s borjuhusbdl és marhahusbdl sze- | . . ., L. .
. Paroldssal készithet6 huséte- L . .. . |citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
24. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban térténd ; . . .
lek ., szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
. . L borjuhusbdl és marhahusbdl sze- | . . .. , . ..
Y Parolassal készithet6 huséte- . L . .. . |citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju-
25. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban torténé . .. . ,
lek , . szelet, nemzeti marhasiilt, Csaky rostélyos
parolas
Parolassal készithetd huséte oAl 5 rTinElllEe - citromos-vajas borjuszelet, temesvari borju
26. |7.2.3.3. Parolas letben és husdarabokban torténé J J ’ J

lek

parolas

szelet, nemzeti

marhaslilt, Csaky rostélyos
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e Nyarson sltéssel készithet6 | lavakovon, vagy faszénen készit- ny , . . 5
27. |7.2.3.4.Sutés I. , ¥ v &Y rabléhus nyarson, saslik, grillezett hisok
ételek hetd ételek
s Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ’
28. |7.2.3.4.Sutés |. 3 y s gy rabléhds nyarson, saslik, grillezett husok
ételek het6 ételek
"y Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ’
29. |7.2.3.4.Sités |. 3 y s gy rabléhds nyarson, saslik, grillezett husok
ételek het6 ételek
s Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ’
30. |7.2.3.4.Sités . , Y v 8y rablohus nyarson, saslik, grillezett husok
ételek het6 ételek
"y Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ;
31. | 7.2.3.4.Sutés I. : y s &Y rabléhuds nyarson, saslik, grillezett hisok
ételek het6 ételek
"y Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ;
32. [7.2.3.4.Sutés I. 3 y s &Y rabléhuds nyarson, saslik, grillezett hisok
ételek het6 ételek
"y Nyarson siitéssel készithetd |lavakovon, vagy faszénen készit- i 5 ) ) ;
33. |7.2.3.4.Sités . , Y v 8y rabléhus nyarson, saslik, grillezett hisok
ételek het6 ételek
" Nyarson sitéssel készithet6 | lavakovon, vagy faszénen készit- ny : . . ,
34. [7.2.3.4.Sutés I. , y v gy rabléhus nyarson, saslik, grillezett husok
ételek hetd ételek
"y Nyarson sitéssel készithet6 | lavakovon, vagy faszénen készit- _y 5 . . ,
35. [7.2.3.4.Sutés I. , y v . &Y rabléhus nyarson, saslik, grillezett husok
ételek heté ételek
"y Nyarson sitéssel készithet6 | lavakovon, vagy faszénen készit- _y 5 . . ,
36. |[7.2.3.4.Sutés I. , y v . &Y rabléhus nyarson, saslik, grillezett husok
ételek heté ételek
7.2.4.1. Alapvet6 tdla- Etelek talaldsa a megfelel eszko-
1. [I3si formak, lehetGsé- | Talaldeszkozok, talaldk z0kkel és a jellegnek megfele-
gek I6en, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapvet6 tdla- Etelek talaldsa a megfeleld eszko-
2. |lasi formak, lehetGsé-|Talaldeszkozok, talalok z0kkel és a jellegnek megfele-

gek

I6en, centralitas és trend
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7.2.4.1. Alapvet6 tdla-

Etelek talalasa a megfelel6 eszkd-

3. |lasi formak, lehet6sé- | Tanyérok, talak z0kkel és a jellegnek megfele-
gek I6en, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapveté tdla- Etelek talaldsa a megfeleld eszko-
4. |lasi formdk, lehet6sé- | Tanyérok, talak z0kkel és a jellegnek megfele-
gek I6en, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapvetd tdla- Etelek talalasa a megfeleld eszko-
5. [l3si formak, lehet6sé- | Diszités és dekoracid z0kkel és a jellegnek megfele-
gek IGen, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapvet6 tdla- Etelek talaldsa a megfelelS eszko-
6. |lasi formak, lehet&sé- | Diszités és dekordcid zokkel és a jellegnek megfele-
gek IGen, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapvet6 tdla- Etelek talaldsa a megfelelS eszko-
7. |lasi formdk, lehet6sé- | Trend és hagyomany zokkel és a jellegnek megfele-
gek I6en, centralitas és trend
7.2.4.1. Alapveté téla- Etelek talalasa a megfeleld eszko-
8. [lasi formak, lehet6sé- | Trend és hagyomany z0kkel és a jellegnek megfele-
gek IGen, centralitas és trend
7.2.4.2. Szezonalis . . 9 (g
, N dietetika, bels6 koncentracio, , .
9. |alapanyagok haszna-|Szezonalitas és 6koldgia f tervezési feladatok
tervezés és Osszeallitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . L (s
, N dietetika, bels6 koncentracio, , .
10. |alapanyagok haszna-|Szezonalitas és 6koldgia . . tervezési feladatok
tervezés és Osszeallitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . 9 (s
, N dietetika, belsé koncentracio, ,
11. |alapanyagok haszna-|Szezonalitas és 6koldgia . . AT tervezési feladatok
tervezés és Osszeallitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . » _y
. et v dietetika, bels6 koncentracio, L.
12. |alapanyagok haszna-|Szezonalitas és 6koldgia tervezési feladatok

lata

tervezés és osszeallitas
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7.2.4.2. Szezonalis

, | e , dietetika, bels6 koncentracio, , .
13. |alapanyagok haszna-|Etrend tervezés .. B tervezési feladatok
tervezés és 6sszeallitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . v L
, |z , dietetika, bels6 koncentracio, , .
14. |alapanyagok haszna-|Etrend tervezés .. (1ot tervezési feladatok
tervezés és 6sszeallitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . 9 y
, |z , dietetika, bels6 koncentracio, , .
15. |alapanyagok haszna-|Etrend tervezés . _— tervezési feladatok
tervezés és osszedllitas
lata
7.2.4.2. Szezonalis . . 4 L s
. | = , dietetika, bels6 koncentracio, , .
16. |alapanyagok haszna-|Etrend tervezés f o a At tervezési feladatok
tervezés és osszedllitas
lata
. .. |Heti menlik Osszeallitdsa | dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti mentk]| . . . , L . .
17. | . 1o s tobb szempont figyelembe- | gazddlkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszeallitasa L ., . i
vételével zés és Osszeallitas
. .. |Heti menik Osszedllitasa | dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti menik]| _. . , L. L.
18. | .. . tobb szempont figyelembe- | gazdalkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszedllitasa 1 . . .
vételével zés és 0sszeallitas
. .. |Heti menlik Osszeallitdsa | dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti mentk]| . . . , L . . .
19. | . 1o s tobb szempont figyelembe- | gazdalkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszedllitasa L, ., . iy
vételével zés és 0sszedllitas
. .. |Heti menlik Osszeallitasa | dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti menik]|_. \ , .. L.
20. | . e tobb szempont figyelembe- | gazdalkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszedllitasa 1 . .
vételével zés és 0sszeallitas
. .. |Heti menlik Osszeallitasa |dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti mentk]| . . . , . . . .
21. |. o s tobb szempont figyelembe- | gazdalkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszedllitasa L, .. i
vételével zés és Osszeallitas
. .. |Heti menlik 0Osszeallitasa | dietetika, allergének ismerete,
7.2.4.3. Heti menik]| _. . , . . ,
22. tobb szempont figyelembe- | gazdalkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok

osszeallitasa

vételével

2és és osszedllitas
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. .. |Heti menlik Osszeallitdsa | dietetika, allergének ismerete,

7.2.4.3. Heti menik]| . . , . . .

23. | . o s tobb szempont figyelembe- | gazddlkodasi szempontok, terve- | tervezési feladatok
Osszeallitasa Y . e

vételével zés és Osszeallitas

7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

24. | . P . (1ot v ! : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menlk | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

25. |. P . 1ot v ! : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menlk | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

26. | . et . C et E J : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

27. | . A .. C et e J : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

28. | . A .. f et il ! : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

29. | . A .. f et e J : y, ,gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi menik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- , .

30. |. 1ot .. 1ot b J c y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentik | Rendezvény tipusok, ajanlat |igények figyelembevétele, ren- L .

31. |. (1ot .. e b : : y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentiik | Rendezvény tipusok, ajanlat |igények figyelembevétele, ren- L .

32. |. (1ot .. 1ot b : : y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentiik | Rendezvény tipusok, ajanlat |igények figyelembevétele, ren- L .

33. |. 1ot .. e b : : y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentiik | Rendezvény tipusok, ajanlat |igények figyelembevétele, ren- L .

34. |. P .. 1ot i ! : y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentiik | Rendezvény tipusok, ajanlat |igények figyelembevétele, ren- L .

35. |. P .. 1ot i ! : y, ’gy . tervezési feladatok
Osszeallitasa Osszeallitasa dezvény tipusok ismerete
7.2.4.4. Alkalmi mentik | Rendezvény tipusok, ajanlat|igények figyelembevétele, ren- ,

36. vy tp 8l geny gy ’ tervezési feladatok

Osszeallitasa

Osszedllitasa

dezvény tipusok ismerete
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gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi

FIFO elv,

bevételezés,

gazdasagi

figalmak,

1 7.2.5.1. Arudtvétel Mennyiségi atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP
zasa
azdasagi, élelmiszerbiztonsagi : : L.
C S g 'g L. &' FiFo elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
2 7.2.5.1. Aruatvétel Mennyiségi atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP
zasa
azdasagi, élelmiszerbiztonsagi : : L.
C S g 'g L. &' FiFo elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
3 7.2.5.1. Aruatvétel Mennyiségi atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi : i .
C o, e s . R FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
4 7.2.5.1. Aruatvétel Mindségi atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP & CEL
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi : i ..
c o, e e e . R FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
5 7.2.5.1. Aruatvétel Mindségi atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP g gl 18
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi : 5 L
<, s e , N FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
6 7.2.5.1. Aruatvétel Mindségi atvétel és raktdrozasi ismeretek alkalma- HACCP g gl Tl
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi 5 : L.
<, : o, o . N FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
7 7.2.5.1. Aruatvétel Ertékbeli atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP & CH
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi , , (g
<, : o, o . . FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
8 7.2.5.1. Aruatvétel Ertékbeli atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP & CH
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi , , T
<, ., e . N FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
9 7.2.5.1. Aruatvétel Ertékbeli atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP & st 1§
zasa
gazdasagi, élelmiszerbiztonsagi : : L
<, ., e . N FIFO elv, bevételezés, gazdasagi figalmak,
10 7.2.5.1. Aruatvétel Ertékbeli atvétel és raktarozasi ismeretek alkalma- HACCP & st 1§

zasa
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7.2.5.2. Arugazdalko-

.. i i élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
11 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
12 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . 5
13 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdilko- élelmezési szoftver adatbazis ke
14 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdilko- élelmezési szoftver adatbazis ke
15 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . .
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . ,
16 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L. , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
17 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L. , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
18 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
19 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
20 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa

lata
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7.2.5.2. Arugazdalko-

.. , i élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
21 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . 5
22 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . 5
23 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdilko- élelmezési szoftver adatbazis ke
24 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdilko- élelmezési szoftver adatbazis ke
25 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . .
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . ,
26 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L. , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
27 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L. , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . :
28 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
29 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
L . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
30 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa

lata
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7.2.5.2. Arugazdalko-

. . . , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . ,
31 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
. . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . ,
32 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
. . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . ,
33 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdilko- élelmezési szoftver adatbazis ke
34 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko-
. . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . .
35 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznadlat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , - -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
36 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
37 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , . -
, . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , , . ,
38 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , , ..
. . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . .
39 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa
lata
7.2.5.2. Arugazdalko- , , ..
. . , , élelmezési szoftver adatbazis ke- | , . . .
40 dasi szoftverek haszna- | Szoftverhasznalat gyakorlata Jelése élelmezési szoftver alkalmazasa

lata
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7.2.5.3. Elelmiszer- és

Tervezés és mennyiségi el-

Az adott mennyiségeket a ren-

Osszegy(jtik az adott termék elkészitéséhez

41 " o oy dezvényi csoportok létszdmahoz | sziikséges alapanyagokat, eszkozoket, és el-
arukészlet ellen6rzése |lendrzés s oo fo s
igazitjak. lendrzik ezek meglétét
: . . L . Az adott mennyiségeket a ren-|Osszegydijtik az adott termék elkészitéséhez
7.2.5.3. Elelmiszer- és|Tervezés és mennyiségi el- .. o N . ,
42 _ o Rl dezvényi csoportok |étszamahoz | szikséges alapanyagokat, eszkdzoket, és el-
arukészlet ellenérzése |lendrzés i o "
igazitjak. lendrzik ezek meglétét
7.2.5.4. Vételezési, , . —_ ., . | Ismeretialapjan rendelés 6sszeallitasa (gazda-
. . . . e Rendelés Osszeallitasa eltér6| , . . . . .
43 rendelési mennyiség | Rendelés 6sszedllitdsa . sagi, tervezési, Uitemezési, raktarozasi és gaz-
L, szempontok alapjan . .
megallapitasa dasdgi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, , . — ., . | Ismereti alapjan rendelés 6sszeallitasa (gazda-
. . . e — Rendelés 0Osszeadllitdsa eltéré| , . . . . e
44 rendelési mennyiség | Rendelés 6sszeallitasa . sagi, tervezési, Utemezési, raktarozasi és gaz-
N te 2 szempontok alapjan - ,
megallapitasa dasdgi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, , . — ., . | Ismereti alapjan rendelés 6sszeallitasa (gazda-
. . . e — Rendelés 0Osszeadllitdsa eltéré| , . Y. . . . e
45 rendelési mennyiség | Rendelés 6sszeallitasa . sagi, tervezési, Utemezési, raktarozasi és gaz-
s szempontok alapjan . . g
megallapitasa dasagi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, , . o , | Ismereti alapjan rendelés 6sszedllitasa (gazda-
, . . . . i Rendelés Osszeallitasa eltér6| , . . . . .
46 rendelési mennyiség | Rendelés dsszedllitdsa . sagi, tervezési, Uitemezési, raktarozasi és gaz-
L, szempontok alapjan . iy
megallapitasa dasdgi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, , . A ., . | Ismeretialapjan rendelés 6sszeallitasa (gazda-
. y .. o Rendelés 0Osszeadllitdsa eltéré| , . . . . (e s
47 rendelési mennyiség | Rendelés 6sszeallitasa iy sagi, tervezési, Utemezési, raktarozasi és gaz-
s szempontok alapjan . . g
megallapitasa dasagi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, , . o , | Ismereti alapjan rendelés 6sszedllitasa (gazda-
, . . . i Rendelés Osszeallitasa eltér6| , . . . . .
48 rendelési mennyiség | Rendelés 6sszedllitdsa . sagi, tervezési, Uitemezési, raktarozasi és gaz-
L, szempontok alapjan . iy
megallapitasa dasdgi szempontok alapjan)
7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sttési veszte-
49 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg ndvekedés) vételezési
megallapitasa jegy készitése
7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sitési veszte-
50 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg ndvekedés) vételezési

megallapitasa

jegy készitése
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7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sttési veszte-
51 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg ndvekedés) vételezési
megallapitasa jegy készitése
7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sitési veszte-
52 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg ndvekedés) vételezési
megallapitasa jegy készitése
7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sttési veszte-
53 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg névekedés) vételezési
megallapitasa jegy készitése
7.2.5.4. Vételezési, Ismeretei alapjan (tisztitasi- és sutési veszte-
54 rendelési mennyiség | Vételezés Vételezési jegy készitése ség, térfogat- és tomeg novekedés) vételezési
megallapitasa jegy készitése
. . ] - , e , Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
55 7.2.5.5. Raktarozas Raktarak tipusai, jellemzd6i Mdszaki leiras és kovetelmények .,J ( o ) 8
ciok alapjan
. , , - ., e , Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
56 7.2.5.5. Raktarozas Raktarak tipusai, jellemzd6i Mdszaki leiras és kovetelmények | . o
ciok alapjan
. , , - y e , Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
57 7.2.5.5. Raktarozas Raktarak tipusai, jellemzg6i Mdszaki leiras és kovetelmények | .
ciok alapjan
. . , - ., e , Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
58 7.2.5.5. Raktarozas Raktarak tipusai, jellemzéi Mdszaki leiras és kbvetelmények | o
ciok alapjan
. . , - ., e , Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
59 7.2.5.5. Raktarozas Raktarak tipusai, jellemzéi Mdszaki leiras és kbvetelmények | o
ciok alapjan
60 7.2.5.5. Raktarozas Szegregalt tarolas Kévetelmények és tulajdonsagok | Osszehasonlitds és elemzés készitése
61 7.2.5.5. Raktarozas Szegregalt tarolas Kévetelmények és tulajdonsagok | Osszehasonlitds és elemzés készitése
62 7.2.5.5. Raktarozas Szegregalt tarolas Kdvetelmények és tulajdonsagok | Osszehasonlitas és elemzés készitése
63 7.2.5.5. Raktarozas Szegregalt tarolas Kévetelmények és tulajdonsagok | Osszehasonlitds és elemzés készitése
., . , . . , | Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
64 7.2.5.5. Raktarozas Tiszta Ut fogalma Fogalom megismerés és elemzés .,J ( o ) &
ciok alapjan
., . , . . , | Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
65 7.2.5.5. Raktarozas Tiszta Ut fogalma Fogalom megismerés és elemzés iz | ) g

ciok alapjan
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Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-

66 7.2.5.5. Raktarozas FIFO elv Fogalom megismerés és elemzés | . o
ciok alapjan
. . . . | Rajz (vazlat) készitése a megismert informa-
67 7.2.5.5. Raktarozas FIFO elv Fogalom megismerés és elemzés | .
ciok alapjan
., Raktarozott élelmiszerek jel-| . , . . . .
68 7.2.5.5. Raktarozas lemnzi J Kovetelmények és tulajdonsagok | Projekt munka
., Raktarozott élelmiszerek jel-| . , . . . .
69 7.2.5.5. Raktarozas lemnzi J Kovetelmények és tulajdonsagok | Projekt munka
., Raktdrozott élelmiszerek jel-| . , . . . .
70 7.2.5.5. Raktarozas lemnzi J Kovetelmények és tulajdonsagok | Projekt munka
., Raktdrozott élelmiszerek jel-| . , . . . .
71 7.2.5.5. Raktarozas lemnzi J Kovetelmények és tulajdonsagok | Projekt munka
., Raktdrozott élelmiszerek jel-| . , . . . .
72 7.2.5.5. Raktarozas J Kovetelmények és tulajdonsagok | Projekt munka

lemzai
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11.1.2.2. 11. évfolyam
Ora- , ajanlott tevékenység/attitlid | ., e veer .
7Am Téma Tananyag niegnevezése ység/ ajanlott ételféleség/produktum
T . . . . . s jérce galantine, szarnyasterrine, sertés ballo-
1 7.2.1.8. Toltelékaruk galantin, terrine, ballotine megismerés és elkészités {cine 8 ¥
oy . . . . . . jérce galantine, szarnyasterrine, sertés ballo-
2 7.2.1.8. Toltelékaruk galantin, terrine, ballotine megismerés és elkészités {cine 8 ¥
ety oty . . . . . ., jérce galantine, szarnyasterrine, sertés ballo-
3 7.2.1.8. Toltelékaruk galantin, terrine, ballotine megismerés és elkészités {cine & y
et vt . . . . . . s jérce galantine, szarnyasterrine, sertés ballo-
4 7.2.1.8. Toltelékaruk galantin, terrine, ballotine megismerés és elkészités {cine & y
ety 12t . . . . . . jérce galantine, szarnyasterrine, sertés ballo-
5 7.2.1.8. Toltelékaruk galantin, terrine, ballotine megismerés és elkészités {cine & y
7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| ... .. .. v o . . . Focaccia paradicsommal és bazsalikommal,
6 . . s kiillonboz6 élesztés pékaru | megismerés és elkészités . e
szati alaptésztak sokmagvas tulipan, vajas kifli
7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| ... .. . o1 . _ s Focaccia paradicsommal és bazsalikommal,
7 . . kiilonb6z6 élesztls pékaru | megismerés és elkészités . e
szati alaptésztak sokmagvas tulipan, vajas kifli
7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| ... .. . o1 . . s Focaccia paradicsommal és bazsalikommal,
8 . . kiilonb6z6 élesztls pékaru | megismerés és elkészités . e
szati alaptésztak sokmagvas tulipan, vajas kifli
7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| ... .. . o1 . . s Focaccia paradicsommal és bazsalikommal,
9 . . kiilonb6z6 élesztls pékaru | megismerés és elkészités . e
szati alaptésztak sokmagvas tulipan, vajas kifli
7.2.1.9. Pékaruk és cukra-| ... .. . o1 . . s Focaccia paradicsommal és bazsalikommal,
10 . . kiilonboz6 élesztGs pékaru | megismerés és elkészités . e
szati alaptésztak sokmagvas tulipan, vajas kifli
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- L, et e it s o , _
11 sitds y savanyitas salatak készitése salatak készitése vakuum technoldgiaval,
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- L, et e it s o , _
12 sitas y savanyitas salatak készitése salatdk készitése vakuum technoldgiaval,
7.2.1.10. Savanyitas, tarto- e ot 1 o ot 1 o , _
13 y savanyitas salatak készitése salatak készitése vakuum technoldgiaval,

sitas
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14

7.2.1.10. Savanyitads, tarto-
sitas

savanyitas

salatak készitése

salatdk készitése vakuum technoldgiaval,

15

7.2.1.10. Savanyitas, tarto-
sitas

savanyitas

salatak készitése

salatak készitése vakuum technoldgiaval,
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serpeny6ben elkezdett siités

bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia

1. |[7.2.3.5.Sutés Il . husételek készitése G e
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
o serpenydbben elkezdett sités |, , , . s bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia
2. |7.2.3.5.S0tés ll. p. y, husételek készitése G ( G
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
o serpeny6ben elkezdett sités|, , , C s bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia
3. |7.2.3.5.sités I, R husételek készitése > o2 (steak z6ldbor
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
o serpenydbben elkezdett siités|, , , . s bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia
4, |7.2.3.5.Sutés . p. y, husételek készitése G ( G
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
.y serpenyGben elkezdett sttés |, , , ., bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia
5. |7.2.3.5.S0tés Il. p. y, husételek készitése o ( e
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
.y serpeny6ben elkezdett sttés |, , , ., bélszin ételek (steak zoldbors martassal, francia
6. |7.2.3.5.S0tés Il. p. y, husételek készitése G ( e
befejezése bélszin), kacsamell ribizli szosszal, stb.
"y s . . s lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
7. |7.2.3.5.S0tés ll. flstolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
s s . . s lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
8. |7.2.3.5.Sutés l. flstolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
s s . . lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
9. |7.2.3.5.Sités l. fustolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
s et . . s lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
10. |7.2.3.5. Sutés Il fustolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
s s . . s lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
11. |7.2.3.5. Sutés Il fustolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
s s . . s lassan silt tarja, flistolt pisztrang, omlds olda-
12. |7.2.3.5. Sutés Il fustolés husételek készitése X J P g
las, pacolt lazac
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . L
13. I6gisk g sous-vide husételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . L
14. I6gisk g sous-vide husételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . L
15. I6gisk g sous-vide husételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
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7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . .
16. 16gisk g sous-vide hisételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . .
17. 16gisk g sous-vide hisételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . s
18. 16gisk g sous-vide hisételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- . . . s . . . s
19. 16gisk g sous-vide hisételek készitése sous-vide malackaraj, sous-vide fogasfilé
7.2.3.6. Kulonleges techno- L . C . .
20. il & marinalas husételek készitése marinalt hal, ecetes hal, marinalt gomba
7.2.3.6. Kulonleges techno- L . f . .
21. il & marinalas husételek készitése marinalt hal, ecetes hal, marinalt gomba
7.2.3.6. Kulonleges techno- s . . s . .
22. l6gisk g marinalas husételek készitése marinalt hal, ecetes hal, marinalt gomba
7.2.3.6. Kulonleges techno- , . . s
23. l6gisk g lakkozas husételek készitése lakkozott marhahatszin
7.2.3.6. Kulonleges techno- , . . s s
24. l6giak g lakkozas husételek készitése lakkozott marhahatszin
25. |7.2.3.7. Cukrészat cukrasztermék készitése tanyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
26. |7.2.3.7. Cukraszat cukrasztermék készitése tdnyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
27. |7.2.3.7. Cukrészat cukrasztermék készitése tanyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
28. |7.2.3.7. Cukraszat cukrasztermék készitése tdnyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
29. |7.2.3.7. Cukrészat cukrasztermék készitése tanyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
30. |7.2.3.7. Cukrészat cukrasztermék készitése tanyérdesszert készitése mille-feuille, malnatanyér, citrom tart, stb.
, o ratina, sorbet, fagylalt, parfé ké- | malna bomba parfé, sit6tok fagylalt, szamdca
31. |[7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak € oy By P .. . p =
szitése sorbet, kivi gratina
, . ratina, sorbet, fagylalt, parfé ké- | malna bomba parfé, sit6tok fagylalt, szaméca
32. [7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak € oy By P .. . p =
szitése sorbet, kivi gratina
. o ratina, sorbet, fagylalt, parfé ké- | malna bomba parfé, sit6tok fagylalt, szaméca
33. [7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak 8 &Y P P &Y

szitése

sorbet, kivi gratina
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gratina, sorbet, fagylalt, parfé ké-

malna bomba parfé, sitétok fagylalt, szamédca

34. |7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak s .. . .
&Y J szitése sorbet, kivi gratina
, . ratina, sorbet, fagylalt, parfé ké- | malna bomba parfé, stit6tok fagylalt, szamoca
35. [7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak 8 " &y P .. . p =
szitése sorbet, kivi gratina
, . ratina, sorbet, fagylalt, parfé ké- | malna bomba parfé, stit6tok fagylalt, szamodca
36. |7.2.3.7. Cukraszat fagylalt fajtak 8 " &y P .. . p =
szitése sorbet, kivi gratina
e Allergén mentes és kimélé a1 e f s T e .
37. |7.2.3.8. Specialis ételek ételei eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 K e i i — ST . en A
38. [7.2.3.8. Speciilis ételek ételegk eltérd dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, s6 mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 K e i i N ST . en A
39. |7.2.3.8. Speciilis ételek ételegk eltérd dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, s6 mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
o Allergén mentes és kimél6| . . .. — T e -
40. |7.2.3.8. Specialis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, sé mentes (friss flszeres) sertéssilt
o Allergén mentes és kimél6| . . .. — T e -
41. |7.2.3.8. Specialis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimélé ca g e (s T e .
42. |7.2.3.8. Speciadlis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimélé ca g e (s T e .
43. |7.2.3.8. Speciadlis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 ca g e (s T e .
44. |7.2.3.8. Speciadlis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimélé ca g e (s T e ‘e
45. |7.2.3.8. Speciadlis ételek ételegk eltéré dietetikaju ételek készitése |szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 K e il gi — ST . en A
46. |7.2.3.8. Specialis ételek ételegk eltérd dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, s6 mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 g T C e ST Cen (e
47. |7.2.3.8. Speciadlis ételek ételegk eltérd dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, s6 mentes (friss flszeres) sertéssiilt
e Allergén mentes és kimél6 K e il gi — ST . en A
48. |7.2.3.8. Specialis ételek ételegk eltérd dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, s6 mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
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Allergén mentes és kimélé

49. |7.2.3.8. Specidlis ételek stelek eltéré dietetikaju ételek készitése | szejtan tal, sé mentes (friss fliszeres) sertéssiilt
, e a megismert arukosarbol legaldabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , et . , g ) ,g o g
50. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
. e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . e . , & L1 ,g o g
51. <arbol Kreativ konyha felkészilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
z . a megismert arukosarbodl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- . (s . . . (14 ,g (Lt g
52. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
; e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , .t ., , g i ,g o g
53. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
z . a megismert arukosarbodl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- . (s o . . (14 ,g (Lt g
54, <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
B e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g i ,g o g
55. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
a . ., a megismert arukosarbol legaldabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . i g L) ’g o g
56. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g i ,g o g
57. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
. e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., B g i ,g o g
58. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a

megadott szempontok alapjan
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a megismert arukosarbdl legaldbb 3 fogdsos

3.2.3.9. Etelkészités aruko- ) o . . 1 . o
59. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
. s a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & L1 ,g o g
60. <arbol Kreativ konyha felkészilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , s . , 8 ) ,g o g
61. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
; e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , g ) ,g o g
62. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
o s, a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & L ,g o g
63. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
B e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g ). ,g o g
64. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
z s a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogdsos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , & L ’g o ,g
65. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
3 e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g ). ,g o g
66. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
a s a megismert arukosarbodl legaldbb 3 fogdasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , , ats . , 8 L ’g o g
67. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
a s a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogdasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , , ats . , 8 L ’g o g
68. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a

megadott szempontok alapjan
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a megismert arukosarbodl legalabb 3 fogasos

3.2.3.9. Etelkészités aruko- ) o . . 1 . o
69. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
. s a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & L1 ,g o g
70. <arbol Kreativ konyha felkészilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, e a megismert arukosarbol legaldabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , s . , 8 ) ,g o g
71. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
; e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , g ) ,g o g
72. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, Lo a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . s . , & L ,g o ,g
73. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
B e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g ). ,g o g
74. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, L. a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogdasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et . , & L ’g o g
75. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
3 e a megismert arukosarbdl legalabb 3 fogasos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , . et ., , g ). ,g o g
76. <4rbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulalasa, tervezése, elékszitése a
megadott szempontok alapjan
, L. a megismert arukosarbol legaldbb 3 fogdsos
3.2.3.9. Etelkészités aruko- , , ats . , 8 L ’g o ,g
77. <arbol Kreativ konyha felkésziilés a vizsgara ételsor kalkulaldsa, tervezése, elékszitése a

megadott szempontok alapjan
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7.2.4.5. Rendezvényekkel . . . RN, , | anyaghanyad nyilvantartds, tervezés, forgato-
1. " catering és egyéb szervezés |dokumentdcio készités és kezelés | .. , .

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , e s , |anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
2. " ¥ catering és egyéb szervezés | dokumentdcio készités és kezelés "y : ,y y , .

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , C s , | anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
3. " ¥ catering és egyéb szervezés | dokumentdcio készités és kezelés "y : ,y y , .

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , e s , |anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
4, " ¥ catering és egyéb szervezés | dokumentdcio készités és kezelés "y : ,y y , c

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , e s , |anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
5. " ¥ catering és egyéb szervezés | dokumentdcio készités és kezelés "y g ,y y , <

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , e s , |anyaghanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
6. " ¥ catering és egyéb szervezés | dokumentdcio készités és kezelés "y g ,y y , <

kapcsolatos teendék konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.5. Rendezvényekkel ., , , C i e s , |anyaghdanyad nyilvantartas, tervezés, forgato-
7. " ¥ catering és egyéb szervezés |dokumentacio készités és kezelés “y . . v y , 2

kapcsolatos teend6k konyv, vételezési iv, stb,

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| , .. nemzetkozi ételek megismerése, | Soupe & L'oignon, ratatouille, cassoulet, sal-
8. ételismeret f s ;

meret készitése timbocca alla romana

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. .. nemzetkozi ételek megismerése, | Soupe & L'oignon, ratatouille, cassoulet, sal-
9. ételismeret f s ;

meret készitése timbocca alla romana

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. .. nemzetkozi ételek megismerése, | Soupe & L'oignon, ratatouille, cassoulet, sal-
10. ételismeret . .

meret készitése timbocca alla romana

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. .. nemzetkozi ételek megismerése, | Soupe & L'oignon, ratatouille, cassoulet, sal-
11. ételismeret . .

meret készitése timbocca alla romana

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. .. nemzetkozi ételek megismerése, | Soupe & L'oignon, ratatouille, cassoulet, sal-
12. ételismeret . .

meret készitése timbocca alla romana

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| , . nemzetkozi ételek megismerése, | Chom Mein csirke, csirke Mole, borscs, chouc-
13. ételismeret .

meret készitése route

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| , .. nemzetkozi ételek megismerése, | Chom Mein csirke, csirke Mole, borscs, chouc-
14. ételismeret .

meret készitése route

7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| ,. . nemzetkozi ételek megismerése, | Chom Mein csirke, csirke Mole, borscs, chouc-
15. ételismeret .

meret készitése route

173




7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| , .. nemzetkozi ételek megismerése, | Chom Mein csirke, csirke Mole, borscs, chouc-
16. meret 2SS készitése route
7.2.4.6. Nemzetkozi ételis-| , .. nemzetkozi ételek megismerése, | Chom Mein csirke, csirke Mole, borscs, chouc-
17 meret 2SS készitése route
7.2.4.7. Bufé osszedllitds és |, . . - et A et . ételkindlat tervezése (vendégkor, technoldgiai
18. |, ., .. ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése er s s s . 11z
talaldsa hattér), elkészitése, utantoltése, visszaalltasa
7.2.4.7. Bufé osszedllitds és |, . . - et A rea . ételkindlat tervezése (vendégkor, technoldgiai
19. | .., .. ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése er s s s . 11z
talaldsa hattér), elkészitése, utantoltése, visszaalltasa
7.2.4.7. Bufé osszedllitds és |, . , . . e s 1At A , ételkindlat tervezése (vendégkor, technoldgiai
20. |,,, .. ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése ‘er s . e . 11z
talaldsa hattér), elkészitése, utantoltése, visszaalltasa
7.2.4.7. Bufé osszedllitds és |, . , . . e s 1At A , ételkindlat tervezése (vendégkor, technoldgiai
21. | ., ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése ‘s . s s . 11t
talaldsa hattér), elkészitése, utantoltése, visszaalltasa
7.2.4.7. Bufé 6sszeallitds és| ,. . , , . e f T a s ol , ételkinalat tervezése (vendégkor, technoldgiai
22, |, ételismeret és technoldgia | bufé felépitése és miikodtetése ‘er s s (, .. g . — 2
talalasa hattér), elkészitése, utantoltése, visszadlltdsa
7.2.4.7. Bufé 6sszeallitds és| ,. . , , . e f T ates ol , ételkinalat tervezése (vendégkor, technoldgiai
23. |, ., ételismeret és technoldgia | bufé felépitése és miikodtetése ‘er s . (, .. g . — 2
talalasa hattér), elkészitése, utantoltése, visszadlltdsa
7.2.4.7. Bufé Osszeallitds és | ,. .. , , . e p 14 ter ot , ételkinalat tervezése (vendégkor, technoldgiai
24. |, ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése ., . . e, . -y
talalasa hattér), elkészitése, utantoltése, visszadlltdsa
7.2.4.7. Bufé Osszeallitds és | ,. .. , , . e f gttt , ételkinalat tervezése (vendégkor, technoldgiai
25. |, ., ételismeret és technolégia | biifé felépitése és mikodtetése ., . . e, . -y
talalasa hattér), elkészitése, utantoltése, visszadlltdsa
e e . s , .. | szezonalitas és eltéré taplalkozasi szokasok igé-
7.2.4.8. Kalkuldcié készi-|, .. . L kalkulacié és anyaghanyad nyil- , . P , - g, .
26. |, ételismeret és technoldgia , e o nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartasi
tése vantartaskészitése lap készitése
C e e C e , .. | szezonalitas és eltéré taplalkozasi szokasok igé-
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, .. , L. kalkulacid és anyaghanyad nyil- , . . P , 0 g’-
27. | ., ételismeret és technoldgia , ., nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartas
tése vantartaskészitése N
C e e . s , .. | szezonalitds és eltérd tapldlkozasi szokasok igé-
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, . , , . kalkulacié és anyaghanyad nyil- , ., P , _ g, .
28. ételismeret és technoldgia nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartasi

tése

vantartaskészitése

lap készitése
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7.2.4.8. Kalkulacio készi-

kalkulacié és anyaghanyad nyil-

szezonalitds és eltérd tdplalkozasi szokasok igé-

29. |, ételismeret és technologia i N nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartasi
tése B vantartaskészitése v . e yaghany v
lap készitése
(s g (e . .. | szezonalitds és eltérd taplalkozasi szokasok igé-
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, . , L . kalkulacié és anyaghanyad nyil- , . . - . .
30. |, ételismeret és technoldgia , e nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartasi
tése vantartaskészitése ‘o
lap készitése
(i r e C s s , .. | szezonalitds és eltér6 taplalkozasi szokasok igé-
7.2.4.8. Kalkulacié készi-|, .. . - kalkulacid és anyaghanyad nyil- , ., P , o g“
31. |, ételismeret és technoldgia , LAt nyének felmérése, anyaghanyad nyilvantartasi
tése vantartaskészitése e
lap készitése
1 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységdr, mennyiségi egység, meny-
" |13s kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.
5 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitalisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" |las kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.
3 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan|papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységdr, mennyiségi egység, meny-
" |13s kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.
4 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitalisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" |1as kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.
5 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitalisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" |13s kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.
6 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitalisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-

las kiszamitasa

kalkulacio késztése

kalkulaciok

nyiség, érték fogalmat.

175




7 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan|papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységdr, mennyiségi egység, meny-
" |Ias kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

3 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" |13s kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

9 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan|papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységdr, mennyiségi egység, meny-
" |Ias kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

10 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" | 13s kiszamitasa kalkulacid késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

11 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitdlisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" | 13s kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

12 7.2.5.6. Az anyagfelhaszna- | megadott receptura alapjan | papiron és digitalisan elkészitett | ismerik az egységar, mennyiségi egység, meny-
" | Ias kiszamitasa kalkulacio késztése kalkulaciok nyiség, érték fogalmat.

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-

z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-

donsagait, tudjak a vendéglatasban hasznalt

afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabalyat.

P kialakitjak egy adott termék | papiron és digitdlisan elkészitett | Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,

13. |7.2.5.7. Arképzés e J & SEL . . s Sl , . , . .

arat kalkulaciok majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi

arat. Vezet6i kérésre engedményes darat sza-
molnak, csoportdarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.
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14.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjdk egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék nettdé bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes drat sza-
molnak, csoportdrat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

15.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitdlisan elkészitett
kalkulacidk

killonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjdk a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. Vezet6i kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

16.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kiilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkulalnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.
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17.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjdk egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék nettdé bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportdrat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

18.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitdlisan elkészitett
kalkulacidk

killonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjdk a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. Vezet6i kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

19.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kiilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkulalnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.
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20.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjdk egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék nettd brutté eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes drat sza-
molnak, csoportdrat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

21.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitdlisan elkészitett
kalkulacidk

killonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjdk a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. Vezet6i kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

22.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kiilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkulalnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.
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23.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjdk egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék nettdé bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes drat sza-
molnak, csoportdrat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

24,

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitdlisan elkészitett
kalkulacidk

killonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjdk a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabalyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. Vezet6i kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

25.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kiilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkulalnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.
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26.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjdk egy adott termék
arat

papiron és digitalisan elkészitett
kalkulaciok

kilonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjak a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék nettdé bruttd eladasi
arat. VezetGi kérésre engedményes drat sza-
molnak, csoportdrat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

27.

7.2.5.7. Arképzés

kialakitjak egy adott termék
arat

papiron és digitdlisan elkészitett
kalkulacidk

killonbséget tesznek beszerzési és eladasi ar ko-
z6tt. Ertik az afa sz6 jelentését, isme- rik a tulaj-
donsagait, tudjdk a vendéglatdsban hasznalt
afakulcsok mértékét, hasznalatuk szabdlyat.
Haszonkulcs segitségével arrést szamolnak,
majd kialakitjak a termék netté bruttd eladasi
arat. Vezet6i kérésre engedményes arat sza-
molnak, csoportarat alakitanak ki, esetleges fel-
arat kalkuldlnak. Ismerik az ar és a bevétel kap-
csolatat.

28.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

vételezési jegy, selejtezési iv, ki-
adasi bizonylat

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képzéhelyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

29.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

vételezési jegy, selejtezési iv, ki-
adasi bizonylat

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képzShelyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.
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30.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

vételezési jegy, selejtezési iv, ki-
adasi bizonylat

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kidllitasuk
szerint csoportositjak. A képz6helyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

31.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

vételezési jegy, selejtezési iv, ki-
adasi bizonylat

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képz6helyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

32.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

vételezési jegy, selejtezési iv, ki-
adasi bizonylat

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kidllitasuk
szerint csoportositjak. A képzShelyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

33.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

készpénzfizetéses, atutalasos
szamlat, nyugtat, szallitélevelet

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képzéhelyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

34.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

készpénzfizetéses, atutalasos
szamlat, nyugtat, szallitélevelet

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képz6helyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

35.

7.2.5.8. Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

készpénzfizetéses, atutaldsos
szamlat, nyugtat, szallitélevelet

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésuk, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képzéhelyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.
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36.

7.2.5.8.

Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

készpénzfizetéses, atutalasos
szamlat, nyugtat, szallitélevelet

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kidllitasuk
szerint csoportositjak. A képz6helyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

37.

7.2.5.8.

Bizonylatolas

bizonylatok biztos kitoltése

készpénzfizetéses, atutaldsos
szamlat, nyugtat, szallitélevelet

Ismerik a bizonylat fogalmat, értik a bizonylati
elvet. A bizonylatokat keletkezésiik, kiallitasuk
szerint csoportositjak. A képz6helyen hasznalt
szoftver segitségével bizonylatokat készitenek,
és atlatjak ezek tartalmat.

38.

7.2.5.9.

Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltdreredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyezd leltar fo-
galmat.

39.

7.2.5.9.

Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltareredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

40.

7.2.5.9.

Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltareredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

41.

7.2.5.9.

Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltdreredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

42.

7.2.5.9.

Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjak mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltadreredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiadny, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.
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43.

7.2.5.9. Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjak mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltareredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyezd leltar fo-
galmat.

44,

7.2.5.9. Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjak mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltareredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hidny, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

45.

7.2.5.9. Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltdreredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiadny, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

46.

7.2.5.9. Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltdreredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiadny, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

47.

7.2.5.9. Elszamoltatas

leltar

leltareredmény kiszamolasa

A tanuldk ki tudjdk mutatni a raktar és a terme-
lési munkateriilet leltareredményét. Ertel- me-
zik a fizetend6 hiany, tobblet, egyez6 leltar fo-
galmat.

48.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletndvekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznaldsaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
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49.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitdkészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkoddas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

50.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelentSségét a vendéglatdsban. Ertik a
nyitokészlet, zardkészlet, készletndvekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
haszndlasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

51.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
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52.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitdkészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

53.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
haszndlasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

54.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
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55.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatdsban. Ertik a
nyitokészlet, zardkészlet, készletndvekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
haszndlasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

56.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitdkészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

57.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
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58.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatdsban. Ertik a
nyitokészlet, zardkészlet, készletndvekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
haszndlasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

59.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitdkészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelentdségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.

60.

7.2.5.10. Készletgazdalko-
das

aruforgalmi mérlegsor

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-
novekedés és -csokkenés

A tanuldk ismerik a készletgazdalkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatasban. Ertik a
nyitokészlet, zarokészlet, készletnévekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-
hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szamolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
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7.2.5.10. Készletgazdalko-

nyitokészlet, zardkészlet, készlet-

A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelent6ségét a vendéglatdsban. Ertik a
nyitokészlet, zardkészlet, készletndvekedés és -
csokkenés kifejezések jelentését, és ezek fel-

61. , aruforgalmi mérlegsor . "y . . hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
das névekedés és -csokkenés . . . . .
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
A tanuldk ismerik a készletgazddlkodas fogal-
mat és jelentSségét a vendéglatdsban. Ertik a
nyitokészlet, zarékészlet, készletndvekedés és -
7.2.5.10. Készletgazdalko-| .y T, e e [ oIS ISR ST S (6 GRS S
62. , aruforgalmi mérlegsor .. . . . hasznalasaval fel tudjak allitani az aruforgalmi
das névekedés és -csokkenés . . . . .
mérlegsort. Szamtani atlagot és kronologikus
atlagot szdmolnak. Meg tudjak hatarozni a for-
gasi sebességet napokban és fordulatokban. A
kapott eredményt értelmezik.
1. |Portfélidkésztés
2. | Portféliokésztés
3. | Portféliokésztés
4. |Portfolidkésztés
5. | Portféliokésztés
6. |Portféliokésztés
7. | Portféliokésztés
8. | Portféliokésztés
9. |Portféliokésztés
10. | Portfdlidkésztés
11. | Portfélidkésztés
12. | Portfdlidkésztés

189




13. | Portfélidkésztés
14. | Portfdlidkésztés
15. | Portfélidkésztés
16. | Portféliokésztés
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11.1.2.3. Nydri gyakorlat

Ora- ) ajanlott tevékenység/attitlid megneve-| ., ) _
. Téma Tananyag J, ység/ & ajanlott ételféleség/produktum
szam zése
. . .. |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v« + . |A berendezések miko- Y . el ex . ol e ris
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . N ., | kombipdaroldk, mikrohullamua suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
1 v , dési elve, uzemelteté-| . . .. p . L e g
t6éberendezések e e z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gdz- | (ellen6rzés, hiitékonyy, stb.)
suk, tisztitasuk VY .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. . .. |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v« « .. |A berendezések miko- Y . et at en . el e s
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . N ., | kombipdroldk, mikrohullamua suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
2 » , dési elve, tUzemelteté-| . . L. p . PN
téberendezések ) e s z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gaz-|(ellenérzés, hiit6konyyv, stb.)
stik, tisztitasuk . .
tlzhelyek, francia tézhelyek
. ... |sut6kemencék, indukcios f6z6lapok,
v« « .. |A berendezések miko- Y . et at ex . el e s
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . N ., | kombipdroldk, mikrohullamua suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
3 » , dési elve, uzemeltete-| . . .. p . PP
téberendezések ) e s z8ustok, keramialapos tlizhelyek, gaz-|(ellenérzés, hiit6konyv, stb.)
suik, tisztitasuk . .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. ... |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v« « .. |A berendezések miko- Y . et at ex . el ez
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . . . | kombipdaroldk, mikrohullamu suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
4 » . dési elve, lUzemelteté-| . . L. p . ot Lt
t6berendezések L, z6Ustok, keramialapos tlzhelyek, gaz-|(ellendrzés, hlit6konyy, stb.)
suk, tisztitasuk Y .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. ... |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v » o . |A berendezések miko- Y . e et ex . et e e
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . .. . | kombiparoldk, mikrohullamud suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
5 Y ) dési elve, Uzemelteté-| . .. .. . i A
t6berendezések e e z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gdz- | (ellen6rzés, hiit6konyy, stb.)
suk, tisztitasuk . .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
, . .. |sut6kemencék, indukcios f6zblapok,
<« . .. |A berendezések miko- Y . el en . et e s
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . .. . | kombipdroldk, mikrohullamud suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
6 dési elve, Uzemelteté-

téberendezések

suk, tisztitasuk

z6Ustok, keramialapos tlzhelyek, gaz-
tlzhelyek, francia tlzhelyek

(ellenérzés, hiitékonyv, stb.)
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A berendezések muko-

sut6kemencék, indukcidés f6zblapok,

3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . .. . | kombipdroldk, mikrohulldmu siuték, f6- | belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
7 " ) dési elve, lUzemelteté-| . . . ., , ot Loz
t6berendezések e e z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gdz- | (ellen6rzés, hiit6konyy, stb.)
suik, tisztitasuk VY .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. . .. |sut6kemencék, indukcios f6z6lapok,
v« « . |Aberendezések mdko- Y . el ex . et e e
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . N ., | kombipdroldk, mikrohullamua suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
8 p . dési elve, Uzemelteté-| . . . P . ot bre &
téberendezések e e z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gdz- | (ellen6rzés, hiitékonyy, stb.)
suik, tisztitasuk VY .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. . .. |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v« « . |Aberendezések miko- Y . el ex . el e s
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . . . | kombiparolok, mikrohulldmu stték, f6-| belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
9 » , dési elve, uzemelteté-| . . .. p . o e
téberendezések e i z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gaz-|(ellenérzés, hiit6konyyv, stb.)
stik, tisztitasuk . .
tlzhelyek, francia tlzhelyek
. . .. |sut6kemencék, indukciés f6zblapok,
v« « . |Aberendezések miko- Y . e el ex . el e s
3.2.2.3. F6z6- és si-| ,, . N ., | kombipdroldk, mikrohullamua suték, f6- | belizemelésuk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
10 « . dési elve, Uzemelteté-| . . L. p . o ezl
téberendezések ) e s z6ustok, keramialapos tlizhelyek, gaz-|(ellenérzés, hiit6konyyv, stb.)
stik, tisztitasuk . .
tlzhelyek, francia tézhelyek
3.2.2.2. H(it6 és fa- | A hiit6 és fagyasztobe- N . . e
, , , g}/ s , i belizemeléslik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
11 gyasztd berendezé- | rendezések lizemelte- | h(it6k, fagyasztok, sokkkold hiité .t Lo
e (ellendrzés, hlit6konyy, stb.)
sek tése és tisztitasa
3.2.2.2. H(t6 és fa-| A h(it6 és fagyasztobe- . el e e
, ] 3 g.\./ " , s belizemelésik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
12 gyasztd berendezé- |rendezések lizemelte- | h(it6k, fagyaszték, sokkkold hiité .
N (ellenérzés, hiitékonyv, stb.)
sek tése és tisztitasa
3.2.2.2. H(it6 és fa- | A hiit6 és fagyasztobe- N . . e
, , , g}/ s , i belizemeléslik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
13 gyasztd berendezé- |rendezések lizemelte- | h(it6k, fagyasztok, sokkkold hiité .t Lo
e (ellendrzés, hlit6konyy, stb.)
sek tése és tisztitdsa
3.2.2.2. H(t6 és fa- | A h(it6 és fagyasztobe- , .
) ) 3 g.\./ e 3 s belizemeléslk, tisztitasuk, HACCP alapelvek
14 gyasztd berendezé- |rendezések lizemelte-|h(it6k, fagyasztok, sokkkold hiité .t Lore g
N (ellenérzés, hiitékonyv, stb.)
sek tése és tisztitasa
3.2.2.2. H(t6 és fa-| A hiit6 és fagyasztobe- . - e
, , , g'\'/ e , e belizemelésiik, tisztitasuk, HACCP alapelvek
15 gyasztd berendezé- |rendezések (izemelte- | h(it6k, fagyasztok, sokkkold hiit6 Lo
e (ellendrzés, hlit6konyy, stb.)
sek tése és tisztitdsa
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3.2.4.1. Alapvetd ta-

ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi miveletek el- TR - , L, . s

16 lalasi formak. Lehe- Vvéazése kompozicid, talaléeszk6zok haszndlata | tisztdntart, kompozicidkat alkot, kreativitds
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_,, ., . ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,

. . . Talalasi miveletek el- ot sl rs e , . . L,

17 lalasi formak. Lehe- véazése kompozicid, talaléeszk6zok hasznalata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek 8 fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o , Tdlaldsi miveletek el- e a1 e , L . L

18 lalasi formak. Lehe- véazése kompozicid, talaléeszk6zok hasznalata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o g Talaldsi mveletek el- e ey 1a . , . ;. L,

19 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszkozok haszndlata | tisztadntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_,, ... . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

. . . Talalasi miveletek el- R e , . . L

20 lalasi formak. Lehe- véazése kompozicid, talaléeszk6zok hasznalata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o ) Télaldsi mliveletek el- e a1 . , L ;. L,

21 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicio, talaléeszkozok haszndlata | tisztadntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . i Talalasi mveletek el- o a1 e , . . L

22 laldsi formdak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszk6zok haszndlata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o ) Télaldsi mliveletek el- e ey 1s . , L ;. L,

23 lalasi formak. Lehe- Véezése kompozicio, talaléeszkozok haszndlata | tisztdntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o ; Talalasi miveletek el- it - , ., . o

24 laldsi formak. Lehe- Véazdse kompozicio, talaléeszkozok haszndlata | tisztantart, kompoziciékat alkot, kreativitas
téségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi miveletek el- s e ttrs - , s . s

25 laldasi formak. Lehe- . kompozicid, talaldeszk6zok haszndlata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas

t6ségek

fejlesztése
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3.2.4.1. Alapvetd ta-

ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi miveletek el- TR - , L, . o

26 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszkozok haszndlata | tisztdntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_,, ., . ismerik a talalds eszkozeit, ki tudja valasztani,

. . . Télaldsi mliveletek el- R e , . . L

27 lalasi formak. Lehe- véazése kompozicid, talaléeszk6zok hasznalata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek 8 fejlesztése

3.2.4.1. Alapvetd ta-|_,, ... . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi mveletek el- TR - , L, . o

28 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszk6zok haszndlata | tisztdntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek 8 fejlesztése

3.2.4.1. Alapvetd ta-|_,, ... . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

> ) Tdalaldsi mliveletek el- e ey 1a . , . ;. L,

29 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszkozok haszndlata | tisztadntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_,, ., . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

. . . Télaldsi mveletek el- o sl ra e , . . L

30 lalasi formak. Lehe- véazése kompozicid, talaléeszk6zok hasznalata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvetd ta-|_,, ., . . ismerik a tdlalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

> ) Télaldsi mliveletek el- e ey 1s . . L ;. L,

31 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicio, talaléeszkozok haszndlata | tisztadntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . i Talalasi mveletek el- o a1 e , . ., .

32 laldsi formdak. Lehe- Véazése kompozicid, talaléeszk6zok haszndlata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

o ) Tdlaldsi ml(iveletek el- e ey 1s . , L ;. L,

33 lalasi formak. Lehe- Véazése kompozicio, talaléeszkozok haszndlata | tisztdntart, kompozicidkat alkot, kreativitas
t6ségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi miveletek el- e irs - , s . s

34 laldasi formak. Lehe- Véazése kompozicid, talaldeszk6zok haszndlata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitds
téségek g fejlesztése

3.2.4.1. Alapvet6 ta-|_, ., . . ismerik a talalas eszkozeit, ki tudja valasztani,

, . . Talalasi miveletek el- e irs - , s . s

35 laldasi formdak. Lehe- S, kompozicid, talaldeszk6zok haszndlata | tisztantart, kompozicidkat alkot, kreativitas

t6ségek

fejlesztése
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killonbo6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,

36 3.2.1.1. ElGkészités | Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés stb)
Ylt o .l 4 s e , , C et kiilonb6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,
37 3.2.1.1. ElGkészités | Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés stb) [y
Yls o ol g s e , , C et kiilonb6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,
38 3.2.1.1. ElGkészités | Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés stb) [y
Ylt o .l 4 s e , , C et kiilonb6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,
39 3.2.1.1. ElGkészités | Zoldségek tisztitasa kaparas, hamozas, dorzsolés stb) [y
ol o s .l 4 s L , , C et kiilonb6z6 levesek (burgonya, hus- és csont,
40 3.2.1.1. ElGkészités | Zoldségek tisztitdsa kaparas, hamozas, dorzsolés stb) [y
Novényi eredt( élelmi-
2y s s . , _y , . kiulonboz6 levesek, rizs koret, vagottborso-,
41 3.2.1.1. El6készités |szerek valogatasa, da-|atvalogatas, kocka, baton, julienne stb. L g
. vagy lencse f6zelék, stb.
rabolasa
N creel Szl kilonb6z6 levesek, rizs koret, vagottborso
42 3.2.1.1. El6készités |szerek valogatasa, da-|atvalogatas, kocka, baton, julienne stb. o » Vag !
. vagy lencse f6zelék, stb.
rabolasa
NI GIReteidt] Gl kilonb6z6 levesek, rizs koret, vagottborso
43 3.2.1.1. ElGkészités |szerek vélogatasa, da-|atvalogatas, kocka, baton, julienne stb. o » Vag !
) vagy lencse f6zelék, stb.
rabolasa
Mo el G- kilonboz6 levesek, rizs koret, vagottborsod
44 3.2.1.1. El6készités |szerek vélogatasa, da-|atvalogatas, kocka, baton, julienne stb. L » Vag !
) vagy lencse f6zelék, stb.
rabol3sa
Mo el G- kilonboz6 levesek, rizs koret, vagottborsd
45 3.2.1.1. El6készités |szerek vélogatasa, da-|atvalogatas, kocka, baton, julienne stb. L » Vag !
) vagy lencse f6zelék, stb.
rabolasa
Allati eredetli élelmi-
46 3.2.1.1. EIGkészités |szerek bontdsa, dara-|sertéshus bontasa, darabolasa sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése, stb.
bolasa
Allati eredetl élelmi-
a7 3.2.1.1. El6készités |szerek bontdsa, dara-|sertéshus bontasa, darabolasa sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése, stb.

bolasa
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Allati eredetli élelmi-

48 3.2.1.1. EIGkészités |szerek bontdsa, dara-|sertéshus bontasa, darabolasa sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése, stb.
bolasa
Allati eredetd élelmi-
49 3.2.1.1. EIGkészités |szerek bontdsa, dara-|sertéshus bontasa, darabolasa sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése, stb.
bolasa
Allati eredetd élelmi-
50 3.2.1.1. EIGkészités |szerek bontdsa, dara-|sertéshus bontasa, darabolasa sertésporkolt, vagy tokany, karaj filézése, stb.
bolasa
3.2.1.2. Alapmdvele- | Lazitas, formaadas, L Y , egészben siilt husételek (vagdalt, toltott hus-
51 .. R levegBbevitel, préselés, dermesztés )
tek Osszeallitas ételek, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele- | Lazitas, formaadas, L Y , egészben siilt husételek (vagdalt, toltott hus-
52 .. R levegBbevitel, préselés, dermesztés )
tek Osszeallitas ételek, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele- | Lazitas, formaadas, L Y , egészben siilt husételek (vagdalt, toltott hus-
53 i iz levegGbevitel, préselés, dermesztés .
tek Osszeallitas ételek, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele- | Lazitas, formaadas, L Y , egészben siilt husételek (vagdalt, toltott hus-
54 .. R levegBbevitel, préselés, dermesztés )
tek Osszeallitas ételek, stb.)
3.2.1.2. Alapmdlivele- | Lazitas, formaadas, s Yy , egészben silt husételek (vagdalt, toltott hus-
55 i s levegGbevitel, préselés, dermesztés .
tek Osszeallitas ételek, stb.)
3.2.1.2. Alapmlivele-| . U RTI P . . . |husleves jelleg(i levesek (s6zas, boquet garni,
56 P Elvezeti érték novelése |izesités, fliszerezés, lesz(irés, lehabozas | .., J 3 g ( q g
tek fliszerzacsko, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele-| . T P , . , | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
57 P Elvezeti érték novelése |izesités, fliszerezés, lesz(irés, lehabozas | ., J 3 & ( q &
tek fliszerzacsko, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele-| . Y o e , Y , | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
58 P Elvezeti érték novelése | izesités, fliszerezés, lesz(irés, lehabozas | .. J 3 g ( q g
tek fliszerzacsko, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele-| . Y o e , Y , | husleves jellegl levesek (s6zas, boquet garni,
59 P Elvezeti érték novelése | izesités, fliszerezés, lesz(irés, lehabozas | .. J 3 g ( q g
tek fliszerzacsko, stb.)
3.2.1.2. Alapmdvele-| . Y o e , _ , | husleves jellegl levesek (s6zds, boquet garni,
60 P Elvezeti érték novelése | izesités, fliszerezés, leszlirés, lehabozas | .. J 3 g ( q g
tek fliszerzacsko, stb.)
3.2.1.5. S(iritési elja- | SGritési mlveletek vég-| ., ., . .., rantds, habaras, lisztpép, keményité, 6nma-
61 , o sdritési eljarasok , ot s s
rasok rehajtdsa gaval torténd sdrités, stb.
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Sdritési mlveletek vég-

rantds, habaras, lisztpép, keményits, 6nma-

62 3.2.1.1. ElGkészités s sdritési eljarasok , .t a s
rehajtdsa gaval torténd sdrités, stb.
3.2.1.6. Bundazasi el- e s . . rantott borda, rdntott szelet, rantott gomba,
46 e Bunddzasi eljardsok bunddazas elvégzése , . (. .
jarasok rantott sajt, Orly, parizsi bunddazas stb.
Ylt o i e . . rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
64 3.2.1.1. ElGkészités | Bunddazasi eljardsok bunddazas elvégzése , . (. (s 2
rantott sajt, Orly, parizsi bunddazas stb.
Yls o i e . . rantott borda, rantott szelet, rantott gomba,
65 3.2.1.1. ElGkészités | Bunddazasi eljardsok bunddazas elvégzése , . (. (s 2
rantott sajt, Orly, parizsi bunddazas stb.
. -y bechamel-, veluté-, hollandi-, barna martas
Francia alapmartdsok C e . . . .
- . ., ) . .y s készitése (minden olyan étel, amihez francia
66 3.2.1.7. Martasok és egyszer(i egyéb mar- | martasok készitése ., L . .
) alapmartast kell késziteni). Egyszer(i martds
tasok C e
készitése.
) , bechamel-, veluté-, hollandi-, barna martas
Francia alapmadrtasok . . , . .
Sl s e , ., , , _y o készitése (minden olyan étel, amihez francia
67 3.2.1.1. EIGkészités | és egyszerl egyéb mar- | martasok készitése .y . L
. alapmartdst kell késziteni). Egyszer(i martds
tasok C s
készitése.
. ., bechamel-, veluté-, hollandi-, barna martas
Francia alapmadrtasok . . , . .
St s e , ., , , .y Y, készitése (minden olyan étel, amihez francia
68 3.2.1.1. EIGkészités | és egyszerl egyéb mar- | martasok készitése . . T
. alapmartast kell késziteni). Egyszer(i martds
tasok C s
készitése.
. -y bechamel-, veluté-, hollandi-, barna martas
Francia alapmartasok f e . . . .
X1t o s . ., ) . -y S készitése (minden olyan étel, amihez francia
69 3.2.1.1. El6készités | és egyszer(i egyéb mar- | martasok készitése ., L . Y,
) alapmartast kell késziteni). Egyszerd martas
tasok C e
készitése.
. -y bechamel-, veluté-, hollandi-, barna martas
Francia alapmartasok C e . . . .
Yl o , ., , . -y s készitése (minden olyan étel, amihez francia
70 3.2.1.1. ElGkészités | és egyszer(i egyéb mar- | martasok készitése ., L . Y.
. alapmartast kell késziteni). Egyszer(i martds
tasok C e
készitése.
71 3.2.3.1. FGzés Forralas forraldssal készilt ételek készitése pl. tészta, koret, fondok, stb.
72 3.2.3.1. FGzés Forralas forralassal késziilt ételek készitése pl. tészta, koret, fondok, stb.
73 3.2.3.1. FGzés Forralas forraldssal késziilt ételek készitése pl. tészta, koret, fondok, stb.
74 3.2.3.1. FGzés Forralas forralassal késziilt ételek készitése pl. tészta, koret, fondok, stb.
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75 3.2.3.1. F6zés Forralas forralassal készilt ételek készitése pl. tészta, koret, fondok, stb.
, - Snavezd fzéssel készithetd étel készi- , . j
76 3.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés fg:engyozo Ozessel keszitheto etel keszl pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb.
, - Snavezd fzéssel készithetd étel készi- , . j
77 3.2.3.1. F6zés Gyongyoz6 f6zés fg:engyozo Ozessel keszitheto etel keszl pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, stb.
. P Ongyozd f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husl jellegdi | k, k , alaple-
78 3.9.3.1. Fézés T A TS gyongyozo 6zéssel készithetd étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple
tése vek, stb.
. P Ongyozd f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husl jellegdi | k, k , alaple-
79 3.9.3.1. Fézés GyBnaydzs f6zés g\,/ongyozo Gzéssel készithetd étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple
tése vek, stb.
. P Ongyoz6 f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husl jellegdi | k, k , alaple-
80 3.9.3.1. Fézés GyBnaydzs f6zés gyongyozo 6zéssel készithet6 étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple
tése vek, stb.
. e xoem s Ongyozd f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husl jellegdi | k, k , alaple-
81 3.9.3.1. Fézés GyBnaydzs f6zés gyongyozo 6zéssel készithet( étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple
tése vek, stb.
82 3931 Fézés Gyonaysz6 fézés g}/(‘ingybzé f6zéssel készithet6 étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple-
tése vek, stb.
83 3931 Fézés Gyonaysz6 fézés g}/(‘ingybzé f6zéssel készithet6 étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple-
tése vek, stb.
84 3931 Fézés Gydngyoz6 fozés g}/éngyéz()' f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple-
tése vek, stb.
85 3931 Fézés Gydngyoz6 fozés g}/éngyéz()' f6zéssel készithetd étel készi- | pl. husleves jellegl levesek, kocsonya, alaple-
tése vek, stb.
86 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zo6lése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
87 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zo6lés alapanyagok g6z6lése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
88 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zolése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
89 3.2.3.2. G6zo6lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6z6lése konvektomatban | pl. halak, z6ldségek, stb
90 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zolése konvektomatban | pl. halak, zoldségek, stb
91 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zolése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
92 3.2.3.2. G6zo6lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6z6lése konvektomatban | pl. halak, z6ldségek, stb
93 3.2.3.2. G6z06lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zolése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
94 3.2.3.2. G6zo6lés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6z6lése konvektomatban | pl. halak, z6ldségek, stb
95 3.2.3.2. G6zolés Kozvetlen g6zolés alapanyagok g6zo6lése konvektomatban | pl. halak, zéldségek, stb
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pl. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,

96 3.2.3.3. Parola Zoldségek parold arolassal készthet6 zoldségétel s N ,
arolas Oldségek paroldsa paroldssal készthet6 zoldségéte il B, s, o
y i Yy .. , et 4t s |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
97 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel PP L .. . 2 B
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
y i Yy .. , et g |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
98 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel PP L .. . 2 B
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
y i Yy .. , et gt |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
99 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel PP L s .. . 2 B
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
_y et g . . . , et . |. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
100 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel - P e .. . = SRElE
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
_y et g . . . , et . |. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
101 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel - P L .. . 2 SR
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
_y et g . . . , et . |. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
102 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel - P e .. . 2 SR
gomba, bébirépa, zéldborso, stb.
, oy , ., X L, |. parolt zoldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
103 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel Pl b ,Z, , N I, virag, spare
gomba, bébirépa, zoldborsd, stb.
Y e Y Y . g I. parolt z6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
104 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel Pl para ,zo' , e . ro OI, evirag, sparga
gomba, bébirépa, zoldborso, stb.
Y e Y Y . g I. parolt zo6ldbab, brokkoli, kelvirag, sparga,
105 3.2.3.3. Parolas Zoldségek parolasa parolassal készthetd zoldségétel Pl para ,ZO, , e . ro 0|, evirag, sparga
gomba, bébirépa, zoldborso, stb.
106 3.9.3.3. P4rolas e marha'-, ser:cés- é? szlérnyashL'JSbéI szelet- pI rostélyosok, bak,on\,/i-, hentes sertésborda,
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
107 3.9.3.3. P4rolas e marha,-, ser:cés- éf‘ szlérnyashL'JSbéI szelet- pI rostélyosok, bak,on\,/i-, hentes sertésborda,
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
108 3.9.3.3. P4rolss T T marha,-, ser:cés- é? SZ,ét'nyaShL'Jde szelet- pI rostélyosok, bak,on\l/i-, hentes sertésborda,
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
., 5 ., marha-, sertés- és szarnyashusbdl szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
109 3.2.3.3. Parolas Husszeletek parolasa i , X Z [ : p v , YI
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
., 5 ., marha-, sertés- és szarnyashusbdl szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
110 3.2.3.3. Parolas Husszeletek parolasa zarnyash 2 P y vl

ben parolt étel készitése

jércemell gombamartasban, stb.
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marha-, sertés- és szarnyashusbol szelet-

pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,

111 3.2.3.3. Parolas Husszeletek paroldsa , , . s ., .
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
Y , , marha-, sertés- és szarnyashusbol szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
112 3.2.3.3. Parolas Husszeletek pdarolasa , , y v p v . y
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
Y , , marha-, sertés- és szarnyashusbol szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
113 3.2.3.3. Parolas Husszeletek pdarolasa , , . v p v . y
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
y , , marha-, sertés- és szarnyashusbol szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
114 3.2.3.3. Parolas Husszeletek pdarolasa , , y v p v . y
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
., : ., marha-, sertés- és szarnyashusbol szelet- | pl. rostélyosok, bakonyi-, hentes sertésborda,
115 3.2.3.3. Parolas Husszeletek pdarolasa , , . v p v . y
ben parolt étel készitése jércemell gombamartasban, stb.
(s Y marha-, sertés- és szarnyas apréhusbal . ,
116 3.2.3.3. Parolas Apréhus parolasa ., L s l. pérkoltek, tokanyok, raguk
P P parolassal készithetd ételek Pl-P ¥ g
Y Y marha-, sertés- és szarnyas apréhusbal . ,
117 3.2.3.3. Pérolés Apréhus parolasa . ot |. porkoltek, tokanyok, raguk
P P parolassal készithetd ételek Pl-P ¥ g
oy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol ) .
118 3.2.3.3. Parolas Aprohus parolasa . ., " ¥ P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
oy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol ) .
119 3.2.3.3. Parolas Aprohus parolasa . ., " Y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
oy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol ) .
120 3.2.3.3. Parolas Aproéhus parolasa . ., " Y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
oy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol ) .
121 3.2.3.3. Parolas Aprohus parolasa . ., " Y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
oy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol ) .
122 3.2.3.3. Parolas Aprohus parolasa . ., " . Y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
(i Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol . .
123 3.2.3.3. Parolas Aprohus paroldsa . ., " . Y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithet6 ételek
. Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol o 5
124 3.2.3.3. Parolas Aproéhus parolasa . . . . . y P pl. porkoltek, tokanyok, raguk
parolassal készithetd ételek
Yy Y marha-, sertés- és szarnyas aprohusbol o 5
125 3.2.3.3. Parolas Aprohus paroldsa ¥ P pl. porkoltek, tokanyok, raguk

parolassal készithetd ételek
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frissenstitéssel készitheté husok,

halak

126 3.2.3.4. Siités I. Roston sutés i , frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
127 3.2.3.4. SGtés |. Roston sutés flrlss"ensu,tessel keszithetd h,USOk’ halak frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
128 3.2.3.4. SGtés |. Roston suités flrlss"ensu,tessel keszithetd h,USOk’ halak frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
129 3.2.3.4. SGtés |. Roston sutés flrlss"ensu,tessel keszithetd h,USOk’ halak frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
130 3.2.3.4. S(tés |. Roston siités fr|ss?n511,tessel keszithetd h,USOk' halak frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
131 3.2.3.4. S(tés |. Roston siités fr|ss?n511,tessel keszithetd h,USOk' halak frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon

. fri téssel készitheté husok, halak | . .

132 3.2.3.4. Suteés . Roston sutés Inss_(.ensu, essel Keszltneto luso a8 frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon

. fri Utéssel készithetd husok, halak | _ . .

133 3.2.3.4. Sutés I Roston suités ,rlss:ansultesse eszitheto ,uso a8 frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
134 3.2.3.4. Sités I Roston suités f,rlss:enSL{tesseI il h,USOk' ElEL frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
135 3.2.3.4. Sités I Roston suités f,rlss:enSL{tesseI Sl h,USOk' ElEL frissensiltek

és zoldségek rostlapon, rostélyon
136 3.2.3.4. Sités I Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
137 3.2.3.4. Sutés . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur husok, halak, zéldségek
138 3.2.3.4. Sités I Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
139 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
140 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
141 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
142 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
143 3.2.3.4. Sités I Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zéldségek
144 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben készilt ételek natur hasok, halak, zoldségek
145 3.2.3.4. Sités . Kevés zsiradékkal serpeny6ben késziilt ételek natur hasok, halak, zéldségek

201




. 3s po | készilt ételek ill , i e,
146 3.2.3.4. Sutés . Piritas eros porzsanyaggal keszUlt etelek illetve raguk, szoték, olajos magvak, zéldségek, stb.
alapanyagok
147 3.2.3.4. Sutés |. Piritas SITeR [PETREEEEEL sl GIslels 11EeE raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb.
alapanyagok
148 3.2.3.4. Sutés |. Piritas SITeR [PETREEEEEL sl GIslels 11EeE raguk, szoték, olajos magvak, zoéldségek, stb.
alapanyagok
149 3.2.3.4. Sutés |. Piritas SITeR [PETREEEEEL sl GIslels 11EeE raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb.
alapanyagok
150 3.2.3.4. Sutés |. Piritas SR [PETEEREEE | sl SisiEs 11EeE raguk, szoték, olajos magvak, zoéldségek, stb.
alapanyagok
151 3.2.3.4. Sutés |. Piritas STeE [PETEE R | emalli GisiEs 11EaE raguk, szoték, olajos magvak, zoldségek, stb.
alapanyagok
152 3.2.3.4. Sutés |. Piritas STeE [PETEE R | emalli GisiEs 11EaE raguk, szoték, olajos magvak, zoéldségek, stb.
alapanyagok
. Gs pd | készilt ételek ill , . e,
153 3.2.3.4. Sutés I Piritas eros porzsanyaggal keszult etelek illetve raguk, szoték, olajos magvak, zéldségek, stb.
alapanyagok
. | készilt etelek il
154 3.2.3.4. Sités I Piritas eros porzsanyaggal keszult etelek illetve raguk, szoték, olajos magvak, z6ldségek, stb.
alapanyagok
. | készilt etelek il
155 3.2.3.4. Sités I Piritas eros porzsanyaggal keszult etelek illetve raguk, szoték, olajos magvak, z6ldségek, stb.
alapanyagok
156 3.2.3.4. SUtés I. B4 zsiradékban sutés | frittirozas b,undazojct sl 65 sElldbishey i e
tak (pl. fankok), stb.
157 3.2.3.4. SUtés I. B4 zsiradékban sutés | frittirozas b,undazojct sl &5 HBlEsyeh el fesi
tak (pl. fankok), stb.
158 3.2.3.4. SUtés |. BG zsiradékban stités | frittirozas b,undazojct lals G5 ARlEBEREe s SIreis s
tak (pl. fankok), stb.
159 3.2.3.4. Siités |. B zsiradékban siités | frittirozas blundazotct husok €s zoldsegek,koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
160 3.2.3.4. Suités |. B zsiradékban siités | frittirozas blundazoFt husok €s zoldsegek,koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
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bundazott husok és

z0ldségek, koretek, tész-

161 3.2.3.4. Siités I. BG zsiradékb lté frittiroza , .
Utés 6 zsiradékban sutés rittirozas tak (pl. fankok), stb.
162 3.2.3.4. Sutés |. BG6 zsiradékban sutés | frittirozas blundazojct husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
163 3.2.3.4. Sutés . B zsiradékban siités | frittirozas blundazojct husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
164 3.2.3.4. SUtés |. BG6 zsiradékban sutés | frittirozas blundazojct husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
165 3.2.3.4. Sutés . B zsiradékban siités | frittirozas blundazojct husok es zoldsegekkoretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
166 3.2.3.4. Sités . BG zsiradékban stités | frittirozas b,undazotct husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
167 3.2.3.4. Siités |. B6 zsiradékban siités | frittirozas b,u ndaZOFt husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
168 3.2.3.4. Siités |. BS zsiradékban siités | frittirozas blundazojct husok es zoldsegek,koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
169 3.2.3.4. Sutés . B zsiradékban siités | frittirozas blundazoFt husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
170 3.2.3.4. Siités |. BG zsiradékban stités | frittirozas b,undazojct husok és zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
171 3.2.3.4. Siités |. BG zsiradékban stités | frittirozas b,undazojct husok és zoldsegek koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb.
172 3.2.3.4. Siités |. BG zsiradékban stités | frittirozas b,undazojct husok es zoldsegek koretek, tesz-
tak (pl. fankok), stb.
173 3.2.3.4. Sutés . B zsiradékban siités | frittirozas blundazojct husok €s zoldsegek,koretek, tész-
tak (pl. fankok), stb.
174 3.2.3.4. Sutés |. BG6 zsiradékban sutés | frittirozas blundazojct husok €s zoldsegek koretek, teész-
tak (pl. fankok), stb.
175 3.2.3.4. Sités . BG zsiradékban siités | frittirozas bundazott husok s zoldsegek,koretek, tesz-

tak (pl. fankok), stb.
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9. RESZSZAKMA

A részszakma megszerzésére irdnyuld szakmai vizsga akkor kezdheté meg, ha a tanuld eleget tett
a jelen fejezet szerinti képzési kovetelményeknek.

11.2. A részszakma megnevezése: Szakacssegéd
11.3. A szakképzésbe torténd belépés feltételei

o Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbanté program elvégzése

e Alkalmassagi kovetelmények
= Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgdlat: sziikséges
= Palyaalkalmassagi vizsgalat: szlikséges

11.4. A részszakma ajanlott szakmai tartalma:
Az oktatdsi egység
3. fejezetben sze- Az oktatasi egység megnevezése
repl6 azonositd
szama
ElGkészités és élelmiszer-feldolgozas tantargy El6készités; Alapmd-
3.4.1 veletek, flszerezés, izesités; Alaplevek, rovidlevek, kivonatok és
o pecsenyelevek; Alapkészitmények témakorei
Konyhai berendezések és gépek ismerete, kezelése, programozasa
3.4.2 tantargy Kéziszerszamok; H(it6- és fagyasztdberendezések; F6z6-
o és sit6berendezések; Egyéb berendezések és gépek témakorei
11.5. Részszakma szakmai kimeneti kovetelményei
Elvart viselke- .
Sorszam | Készségek, Ismeretek désmaédok, atti- Onallésag és fe-
képességek tiidok lel6sség mértéke
Megérti, értel- .
mezi a felettesei Ismeri a vendég- A feladat elvég-
(vezet8szakacs |ato Gzletben md- | Térekszik a  ki- Jése kdzben er
1 f6szakacs, élel- | kodd hi?rfarchiét, adott utasitéso.k kolesi és anyagi
mezésvezetd, f6- munkakori leird- | pontos végrehaj- feleldssége tuda-
szakdcs helyet- | sdban  szerepl6 | tasara. taban cselekszik.
tes. élelmezésve- pontos feladatait.
=t X haliinddac)
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Kivdlasztja a zold-
ség, gylimolcs és
husfélék el6készi-
téshez, darabo-
ldshoz sziikséges
eszkozoket, kézi
szerszamokat, to-
vabba egy adott
ételhez a recep-
turaban szerepl6
megfelel6 alap-
anyagokat.

Ismeri a zoldség,
gylimolcs és hus
elGkészitéshez, il-
letve darabolds-
hoz hasznalt,
konyhai kéziszer-
szamokat, eszko-
zoket és azokat
biztonsagosan
hasznalja. Ismeri
a FIFO elvet.
Alapszinten is-
meri a vendégla-
tdsban haszndlt
alapanyagokat és
azok legjellem-
z6bb tulajdonsa-
gait.

Végrehajtja a ki-
szabott feladatot,
gazdasagosan és
esztétikusan vé-
gez el6készit6 és
tisztité mivelete-
ket.

Torekszik a
megfelel§ mi-
néségli nyers-
anyag kivalasz-
tasara.

Tarsas  helyze-
tekben figyel a
korulotte lé-
v6kre, képes a
balesetveszélyes
helyezeteket
megel8&zni és el-
haritani.

A balesetvédelmi
és munkavédelmi
el6irdsok betar-
tasa mellett, on-
alléan  dolgozik,
betartva a FIFO
elvet, szlikség
szerint érzékszer-
veire hagyat-
kozva sorrendet
valtoztat.

Munk3djat a ven-
déglatasra  vo-
natkozé munka-

biztonsagi és
egészségvédelmi
kornyezetvé-

delmi szabalyok,
el6irasok alapjan
végzi.

Ismeri a munka-
biztonsagi, bal-
esetelharitasi tlz-
biztonsagi el8ira-
sokat, a teendé-
ket rendkivili
esetekben. Ismeri
a  kornyezetvé-
delmi elGirasokat.

FelelGsségtelje-
sen viselkedik,
probléma esetén
higgadtan hajtja
végre a sziksé-
ges teenddket.

Betartja a mun-
kabiztonsagi,
egészségvé-
delmi, balesetel-

haritdsi  tlzbiz-
tonsagi kornye-

zetvédelmi el6-
irasokat.

Az ételek recep-
turdiban  sze-
replé mennyisé-
geket, kiméri.

Ismeri a tomeg és
Grtartalom mér-
tékegységeket, a
mértékegységek
atvaltasat, tara-
zas helyes alkal-
mazasat, a mérés
mdveletét.

Torekszik a re-
cepturaban sze-
replé mértékegy-
ségek pontos be-
tartasara.

Onélldan  végzi
mérési feladatait,
érzi a felelGssé-
gét az ételekhez
szikséges pontos
mennyiségl
nyersanyageléké-
szitésnek.
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