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A képzési program a 2023.11.21-t6l hatalyos Képzési és Kimeneti Kdvetelmény (KKK) alapjan
aktualizalt.
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1 ASZAKMA ALAPADATAI

1.1 Az dgazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas

1.2 A szakma megnevezése: Cukrdsz

1.3 A szakma azonosité szdma: 4 1013 23 01

1.4 A szakma szakmairanyai: —

1.5 A szakma Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.6 A szakma Magyar Képesitési Keretrendszer szerinti szintje: 4

1.7 Agazati alapoktatds megnevezése: Turizmus-vendéglatas agazati alapoktatds
1.8 Kapcsolddo részszakmdak megnevezése: Cukraszsegéd

1.9 Egybefiigg6 szakmai gyakorlat id6tartama: 175 6ra

A KEPZES SZERKEZETE ES TARTALMA

A képzési program létrejott:
- Gyo6ri SZC Krudy Gyula Turisztikai és Vendéglatdipari Technikum
- Duadlis partner: név (dudlis partner) kozott.




A 2023/24-es tanévben a dualis partnernél az alabbi tablazat szerinti osztalyok, tanulék
oktatasa zajlik

DUALIS PARTNER NEV EVFOLYAM LETSZAM
10. 11.
Borbély Janos EV. 4 3 7
Karacsonyi Péter EV. 2 1 3
Osze Arpad Tibor EV. 1 1
Palffy Krisztian EV. 1 1 2
Raab-Gastro Kft 1 3
Rabakész Kft 1 1
Spicc-Mobil Kft 4 4
Toscana Cukraszda Kft 1 1

A képzési program a Gy6ri SZC Krudy Gyula Turisztikai és Vendéglatoipari Technikum és a
dudlis partner neve dltal k6zosen meghatarozott szakmai tartalommal késziilt.

A képzési program az iskola Szakmai programjanak szerves részét képezi. A megjelené
tartalom a képzési és Kimeneti Kovetelmény (KKK) alapjan kerult kidolgozasra.

A feladatok megosztdsa a szakmai tartalom, a sziikséges eszkdzok és a rendelkezésre allé
human eréforras aranyaban kerilt meghatdrozasra.

A nappali munkarend szerinti, a Gy6ri SZC Krady Gyula Turisztikai és Vendéglatdipari
Technikumban tanuldi jogviszonnyal rendelkezé 2/10. és 3/11. évfolyamos, 3 éves szakképz6
iskolai képzésben az iskola és a dudlis partner kozotti feladatmegosztas tananyagelemenkét
kerilt kidolgozasra.

Az agazati alapoktatdas megvaldsitdsa, valamint az dgazati alapvizsga lebonyolitdsa az iskola
feladata, 100%-ban az iskolaban torténik.

A duadlis képz6hely az adott tananyagtartalom oktatasa mellett a Kréta rendszerben szakiranyu
oktatdsként konyveli a témakoroket.

Kizardlag szakmai vizsgara torténé felkészités a tanuld nyilatkozata alapjan 5 munkanap.

Az iskolai tanm(ihely és dualis partner eszkozparkja 0sszességében lefedi az oktatdshoz
sziikséges eszkozok jegyzékét.

Kapcsolédd kozismereti tantargyak: Kommunikacio-magyar nyelv ésirodalom, ldegen
nyelv, Matematika, Torténelem és tarsadalomismeret, Természetismeret, Pénzligyi és
munkavallaléi ismeret

A felnGttképzési jogviszony keretében 1,5 évre (45 hét) a tananyagegységekhez tartozé
tananyagelemek o6raszamai a nappali rendszer(i szakmai oktatdas draszamanak
40 %-aban keriilnek meghatdrozdsra és az Osszes draszam Y-e kotelez6en az agazati
alapoktatdsra forditando.

A szakirdnyu oktatasra egy id6ben fogadhaté tanuldk, illetve képzésben részt vevs személyek
maximalis |étszama a Kereskedelmi és Iparkamara akkreditacioja alapjan.



2.1. A dualis képzés célja

A dudlis képzés célja, hogy az alapszakma megszerzését megel6z6en, a sajat igényeiknek
megfeleléen képezhessék a jové munkavallaléit, valamint segithessék O6ket szakmai
felkésziilésiikben — még azel6tt, hogy belépnének a munkaerdpiacra. A dualis képzés sordn a
megismerkedhetnek a vallalati kultdraval, valamint a céges feladatokkal és munkakorokkel,
igy amikor palyakezddéként allast vallalnak, nem lesz sziikség id6- és koltségigényes beillesztési
és tovabbképzési programokra, ami tovdbb noveli a hatékonysdgot munkaltatéi és
munkavallaléi oldalon egyarant. Mivel a vallalkozasok egymastdl eltér6 szemlélettel és
arupalettaval, technoldgiaval rendelkeznek a gazdasagi céljaik elérése érdekében a
szakképzé intézmény a duadlis partnernél elsajatitott tudast a Képzési és Kimeneti
Kovetelményeknek megfelelGen egységesiti. Ugy, hogy a képességeket és a képességeket
egyenld szintre hozza az iskolai képzéseken, hogy a munkaer6piac azonos tudassal és
képességekkel rendelkez6 szakemberekhez jusson.

2.2. Feladatmegosztas
Az elmélet és a gyakorlat a dokumentumban nem keril élesen elvalasztasra. A cél az, hogy
lehetdség legyen a gyakorlat sordn is elméletet oktatni, hatékonyabba téve ezzel az oktatdst.
Ez az adott tantdrgy egészének gyakorlatigényességét mutatja, és minél magasabb ez az
arany, annal inkdbb 06szténdz az elméleti tudaselemek gyakorlatba agyazottan torténd
oktatdsara.
A szakirdnyu oktatdsban a tanuldsi egységekre meghatarozott id6keret és tartalom kotelez6
érvényd.
A tananyagelemekre kialakitott éraszam évfolyamonkénti megoszldsa és sorrendje — a
szakmai vizsga kdvetelményeire tekintettel — ajanlas.
A tanulasi egységek és azok oraszamai napi 7 6rds tanitasi egységnek felel meg. Abban az
esetben, ha a dualis képzésben résztvevé didk a tizennyolcadik életévét betolti, akkor az, napi
nyolc 6rara né. Az igy keletkezett drakat szabad dérakeretben a képz6hely dontése alapjan
kell a KRETA feliileten feltiintetni. Ajdnlott drafelvitel, a gyakorlas, vagy az esetleges ismétlés
a tananyagegységekbdl a személyre szabva.
A Képzési program tartalmazza a 9. évolyam alapozé képzését és az Agazati alapvizsga utan a
10. és 11. évfolyam szakmai képzését. A tanulasi terliletekhez rendelt tananyagegységek
orakra lebontva tartalmazza a tananyagelemeket megosztva az iskola és a munkahely kozott.

A szakirdnyu oktatds 10. évfolyamon 21 %-ban az iskoldban, 79 %-ban a dualis partner
képzShelyén, 11. évfolyamon 32,6 %-ban az iskoldban, 67,4 %-ban a dudlis partner
képz6helyén valosul meg az alabbi tablazatban részletezetten.

Szakma neve évfolyam | iskola dudlis partner egybefliggd gyakorlat
(6ra 6sszesen) | (6ra Gsszesen) (6ra Gsszesen)

Cukrasz 10. 485 739 175 — dualis partnernél

Cukrész 11. 511 543

Feln8ttek szakmai | KSZ/11. | 850 0 80

oktatdsa (cukrdsz) — iskolai tanmihelyben




A szakmai oktatds megszervezése A/B heti beosztasban torténik.
- 10. évfolyamon: 4 nap iskola — 6 nap dualis partnernél.
o Ahét: 4 nap iskola és 1 nap dudlis partnernél
o B hét: 5 nap dualis partnernél
- 11.évfolyamon. 5 nap iskola — 5 nap dualis partnernél.

Feln6ttek szakmai oktatasanal 100%- ban iskolai képzés van heti 3 alkalommal.



3. A TANULASI EREDMENYEK MERESE

A tanuldk 6nalldsagra nevelésének jegyében a teljesitménymeérés soran tandcsos minél tébb
olyan mérési format alkalmazni, amely médot ad a tanuldknak arra, hogy megtanuljak
teljesitményiiket 6nalléan mérni és értékelni. Fontos, hogy ezen tul megismerkedjenek a
mérésnek és értékelésnek azokkal a formdival, melyek parban és csoportban is alkalmazhaték.
A tanuldnak lehetGséget kell kapni a felkésziilésre, s ha indokolt, a javitasra is.

A tanuldsi eredmények mérése az aldbb részletezettek szerint valdésul meg:

- Az értékelést az iskola oktatdja tanagyagelemenként 1-5 értékjeggyel értékeli. A dualis
partner szakirdanyu ismeretek név alatt a képzési programban rogzitett tevékenységet
értékeli 1-5 tartd értékjeggyel.

- Kilon-kilon értékelnek a képzésben részt vevd felek,

- az értékelés torténhet irasban és széban, mindkét esetben kritérium, hogy objektiv,
rendszeres és folyamatos legyen

- az agazati alapoktatasban az értékelést az iskola oktatéja végzi szamszeri
érdemjegyekkel, a tanév elején a tanuldkkal és a sziil6kkel egyeztetett sulyozdsos
szabdlyok szerint, mely szabdlyozds az oktatdi szabadsag targykorében szabadon
meghatarozhatd

- a szakmai oktatasban a duadlis partner daltal alkalmazott mentor (illetve iskolai csoport
esetében az iskolaban foglalkoztatott oktatd) végzi a tanuldk értékelését az iskolai
szabalyokkal 6sszehangoltan, az 6tds skalan szamszer(sitett értékekkel, az év elején
meghatdrozott az érintettekkel ismertetett sulyozasi szabalyok szerint

- az iskolai szabalyoknak megfelel6en a szamonkéréseket tervezetten, ltemezetten, a
didkokat arrél el6zetesen tdjékoztatva végzik el az oktatok (témakorok lezérasa, projekt
lezarasa, ... )

- aféléviés évvégi értékelést a képzésben részt vevd felek egylittesen végzik, a szakiranyu
ismereteket tantargyakra visszabontva értékelik és rogzitik a szlkséges
dokumentumokban,

A tanuldsi eredmények mérése az aldbb részletezettek szerint valdsul meg:

- A gyakorlati munkavégzés értékelés soran figyelembe kell venni:

- atanulodk felkésziltségét:

- megjelenésiik, felszereltségiik higiéniajat

- amunkavégzés szervezettségét, rendezettségét, tisztasagat;

- a korabban mar megismert és gyakorolt technolégiai mdveletek
alkalmazasi szintjét;

- azujonnan tanult mliveletek elsajatitasat;

- atanuléd munkahoz valé hozzaallasat;

- akapott feladat elvégzését, megjelenitését, minGségét.



Az értékelés litemezése:
- oktatoi értékelés, projekt feladat, prébavizsga,

Erdemjegyek szdma:

Tanuldsi teriilet 1. félév 2. félév 3. félév 4. félév
Munkavallaléi idegen nyelv - iskola 3 3 3 3
Cukrdsz — koOzépszintli  képzés-

. . 3 3 3 3
tananyagelemenként - iskola
Szakiranyu képzés- dudlis partner 5 5 5 5

Ide tartozik még a félév, illetve az évvégi zaras is.

- A félévi és év végi érdemjegyek megdllapitasandl a tananyagelem atlagat, a tanuld
teljesitményének tendencidjat is figyelembe kell venni. A *.75 atlagtdl a zard érdemjegyet
felfelé kerekitjik.

- A tananyagelemek értékelése esetében az elégséges osztalyzat megszerzéséhez
félévenként az 1.75 atlag elérése sziikséges.

Atananyagegységeket és a hozza tartozd tananyagelemeket a szakmai programban taldlhato dratervek
tartalmazzak.

Ertékelés

a gyakorlati munkavégzés alapjan 1-5-ig terjedd

A tananyagelem oktatdsa soran alkalmazott
szamjegyekkel egy-egy érdemjegy kialakitdsa

teljesitményértékelés

Mindsitd, 6sszegz6 és lezaro van — csak az iskolaban

teljesitményértékelés

irasbeli

Gyakorlati [félévkor és év végén egy-egy lezard
feladat osztalyzat megallapitdsa, az adott
érdemjegyek alapjan

Munkaforma Szempontok %-0s arany Erdemjegy témanként
Gyakorlati feladat, | munkavédelem, rend 10 0-40%-elégtelen
projektmunka,
lizemi gyakorlat felszerelés, felkészilés 10 41-50%-elégséges

munkafolyamatok 30 51-60%-kozepes
technolégia 40 61-79%-j6
befejez6 mliveletek 10 79-100% jeles

Az iskola és a dualis partner képvisel6i megallapodnak abban, hogy a hatékony oktatas és a
szakmai vizsgdara torténd sikeres felkészités érdekében egymadssal folyamatosan kapcsolatot
tartanak, a felmerild tanuldsi és magatartasi problémakrol egyeztetnek és kozosen keresik a



hatékony megoldast annak érdekében, hogy a tanuldk tanulmanyi elémenetelét mindkét fél
naprakészen tudja figyelemmel kisérni. Ezaltal csokkenthet6 a lemorzsolddas veszélye, illetve
lehetévé valik a tanuldk személyre szabott tanulmanyi és egyéb megsegitése, valamint a
kiemelked6en tehetséges tanuldék tehetséggondozasa, versenyre vald eredményes
felkészitése.

A szakirdnyu oktatasban a szakképzési munkaszerz6déssel rendelkez6 tanuldk kérésére a
szakmai vizsga el6tt — szakmai vizsgara valé felkészilés céljdbdl — egy alkalommal ot
munkanapon at egybefliggd felkészitést szerveziink, amennyiben a tanulé ezt a felkészitést
kéri.

4. Agazati alapoktatas

4.1. Agazati alapoktatas kovetelményei
Tananyagegység: Turizmus-vendéglatds alapozas
Tananyagelemek:

Munkavallaléi ismeretek

A munka vilaga

IKT a vendéglatasban

Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek

Intézménylinkben a szakirdnyu oktatdst megel6z6en agazati alapoktatds folyik. Az dgazati
alapoktatds magaban foglalja az adott dgazat k6z0s szakmai tartalmait a képzési és kimeneti
kovetelményekben meghatdrozottak szerint. Az agazati alapoktatas agazati alapvizsgaval
zarul.

A turizmus-vendéglatas agazati alapoktatas soran a tanuld betekintést nyer a cukrasz, szakacs,
vendégtéri és turisztikai szakmak tevékenységébe. Megkilonbozteti, felhasznalas el6tt
alkalmassa teszi, el6késziti a termékkészitéshez a nyersanyagokat, lgyel a min&ségikre.
Kivalasztja a munkafolyamatokhoz sziikséges eszkozoket, gépeket, kézi szerszamokat,
berendezéseket. A cukrdszati termékkészités soran tésztakat gyur, kever, habot ver, kinyujtja,
darabolja, kikeni, nyomodzsakkal alakitja, megsiiti, betolti, disziti a termékeket. Az ételkészités
soran, f6z, parol, pirit, grillez, sit zart térben és b6 zsiradékban, kialakitja a termékek izét,
allagdt, megjelenését. A vendégtérben éttermi alapteritést végez, a vendég elGtt
alkoholmentes kevert italokat készit. Fogadja a vendéget, ismerteti, felszolgdlja a
rendelkezésre allo ételeket és italokat. Munkatevékenysége soran betartja a munkabiztonsagi,
egészségvédelmi, higiéniai és kdrnyezetvédelmi szabalyokat, elGirasokat. Az (izleti érintkezés
szabdlyai szerint kommunikdl a munkatarsaival, a vendégekkel, betartja a viselkedési
szabdlyokat, elfogadja a kilonb6z6 nemzeti kulturdk sajatossagait. Megkllonbozteti a
szallashelytipusokat, a régio turisztikai szolgaltatoéit, ajanlja a vendégeknek a sajat turisztikai
régiojat, természeti és kulturdlis adottsagait. Feladataihoz munkaja soran szovegszerkeszt6 és
tablazatkezel6 programokat alkalmaz, szakmai informaciogydjtéshez a vilaghaldn tajékozadik
és hagyomanyos informacids forrasokat hasznal fel.

Az agazati alapvizsga allami vizsga, amely a tanuldnak, illetve a képzésben részt vevé
személynek az adott dgazatban torténé munkavégzéshez sziikséges szakmai alaptudasat és



kompetencidit orszagosan egységes eljaras keretében méri. A tanulg, illetve a képzésben részt
vevl személy az dgazati alapoktatas elvégzését kdvetben tehet agazati alapvizsgat.

Az agazati alapvizsga az adott agazatba tartozdé valamennyi szakma tekintetében azonos
szakmai tartalmat a képzési és kimeneti kdvetelmények hatarozzak meg.

A tanuld magasabb évfolyamba nem |éphet, ha elégtelen agazati alapvizsgat tett.

4.2. Az agazati alapoktatas oraszamai

Szakképzd iskola 1/9. évfolyam

Tananyagegység Tananyagelemek A képzés Osszes 6raszama
Munkavallaléi
. 36
ismeretek
A munka vilaga 72
. . Turizmus- s i,
Agazati (it IKT a vendéglatasban |72
., vendéglatas
alapképzés p -
alapozas Termelési,
értékesitési és
. 432
turisztikai

alapismeretek

4.3. Agazati alapoktatas szervezési alapelvei

Az oktatds soran a tanuldsi eredmény alapu megkozelités alapelvét figyelembe véve
toreksziink egy olyan korszer(i gondolkodasmad kialakitasara, amely a tanulast és a tanulot
helyezi a kdzéppontba, és ebben az értelemben maga a tanuldsi folyamat, valamint a tanulé
altal elért kompetenciafejlédés lesz a Iényeges.

A szakképzés soran az oktatdk és a tanuldk altal elérendé f6 cél a szakmai cselekv6képesség
kialakitasa.

A gyakorlatorientalt dgazati alapozé oktatas célja, hogy segitse megismertetni, megszerettetni
az agazathoz tartozé szakmakat, segitse a szakmairany valasztast.

A célok elérése érdekében:

az osztalylétszam fliggvényében csoportbontasokat alkalmazunk

a tananyagrészek feldolgozasanal el6nyben kell részesiteni a projekt alapu oktatast

a feladatok megolddsa sordan minél nagyobb hangsulyt kell fektetni a tanuldi
egylttmUkodésre, a kreativitds kihasznalasara, az egyéni és csoportos
feladatmegoldasokra

- a Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek tananyagelem témakoreit - a
rendelkezésre allé éraszamokat tombdositve - dolgozzuk fel

- A tanuldk tevékenységének értékelésekor az ,épit6 kritika” alapelvét kell
érvényesiteni, amely segiti a tanulé kompetenciafejl6dését



4.4. A szakmai oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

Eszk6zjegyzék agazati alapoktatasra

e Informatikai eszk6zok (szamitdgép, alapvetd irodai szoftverek)
® Munkabiztonsagi eszkdzok

® Egyéni véddbfelszerelések

® Szakacs kéziszerszamok

e Konyhai gépek, kisgépek (stit6, gbzparold)

e Meleg- és hidegkonyhai felszerelések, eszk6zok

e Talald eszkdzok, talak, tdnyérok, csészék, sosier

® Cukrasz kéziszerszamok, eszk6zok

® Rozsdamentes Ustok, - gyorsforraldk, - formak

e Mianyag tdlak, méréedények

e Rozsdamentes, falapos munkaasztalok

® FGz6berendezések

e Mikrohulldmu melegit6

e Mérbberendezések

e H(itd, fagyasztd, sokkold

e Asztali gyuré-, kever6-, habverd gép

® St berendezések

e Etterem butorai, berendezései, gépei, textilidi

® Eszpresszo kavégép g6zol6vel és kavédaraldval ellatva
e Alapteritéshez sziikséges eszk6zok, poharak

® Bareszkozok, italkeveréshez sziikséges eszk6zok

® Flambir kocsi vagy asztali flambir allvany

e Ujrahasznosithato, valamint természetben lebomlé eszkdzdk

4.5. A TANULASI TERULETEK RESZLETES SZAKMAI TARTALMA

1.1.1 Munkavallaléi ismeretek megnevezési tanulasi terilet
A tanulasi terilet tartalmi dsszefoglaléja

A Munkavallaléi ismeretek tanulasi teriilet elsajatitasdaval a tanuld Onismeretet szerez,
meghatdrozza a céljait. Megismerkedik kdrnyezete munkaerépiaci helyzetével. Megtanulja,
milyen foglalkoztatdsi formaban tud majd elhelyezkedni munkavallaléként. Megismeri, hogy
tanuldi jogviszonyaban is foglalkoztathaté szakképzési munkaviszony keretében. Megtanulja
az ehhez a jogviszonyhoz kapcsolddd jogait és kotelezettségeit. A tanuld megismeri a
munkavallaldshoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismereteket, amelyeket a
gyakorlati, mindennapi tevékenysége soran alkalmazni tud.

Munkavdllaloi ismeretek

A célja: a tanuld altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikdira, valamint a
munkavallaldshoz, a munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

Témakorok és tartalma
Alldskeresés

KarrierlehetGségek feltérképezése: Onismeret, realis célkitlizések, helyi munkaerépiac
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ismerete, mobilitds szerepe, szakképzések szerepe, képzési tamogatasok (Osztondijak
rendszere) ismerete

Allaskeresési  modszerek: Gjsaghirdetés, internetes dllaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati haldzat fontossdga

Munkajogi alapismeretek

Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi jogviszony, koz-
alkalmazotti jogviszony, kozszolgalati jogviszony

A tanulodt érint6 szakképzési munkaviszony lényege, jelent6sége

Atipikus munkavégzési formak a munka torvénykdnyve szerint: tdvmunka, bedolgozoi
munkaviszony, munkaer6-kolcsonzés, egyszer(lsitett foglalkoztatds (mezdgazdasagi,
turisztikai idénymunka és alkalmi munka)

Specidlis jogviszonyok: onfoglalkoztatds, iskolaszovetkezet keretében végzett didkmunka,
onkéntes munka

Munkaviszony létesitése

Felek a munkajogviszonyban. A munkaviszony alanyai

A munkaviszony létesitése. A munkaszerz6dés. A munkaszerzédés tartalma.
A munkaviszony kezdete létrejotte, fajtai, prébaidé

A munkavallalé és munkaltaté alapvetd kotelezettségei

A munkaszerz6dés médositasa

Munkaviszony megsz(inése, megsziintetése

Munkaidé és pihendid6

A munka dijazasa (minimalbér, garantalt bérminimum)

Munkanélkiiliség

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgalat (NFSZ). Alldskereséként tdrténd nyilvantartasba vétel
Az dllaskeresési ellatasok fajtai

Allaskeres6k szamara nyujtandé tamogatasok (vallalkozéva valas, kdzfoglalkoztatas, képzések,
utazasikoltség-tdmogatasok)

Szolgaltatasok allaskeres6knek (munkaer6-kozvetités, tanacsadas)

Eurdpai Foglalkoztatasi Szolgdlat (EURES)

1.1.2 A munka vilaga

Célja: A tanuldk megismerkedjenek a tanuldszerz6dés megkotéséhez, a munkavallaldshoz, a
munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretekkel, legyenek tisztdban a vendéglatasban
torténd munkavégzés alapvetd szakmai elvarasaival, a munkavégzés sajatossagaival. A tanuldk
elsajatitjak a vendégekkel, Ggyfelekkel torténd kapcsolatfelvétel és kommunikacio szabalyait,
a munkatdrsakkal torténd egylttm(ikodés alapjait. Tovabbi célja, hogy a tanulék olyan
munkavédelmi, balesetvédelmiismeretek birtokaba jussanak, amelyeket a hétkdznapi életben
is hasznositani tudnak.
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Témakorei

Alapvet6 szakmai elvarasok

Munkaegészségligyi elSirasok, szakmai kovetelmények, etikai, erkolcsi elvarasok
Kommunikacio és vendégkapcsolatok

Alapvet6 szakmai kommunikacids elvarasok magyar és idegen nyelven: szakkifejezések
hasznalata a munkahelyen, kommunikacié a vendégekkel, kommunikacio irdsban, telefonon
és digitdlis eszk6zok felhaszndlasaval.

Munkabiztonsag és egészségvédelem

Munkabiztonsdgi, balesetelhdritasi, tlzbiztonsagi el6irdsok gyakorlati oktatdsa, ismerete;
teenddk rendkiviili esetekben (balesetek, tlizesetek stb.); els6segélynyujtasi alapismeretek a
gyakorlatban

1.1.3 IKT a vendéglatasban

Oktatasanak célja, hogy a tanuldk legyenek képesek a vendéglatds és turizmus terlletén
alkalmazott informatikai eszk6zoket haszndlni, igy betekintést kapjanak a vendéglatasban és
a turizmusban haszndlt készletgazddlkodasi, ligyviteli, szamlazasi szoftverek mikodésének
alapelveibe. Megismerjék a turizmus és a szallashely-szolgaltatas teriiletén alkalmazott
informatikai eszk6z6k haszndlatat, legyenek tisztdban a kilonb6z6 hotelprogramok, foglalasi
és nyilvantartasi rendszerek alapelveivel. Tovabbi cél a tanuldk digitdlis kompetencidinak
fejlesztése annak érdekében, hogy meglév6 ismereteiket a leghatékonyabban tudjak
alkalmazni a vendéglatd egység marketing-, értékesitési és lgyviteli elemzd tevékenysége
soran.

Témakorei
Digitdlis eszk6zok a vendéglatasban

A digitalis eszkozok gyakorlati alkalmazasa (pl.: készletek nyilvantartdsa, elszamoltatas,
rendelésfelvétel, szamlazas, e-tranzakciok stb.) A POS-termindl hasznalatanak alapjai Az
éttermi szoftverek hasznalatanak alapjai.

Digitalis tananyagtartalmak alkalmazasa

Digitalis tananyagok és kapcsolodd informacidk keresése magyar és nemzetkozi
weboldalakon, valamint felhasznalasuk, feldolgozasuk, kezelésiik, rendszerszint(i gondolkodas
(tudja az informacidkat rendszerezni, tarolni)

Digitalis eszk6zok a turizmusban

A turizmus és a szalldshely-szolgdltatas teriiletén alkalmazott informatikai eszkdzok
megismerése, gyakorlati alkalmazasuk. A digitalis turizmus Iényege, informatikai eszkozei,
technolégiai. Szdllodai szoftverek: kilénb6zé hotelprogramok, helyfoglalasi rendszerek. A
szdallodai gazdalkodas informatikai alapjai.

1.1.4 Termelési, értékesitési és turisztikai alapismeretek

Az atadott ismeretek alapveté célja, hogy az alapozd képzés tobbi tananyagelemmel
Osszhangban a tanulék olyan megalapozott szakmai ismeretek birtokaba jussanak, amelyeket
— tovabbi tanulmanyaikat kévetéen — a gyakorlatban is alkalmazni tudnak. Az alapképzésben
a tanuldk olyan integrdlt ismereteket, motivacidkat szereznek, amelyek alapjan el tudjak
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donteni, hogy a szakmacsoportba tartozé szakmak koziil mely szakiranyon (szakacs, cukrasz,
pincér — vendégtéri szakember, turisztikai szakember), milyen képzési szinten (szakképzési
vagy technikusi) kivanjak folytatni tanulmanyaikat. A tananyagelemek tartalmainak
elsajatitasa sordn a tanuldk a szakmacsoportba tartozé szakmakban (cukrasz, szakacs, pincér
—vendégtéri szakember, turisztikai szakember) egységes, integrdlt, dltalanos, alapozé szakmai
ismereteket szereznek.

Fejlesztendd kompetenciak
Témakorei

A cukraszati termelés alapijai

A cukrdsziizem helységei, munkateriiletei
A cukraszati termelés élelmiszerbiztonsagi és kdrnyezetvédelmi kovetelményei

A cukraszati termékkészitéshez alkalmazott nyersanyagok min&sége, taroldsa, idegen nyelv(
elnevezései

A cukrdszati termelés eszkozei, berendezései, gépei, balesetvédelmi elGirasai
Cukraszati alapmlveletek idegen nyelvi elnevezései

Cukrdszati alapmdveletek gyakorlasa:

Megadott receptlra alapjan a nyersanyagok mérése, el6készitése

- Egyszerlen el6allithatd cukrdszati tésztak (gyart omlds, kevert omlds, forrazott és
felvert tészta) készitése, tésztalazité mliveletek, tésztafeldolgozas

- Toltelékkészités a termékekhez: f6zés, keverés, adagolas
- Cukrészati termékek alakitasa: felcsavaras, darabolas, szuras, lekenés

- Sltés: a sUt6 beadllitdsa, a sutélemez behelyezése, forré lemezek, a termékek
balesetmentes mozgatdsa, a termékek kislilésének ellenbrzése, slités utani teendék

- Befejez6 mlveletek: az elkészitett termékek egyszer( diszitése, talaldsa, formazott
diszek készitése, bemutatdsa

Az ételkészités alapjai:

Baleset- és tlizvédelmi szabalyok
Higiéniai és kornyezetvédelmi szabalyok
A szakdcs szakma felépitése (tanuld, szakacs, chef)

A konyha felépitése (konyhai hierarchia, feladatkorok, technikai felépités,
helyiségkapcsolatok)

Palyakép (a mult és f6leg a jelen mértékadd szakemberei)
iz- és illatérzékelés (friss és szaritott fliszerndvények tulajdonségai, iz- és illatjellemzéjiik)

Alapveté konyhatechnoldgiai alapmuveletek és ételkészitési eljarasok, valamint ezek idegen
nyelv( elnevezései

A vendégtéri értékesités alapjai:

Baleseti forrasok, a balesetek megel6zésére vonatkozo szabalyok
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Higiéniai elGirdsok

Egyszerd, vendéggel érintkezd és egyéb munkaeszkozok

Vendégtéri gépek, berendezések, bltorzat, textilidk és ezek idegen nyelv(i elnevezései

Az egyszer( alapterités formai

A vendég- és szervizterek el6készitésének alapmdiveletei

A szakma iranti érdekl6dés felkeltésének érdekében jatékos szitudcidkat oldanak meg és a

tananyag késGbbi részeit gyakoroljak alapszintd, egyszerUsitett formdban: alkoholmentes

koktélokat kevernek és egyszer(, asztalndl elkészithets ételeket készitenek.

A turisztikai és szallashelyi tevékenység alapijai:

A turisztikai és szallashelyi alapismereteken bellil a tanuld megismeri a Nemzeti
Turizmusfejlesztési Stratégia 2030 alapjan a kiemelt turisztikai fejlesztési térségeket és a
turisztikai termékek hazai trendjeit. A cél, hogy a tanulé tudjon példat hozni a trendek alapjan
a kiemelt teriletekrdl, példaul:

Balaton — egészségturizmus = Héviz
Sopron-Fert6 térség — rendezvényturizmus

Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség — bor- és gasztrondmiai turizmus = Tokaj-hegyaljai
borvidék

Debrecen, Hajduszoboszld, Hortobagy, Tisza-to — aktiv turizmus = Tisza-té

Budapest — hivatasturizmus

A kiemelt végcél, hogy a tanuld altalanos mlveltsége gazdagodjon, a térképen vald
tdjékozddasa javuljon. Az oktatds soran ajanlott egy-egy helyszin felkeresése. Az oktatas soran
bemutatasra kertilnek a kiillonb6z6 szallashelytipusok. A szallashelyi alapismeretek elsajatitasa
lehet6séget ad arra, hogy a tanulé a vendégcikluson keresztiil megismerkedjen a szallashelyek
mUkodésével.

A turizmushoz kapcsolddé fogalmak magyar és idegen nyelven

Kiemelt turisztikai fejlesztési térségek:

Balaton

Sopron-Fert6 térség

Tokaj, Fels6-Tisza és Nyirség térség
Dunakanyar térség

Debrecen, HajduUszoboszld, Hortobagy, Tisza-té térség

A nevesitett kiemelt turisztikai fejlesztési térségeken kiviili tertiletek:

Budapest

Vilagorokségi helyszinek

Turisztikai termékek hazai trendjei

Egészségturizmus
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Kulturdlis turizmus

Bor- és gasztrondmiai turizmus

Hivatdsturizmus

Rendezvényturizmus

Aktiv és természeti turizmus

A szallashelyek csoportositasa és mindsitése

A szallasfoglaldssal, vendégfogaddassal kapcsolatos tevékenységek (foglalas, bejelentkezés,
csoportos foglalas)

A vendégfogadas helyiségei és munkakorei a vendégcikluson keresztiil

Szallashelyi szolgdltatasok (szolgdltatasok csoportositasa) helyiségei és az azokhoz kapcsolédo
munkakorok

Szallashelyek ellatdsi tevékenysége és az azokhoz kapcsolédo helyiségek és munkakorok

4.6. A Turizmus-vendéglatas alapozasban |évé Termelési, értékesitési és turisztikai
alapismeretek (a tovabbiakban TET) tananyagelem értékelési Gtmutatéja

4.6.1. ATET gyakorlatok értékelése
Az alapozd képzés gyakorlati megvaldsitdasahoz rendelt tananyagelemek az alabbiak:
- Acukraszati termelés alapjai
- Az ételkészités alapjai
- Avendégtéri értékesités alapjai
- Aturisztikai és szallashelyi tevékenység alapjai
A mérés-értékelés fontossaga

A mérés-értékelés minden tanulasi folyamatnak kulcseleme. Az értékelés minGsége
jelent6sen befolydsolja a tanuldsi folyamatot, a tanuldé személyiségének alakitasat, a
tanuld onértékelését és motivacidjat, ezért a tanuldi teljesitmények értékelése kiemelt
figyelmet érdemld, felelGsségteljes feladat. Ennek ellenére, szakmai tapasztalatunk szerint
az ellenGrzés és értékelés tanuldsi teljesitményekre gyakorolt hatdsat a szikségesnél
sokkal kevésbé veszik figyelembe az oktatok. Az értékelés folyamatok, eljardsok és
madszerek 0sszessége, amelynek célja, hogy meggy6z46djlink arrdl, hogy a tanuldk elérték-
e a kit(izott célokat, azaz a meghatdrozott és kivant tanulasi eredményeket.!

Az értékelés funkcio

Az értékelés tobbféle funkcidt tolthet be a tanulds-tanitasi folyamatban. A mobilitas soran
jellemzdéen az alabbiak az értékelés legfébb funkcioi:

- avisszacsatolas: visszajelzés arrdél, hogy a tanuld hogyan halad, hol tart a kit(izott célok
(tanuldsi eredmények) elérésében,

! https://tka.hu/docs/palyazatok/meres_ertekeles_kezikonyv_farkas_eva__1122.pdf
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- tajékoztatas: informacido adott id6pillanatban a tanuld 4altal birtokolt tanulasi
eredményekrdl és azok szintjeirdl

- motivalas: a jél alkalmazott értékelés a tanuldkat jobb teljesitmény elérésére 6sztonzi;
hiszen az értékelés — optimalis esetben — pozitiv megerdsités a tanulé szamara és a
legf6bb motivald erd a sikerélmény

fejlesztés: szakmai- és személyiségfejlesztés, soft kompetencidk fejlesztése. Ezek a funkcidk

szoros kodlcsonhatasban vannak egymassal és megfelel§ értékelési eljarasok és modszerek
2

meg.

4.6.2. Indikatorok

A mérés - értékelés feladatmeghatdrozdsahoz, illetve annak megvaldsitasahoz indikatorokat
hasznaltunk. Az indikatorok az EQAVET Keretrendszerbdl keriiltek kiemelésre. A szakképzés
minGségének, eredményességének és hatékonysaganak a méréséhez, értékeléséhez,
bizonyitdsahoz 0Ot indikatort kindlunk, amelyek kulcsfontossdgl eszk6zok a szakképzés-
irdnyitds szdmadra, tovdbba a szakképzés mindségének fejlesztésében. A cél annak elGsegitése,
hogy k6z6s mennyiségi és min6ségi referencia-mutatokon alapuld, megfelel6 és kdvetkezetes
figyelést és értékelést alkalmazzunk, valamint egy, az objektiv adatokon, tényeken alapuld
rendszer alakuljon ki.3

Indikatorok alkalmazasa

A fenti tablazatban meghatdroztuk azokat az indikatorokat, amelyek alapjan a TET
tananyagelemeket oktatdknak a mérést és értékelést el kell végeznie. Javaslatot tettiink arra,
hogy id6szakonként milyen értékelési mdd alapjan végezze el az érdemjegyek kiosztasat.

A nevezett tananyagelemekben az els6dleges feladat a szakmai alapok erételjes és mélyrehatd
elsajatittatdsa.

4.6.3. Az értékelés gyakorisaga

S.sz.  Ertékelés mddja Gyakorisaga (max) Osszesen id6szakonként
(max)

1. Beszamold kéthavonta 1 2 — 3 jegy/félév

2. Gyakorlati feladat kéthavonta 2 4 -5 jegy/félév

3. Orai munka kéthavonta 1 2 — 3 jegy/félév

Végs6 jegyek kialakitdsa

A vizsgalt tanulasi periédusokban (félév, év vége) tananyagelemenként a matematikai atlagot
vegye figyelembe.

Amennyiben egyes résztananyagelemekbdl valaki elégtelent szerez, akkor a f6 tananyageleme
is elégtelenné valik!

2 Uo.
3 World Economic Forum
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A matematikai atlag szamitasa

elégtelen 1,75 alatt
elégséges 1,75-2,49
kozepes 2,5-3,49

4.6.4. Valamennyi szakterileten elvart és fejlesztendé kompetenciak:

A 21. szazad kihivdsainak, a tdrsadalmi és gazdasdgi elvarasok vdltozdsainak megfeleléen a
szakképzés rendszerében fontosnak tartjuk, hogy az iskoldabdl kilép6 tanuldk sikeresek
legyenek munkajukban. A rutin jellegi manualis és kognitiv munkavégzést a
nemzetgazdasagban felvaltotta a kreativ, komplex kommunikdciot, szakért6i gondolkodast
igényl6 munkavégzés. A szakmai képzésiink soran erre készitjik fel a tanuldkat. Ebben a
gyorsan valtozé kérnyezetben a munkavégzéshez két készséghalmaz fejlesztése sziikséges:

- az ujismeretek gyors megszerzése és alkalmazasa

- az aldbbi készségek ismerete: problémamegoldds, kommunikacié, csapatmunka,
technoldgiahasznalat, innovacidé - melyek a halézatos, technoldgiai kérnyezet altal
tdmogatott munkavégzés elsédleges elemei és szlikséges alapkészségei (Trilling és
Fadel, 2012)

Az intézményi oktato-nevel6 munkdnak az aldbbi képességek fejlesztésére kell torekednie
iskolai keretek kozott:

. komplex problémamegoldas

. kritikus gondolkodas

. kreativitas

. emberekkel valo banni tudas

. emberek koordindlasanak képessége
. érzelmi intelligencia

. mérlegelés és dontéshozatal

. szolgaltatasorientalt

. targyaldstechnika

10. rugalmas gondolkodas

O oONOOULLDES WNER

4.6.5. Az agazati alapvizsga szervezése és értékelése:

Az agazati alapvizsga allami vizsga, amely a tanuldnak, illetve a képzésben részt vevé
személynek az adott dgazatban torténd munkavégzéshez szlikséges szakmai alaptudasat és
kompetencidit orszagosan egységes eljaras keretében méri.

Az dgazati alapvizsga tartalmat a képzési és kimeneti kovetelmények hatarozzak meg.
Az dgazati alapvizsga lebonyolitasara a tanulmanyok alatti vizsga szabdlyait kell alkalmazni.

A szakképz6 intézmény altal szervezett dgazati alapvizsgat a szakképz8 intézmény oktatdibdl
és az elnokbdl alld vizsgabizottsag el6tt kell letenni. A vizsgabizottsag elndkét a szakképzé
intézmény székhelye szerint illetékes terileti gazdasagi kamara delegalja.
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A tanuldé magasabb évfolyamra nem léphet, ha elégtelen 4gazati alapvizsgat tett.

Ertékelés teriiletenként Agazati vizsga értékelés
pont érdemjegy % érdemjegy
0-15= 1 91% - 100% |5 (jeles)

16-17= |2 81%-90% |4 (j6)

18-20= 3 71% - 80% |3 (kozepes)
21-22= 4 61%-70% |2 (elégséges)
23-25= 5 0% - 60% 1 (elégtelen)

Sikeres agazati alapvizsga utdn a tanulé szakosodik és a 10. évolyamot a vdlasztott szakmaban
folytatja, amelyhez szeptember 1-t6l megkotott Tanuldi munkaszerzdés is sziikséges. A dudlis
partner és az iskola kozott kozos megegyezés alapjan kialakitott munkarendben folytatja
tanulmanyit.
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Agazati alapvizsga

ErtékelSlap
Vizsgazo neve:
Osztaly:
Vizsgahelyszin:
Vizsgarész/kozos c ot o Maximalis | Elért
C it e Ertékelési szempontok . .
értékelési szempont pontszam pontszam
A) Erzékszervi szempontok alapjan térténg értékelés: lllat, [25
Konyhatechnoldgiai kinézet, iz.
tevékenység Etelkészitési szabalyok szempontjai szerint:
Az étel hémérséklete, dllaga, hd&kezelésének
megfelelGsége.
Talaldsi szabalyok szempontjai szerint: Megfeleld
aranyban vannak a fogds elemei. Esztétikus elrendezés
és diszités.
Tanyér épsége, tisztasaga.
B) Cukraszatil A  tésztakészités technoldgidjanak betartdsa a |25
termékkészités feldolgozas egyenletessége.
A kisult tészta allaga.
A késztermék ize, megjelenése, talalasa.
Q) Ertékesitésil Ugyel a kommunikdciéra, szakmailag meggy6z6, [25
tevékenység el6adasa figyelemfelkeltd, éiményteli.
D) Portf6li6 készités Tartalmi kévetelmenyek: 25

- arégio foldrajzi elhelyezkedésének bemutatasa;

- a régid tarsadalmi, gazdasagi, természeti,
kulturdlis, gasztrondmiai adottsagainak
bemutatasa;

- a turisztikai régio vélasztott attrakcidjanak atfogd
bemutatasa;

- a szdllashely és szolgaltatasainak atfogo
bemutatdsa; Formai kovetelmények:

Formai kdvetelmények:
terjedelme a feddlapon (téma megnevezése, készit6
megnevezése, datum) kivil 2-5 Ad-es oldal
(betdtipus:Times New Roman/Arial ,
betliméret: 12, szovegtorzs sorkizart), tartalma tagolt,
kiemeléseket tartalmaz.
A képek és a forrasmegjelolés mellékletben
szerepeltethetéek a minimum terjedelmen feldl.

Osszesen 100

(Y | Agazati alapvizsga elndk
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5. A szakiranyu oktatasba torténd belépés feltételei

5.1. Iskolai el6képzettség: Alapfoku iskolai végzettség

5.2. Alkalmassagi kovetelmények

5.3. Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
5.4. Palyaalkalmassagi vizsgalat: sziikséges

6. A szakiranyu oktatas megszervezéséhez sziikséges személyi feltételek

6.1. A tanm(ihely miik6dtetését végz6 személyek
A dudlis képz6hely altal mikodtetett tanmUihely személyi feltételeirdl a dualis
képzShelynek kell gondoskodnia. Ennek keretében kiilonosen:
a) tanmUhelyvezet6rdl, aki ezt a tevékenységet mas munkakore mellett is
ellathatja,
b) a gyakorlati oktatérdl, tovabba
c) a termel6-szolgdltatd tevékenység (amely feladat a dudlis képz&hely
technoldgiai, munkaszervezési rendjében is elvégezhet§) el6készitéséhez
szlikséges miszaki, fizikai dolgozérél.

6.2. Gyakorlati oktaté
A dualis képzénél folyo szakiranyu oktatas kovetelményeire vald felkészités oktatdja
olyan szakember lehet, aki:

a) cselekvéképes,

b) nem 3&ll a szakirdanyd oktatasi tevékenység folytatasat kizard
foglalkozastdl eltiltas hatalya alatt,

c) a dualis képz6hely altal vallalt szakmanak megfeleld, allamilag elismert,
legaldbb kozépfoku szakiranyu szakképzettséggel és legalabb 6téves, az
érintett szakképzettségnek megfelel6 szakmai gyakorlattal rendelkezik és

d) kamarai gyakorlati oktatdi vizsgaval rendelkezik.

Mentesll a kamarai gyakorlati oktatdivizsga-letétel aldl az, aki
a) mestervizsgaval rendelkezik,
b) a dualis képzGhely altal vallalt szakmanak megfelel6
ba) szakirdnyu fels6foku szakképzettséggel és legaldbb kétéves
szakiranyu szakmai gyakorlattal,
bb) fels6foku végzettséggel, szakiranyu kozépfoku szakképzettséggel
és legalabb otéves szakiranyu szakmai gyakorlattal vagy
bc) - az egészségligyi agazat tekintetében - egészségligyi
gyakorlatvezetd szakképesitéssel rendelkezik, vagy
c) a hatvanadik életévét betoltotte.

6.3. FelelGs személy
Ha a gazdalkodd szervezet tobb tanuld, illetve a képzésben részt vevé személy
szakirdnyu oktatdsat szervezi meg munkahelyi korilmények kozott, koteles felelGs
személyt megbizni a tanuld, illetve a képzésben részt vevdé személy szakirdnyu
oktatdsdanak figyelemmel kisérésére, aki ezt a tevékenységet munkaja mellett is
ellathatja
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7. A szakiranyu oktatas megszervezéséhez sziikséges targyi feltételek

7.1. Eszkozjegyzék szakiranyu oktatasra

e Cukrasz kéziszerszamok, eszkozok

Rozsdamentes Ustok, - gyorsforraldk, - formak

Mdanyag talak, mérGedények

Szilikon formak, lapok

MérSberendezések

Rozsdamentes, fa és marvanylapos munkaasztalok

F6z6berendezések,

Mikrohulldamu melegit6, csokolddéolvaszté berendezések

Bonbonformak

Asztali gyuro, kever6, habver6, gép

Fagylaltgépek

Botmixer

Apritd gép

H(t6, fagyasztd, sokkold berendezések

Gyuré keverd habverd gép (csak Gzemekben sziikséges)

Sit6, és keleszts berendezések

Légkondicionald

Informatikai eszk6zok
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8. A tanulasi teriiletekhez rendelt tananyagegységek és tananyagelemek ajanlott draszama
évfolyamonként.

A képzés Gsszes S
2/10. 3/11 i , Bsszes
oraszama draszama
Evfolyam C')ra. Iskolab Vallalati C’)ra. Iskolab Vallalati Iskolab Véll.ala
tervi an tervi an an ti
Kozismeret | o0 | 288 0 248 248 0 536 0 536
- Osszesen
S :\é'::::‘r’;‘::’;"f' 0 0 0 62 62 0 62 0 62
=
% Az allaskeresés
2 |épései, 11 11 0 11 0 11
:Tsu allashirdetések
§  Onéletrajzés 20 20 0 20 0 20
i) motivacids levél
5 ,Small talk” —
= altalanos tarsalgas 1 11 0 11 0 11
Allasinterju 20 20 0 20 0 20
ElGkészités 108 36 72 62 31 31 67 103 170
Cukraszati anyagok
technoldgiai
szerepe, anyagok,
eszkozok 108 36 72 0 0 0 36 72 108
el6készitése,
anyaghdanyadok
kiszamitasa
Munkafolyamatok 62 31 31 31 31 62
el6készitése
Cukraszati
berendezések-
gépek ismerete, 72 0 72 62 0 62 0 134 134
kezelése,
programozasa
Cukraszati
g | berendezesek, 72 0 72 62 0 0 0 72 72
o gépek és készi-
= lékek kezelése
kS Cukraszati
E termékek 576 72 504 480,5 77,5 403 149,5 907 1056,5
5 készitése
n Toltelékek, krémek
R |eszitése gyumol- |, 5 45 35 3 32 8 77 85
< csok, zoldségek
© tartositasa
Tésztak és
uzsonnasiitemény 134 22 107 0 0 0 22 107 129
ek készitése
Tésztdk és sos
teaslitemények 105 10 95 0 0 0 10 95 105
készitése
Krémes
készitmények 88 10 80 0 0 0 10 80 90
el6allitasa
Edes
teastitemények, 102 10 90 0 0 0 10 90 100
mézesek készitése
Felvertek és
hagyomanyos 97 10 87 95 13 82 23 169 192
cukraszati
termékek készitése
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Nemzetkozi

cukraszati 175 20 155 20 155 175
termékek készitése
Bonbonok 70 12 58 12 58 70
készitése
Hidegcukrdszati 70 12 58 12 58 70
termékek készitése
Kilonleges
taplalkozasi
igények
f|gy(?|etn?evetelev 35 3 32 3 32 35
el készulé
cukraszati
termékek
elGallitasa
Cukraszati
termékek 72 18 54 62 30 32 48 86 134
befejezése, diszi-
tése
Bevonatok
készitése, 18 4 14 18 9 9 13 23 36
alkalmazasa
Cukraszati
termékek egyszer(i 54 14 40 18 9 9 23 49 72
diszitése, talalasa
Cukraszati
termékek
tervezése, 26 13 13 13 13 26
kiilonleges
diszitése
Anyaggazdalkodas
-adminisztracio- 108 72 36 62 62 0 134 36 170
elszamoltatas
Anyaggazdalkodas 81 54 27 18 18 0 72 27 99
Cukrészati
termékek 27 18 9 26 26 0 44 9 53
kalkulacidja
Elszdamoltatas 0 18 18 18 18
Portfolidkészités 16 16 16 16
Tanulssi teriilet | o3¢ | qg 738 | 8065 | 2785 | 528 | 4765 | 1266 | 17425
o6sszéraszama
Egybefluggd szakmai gyakorlat: | 175 0 0
Eves
Osszorasz
am: 1224 486 738 1054,5 527 528 1013 1266 2279
draszam: 34 21,2% 78,8% 34 34,5% 65,5%
hetek szdma: 36 31
8
6ra/h 8
kézismeret: ét ora/hét
26
6ra/h |5,56ra 26 8,5 dra
szakmai: ét iskola 6ra/hét | iskola
20,5 ora 17,56ra
munkhe munkah

ly

ely

9. A TANULASI TERULETEK RESZLETES SZAKMAI TARTALMA
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9.1. Munkavallaléi idegen nyelv megnevezésii tanulasi teriilet
A tanul3si terilet tantdrgyainak 6sszes éraszama:
62 6ra, amelybdl 0 6ra munkahelyi és 62 iskolai 6ra (tovabbiakban a jelolése: 0/62) éra

A tanulasi terilet tartalmi 6sszefoglaléja:
Alldsok megpalyazasa idegen nyelven. Onéletrajz és motivacids levél megfogalmazasa, az allasinterju
soran megfelel6 idegen nyelvi kommunikacid.

A tanulasi terilet tanitasanak f6 célja:

A tanulasi teriilet oktatasanak célja, hogy a tanulék idegen nyelven is képesek legyenek allashirdetés- re
jelentkezni, ismerjék az allaskeresés |épéseit, s nyelvi szintjiknek megfeleléen hatékonyan és
eredményesen meg tudjak valdsitani a kommunikaciés célokat egy allasinterju soran.

Megértsék a munkdjukhoz kapcsolédd idegen nyelv(i allashirdetéseket, képesek legyenek a
munkavallalashoz kapcsoléddan egyszer(i formanyomtatvanyokat kitolteni, ©Onéletrajzot irni és
motivacios levelet megfogalmazni a formai és tartalmi kovetelményeknek megfeleléen, nyelvi panelek és
gyakori kifejezések segitségével.

Az allasinterju soran legyenek képesek idegen nyelven, a személyes és szakmai vonatkozast is beleértve
bemutatkozni. Az allasinterju bevezets részében, az altaldnos tarsalgds soran feltett kérdéseket egyszerd
mondatokkal meg tudjak valaszolni. Az interju soran tudjanak szandékaikrél, elképzeléseikrdl, jov6beli
terveikr6l beszélni. Ki tudjdk fejezni erGsségeiket, gyengeségeiket egyszerlibb mondatok, nyelvi
szerkezetek segitségével. Rendelkezzenek megfelel6 szdkinccsel ahhoz, hogy tanulmanyaikrél és
munkatapasztalatukrdl be tudjanak szamolni. Megértsék az adott cég/vallalat honlapjan kozzétett
informdcidkat és ezzel kapcsolatosan fel tudjanak tenni munkajukat érinté egyszeriibb kérdéseket.

A tanulasi teriilet az utolsé évfolyamon keriil oktatdsra, igy épit a tanuldk kdzismereti tantargyak
keretében elsajatitott idegennyelv-tudasara, alapvet6 mondatszerkesztési ismereteire, valamint a fébb
igeid6k ismeretére. A tantargy tanuldsa sordn a tanuld ezen ismereteit aktivalja és a munkavallaloi
szokincset is alkalmazva gyakorolja.

A tanulasi teriletet oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vonatkozo specialis
elvarasok.

Az oktatds idegen nyelven zajlik, ezért az oktatonak rendelkeznie kell az adott idegen nyelvbél
nyelvtanari végzettséggel.

9.1.1. Munkavallaléi idegen nyelv 0/62 6ra
A tanulasi terilet témakorei

9.1.1.1. Az dlldskeresés lépései, dllashirdetések 0/11 6ra
A tanuld megismeri az dallaskeresés lépéseit, és megtanulja az ahhoz kapcsolédé szdkincset idegen
nyelven (végzettségek, egyéb képzettségek, megkovetelt tulajdonsagok, szakmai gyakorlat stb.).
Képessé valik a szakmdjahoz kapcsolddé allashirdetések megértésére, és fel tudja ismerni, hogy
sajat végzettsége, képzettsége, képességei mennyire felelnek meg az allashirdetés
kovetelményeinek. Az allashirdetésnek és szakmajanak megfelelGen begyakorolja az egyszer(ibb,
allaskereséssel kapcsolatos (irlapok helyes kitoltését.
Az dllashirdetések és az (irlapok szovegének olvasdsa sordn a receptiv kompetencia fejlesztése
torténik (olvasott szoveg értése), az Urlapkitoltés soran pedig produktiv kompetencidkat
fejlesztink (iraskészség).
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9.1.1.2.  Onéletrajz és motivdcids levél 2/20 6ra

A tanuld megtanulja az onéletrajzok tipusait, azok tartalmi és formai kdvetelményeit,
tipikus széfordulatait. Képessé vadlik sajat maga is a nyelvi szintjének megfelel6
helyességgel és igényességgel, ondlléan megfogalmazni 6néletrajzat.

Megismeri az allas megpalydzasahoz hasznalt hivatalos levél tartami és formai
kovetelményeit. Begyakorolja a gyakran hasznalt tipikus szofordulatokat, a
szakmadjdban hasznalt gyakori kifejezéseket, valamint a szakmdja gyakorlasahoz
szlikséges kulcsfontossagu kompetenciak kifejezéseit idegen nyelven. Az dllashirdetések
alapjan begyakorolja, hogy tipikus széfordulatok és nyelvi panelek segitségével hogyan
lehet az adott hirdetéshez igazitani levelének tartalmat.

9.1.1.2. Small talk” — dltaldnos tdrsalgds 0/11 6ra

A small talk elengedhetetlen része minden beszélgetésnek, igy az allasinterjunak is.
Segiti a beszélgetésben részt vevéket rdhangolddni a tényleges beszélgetésre, megtori
a kinos csendet, oldja a fesziiltséget, segit a beszélgetés gordilékeny menetének
fenntartasaban és a beszélgetés lezarasaban. Fontos, hogy a small talk soran érintett
témak semlegesek legyenek a beszélgetGpartnerek szdmdra, és az adott szituacidhoz,
fizikai kornyezethez passzoljanak. llyen tipikus témak lehetnek pl. az id6jaras,
kozlekedés (odajutas, parkolds, éplleten bellli tdjékozddds), étkezési lehetSségek
(cégnél, kornyéken), csalad, hobbi, szabadid6é (szérakozds, sport). A tanuldk
begyakoroljdk a megfelel6 kérdésfeltevést és a beszélgetésben vald aktiv részvétel
szabdlyait, fordulatait.

9.1.1.3.  Allgsinterju  2/20 éra

A témakor végére a tanuld képes egyszerlibb mondatokkal és megfelel6
koherenciaval hatékony kommunikaciét folytatni az allasinterjd soran. Be tud
mutatkozni szakmai vonatkozassal is. Elsajatitja azt a szakmai jellegl székincset, amely
alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehet6ségekrél, munkakorilményekrél
tdjékozddjon. Ki tudja emelni erdsségeit, és egyszerlbb kérdéseket tud feltenni a
betdlteni kivant munkakdrrel kapcsolatosan.

A témakor tanuldsa soran elsajatitja a kozvetlentil a szakmdjara vonatkozé, gyakran
hasznalt kifejezéseket.

9.2. Cukrasz — kozépszintii képzés megnevezésii tanulasi teriilet

A tanulasi terulet tantargyainak 6sszes éraszama: 1299/4436ra

A tanulasi teriilet tartalmi 6sszefoglaldja

A cukrasz szakképzés sordn a tanuldk megismerik a cukrdszatban hasznalt nyersanyagok
tulajdonsagait és a technoldgiai folyamatokban betoltott szerepiiket. Megtanuljak az
anyagok és eszkozok elGkészitését, és megismerik a termeléshez alkalmazott
berendezéseket, gépeket. Elsajatitjdk a gazdasagos termelés alapjait, valamint azokat az
alapvet6 mozdulatokat, miveleteket, amelyekkel a félkész és kész cukraszati
termékeket elGallitasa torténik.

9.2.1. ElSkészités tananyagegység 72/36 6ra

A tananyagegység oktatasanakfé célja
Az el6készités tananyagegység oktatdsanak célja, hogy a didkok megismerjék a technoldgiai
m(iveletekhez alkalmazott anyagok szakszer( kivalasztdsanak maédjat, az anyagok technolégiai
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szerepét, az el6készité miveletek, a mérés és anyaghanyad kiszamitasat. A végz8s évfolyamban
gyakoroljadk az 0Osszetett technoldgiai mdlveletek elGkészitését és a munkateriletek
anyagsziikségletének megallapitasat.

A tananyagegységet oktatod végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vonatkozo specialis
elvarasok

Cukrdsz szakmai végzettségli, minimum 5 év termék-el6allitasi gyakorlattal rendelkezd,
szakoktatoi vagy érettségivel és kozépfoku szakmai végzettséggel vagy kamarai mestervizsgaval
rendelkez8 személy

A tananyagegység témakorei

10. évfolyam

9.2.1.1.  Cukrdszati anyagok technoldgiai szerepe, anyagok, eszkézok elkészitése,
anyaghdnyadok kiszamitdsa 72/36 éra
A munkafeladat megismerése
Anyagok szakszer( kivdlasztasa a nyersanyagok technolégiai szerepének ismerete alapjan, a
nyersanyagok hatdsa a termékkészitésre
Receptek, haszndlati utasitadsok értelmezése, megadott anyaghanyad kiszdmitasa
Anyagok, munkaeszkozok megfeleld el6készitése recept alapjan
Anyagok mérése

11. évfolyamon

9.2.1.2. Munkafolyamatok el6készitése 31/31 6ra
Munkaanyag-szikséglet meghatdrozdsa, rendelések és elérejelzések alapjan munkafolyamatok
tervezése, meghatdrozasa és el6készitése, gyartasi, gazdasdgossagi és ergondmiai szempontok
alapjan
El6késziileti munkak felllvizsgalata minGségi kritériumok alapjan

9.2.2. Cukrdszati berendezések, gépek ismerete, kezelése, programozasa tananyagegység
134/0 6ra

A tananyagegység oktatdsanak f6 célja

A cukrdszati berendezések és gépek ismerete, kezelése, programozasa tananyagegység
oktatdsanak célja, hogy a didkok megismerjék a technolégiai mlveletekhez alkalmazott gépeket,
berendezéseket és balesetmentes hasznalatukat.

A tananyagegységet oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatdra vonatkozd specialis
elvdrasok

Cukrasz szakmai végzettségd minimum 5 év termék elGallitasi gyakorlattal rendelkezd,
szakoktatdi vagy érettségivel és kozépfoku szakmai végzettséggel vagy kamarai mester- vizsgaval
rendelkezd személy.

A tananyagegység témakorei

26



9.2.2.1.  Cukrdszati berendezések, gépek és késziilékek kezelése ~ 134/0 éra

10-11. évfolyamon

Sit6-, h6kozl6-, hiité-, fagyasztdberendezések miikodésének ismerete, dpoldsi és tisztitasi mliveletek
Apritd-, gyurd-, keverG-, habveré- és nyujtégépek, kisebb késziilékek miikodésének ismerete, apoldsa és
tisztitdsa

Berendezések, gépek és készilékek el6készitése

Berendezések, gépek és készlilékek — biztonsagi elGirasoknak megfelel§ — kezelése és a technoldgidnak
megfelel§ programozasa

Berendezések, gépek és készlilékek hibdinak felismerése és a hibak jelentése

9.2.3. Cukrdszati termékek készitése tananyagegység 907/149,5 6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja
A cukrdszati termékek készitése tananyagegység tanulasa sordn a diakok elsajatitjdk a
cukraszati md- veletek végrehajtasat, a tésztdk és toltelékek elkészitését,
feldolgozasat, a termékek sutését. Megismerik tovabba az 6sszetett cukraszati
termékek Osszeallitasat, toltését.

A tananyagegységet oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatdra vonatkozo specialis
elvdrasok
Cukrdsz szakmai végzettségl minimum 5 év termék-elSallitasi gyakorlattal rendelkezd,
szakoktatodi vagy érettségivel és kozépfoku szakmai végzettséggel vagy kamarai
mester- vizsgdval rendelkez8 személy.

A tananyagegység témakorei
10. évfolyam

9.2.3.1. Toltelékek, krémek készitése, gyiimblcsok, zoldségek tartdsitdsa 45/5 éra
Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztdsa és recept szerinti felhasznalasa
Gylumolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése
Gylmolcstartdsitas: gyorsfagyasztas, vizelvonas, hékezelés, vastag cukorban tartdsi- tas, alkoholban
tartositas
Z6ldségtartdsitds: gyorsfagyasztas, vizelvonds
Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és forrazott did, mak, didhab) készitése
Turétoltelékek készitése
Sos toltelékek, készitése
Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, tojashabkrém készitése
Tartods toltelékek: parizsi krém, triffelkrém készitése
Vajkrémek: fonddnos vajkrém, f6z6tt krémmel késziilé vajkrém, angol krémmel késziil6 vajrémek
készitése, hagyomanybrzé magyar tortak vajkrémjeinek készitése
Tejszinkrémek készitése, izesitése
Puncstoltelék készitése

9.2.3.2.  Tésztdk és uzsonnasiitemények készitése  107/22 ora
Tésztak, uzsonnasiitemények anyagainak kivalasztasa, és recept szerinti felhasznalasa
Gyurt élesztGs tésztabdl késziilt uzsonnasitemények készitése, gyurt élesztds tészta gyurdsa,
feldolgozasa, toltott és toltetlen uzsonnasiitemény készitése, siitése
Kevert éleszt8s tésztabdl készilt uzsonnasiitemények készitése, kugloftészta készitése, feldolgozasa,
formaban kelesztése, sttése
Hajtogatott élesztds tésztabodl késziilt uzsonnastitemények készitése, hajtogatott élesztds tészta
(blundel, croissant) gyurasa, hajtogatasa, toltelékes tészta feldolgozasa, toltése, kelesztése, siitése vagy
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sUtés utani toltése, diszitése

Omlds élesztSs tésztabdl késziilt uzsonnasiitemények készitése. Edes omlds élesztSs tészta, pozsonyi
tészta, zserbo tészta gyurasa, tészta feldolgozasa, toltése, uzsonnasitemények lekenése, kelesztése,
sitése. S6s omlds élesztGs pogacsa tésztak gylrasa, tészta fel- dolgozasa, lekenése, szérdsa,
kelesztése, siitése

Omlds tésztabdl készilt uzsonnasiitemények készitése. Omlds tészta készitése, tészta feldolgozasa,
toltése, sitése, szeletelése

Vajas tésztabol késziilt édes és sds uzsonnasiitemények készitése. Vajas tészta gyurdsa hajtogatasa,
feldolgozasa, lekenése, siitése vagy siités utani toltése, diszitése. Toltott és toltetlen
uzsonnasiitemények készitése

Nehéz felvertbdl gylimolcskenyér készitése

9.2.3.3.  Tésztdk és sOs teaslitemények készitése 95/10 6ra
Sés teaslitemények hozzdvaldinak kivalasztdsa és recept szerinti felhasznalasa
Vajas tészta, forrazott tészta, sos omlds tészta készitése
Toltott és toltetlen sds teasitemény készitése vajas tésztabdl
Toltott sés teastitemények készitése forrazott tésztabol
Toltott és toltetlen sds teastitemény készitése omlds tésztabol

9.2.3.4.  Krémes készitmények elédllitdsa 80/10 6ra
Krémes termékek hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti felhasznaldsa
Vajas tésztabadl késziilt krémes és tejszines slitemények: krémlap, sargakrém, francia- krémes készitése
Forrazott tésztabdl késziilt krémes és tejszines sitemények, forrazott tésztahiively, sargakrém,
képvisel6fank, tejszines képvisel6fank készitése

9.2.3.5.  Edes teasiitemények, mézesek készitése 90/10 dra
Edes teastitemények hozzavaldinak kivéalasztasa és recept szerinti felhasznalasa
Omlés, felvert, hengerelt és egyéb tésztdk elSallitdsa, nyomdzsakkal alakitdsa, lappa kenése, formdaba
toltés, sitése
Toltetlen és toltott édes teaslitemények készitése, toltése
Gyors érlelésl mézeskalacs-tészta gyurdsa, feldolgozasa, siitése

9.2.3.6.  Felvertek és hagyomdnyos cukrdszati termékek készitése 87/10 dra
Tortdk, szeletek, tekercsek, minyonok, desszertek hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti
felhasznalasa
Konny( és nehéz felvertek készitése, indidner, felvert piskdta, Dobos, Esterhdzy Sac- her, triiffel és
vajas lap készitése, alakitdsa nyomdzsakkal, lappa kenése, formdba toltése, siitése
Hagyomanyos alaptortak: Dobos-, Esterhazy- puncs-, triiffel-, Sacher- és formaban siilt gyiimélcstorta
készitése
Hagyomanyos tejszines tortak készitése: orosz krémtorta, Fekete-erdd torta, tejszines turdtorta és
tejszines joghurttorta készitése
Uzleti specialitasok, kiilénleges izesités(i tortak készitése hagyomanyos technikaval
Szeletek, tejszines szeletek készitése
Tortak toltése szogletes alakban
Nyomdzsakkal kialakitott szeletek, pl. kardinalis szelet készitése
Adagolt szeletek, pl. Somldi galuska készitése
Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése
Minyonok, omlds tésztabol késziilt desszertek készitése: minyonok esetén a készitési mad szerint
fajtanként 1-1 alaptermék elkészitése felvert lapok, tésztahiivelyek felhasznalasaval.
Omlds tésztabol készilt desszertek készitése
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11. évfolyam

9.2.3.7. Toltelékek, krémek készitése, gyiimdlcsék, zoldségek tartdsitdsa 32/3 éra
Tartoés toltelékek: parizsi krém, triffelkrém készitése
Vajkrémek: fondanos vajkrém, f6zott krémmel készilé vajkrém, angol krémmel ké- szil6 vajrémek
készitése, hagyomany6rzé magyar tortak vajkrémjeinek készitése
Tejszinkrémek készitése, izesitése
Puncstoltelék készitése

9.2.3.8.  Felvertek és hagyomdnyos cukrdszati termékek készitése 82/13 ora
Tortdk toltése szogletes alakban
Nyomodzsakkal kialakitott szeletek, pl. kardinalis szelet készitése
Adagolt szeletek, pl. Somldi galuska készitése
Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése
Minyonok, omlds tésztabdl késziilt desszertek készitése: minyonok esetén a készitési mod szerint
fajtanként 1-1 alaptermék elkészitése felvert lapok, tésztahiivelyek felhasznaldsaval.
Omlds tésztabdl készilt desszertek készitése

9.2.3.9. Nemzetkézi cukrdszati termékek készitése 155/20 dra
Nemzetkozi cukraszati termékek hozzdvaldinak kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa
Nemzetkozi cukraszati termékek munkaszervezése, félkész termékek készitési sor- rendjének
meghatdrozdsa
Tésztak készitése:
Felvertek készitése: dacquoise felvert, genoise felvert, marcipanos csokolddéfelvert, jokonde felvert
készitése, kikenése, siitése
Omlds tésztdk készitése: sablee-tésztak, keksztésztdk gyurdsa, pihentetése, félia kozt nyujtasa,
dermesztése
Francia forrazott tészta készitése, nyomdzsakkal alakitdsa, slitése
Betétek készitése: zselés betétek készitése pektinnel, zselatinnal
Roppands rétegek készitése
Krémek készitése
Ganache készitése tejszinnel vagy gyimaolcspirével
Mousse készitése: gylimolcs mousse készitése olasz habbal, forrd sziruppal kikevert tojassargajaval,
csokoladé alapu mousse készitése angol krémmel, ganache-sal
Cremeux készitése: gylimolcs cremeux vajjal, cremeux csokoladéval
Vajkrémek készitése: francia vajkrém, olasz vajkrém készitése
Nemzetkozi trend szerint kész(l6 monodesszertek készitése
Rétegelt vagott monodesszertek készitése
Formaban dermesztett monodesszertek készitése
Tartlette készitése: francia forrazott tésztabdl készilt desszertek készitése
Nemzetkozi trend szerint késziil tortak készitése: rétegelt tortdk készitése
Minidesszertek készitése
Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval késziil6 minidesszertek készitése
Macaron készitése
Pohardesszertek: rétegek, kiegészit6k készitése, poharba toltése

9.2.3.10. Bonbonok készitése 58/12 ora
Bonbonok hozzavaldinak kivalasztasa és recept szerinti felhaszndlasa
Csokoladé temperalasa
Csokoladébonbonok, krémbonbonok, grillazsbonbonok, nugatbonbonok, gyiimdlcs- bonbonok készitése
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9.2.3.11. Hidegcukrdszati termékek készitése 58/12 dra
Fagylaltok, parfék hozzavaléinak kivalasztasa és recept szerinti felhasznaldsa
Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
Fagylaltkeverékek készitése a megadott mUiveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa. Tejfagylaltok,
tejszines fagylaltok, gylimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, zéldségfagylaltok, tejes gyiimolcsfagylaltok,
joghurt- és turdéfagylaltok készitése
Parfék készitése fagylalt és tejszinhab keverékébdl, parfék készitése tejszines fagylaltokbodl, Semifreddo
készitése

9.2.3.12. Kiildnleges tdpldlkozdsi igények figyelembevételével késziil6 cukrdszati termékek
elédllitdsa 32/3 dra
A kllonleges taplalkozasi igények figyelembevételével késziil6 cukraszati termékek nyersanyagai és az
eléallitas kovetelményei
Hozzdadott cukor nélkili cukrdszati termékek készitése
Hozzaadott glutén nélkili cukraszati termékek készitése
Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése
Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

9.2.4. Cukraszati termékek befejezése, diszitése tananyagegység  86/48 ora

A tananyagegység tanitdsanak f6 célja

A cukraszati termékek befejez6 mdlveletei novelik a termék esztétikai értékét. A tantargy
oktatdsa soran a tanuldk elsajatitjdk a termékek bevondsdval, diszitésével kapcsolatos
technoldgiakat, megtanuljak a termékek szeletelését, valamint elsajatitjak a kiilonleges diszitési
technikak alapjait.

A tananyagegységet oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatdra vonatkozd specidlis
elvarasok

Cukrdsz szakmai végzettségli minimum 5 év termék-el6allitasi gyakorlattal rendelkez,
szakoktatodi vagy érettségivel és kozépfoku szakmai végzettséggel vagy kamarai mester- vizsgaval
rendelkez8 személy

A tananyagegység témakorei
10. évfolyam

9.2.4.1. Bevonatok készitése, alkalmazdsa 14/4 6ra
Bevonatok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept szerinti felhaszndlasa
Baracklekvar-bevonat, zselé készitése
Fondan melegitése, higitasa

9.2.4.2.  Cukrdszati termékek egyszerl diszitése, tdlaldsa  40/14 éra
Nyersanyagok és anyagok Osszedllitdsa a kinézetlk és izik kolcsonhatasanak figyelembevételével
Diszitési technikak alkalmazdsa, bevonas, széras, felrakas, gyimadlcs és egyéb diszitGelemekkel
Uzsonnasiitemények hintése, lekenése baracklekvarral, felrakdsa gylUmolccsel, zselézés, bevonas
fondannal, csokoladéval
Kilénb6z6 fajta aprosiitemények bevondsa és diszitése csokoladéval
Krémes termékek, bevondsa fondannal, szeletelése, szérasa, forrazott tésztabol készilt termékek
martasa dobos cukorba, fondanba, tejszinhabbal)
Hagyomanyos tortdk, szeletetek, tekercsek bevonasa dobos cukorral, fonddnnal, csokolddéval, zselével,
sajat krémmel, tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés utdn
Minyonok vagdsa, bevondasa és fecskendezése fondannal
Nemzetkozi cukraszati termékek bevondsa tiikérbevond, gourmand bevond, kompreszszorral fujt
csokoldadébevonat alkalmazasa
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11. évfolyam

9.2.4.3. Bevonatok készitése, alkalmazdsa 9/9 6ra
Csokoladébevonat kivalasztdsa, higitasa, temperaldsa
Nemzetkozi cukradszati trend szerint késziilé bevonatok, tiikérbevond, gourmand be- vong,
kompresszorral fujt csokolddébevonat készitése

9.2.4.4.  Cukrdszati termékek egyszer( diszitése, tdlaldsa  9/9 ora
Diszit6elemek: csokoladédiszek, meringue-diszek készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
szivacspiskotak készitése
Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése, egészben vagy szeletelés utan
Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék diszitése
Cukraszati termékek talaldsa

9.2.4.5.  Cukrdszati termékek tervezése, kiilonleges diszitése 13/13 6ra
Munkarajz készitése tortakrél és formakrél az anyagok, szinek és formak harmonizalasanak
figyelembevételével
Virdgmintak és irasjelek tervezése, rajzolasa, fecskendezése
Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé formazasa
Marcipanfigurdak modellezése, virdgok készitése, szinezése és diszitése, el6re megadott vagy sajat
készitésd tervek alapjan
Cukor f6zése, isomalt olvasztdsa, ontése és formazdsa, hluzdasa, fujasa
Unnepi, egyedi formaju tortak készitése
Diszmunkak talaldsa

9.2.5. Anyaggazdalkodas-adminisztracio-elszamoltatas tananyagegység  36/134 6ra

A tananyagegység tanitasanak f6 célja

A tananyagegység tanitdsanak f6 célja, hogy a didkok megértsék a cukrasziizem gazdasdgi tevékenységét,
megtanuljdk elvégezni a termeléshez kapcsolddd alapszamitasokat, és megtanuljanak figyelni a
cukrdsziizem vagyonanak meg6rzésére.

A tananyagegységet oktatd végzettségére, szakképesitésére, munkatapasztalatara vonatkozé specialis
elvdrasok
Vendéglatoipari kozgazddsz, izemvezetd

A tananyagegység témakorei

10. évfolyam

9.2.5.1. Anyaggazddlkodds 27/54 6ra
Az arukészlet ellenGrzése a raktarban
A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok és haszndlati targyak mennyiségének meghatdrozdsa
A megrendelGlap és a beérkezett aru szallitdlevelének 6sszehasonlitdsa, az eltérések jelentése. A
beérkezett aru minéségének, eltarthatdsaganak és frissességének megallapitdsa
Aruraktarozés a rend, a gazdasdgossag és a biztonsag figyelembevételével. Az élelmi- szerek tipusanak
megfelel6 raktdrozas és folyamatos ellendrzés. A romlott aru elkiilonitése és elszallitasa.

9.2.5.2.  Cukrdszati termékek kalkuldcioja  9/18 dra

Cukrdszati termékek tomegének kiszamitasa a receptek és veszteségek figyelembevételével
Cukrdszati félkész termékek nyersanyag-értékének kiszamitasa
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11. évfolyam
9.2.5.3. Anyaggazddlkodds 0/18 6ra
Arufelhasznalas megillapitasa
Aruszikséglet megallapitdsa
Raktargazddlkoddsi szamitdgépes programok megismerése

9.2.5.4.  Cukrdszati termékek kalkuldcidja  0/26 ora
Cukraszati kész termékek eladasi aranak kiszamitasa
Kalkulaciot végz6 szamitdgépes program megismerése

9.2.5.5.  Elszémoltatds 0/18 dra
Bevételek és kiaddsok feltlintetése a pénztarkdnyvben
Cukraszlizem és raktdr leltarozasa
A tényleges anyagfelhasznalas, nyitdkészlet, zardkészlet megallapitdsa
Megengedett anyagfelhasznalds megallapitasa
Leltareredmény megallapitasa

9.2.6. Portféliokészités 0/16 éra

11. évfolyamon 0/16 o6ra
A tanuldk szaktanar iranyitasaval és tdmogatasaval elkészitik a megadott temterv alapjan a
portfélidjukat.
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10. A tanulasi teriilethez tartozé tanulasi eredmények (szakmai kimeneti kévetelmények)

felsorolasa

Sor Elvart Onallésag és
szd | Készségek, képességek Ismeretek viselkedésmaddok, 4 ,g _
e felel6sség mértéke
m attitldok
Ismeri a cukraszati '
A cukrészati termékkészitéshez Betartja a
o , 2 nyersanyagokra,
készitményekhez hasznalt | hasznalt ny &k ¥ag
1 alap és jarulékos nyersanyagok, jaruie T(s
anyagokat, iz, illat, és jarulékos anyagok anyagoxra
allomany, alapjan altalanos és vo.natkloz.o
megkilénbdzteti. erzekszervi minosegl
tulajdonségait, a kovetelményeket.
............... 1L
Ismeri a zoldség és
., . it Umo Végrehajtja a , .
Kivalasztja a z6ldség és gy,tlJnonE:s, , . & > A balesetvédelmi
. l 2z el6készitéshez és kiszabott feladatot, , ] .
gylimolcs el6készitéshez, , , . , és munkavédelmi
. . daraboldshoz hasznalt, | gazdasdsosan és . ,
2 darabolashoz sziikséges . fL. , elGirasok betartasa
iy ‘o konyhai esztétikusan végez . a1
eszkozoket, kézi . , ot 2 rn o .o, | mellett, 6ndlléan
szerszamokat kéziszerszamokat, el6készits és tisztitd dolgozik
' eszkdzoket és azok mveleteket. '
biztonsdgos
Ismeri az anyagok,
eszkozok elSkészité
mdveleteit, az
egyszer(ibb
technoldgiaju Rendszerezi,
Cukraszati alapmliveletek cukraszat tesztak feladatait bsszeflizi a ElGzetesen
; ke pt készitését, (a gyart tevékenységeket, b corolt
vegez (elokészitd omlds, kevert omlds, fogékony az egyla Or?
”}u"EIeFek,e'f; forrazott tészta, informaciok cukras’z,at|
3 tésztakészits, felvert tésztak) befosadisra alapmiiveletek
tésztafeldolgozo siitd, feldolgozasat, siitéset odafiggyel 3 ! alapjan 6nalléan
toltelékkészits, befejezé 4 Al Lk , . , késziti a megismert
iveletek t) J és az ezekbdl készilt cukraszati termékek ; skek tg
muveleteket). egyszer(ibb termékek | helyes ermekeket.
el6allitasat. Ismeri a technoldgidjara.
termékekhez tartozo
toltelékek készitését,
felhaszndlasat, a
termék betoltését,
Osszefliggéseiben Torekszik a FelelGsséggel,
Kivalasztia a cukriszati ismeri a cukrdszati folyamatos minden
4 termékktjészitéshez nyersanyagokat, azok | anyagismeretitudas | felhasznalasi
tulajdonsagait, azok fejlesztésére a minél | szempontot

szlikséges anyagokat.

valtozasait a
kilonb6z6

jobb izl mingségi
termékek elérésére.

figyelembe véve
valasztja ki az
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Kiszdmitja a
termékkészitéshez
szlikséges
mennyiségeket, kiméri a
nyersanyagokat.
Megtervezi az el6készité

mdveleteket, az 6sszetett

cukraszati
munkafolyamatok
elGkészitését.

Ismeri az
anyaghdanyad-
szamitast a kiilonb6z6
mennyiségek
esetében, a
mennyiségi egységek
atvaltasat. Ismeri a
cukraszati anyagok,
eszkozok elGkészité
muveleteit, az
Osszetett
munkafolyamatok

elékéczitécdnek

Szem el6tt tartja a
gazdasdgos
anyagfelhasznalast,
mérés kdzben
torekszik az
alapanyagok
receptlraban
szerepl6 pontos
mennyiségi egységek
szerinti
el6késztésére.

Megtervezi az 6sszetett
cukrdszati termékkészité
munkafolyamatok
el6készitését.

Ismeri a gyartasi,
gazdasdgossagi és
ergondémiai
szempontok alapjan a
munkafolyamatok
el6készitésének
tervezését. Osszesitett
anyaghdanyadok
alapjan ismeri a
vételezend6 anyaglista

Torekszik a
leghatékonyabb
munkamdveleti
sorrend,
munkafolyamat
kivalasztasara.

Onalléan
megtalalja és
korrigalja az
el6készité
mveletek hibait.

A termékkészitéshez
hasznalanddé
berendezéseket,
cukraszati gépeket,
kisebb késziilékeket
Uzembe helyezi,
beprogramozza, tisztan
tartja.

Ismeri a cukrdszatban
alkalmazott
berendezések, gépek
kisebb készulékek
mukodési elvét,
Uzembe helyezését,
Osszedllitasat,
beprogramozasat,
tisztitasi utasitasait.

Gépek,
berendezések
hasznalatakor
felel6sséggel tartozik
sajat viselkedéséért,
vigydz masok
egészségére, testi
épségére is.

Betartja a
berendezések,
gépek kisebb
készilékek
hasznalatakor elGirt
balesetvédelmi
utasitasokat.

Toltelékeket, krémeket
készit, gylimolcsoket,
z6ldségeket tartosit,
uzsonnasiiteményekhez,
sos és édes
teasliteményekhez,
krémes termékekhez és
hagyomdnyos cukraszati
termékekhez.

Ismeri a gyimolcs
toltelékek, olajos
magvakbol késziilt
toltelékek,
tarotoltelékek, sos
toltelékek,
tojaskrémek, tartos
toltelékek, vajkrémek,
puncstoltelék
tejszinkrémek
készitésének

tachnnlAaidit

Torekszik a legjobb
alapanyagok
kivalasztasara,
valtozatos izesitésre,
egyhangusag
elkerilésére, Uj izek,
technoldgiak
kiprébalasara.

Onalldan végzia
toltelékkészités
muveletét.

Uzsonnasiiteményekhez
tésztat készit, melyet

egyenletes nagysagban és

tomegben feldolgoz.
Toltott és toltetlen
uzsonnasiiteményeket
készit a tésztak
felhasznalasaval.

Ismeri a gyurt élesztds,
a kevert élesztés, a
hajtogatott élesztds,
az omlos élesztds,
vajas tészta, omlds
tészta nehéz felvert
készitését, a
tésztakbol készithetd
uzsonnasiitemények
elGallitasi

tacrhnnlAaididt

Torekszik a minGségi
alapanyagok
felhasznalasara,
el6térbe helyezi az
egészséges
taplalkozast.
Precizen végzi a
tésztakészités,
formazas, darabolas,
toltés miveleteit.

FelelGsséget vallal
a tésztakészité
modszerek
fejlesztésére, az
innovativ
megoldasok
alkalmazasara,
koveti a szakmai
innovaciokat.
Odafigyel a
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Sés teasiteményekhez
tésztakat készit, melyet

Ismeri a vajastészta,
forrazott tészta, sos
omlds tészta

Torekszik a legjobb
minGség
tésztakészitésre, az

termékek
minGségére, a
méret és toltési

10 egyenletes nagysagban és | készitését, a igényesség suly
tomegben feldolgoz. tésztakbol készilt tukrozdédik egyenletességére.
Toltott és toltetlen sds toltott és toltetlen munkajan. Uj megoldasokat
teasiiteményeket allit el6. | teasiteményeket, Torekszik a kezdeményez a
azok el6allitasat és technoldgiai tésztakészitd
. . Ismeri a krémes fortélyok, az apré modszerek
K,rem,es term,ekekhez termékek készitését, a | szakmai fogasok fejlesztésére.
tgsztal;e.\.t, Iirerl?laic?ka't, termékhez tartozd elsajatitasara.
11 | tesztanuvelyeketkeszit, | tsqzta készitését, Preciz, odafigyel a
toltesi miveleteket feldolgozasat, siitését, | tészta egyenletes
vegezl, krem(?s, . a krémes termékek alakitasara, toltésre,
termekeket allit eld. el6allitasanak kikészitésre.
- Torekszik egy
’ . , Ismeri az omlds-, , , .
Edes teastiteményekhez . tésztatipuson belil a
s . felvert-, hengerelt- és ]
tésztakat készit, CLoegs valtozatos
feldolgoz, egyenletes egyeb tésztak szortimentek
12 goz, egyen’ el6allitasat. Toltetlen | >20Tmen
nagysagban és tomegben. | , . .., el6allitasara.
e leras 4 e , és toltott édes ) s
Toltott és toltetlen édes . , Kreativ a diszit6
. . i . | teasitemények )
teastteményeket dllit el6. s anyagok valtozatos
készitését. . 2 .
alkalmazicdhan 1ii
. , . ., . | Nyitott arégi Betartja a
Ismeri a gyors érlelési . . , I
e , - hagyomanyok ujra tésztakészitésre,
Gyors érlelés(i mézeskalacstészta (o X "y
, Y . gondolasara, a tésztalazitasra,
mézeskalacstésztabol készitését sl ) )
13 RN ) s o .. .. | tradicié ésa pihentetésre
félkész és késztermékeket | feldolgozdsat, sutését . .
. ) > . ., | hagyomany vonatkozé
készit. és a diszités kiillonboz6 | . . . . L
médszereit apolasara. Szép technoldgiai
odszereit. esztétikus diszitést, elGirasokat.
Ismeri a konnyd és
nehéz felvertek,
készitését. Ismeri a
hagyomdanyos alap
tortak (Dobos-,
) e ) Esterhdzy- Triffel-, Fontosnak tartja
Searaggizzotsoiﬁég:za“ sacher- Puncs, Figyelmet fordit a cukraszati
leteket t’ ker klt formaban st hagy omanyos termekkeszitési
fw:ieneoenoek;teoilco'sse = Byumolcstorta) és 2 culfrészati }c/ermékek tradiciojanak
Y e hagyomanyos . 8rzését. Betartja a
14 | desszerteket készit. A teiszines tortak mingségére, a
‘kekhes tésztak J készitése hagyomanyé&rzé
telrm,e ekhez tésztakat (Oroszkrém-, Fekete e es,.z!tkesere, cukraszati
k.e.zszlltf f,eld.(.)lglo.zza azokat, erdei-, tejszines, taro-, eszt§t| us, , termékek
toltési és sutési tejszines joghurt torta) megjelenésére. receptirajat,

m(iveletet végez.

készitését. Ismeri
kiilonleges izesités(i
Uzleti specialitasok, a
szeletek készitését, a
tekercsek, a minyon
alap termékeinek, és

PR [ AP N Sy v P |

készitési modjat.
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Nemzetkozi cukraszati

Ismeri a félkész
termékek készitési
sorrendjét. Ismeri a
francia felvert,
(Dacquise-, Genoise-,
marcipanos csokoladé
- Jokonde felvert), a

trendet kovetve francia francia omlds tésztdk, Betartja a
irdnyzatu cukraszati a forrazott tésztak, a nemzetkozi
termékeket, tortakat, zselés betétek, a . . cukraszati
L Torekszik a ,
desszerteket, roppands rétegek, a . termékek
. , . . harmonikus .
aprésiuteményeket készit, | krémek, (Ganache e e i nyersanyagainak
15 R fantaziadus, izléses, .
megtervezi a félkész Mousse Cremeux, . e mindségi
. et . letisztult, kikészités N .
termékek el6allitasi francia és olasz . kovetelményeit, a
. o S s alkalmazasara. T
sorrendjét, elkésziti a vajkrém) készitését. termék készités
termékhez tartozo félkész | Ismeri a vagott, technoldgiai
termékeket és toltési formaban dermesztett elGirasait.
miveleteket végez. monodesszerteket, a
tartlettek, a francia
forrazott tésztabdl
készilt desszertek
készitését. Nemzetkozi
trend szerint készilt
tortdk, mini desszertek
Ismeri a fagylalt
szdrazanyagtartalman _
ak meghatérozasat, a Betartja a
fagylalt keverékek flagylalltkesmtes
fajtait, készitési élelmiszer-
. . . - ; Torekszik a biztonsagi és
Hideg cukraszati miveleteit, a ) K h I,g. .
16 | készitmenyeket keverékek fagyasztasi, | természetes anyagok | technoldgiai
S feoftdei +Armlac alkalmazasara, az Uj szabalyait,
fagylaltot, parfét készit. diszitési, tarolasi . nazasara, az U] abalyall, |
szabalyait. izek kialakitasara. kiilonosen figyel a
Ismeri a parfé készités fogyaszthatdsag
modszereit (fagylalt és szem 9:|°tt
tejszinhab tartasara.
keverékébdl, tejszines
£ | P i Y N4 |
Ismeri a csokoladé
fajtakat, a temperalas Torekszik a _
Bonbonokat, bonbon maddszereit. Ismeri a harmonikus Betartja, a
tolteléket készit, csokoladébonbonok , csokoladétemperal
csokoladét temperal s ’ valtozatos izd, as szabdlyait, a
17 peral, krémbonbonok, roppands bonbonok yait,

csokoladé hiivelyes és
martott termékeket
készit.

grilldzsbonbonok,
nugat bonbonok,
gylimolcsbonbonok
készitésének

«res

készitésére az Uj
diszitési technikak
alkalmazasara.

toltelékkészités, a
bonbon készités
elGirasait.
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Ismeri a baracklekvar- Betartja a
bevonat, a zselé cukrészati
készités mddszereit, a termékek
fondan melegitését és bevonasahoz
higitasat, a csokoladé alkalmazott
Cukraszati termékekhez | higitas és temperdlds | Tsrekszik mingségi | Pevonatok
bevond anyagokat keszit szabalyait. Ismeri a anyagok és a sajat készitésére,
18 | és/vagy alkalmassd teszi | nemzetkozi cukraszati készitésti bevonatok | alkalmazasara
a bevono anyagokat a trend szerint készil6 felhasznalasara vonatkozd
feldolgozasra. bevonatok, el@irasokat,
(ttkorbevono, technoldgiai
gourmand bevong, paramétereket,
kompresszorral fujt figyelembe véve a
csokoladé bevonat) nemzetkozi
LLAcoitAcAnal crilrvAcoad:
lsmeri. az Torekszik a termék
t , izéhez harmonizalé
uzsonnasltemények, a bevonat
sOs teastitemények, az Kivalasztasara. a
édes teasiitemények, . ’
, ) tiszta, egyenletes
a krémes termékek, a 4thizds martas
hagyomanyos RN . Uj technikdkat
. . , széras, burkolas ) ,
cukraszati termékek a fecskendezés keres az innovativ
nemzetkozi cukrdszati L, . diszitésre és
m(iveletének
Cukrészati termékek termékek, a , . talalasra.
alkalmazasara, a
egyszer( diszitési és hidegcukraszati , ) Tudatosan fejleszti
19 preciz kreativ izben

befejezé miveleteit
végzi.

termékek az egyszeri
diszitési mlveleteit, a
bevonas, a szoras, a
burkolas, a
fecskendezés a
felrakas, a formazas
alkalmazasat valamint
a termékekhez tartozd
szeletelést, adagolast,
talalast.

harmonizald
felrakasos diszek
készitésére, a
szeletelés adagolas
egyenletességére.
Figyelemmel kiséri a
diszitési technikak
fejl6dését, nyitott az
Uj megoldasok
alkalmazasara.

esztétikai érzékét,
figyeli a szakmai
valtozasokat,
trendeket, és
koveti azokat.
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Ismeri a munkarajz
készitését (diszek,
anyagok, szinek és
formak
harmonizalasanak
figyelembevételével).
Ismeri a fecskendezés

Torekszik a

(2 ) - . .. | Fejleszti
alkalmazasat. Ismeria | kilénleges technikak J s
C s e f s szépérzékét
) , csokoladévirdgok elsajatitasra. . ,
Diszmunkakat tervez, s . . , internet és
e . készitését, plasztik Tisztan, precizen .
20 | kilonleges diszitéseket s . S szakkdnyvek
. csokoladé formdzasat, | dolgozik, figyel a o s
végez. e (i segitségével
marcipdn figurdk harménidra és a .
C e . gy(jtott
modellezését, virdgok | letisztult ) -
« s s . . , informacidkkal.
készitését. Ismeri a megjelenésre.
cukorfézés,
karamellontés,
formazas, huzas és
fujas technoldgiajat,
Ismeri az Gnnepi,
egyedi form3aju tortdk
. . , Nyitott a szakmai Idegen nyelvi
A cukrasz anyagokat, Ismeri a cukrasz . Y . . . 8 y
, A , e idegen nyelvi tudas ismereteit
tésztakészitd, sitemény termékkészitéshez Y, L, . Y
 n L bdvitésére, minél szakkonyvekbdl,
21 | készit6é miveleteket szlikséges anyagokat,

idegen nyelven
bemutatja.

mveleteket idegen
nyelven.

szélesebb korl
szakmai szokincs
hasznalatara.

vilaghalérol
folyamatosan
béviti.
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9.1. Képzés felosztasa (tanmenetimport)
10. évfolyam EXCELL szamoldtabla

Oraszam Tanulasi elem

1 El6készités

2 Cukraszati termékek készitése

3 Cukraszati termékek készitése

4 Cukraszati termékek készitése

5 Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa
6 Cukraszati termékek készitése

7 Cukraszati termékek készitése

8 Cukraszati termékek készitése

9 Cukraszati termékek készitése

10 El6készités

11 Cukraszati termékek készitése

12 Cukraszati termékek készitése

13 Cukraszati termékek készitése

11. évfolyam EXCELL szdmoldtdbla

Oraszam Tanulasi elem

1 Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa
Cukraszati termékek készitése

3 Cukraszati termékek készitése

4 Cukraszati termékek készitése

5 Cukraszati termékek készitése

6 El6készités

7 Cukraszati termékek készitése

8 Cukraszati termékek készitése

9 Cukraszati termékek készitése

10 Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa

11 Cukraszati termékek készitése

12 Cukraszati termékek készitése

13 Cukraszati termékek készitése
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1.2 Tanmenetek

121 M

unkahely tanmenete

1.2.1.1 10. évfolyam

Oraszam

Téma

Tananyag

ajanlott tevékenység/attitliid megnevezése

ajanlott ételféleség/
produktum

7.2.2.Cukraszati
berendezések, gépek

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszkozok bemutatasa,

elektromos sit6, gaztiizelésu sit6, g6zkemence,

1 . X . . e kombindlt siit6, h6légkeveréses siit6k
ismerete, kezelése, Osszeszerelése, tisztitasa, . ,
) , , S s megismerése
programozasa tantargy |munkavédelmi elGirasai.
Sut6berendezések mikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
muveletek
Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekiilési Utvonal
, . megismerése, berendezések, gépek st ot g g g
7.2.2.1. Cukraszati g" B ’ , o LEHEY elektromos sit6, gaztiizelés( sitd, g6zkemence,
i ) , |eszk6zok bemutatdsa, . ls s gt , .
2 berendezések, gépek és kombinalt stit6, hélégkeveréses siit6k

késziilékek kezelése

oOsszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi elGirdsai.
Sut6berendezések mikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
miveletek

megismerése
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7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekiilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszkozok bemutatasa,
Osszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi el6irasai.
Sut6berendezések miikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
miveletek

elektromos siit6, gaztiizelés( sitd, g6zkemence,
kombinalt stuté, hélégkeveréses siték
megismerése

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszk6zok bemutatasa,
Osszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi elGirdsai.
Sut6berendezések mikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
miveletek

elektromos sit6, gaztiizelésu sité, g6zkemence,
kombinalt stut6, hélégkeveréses sttdk
megismerése

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6kényv, menekiilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszkozok bemutatasa,
Osszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi elGirasai.
Sut6berendezések mikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
mveletek

elektromos siit6, gaztlizelés( siitd, g6zkemence,
kombinalt stuté, hélégkeveréses stiték
megismerése
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7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekiilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszkozok bemutatasa,
Osszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi el6irasai.
Sut6berendezések miikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
miveletek

elektromos siit6, gaztiizelés( sitd, g6zkemence,
kombinalt stuté, hélégkeveréses siték
megismerése

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

Balesetvédelmi oktatas,
jegyz6konyv kitoltése, baleseti
jegyz6konyv, menekilési utvonal
megismerése, berendezések, gépek,
eszk6zok bemutatasa,
Osszeszerelése, tisztitasa,
munkavédelmi elGirdsai.
Sut6berendezések mikodésének
ismerete, apolasi és tisztitasi
miveletek

elektromos sit6, gaztiizelésu sité, g6zkemence,
kombinalt stut6, hélégkeveréses sttdk
megismerése

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

H6kozI6 berendezések
mUikodésének ismerete, dpolasi és
tisztitasi mlveletek

keleszt6berendezés, gazzsamoly, gaztiizhely,
krémf6z6 berendezés, csokoladé temperalo,
csokoladé melegit, mikrohullama melegitd
megismerése, kezelése

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

H6kozl6 berendezések
mikodésének ismerete, apolasi és
tisztitasi mlveletek

kelesztGberendezés, gdzzsamoly, gaztizhely,
krémf6z6 berendezés, csokoladé temperalo,
csokoladé melegit, mikrohullama melegit6
megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

H6kozl6 berendezések

keleszt6berendezés, gdzzsamoly, gaztlizhely,
krémf6z6 berendezés, csokoladé temperald,

10 |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és s e . e
e , R csokoladé melegit8, mikrohullamd melegité
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, . o etz , keleszt6berendezés, gazzsamoly, gaztlizhel
7.2.2.1. Cukraszati HG6kozI6 berendezések ‘ enx e 2L e
. . . ) s . . ... |krémf6z6 berendezés, csokoldadé temperald,
11  |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és L e .. o
s , s v csokoladé melegit6, mikrohulldamua melegit6
késziilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, . p u , keleszt6berendezés, gazzsamoly, gaztlizhel
7.2.2.1. Cukrészati HG6kozl6 berendezések . e ,,g ) y,,g ) Y’
, , , e 4 a . , ., ., |krémf6z6 berendezés, csokoladé temperald,
12  |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, apolasi és L . . e
. s , s v csokoladé melegit6, mikrohulldamua melegit6
késziilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, . p p , keleszt6berendezés, gazzsamoly, gaztlizhel
7.2.2.1. Cukrészati HG6kozl6 berendezések . e ,,g ) y,,g ) Y’
i 3 3 s ) , ., ., |krémf6z6 berendezés, csokoladé temperald,
13  |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, apolasi és L . . e
s , P csokoladé melegit6, mikrohulldama melegit6
készlilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
3 . e 3 keleszt6berendezés, gazzsamoly, gaztiizhel
7.2.2.1. Cukraszati HGkozI6 berendezések . emn o e =
i ) , P ) ., ., ., |krémf6z6 berendezés, csokoladé temperalo,
14  |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és L L .. e
e ] R csokoladé melegit6, mikrohullama melegit6
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek ) , ,
megismerése, kezelése
3 . . 3 3 hit6szekrény, hlit6lada, hiit6asztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések DS E T S
i ) , P . ., ., |hGt6vitrin, htit6kamra, mélyh(t6kamra,
15 |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és , , .
(s . DS fagylaltfagyaszto berendezések, sokkolo
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
3 . . 3 , hit6szekrény, hlitélada, hiitGasztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukraszati Héelvond berendezések . Y,’ . ! pult,
, . , P . ., ., |hGt6vitrin, htt6kamra, mélyh(tGkamra,
16 |berendezések, gépek és miikodésének ismerete, dpolasi és

készilékek kezelése

tisztitasi mlveletek

fagylaltfagyaszté berendezések, sokkold
megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Héelvonod berendezések

hltészekrény, hitélada, hitéasztal, hltépult,
htévitrin, hitékamra, mélyhltékamra,

17 |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és , , .
e & ’p e . »8p fagylaltfagyasztd berendezések, sokkold
késziilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , .
megismerése, kezelése
. . y , , hlit6szekrény, hiit6lada, hlit6asztal, hlit6pult
7.2.2.1. Cukraszati Héelvond berendezések SEHAELUE, L et S
, , , P . .. ., |hGt8vitrin, htit6kamra, mélyhlt6kamra,
18 |berendezések, gépek és mikodésének ismerete, dpolasi és , , !
. et , VD fagylaltfagyaszté berendezések, sokkold
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, . 9 , , hlit6szekrény, hlit6lada, hiit6asztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukraszati Héelvond berendezések o Y,’ " ST PLES,
i 3 3 Y . ., ., |hGt6vitrin, htGt6kamra, mélyh(t6kamra,
19 |berendezések, gépek és miikodésének ismerete, apolasi és , , .
. et , e . fagylaltfagyaszté berendezések, sokkold
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, . 9 , . hlit6szekrény, hlit6lada, hiit6asztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukraszati Héelvono berendezések o Y,’ " ST PLES,
i 3 3 Y . ., ., |hGt6vitrin, hGt6kamra, mélyhlt6kamra,
20 |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, apolasi és , , .
. et , VD fagylaltfagyaszté berendezések, sokkold
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, ) Y , , hlit6szekrény, hitélada, hlt6asztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések ARRHELUE et Sl
i ) , P . ., ., |hGt6vitrin, hlit6kamra, mélyh(t6kamra,
21 |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, dpolasi és , , ,
e ] R fagylaltfagyaszté berendezések, sokkold
készilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
, ) Y , , hlit6szekrény, hiitélada, hlt6asztal, hiit6pult
7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések ARRHELUE et Sl
i ) , P . ., ., |hGt6vitrin, h(it6kamra, mélyh(tékamra,
22 |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, dpolasi és , , .
(s . DS fagylaltfagyaszto berendezések, sokkolo
késziilékek kezelése tisztitasi mlveletek . , ,
megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Apritogépek, kisebb késziilékek . s 1 , (s a2y
, , . p . g, p, L ., .., |univerzalis daralék, makdaralé, diddarald, kutter,
23  |berendezések, gépek és Imiikodésének ismerete, dpolasa és

késziilékek kezelése

tisztitasa

botmixer, emulgedtor megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Apritdgépek, kisebb késziilékek

univerzalis daraldk, makdarald, diddaralo, kutter,

24  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és . , . , .
et . e botmixer, emulgeator megismerése, kezelése
készllékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Apritdgépek, kisebb késziilékek . . ‘1 . s g2y 2
, , , p .. g, p, ' ., ., ., |univerzalis daralok, makdarald, diddaralo, kutter,
25 |berendezések, gépek és miikodésének ismerete, apolasa és . . . . .
et , . botmixer, emulgedtor megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukrdszati Apritogépek, kisebb késziilékek . - " . 1 f g ) £
, . , p . g, p, T ., .., |univerzalis daralék, makdarald, diédaralo, kutter,
26 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, dpolasa és . , . , .
.. ] e botmixer, emulgeator megismerése, kezelése
készllékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukrdszati Apritogépek, kisebb késziilékek . - " . 14 g ) £
, . , p . g, p, T ., ., ., |univerzalis daralék, makdarald, diédaralo, kutter,
27 |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, dpolasa és . , . , .
.. ] e botmixer, emulgeator megismerése, kezelése
készllékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Apritogépek, kisebb készllékek . . " . (1A A1
, . , p R g, p, o ., ., , |univerzalis daralék, makdarald, diddarald, kutter,
28 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apolasa és . . . . p
. et , . botmixer, emulgedtor megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Apritdgépek, kisebb késziilékek . . " . ST,
, . , p R g’ p, o ., ., , |univerzalis daralék, makdarald, diddarald, kutter,
29 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apolasa és . . . . 2
. et , . botmixer, emulgedtor megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukrészati Gyuro-, kever6gépek, kisebb . . , NP 4
. . o P e 4 . univerzalis konyhagép, spiralis és lengbkaros
30 |berendezések, gépek és |késziilékek miikodésének ismerete, . . . .
(s . g e e dagasztégép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Gyuré-, keverdgépek, kisebb . . . T «
, . T I . univerzalis konyhagép, spiralis és leng6karos
31 |berendezések, gépek és |késziilékek mikodésének ismerete, . . ) ,
et , Nt e o dagasztégép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukrdszati Gyuré-, kever6gépek, kisebb univerzalis konvhagén. spiralis és lenedkaros
32 |berendezések, gépek és |késziilékek mikodésének ismerete, YRagep, sp 8

készilékek kezelése

apolasa és tisztitasa

dagasztégép megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Gyuré-, keverdgépek, kisebb

univerzalis konyhagép, spiralis és leng6karos

33  |berendezések, gépek és |készilékek miikodésének ismerete, . . ) .
.t , it g e, dagasztégép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukrészati Gyuré-, keverdgépek, kisebb univerzalis konvhagén. spiralis és lenedkaros
34  |berendezések, gépek és |késziilékek miikodésének ismerete, . . U 'g 2 ,p . .
et , R dagasztégép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Gyuroé-, keverdgépek, kisebb . - . T «
. . o e 4z . univerzalis konyhagép, spiralis és lengbkaros
35 |berendezések, gépek és |készilékek miikodésének ismerete, . . . .
(s . A i dagasztogép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Gyuroé-, keverdgépek, kisebb . - . T «
. . o e 4z . univerzalis konyhagép, spiralis és lengbkaros
36 |berendezések, gépek és |készilékek miikodésének ismerete, . . . . .
(s . e s dagasztogép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése apolasa és tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Habver6gépek, kisebb késziilékek |lengbfejes habver6gép, habfuvék, keverékaros
37 |berendezések, gépek és imiikodésének ismerete, apoldsa és |habfuvogép, tejszinhab készit6 automata
késziilékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Habver6gépek, kisebb készllékek |lengbfejes habverbgép, habfuvok, keverbkaros
38 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apolasa és |habfuvdgép, tejszinhab készit6 automata
késziilékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek, kisebb készilékek |lengbfejes habverbgép, habfuvok, keverékaros
39 |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, dpolasa és |habfuvdgép, tejszinhab készit6 automata
késziilékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Habver6gépek, kisebb készilékek |lengbfejes habverbgép, habfuvok, keverbkaros
40 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és |habflvdogép, tejszinhab készité automata
késziilékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek, kisebb késziilékek |lengbfejes habverbgép, habfuvok, keverékaros
41 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és |habflvdogép, tejszinhab készité automata

készilékek kezelése

tisztitasa

megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Habver6gépek, kisebb késziilékek

lengbfejes habver6gép, habfuvék, keverékaros

42 |berendezések, gépek és miikodésének ismerete, dpolasa és |habflvdogép, tejszinhab készité automata
készllékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Habver6gépek, kisebb késziilékek |lengbfejes habver6gép, habfuvék, keverékaros
43  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpoldsa és |habfuvdgép, tejszinhab készité automata
készillékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Nyujtégépek, kisebb késziilékek , e gl f e _
. . , y J., g p ) .., ., [tésztanyujto gép, kiflisodrd gép, piskdtalaphizé
44  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és | | ) , .
f ot . e gép megismerése, kezelése
készllékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Nyujtégépek, kisebb készililékek , e gl C e _
. . , y J., g p ) .., . [tésztanyujto gép, kiflisodrd gép, piskétalaphuzo
45  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és | | ) , .
f ot . e gép megismerése, kezelése
készllékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukrészati Nyujtégépek, kisebb késziilékek L ésstanviits gép. kiflisodré 2ép. pisktalanhiizé
46  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpoldsa és | y.J g,p, , geP, P P
. et , . gép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Nyujtogépek, kisebb késziilékek , e o L .
. . , e 12 . ., , |tésztanyujtd gép, kiflisodré gép, piskdtalaphtzé
47  |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és | | . . ,
(s . e gép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Nyujtogépek, kisebb készilékek , et prs . )
, , , PR ) ., ., |tésztanyujtd gép, kiflisodré gép, piskdtalaphuzé
48 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és | | ) , .
f s . Ny gép megismerése, kezelése
késziilékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukraszati Nyujtogépek, kisebb késziilékek , e o . .
, . , A . ., , |tésztanyujto gép, kiflisodro gép, piskdtalaphtzé
49 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, dpolasa és | | ) , ,
f s . . gép megismerése, kezelése
készillékek kezelése tisztitasa
7.2.2.1. Cukrdszati Nyujtogépek, kisebb késziilékek L észtanviiits eén. kiflisodré eép. piskétalanhiizé
50 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és YUrto gep, gep, P P

készilékek kezelése

tisztitasa

gép megismerése, kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Egyéb gépek, késziilékek

citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

51 |berendezések, gépek és Im(ikodésének ismerete, apolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozdé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

52 |berendezések, gépek és Imikodésének ismerete, apoldsa és |lisztszitdlégép, mandulahdmozé megismerése,
készillékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

53 |berendezések, gépek és Im(ikodésének ismerete, dpolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozdé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

54  |berendezések, gépek és Imlikodésének ismerete, dpolasa és |lisztszitdlogép, mandulahdmozdé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, készilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

55 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apoldsa és |lisztszitalogép, mandulahdmozé megismerése,
késziilékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, készilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

56 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozé megismerése,
késziilékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

57 |berendezések, gépek és Im(ikodésének ismerete, dpolasa és |lisztszitdlogép, mandulahdmozdé megismerése,
készillékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, készilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

58 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozé megismerése,
készillékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

59 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozé megismerése,

készilékek kezelése

tisztitasa

kezelése
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7.2.2.1. Cukraszati

Egyéb gépek, késziilékek

citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,

60 |berendezések, gépek és m(ikodésének ismerete, apolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozdé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,
61 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apoldsa és |lisztszitalogép, mandulahdmozé megismerése,
készillékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,
62 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, dpolasa és |lisztszitdlogép, mandulahdmozé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek citrusprés, passzirozégép, tojasmoso,
63 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, dpolasa és |lisztszitdlogép, mandulahamozdé megismerése,
készllékek kezelése tisztitasa kezelése
7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, készilékek fondangép, hengergép, dresszirozé gép,
64 |berendezések, gépek és mlikodésének ismerete, apoldsa és [festékszérd kompresszor, zselészéré kompresszor
késziilékek kezelése tisztitasa megismerése, kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati , , ,
] , ., |A tanult berendezések, gépek és , , e et Xt o s
65 |berendezések, gépekés |, ., ot a berendezések, gépek és készlilékek el6készitése
(s . készilékek el6készitése
késziilékek kezelése
7.2.2.1. Cukraszati , . .
i , , _|Atanult berendezések, gépek és , , f e eis S
66 |berendezések, gépekés |, ., Sl g e berendezések, gépek és készlilékek el6készitése
e ] késziilékek el6készitése
készillékek kezelése
7.2.2.1. Cukraszati , , ,
, , ., |A tanult berendezések, gépek és , , s s ar 2o
67 |berendezések, gépekés |, ., o berendezések, gépek és készlilékek el6készitése
L ) késziilékek el6készitése
készillékek kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati
, B , |A tanult berendezések, gépek és , , e ta al s s
68 |berendezések, gépek és gep berendezések, gépek és készlilékek el6készitése

készilékek kezelése

készlilékek el6készitése
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7.2.2.1. Cukraszati

A tanult berendezések, gépek és

69 |berendezések, gépekés | , .., 4 re berendezések, gépek és késziilékek elGkészitése
s , késziilékek el6készitése
készllékek kezelése
7.2.2.1. Cukraszati
, , ., |A tanult berendezések, gépek és , , Y Sl gy
70 |berendezések, gépekés |, ., P Bep berendezések, gépek és késziilékek el6készitése
(s . készilékek el6készitése
késziilékek kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati , . .
i : ., |A tanult berendezések, gépek és , , f e eis Ll g g
71 |berendezések, gépekés |, ., ot berendezések, gépek és készlilékek el6készitése
ey ; késziilékek el6készitése
készllékek kezelése
7.2.2.1. Cukrdszati
72  |berendezések, gépek és |Osszefoglalas berendezések, gépek és készlilékek el6készitése
készllékek kezelése
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, Személyi és Gizemi higiénia és e e Sl (o Személyi és Gzemi higiénia

1. ot . . Személyi és lizemi higiénia és kovetelményei. . .
gyliimolcsok, zoldségek |kdvetelményei. és kovetelményei.
tartésitasa
7.2.3.1Toltelékek, , e 12

. Ny . 14 . . Y . . (. Krémek, toltelékek
krémek készitése, Krémek, toltelékek anyagainak Krémek, toltelékek anyagainak kivalasztasa és ) . .

2. ot - . o (14 anyagainak kivalasztasa és

gylimolcsok, zoldségek |kivalasztasa recept szerinti felhasznaldsa " (14
o recept szerinti felhasznalasa

tartositasa

7.2.3.1Toltelékek,

krémek készitése, e, , te 12 et te 1 , re 12 s Gyumolcstoltelékek,

3. i GylUmolcstoltelékek, rétestoltelékek |(Gyimaolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése y e 12 .
gylimolcsok, zoldségek rétestoltelékek, készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, et £ Y el e 1 Y — Gylimédlcstoltelekek,

4, Gylumolcstoltelékek, rétestoltelékek |(Gyuimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése y

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

rétestoltelékek, készitése
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7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,

Gyumolcstoltelékek,

5. et Gylmolcstoltelékek, rétestoltelékek |(Gyimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése , e 12 .
gylimolcsok, zoldségek rétestoltelékek, készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, s le 1 £ el £ et et 12 Y . Gyumolcstoltelékek,

6. ottty Gyumolcstoltelékek, rétestoltelékek |Gylimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése y te 12 s
gylimolcsok, zoldségek rétestoltelékek, készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, .t te 1 e te 1 ettt 1 e te i . s Gyumolcstoltelékek,

7. i, Gylumolcstoltelékek, rétestoltelékek |(Gyuimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése y e 12 .
gyliimolcsok, zoldségek rétestoltelékek, készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, .t te 1 e te 1 ettt 1 e te i . s Gyumolcstoltelékek,

8. i, Gylumolcstoltelékek, rétestoltelékek |(Gyuimolcstoltelékek, rétestoltelékek, készitése y e 12 .
gyliimolcsok, zoldségek rétestoltelékek, készitése
tartositasa

Yy . s GylUmolcstartoésitas:
7.2.3.1Toltelékek, Gylmolcstartositas: . f s o . U e ofi 2
. o . , Gylumolcstartdsitas: gyorsfagyasztas, vizelvonds, |gyorsfagyasztas, vizelvonas,
krémek készitése, gyorsfagyasztas, vizelvonas, ” , . 2 p
9. et oty " , hGkezelés, vastag cukorban tartésitds, alkoholban |hékezelés, vastag cukorban
gylimolcsok, zoldségek |hékezelés, vastag cukorban . Y
s Y Y tartositas tartodsitas, alkoholban
tartositasa tartdsitas, alkoholban tartositas L
tartositas
v le 1 . f s Gylmolcstartositas:
7.2.3.1Toltelékek, Gylmolcstartoésitas: o Y ., , Y . .
) . ., , Gylumolcstartodsitas: gyorsfagyasztas, vizelvonas, |gyorsfagyasztas, vizelvonas,
krémek készitése, gyorsfagyasztas, vizelvonas, 9 . o o .
10. i o 3 hékezelés, vastag cukorban tartdsitds, alkoholban |hékezelés, vastag cukorban
gyimolcsok, zoldségek |hSkezelés, vastag cukorban s ‘e
. L . tartositas tartdsitas, alkoholban
tartositasa tartositas, alkoholban tartdsitas Y
tartositas
7.2.3.1Tdltelékek, Gyuimolcstartdsitas: . s o . |Gyliméolcstartdsitas:
krémek készitése orsfagyasztas, vizelvonas S BSEIREHE S (GRS EERSALE, WAREmES; orsfagyasztas, vizelvonas
11. ’ gy &Y ’ ’ hékezelés, vastag cukorban tartdsitas, alkoholban &Y &Y ’ ’

gylimolcsok, zoldségek
tartésitasa

hékezelés, vastag cukorban
tartdsitas, alkoholban tartositas

tartositas

hékezelés, vastag cukorban
tartdsitas, alkoholban
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tartositas

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,

Gyumolcstartdsitas:
gyorsfagyasztas, vizelvonas,

GylUmolcstartodsitas: gyorsfagyasztas, vizelvonas,

GylUmolcstartoésitas:
gyorsfagyasztas, vizelvonas,

12. ety i’ , h6kezelés, vastag cukorban tartdsitds, alkoholban |hékezelés, vastag cukorban
gylimolcsok, zoldségek |hékezelés, vastag cukorban . Y
. L . tartositas tartdsitas, alkoholban
tartositasa tartdsitas, alkoholban tartositas L
tartositas
Ry . " Gyumolcstartdsitas:
7.2.3.1Toltelékek, GylUmolcstartositas: . f s L . i s ofi 2
. ‘s .. . Gyumolcstartdsitds: gyorsfagyasztas, vizelvonas, |gyorsfagyasztas, vizelvonas,
krémek készitése, gyorsfagyasztas, vizelvonas, ” , . 2 .
13. ottty i’ , h6kezelés, vastag cukorban tartdsitds, alkoholban |hékezelés, vastag cukorban
gylimolcsok, zoldségek |hékezelés, vastag cukorban . Y
. L L, tartositas tartdsitas, alkoholban
tartositasa tartdsitas, alkoholban tartositas Y
tartositas
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, Z6ldségtartdsitas: gyorsfagyasztas, |_.. ., . e L, . Z6ldségtartdsitas:

14. ot , . , &Y By Z0ldségtartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonas g ., ,
gylimolcsok, zoldségek |vizelvonas gyorsfagyasztas, vizelvonas
tartésitasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, Z6ldségtartdsitas: gyorsfagyasztas, |_.. ., . o . , Zoldségtartositas:

15. ot , . . 4 . Zoldségtartdsitas: gyorsfagyasztas, vizelvonas g ., ,
gyimolcsok, zoldségek |vizelvonas gyorsfagyasztas, vizelvonas
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, Z6ldségtartdsitas: gyorsfagyasztas, |_.. . . e ., . Z6ldségtartdsitas:

16. ot , . . &Y By Z0ldségtartositas: gyorsfagyasztas, vizelvonas g ., ,
gyliimolcsok, zoldségek |vizelvonds gyorsfagyasztas, vizelvonas
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek, . e le el 2 Olajos magvakbdl késziilt

, oy Olajos magvakbdl késziilt toltelékek . gty b le 12 , , .. J , : , .
krémek készitése, . . , . Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és toltelékek (szaraz és

17. (szaraz és forrazott did, mak,

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

didhab)

forrazott did, mak, didhab) készitése

forrazott did, mak, didhab)
készitése
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7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,

Olajos magvakbdl készilt toltelékek

Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és

Olajos magvakbdl késziilt
toltelékek (szaraz és

18. o szdaraz és forrazott did, mak, , et aes Y , cr ot gia
gylimolcsok, zoldségek f:iiéhab) forrazott did, mak, didhab) készitése forrazott did, mak, didhab)
tartositasa készitése
7.2.3.1Toltelékek, . e Olajos magvakbdl késziilt

) s Olajos magvakbdl készult toltelékek . gty b le 12 . . . : . . . .
krémek készitése, . . . S Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és toltelékek (szaraz és

19. et (szaraz és forrazott did, mak, ) L, L, ] ot 4
gylimolcsok, zoldségek dichab) forrazott did, mak, didhab) készitése forrazott dié, mak, didhab)
tartositasa készitése
7.2.3.1Toltelékek, ) g ele s ste 12 Olajos magvakbal készult

) ., Olajos magvakbdl készilt toltelékek . gt bl 1 . . .. J . 2 . .
krémek készitése, . . , . Olajos magvakbol késziilt toltelékek (szaraz és toltelékek (szaraz és

20. R (szaraz és forrazott did, mak, X et es ., , c ot gia
gylimolcsok, zoldségek dichab) forrazott did, mak, didhab) készitése forrazott did, mak, didhab)
tartositasa készitése
7.2.3.1Toltelékek, . e le e £ Olajos magvakbol késziilt

) ., Olajos magvakbdl készilt toltelékek . gt bl 1 . . .. J ; : . .
krémek készitése, . . , . Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szaraz és toltelékek (szdraz és

21. o (szaraz és forrazott did, mak, i L, ., , L,
gylimolcsok, zoldségek dichab) forrazott did, mak, didhab) készitése forrazott did, mak, didhab)
tartositasa készitése
7.2.3.1Toltelékek, . gt e 1 Olajos magvakbdl késziilt

] . Olajos magvakbol készilt toltelékek . 1t s ate 1 , , . : , . . .
krémek készitése, . , . S Olajos magvakbdl késziilt toltelékek (szdraz és toltelékek (szaraz és

22. R (szaraz és forrazott did, mak, , a1 4ex . s . 4.
gylimolcsok, zoldségek dichab) forrazott dié, mak, didhab) készitése forrazott did, mak, diéhab)
tartositasa készitése
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, . ete £ e te £ s . e le 1 £ N

23. it et oty Turotoltelékek Turotoltelékek készitése Turotoltelékek készitése
gyliimolcsok, zoldségek
tartositdsa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, TRy Y . s e e 12 f s

24. Sos toltelékek SOs toltelékek, készitése Sos toltelékek, készitése

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa
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7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,

25. et S4s toltelékek SOs toltelékek, készitése S4s toltelékek, készitése
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, TRy TRy (s e £ (s
26. el at Sos toltelékek SAs toltelékek, készitése SAs toltelékek, készitése
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, e te 1 o le . o te 1z f
27. i, S4s toltelékek SOs toltelékek, készitése SAs toltelékek, készitése
gyliimolcsok, zoldségek
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése, o te 1 Y le . o te 1z f
28. i, S4s toltelékek SOs toltelékek, készitése SAs toltelékek, készitése
gyliimolcsok, zoldségek
tartésitasa
7.2.3.1Toltelékek, ey . ,
. f e e , o , , , Tojaskrémek: angolkrém,
krémek készitése, Tojaskrémek: angolkrém, Tojaskrémek: angolkrém, sdrgakrém, , ) ., ,
29. o, , ) g , L ] o, sargakrém, tojashabkrém
gyliimolcsok, zoldségek |sargakrém, tojashabkrém tojashabkrém készitése Késaitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek, o .
, oy e , e , , , Tojaskrémek: angolkrém,
krémek készitése, Tojaskrémek: angolkrém, Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, , , iy ,
30. ot . , . . g , . sargakrém, tojashabkrém
gyliimolcsok, zoldségek |sargakrém, tojashabkrém tojashabkrém készitése Késyitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek, o .
, oy e , e , , , Tojaskrémek: angolkrém,
krémek készitése, Tojaskrémek: angolkrém, Tojaskrémek: angolkrém, sargakrém, , ] iy ,
31. sargakrém, tojashabkrém

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

sargakrém, tojashabkrém

tojashabkrém készitése

készitése
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7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,

Tartds toltelékek:

parizsi krém,

Tartds toltelékek:

parizsi krém, triffelkrém

Tartds toltelékek: parizsi

32. gylimolcsok, zoldségek [triiffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartdsitasa
7.2.3.1Toltelékek,
33 krémek készitése, Tartods toltelékek: parizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi
" |gyumolcsok, zoldségek [truffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartdsitasa
7.2.3.1Toltelékek,
34 krémek készitése, Tartés toltelékek: pdrizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi
" |gyimolcsok, zoldségek [truffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartositdsa
7.2.3.1Toltelékek,
35 krémek készitése, Tartos toltelékek: pdrizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi
" |gyimolcsok, zoldségek [truffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
36 krémek készitése, Tartods toltelékek: parizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi
" lgyumolcsok, zoldségek [truffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
37 krémek készitése, Tartds toltelékek: parizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi
" |gyumolcsok, zoldségek [truffelkrém készitése krém, triffelkrém készitése
tartositasa
7.2.3.1Toltelékek,
33, krémek készitése, Tartds toltelékek: parizsi krém, Tartds toltelékek: parizsi krém, triffelkrém Tartds toltelékek: parizsi

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

triffelkrém

készitése

krém, triiffelkrém készitése

55




39.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Vajkrémek

Vajkrémek készitése

Vajkrémek készitése

40.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Vajkrémek

Vajkrémek készitése

Vajkrémek készitése

41.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Vajkrémek

Vajkrémek készitése

Vajkrémek készitése

42.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Vajkrémek

Vajkrémek készitése

Vajkrémek készitése

43.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Vajkrémek

Vajkrémek készitése

Vajkrémek készitése

44,

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gyliimolcsok, zoldségek
tartositdsa

Tejszinkrémek készitése, izesitése,
puncstoltelék

Tejszinkrémek készitése, izesitése, puncstoltelék
készitése

Tejszinkrémek készitése,
izesitése , puncstoltelék
készitése

45.

7.2.3.1Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Tejszinkrémek készitése, izesitése ,
puncstoltelék

Tejszinkrémek készitése, izesitése , puncstoltelék
készitése

Tejszinkrémek készitése,
izesitése , puncstoltelék
készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt

brids, fonott kalacs, barhesz,

46. |anyagainak kivalasztdsa, . , e, brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o
, L. uzsonnasiitemények készitése cukros kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények e e ., ,
) ., y . |Gyurt élesztGs tésztabdl készilt ., , . briods, fonott kalacs, barhesz,
47. |anyagainak kivalasztasa, B , . brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o
. L. uzsonnasitemények készitése cukros kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények . T ., .
. ., y , _ |Gyurt élesztls tésztabdl késziilt ., , o brids, fonott kalacs, barhesz,
48. |anyagainak kivalasztasa, . , o brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o
, L. uzsonnasilitemények készitése cukros kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasltemények . T ., .
. . Y . |Gyurt élesztls tésztabdl késziilt . , et brids, fonott kalacs, barhesz,
49. |anyagainak kivalasztasa, . , . brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o
, L. uzsonnasilitemények készitése cukros kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények _ T ., ,
) ., y . |Gyurt élesztGs tésztabdl készilt ., , e brids, fonott kalacs, barhesz,
50. |anyagainak kivalasztasa, brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése

cukros kifli
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt

brids, fonott kalacs, barhesz,

51. |anyagainak kivalasztasa, . , e, brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o

, L. uzsonnasiitemények készitése cukros kifli

és recept szerinti

felhasznaldsa

7.2.3.2 Tésztak,

uzsonnasiitemények e T ., ,

) ., y . |Gyurt élesztGs tésztabdl készilt ., , o briods, fonott kalacs, barhesz,

52. |anyagainak kivdlasztdsa, B , . brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o

. L. uzsonnasitemények készitése cukros kifli

és recept szerinti

felhasznaldsa

7.2.3.2 Tésztak,

uzsonnaslitemények . T ., .

. ., y , _ |Gyurt élesztls tésztabdl késziilt ., , o brids, fonott kalacs, barhesz,

53. |anyagainak kivalasztasa, . , o brids, fonott kalacs, barhesz, cukros kifli o

, L. uzsonnasilitemények készitése cukros kifli

és recept szerinti

felhasznaldsa

7.2.3.2 Tésztak,

UPREAMEELIETEMTES o, oo s il
54. |anyagainak kivalasztasa, Y . . s kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turoés

, L. uzsonnasilitemények készitése

és recept szerinti

felhasznaldsa

7.2.3.2 Tésztak,

VESCAMEBLIETEME oo oo v st
55. |anyagainak kivalasztasa, y kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turés

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt

56. |anyagainak kivalasztasa, R , L, kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turds
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények _ T
) ., , _ |Gyurt éleszt6s tésztabol készilt o s
57. |anyagainak kivalasztasa, y . , . s kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turos
. L. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
Lzsennasttemeny eI it esztas tesatabal keszilt
58. |anyagainak kivalasztasa, y . , f s kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turds
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
UPREAMEELIETEMTES o, oo s il
59. |anyagainak kivalasztasa, Y . . s kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turoés
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
e T e e
60. |anyagainak kivalasztasa, y kelt tekercs, karlsbadi turds kelt tekercs, karlsbadi turés

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt

61. [anyagainak kivalasztasa, R , L, francia brios, molnarka francia brids, molnarka
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények e o oA Al LA
) . y . |Gyurt éleszt8s tésztabdl készilt L . o .
62. |anyagainak kivalasztasa, . ) . francia brids, molnarka francia brids, molnarka
. L uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . T
. . , _ |Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt s . L ,
63. |anyagainak kivalasztasa, . . s francia brios, molnarka francia brids, molnarka
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . et il ot L
. . . |Gyurt élesztls tésztabdl késziilt L . L ,
64. |anyagainak kivalasztasa, . . s francia brids, molndarka francia brids, molnarka
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények . T
) . . |Gyurt éleszt8s tésztabdl készilt L . o .
65. |anyagainak kivalasztasa, francia brids, molnarka francia brids, molnarka

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt

66. |anyagainak kivalasztasa, R , L, francia brios, molnarka francia brids, molnarka
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasitemények e o oA Al LA
) . y . |Gyurt éleszt8s tésztabdl készilt L . o .
67. |anyagainak kivalasztasa, . ) . francia brids, molnarka francia brids, molnarka
. L uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . T
. . , _ |Gyurt éleszt6s tésztabol késziilt s . L ,
68. |anyagainak kivalasztasa, . . s francia brios, molnarka francia brids, molnarka
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények , T
. . . |Kevert élesztGs tésztabdl készilt e s gl e s el
69. |anyagainak kivalasztasa, R . A kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények , T
) .. , _ |Kevert élesztds tésztabadl késziilt ie s Ll ie s Ll
70. |anyagainak kivalasztasa, kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Kevert élesztls tésztabadl késziilt

71. |anyagainak kivalasztasa, - . A kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények , e AL A LA
) .. y , _ |Kevert élesztds tésztabdl késziilt ce s Ll ie s Ll
72. |anyagainak kivalasztasa, . . _ kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
. L. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények , T
) . . |Kevert éleszt8s tésztabdl készilt ce 4t gl (e s gl
73. |anyagainak kivalasztasa, . . N kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
e I Kevert élesztGs tésztabol késziilt
74. |anyagainak kivdlasztasa, R . A kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
UPSEEETEMEER o o e ) e
75. |anyagainak kivalasztasa, kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Kevert élesztls tésztabadl késziilt

76. |anyagainak kivalasztasa, - . A kuglof, dan kifli kuglof, dan kifli
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények , e AL A LA
) .. y , _ |Kevert élesztds tésztabdl késziilt .o . s .
77. |anyagainak kivalasztdsa, R , . s farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
. L. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények , T
) . . |Kevert éleszt8s tésztabdl készilt e , .y .
78. |anyagainak kivalasztasa, . . — farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények , T
. . . |Kevert élesztGs tésztabdl készilt s . .y .
79. |anyagainak kivalasztasa, .. . e ffi farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények , T
) .. , _ |Kevert élesztds tésztabadl késziilt .o . s .
80. [anyagainak kivalasztasa, farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Kevert élesztls tésztabadl késziilt

81. |anyagainak kivalasztasa, R . s farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények , e AL A LA
) .. y , _ |Kevert élesztds tésztabdl késziilt .o . s .
82. |anyagainak kivalasztdsa, R , A farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
. L. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények , et AL 2 s
) . . |Kevert élesztGs tésztabdl készilt e . .y .
83. |anyagainak kivalasztasa, . . A farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények , T
. . . |Kevert élesztGs tésztabdl készilt s . .y .
84. |anyagainak kivalasztasa, .. . e ffi farsangi fank, csavart fank farsangi fank, csavart fank
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények Kevert és gyurt élesztGs tésztabol
85. [anyagainak kivdlasztasa, késziilt uzsonnasitemények ismétl6 gyakorlat ismétl6 gyakorlat

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Kevert és gyurt élesztGs tésztabol

86. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények ismétlé gyakorlat ismétl6 gyakorlat
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények Kevert és gyurt élesztGs tésztabol
87. |anyagainak kivalasztdsa, késziilt uzsonnasitemények ismétl6 gyakorlat ismétl6 gyakorlat
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Kevert és gyurt élesztds tésztabal
88. |anyagainak kivalasztasa, |késziilt uzsonnasitemények ismétlé gyakorlat ismétl6 gyakorlat
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Kevert és gyurt éleszt6s tésztabol
89. [anyagainak kivalasztasa, [késziilt uzsonnasiitemények ismétlé gyakorlat ismétlé gyakorlat
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények Kevert és gyurt élesztGs tésztabol
90. [|anyagainak kivalasztasa, késziilt uzsonnasitemények ismétl6 gyakorlat ismétl6 gyakorlat

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Kevert és gyurt élesztGs tésztabol

91. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények ismétlé gyakorlat ismétl6 gyakorlat
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol i e s L, . L . i s . .
. . y 3 ,J "g . ) turos taska, dios, -makos, -kakads csiga , croissant [turds taska, dids, -makos, -
92. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények . L . oo
és recept szerinti Készitése kifli kakads csiga, croissant kifli
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol Yy g , . . e e s ., ,
. . , . . , turds taska, dids, -mdkos, -kakads csiga , croissant [tUrds taska, dids, -makos, -
93. |anyagainak kivalasztasa, [késziilt uzsonnasiitemények o o . o
és recept szerinti Készitése kifli kakads csiga, croissant kifli
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol C ., , . . e ., ,
. . , . . , turos taska, dids, -mdkos, -kakads csiga , croissant [tUrds taska, dids, -makos, -
94. |anyagainak kivalasztasa, [késziilt uzsonnasiitemények oo o . iors
és recept szerinti Készitése kifli kakads csiga, croissant kifli
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol v ., , . . e ., ,
5, e e, et e e ATk turds taska, dids, -makos, -kakads csiga , croissant [tlrds taska, dids, -makos, -
. ’

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése

kifli

kakads csiga , croissant kifli
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Hajtogatott éleszt6s tésztabol

turds taska, dids, -mdkos, -kakads csiga , croissant

turds taska, dids, -makos, -

96. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények . L . oo
. - . s kifli kakads csiga , croissant kifli
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott élesztds tésztabdl i e s . . L . i s . .

. ., v . ,J "g . , turos taska, dids, -makos, -kakads csiga , croissant [turds taska, dids, -makos, -

97. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények . L . oo
, o . kifli kakads csiga, croissant kifli
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol Yy g , . . e e s ., ,

. . , . . , turds taska, dids, -mdkos, -kakads csiga , croissant [tUrds taska, dids, -makos, -

98. |anyagainak kivalasztasa, késziilt uzsonnasitemények o o . iors
. - « s kifli kakads csiga , croissant kifli
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott élesztGs tésztabdl e e

. . , . . , e gt s C svajci kifli, makos korona,

99. |anyagainak kivalasztasa, [késziilt uzsonnasiitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények Hajtogatott élesztGs tésztabol e g

. ., , . .. , e e L, svajci kifli, makos korona,
100. |anyagainak kivalasztdsa, késziilt uzsonnasitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése

tiroli rétesek
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Hajtogatott élesztGs tésztabol

svajci kifli, makos korona,

101. |anyagainak kivalasztasa, készilt uzsonnasiitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol e gl
. . , . . , e et C svajci kifli, makos korona,
102. |anyagainak kivalasztdsa, készlilt uzsonnasitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol e teere
. . , . . , e gl s C svajci kifli, makos korona,
103. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol e e
. . , . . i e gt s C svajci kifli, makos korona,
104. |anyagainak kivalasztasa, késziilt uzsonnasitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol e g
. . , .. N , e ot C svajci kifli, makos korona,
105. |anyagainak kivalasztdsa, késziilt uzsonnasitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése

tiroli rétesek
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Hajtogatott éleszt6s tésztabol

svajci kifli, makos korona,

106. |anyagainak kivalasztasa, készilt uzsonnasiitemények svajci kifli, makos korona, tiroli rétesek tiroli rétesek
és recept szerinti készitése
felhasznaldsa
Uiz A imolcsos blundel
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol T . & "
. - . o . , gyuimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandszos
107. |anyagainak kivalasztdsa, készlilt uzsonnasitemények .
] . . blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése Vir
felhaszndldsa &
7:2.3.2 Tesztak, Umolcsos blundel
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol .t . 2/ L
. . , . . , gylimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |[barackos papucs, anandszos
108. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények .
, L. s blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése vira
felhasznaldsa =
7.2.3.2 Tesztak, Umolcsos blundel
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol . . 2/ L
. . , . . , gyliimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandaszos
109. |anyagainak kivalasztasa, készllt uzsonnasitemények .
, L. s blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése vira
felhaszndlasa &
7.2.3.2 Tésztak, imélcsds blundel
uzsonnaslitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol T , . "
. - . e . , gylimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandszos
110. |anyagainak kivalasztdsa, késziilt uzsonnasitemények

és recept szerinti
felhasznaldsa

készitése

blundel, meggyes blundel virag,

blundel, meggyes blundel
virag,
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Hajtogatott élesztGs tésztabol

gylimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos

gylimolcsos blundel,
barackos papucs, anandszos

111. [anyagainak kivalasztasa, készult uzsonnastitemények .
, veE L. s ¥ blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése vira
felhasznaldsa &
7.2.3.2 Tésztak, imélesss blundel
. . . . S molcsos blundel,
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt6s tésztabol T . & .
. - . o . , gyuimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandszos
112. |anyagainak kivalasztdsa, készlilt uzsonnasitemények y
] .. . blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése Vir
felhasznalasa &
7.2.3.2 Tésztak, imélcsss blundel
uzsonnasiitemények Hajtogatott éleszt8s tésztabol .t . s undel, .
. . , . . , gylimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandaszos
113. |anyagainak kivalasztasa, készllt uzsonnasitemények .
, .. s blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése vira
felhasznalasa =
7.2.3.2 Tésztak, imélesés blundel
.. , . a R o Bl m nael,
uzsonnasiitemények Hajtogatott élesztGs tésztabdl ot . SBIMBIESES SRl .
. . , . . , gyliimolcsos blundel, barackos papucs, anandszos |barackos papucs, anandaszos
114. |anyagainak kivalasztasa, |készllt uzsonnasitemények .
, L. s blundel, meggyes blundel virag, blundel, meggyes blundel
és recept szerinti készitése Vira
felhasznalasa =
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények . T L .
) . , _ |Omlés élesztbs tésztabol késziilt L S N pozsonyi tészta, pozsonyi
115. |anyagainak kivalasztasa, pozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése

bejgli, pozsonyi kifli
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Omlds élesztls tésztabadl késziilt

pozsonyi tészta, pozsonyi

116. |anyagainak kivalasztasa, . , N ozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli L o
. UL . uzsonnasiitemények készitése P y P yroejgll, p Y bejgli, pozsonyi kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . e s .
) . y . |Omlés éleszt8s tésztabol késziilt L S N pozsonyi tészta, pozsonyi
117. |anyagainak kivalasztasa, R . s pozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli . o
. L uzsonnasitemények készitése bejgli, pozsonyi kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasitemények . T _ .
. . , _ |Omlés élesztbs tésztabdl készilt .y S - pozsonyi tészta, pozsonyi
118. |anyagainak kivalasztasa, . . . pozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli . e
. - uzsonnasiitemények készitése bejgli, pozsonyi kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasutemények . il A ot s .
. . , _ |Omlés élesztbs tésztabdl készilt .y S - pozsonyi tészta, pozsonyi
119. |anyagainak kivalasztasa, . . — pozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli . S
. L uzsonnasiitemények készitése bejgli, pozsonyi kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . e _ .
) . , _ |Omlés élesztbs tésztabol késziilt L S N pozsonyi tészta, pozsonyi
120. |anyagainak kivalasztasa, pozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése

bejgli, pozsonyi kifli
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Omlds élesztls tésztabadl késziilt

pozsonyi tészta, pozsonyi

121. |anyagainak kivalasztasa, . , N ozsonyi tészta, pozsonyi bejgli, pozsonyi kifli L o
. UL . uzsonnasiitemények készitése P y P yroejgll, p Y bejgli, pozsonyi kifli
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények .y T

. ., , _ |Omlds élesztSs tésztabol készilt A L s T

122. |anyagainak kivalasztasa, N 3 ., zserbo, flédni, kindli zserbo, flédni, kindli
. .. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,

O ey e O Sloslaleszids tasziab alkaszalt

123. |anyagainak kivalasztasa, B , . zserbo, flédni, kindli zserbd, flédni, kindli
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . T

. . ., |Omlés élesztés tésztabol készilt s L 11 e s 11

124. |anyagainak kivalasztasa, . , — zserbo, flodni, kindli zserbo, floédni, kindli
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,

VARCAMEELETEME o o et smelngl lgamitl
125. |anyagainak kivalasztasa, zserbo, flédni, kindli zserbo, flédni, kindli

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Omlds élesztls tésztabadl késziilt

126. |anyagainak kivalasztasa, B , .. zserbo, flédni, kindli zserbo, flédni, kindli
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznalasa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények .. T
. ., y ., |Omlds élesztls tésztabdl késziilt s ps e e 11 T
127. |anyagainak kivalasztasa, N 3 ., zserbo, flédni, kindli zserbo, flédni, kindli
. L. uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasutemenyek oo alocstis tasztabol késziilt
128. |anyagainak kivalasztasa, B , . zserbo, flédni, kindli zserbd, flédni, kindli
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények . T
. . Y ., |Omlds élesztGs tésztabol késziilt , , , ,
129. |anyagainak kivalasztasa, .. . B ff pogacsatészta pogacsatészta
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények .. T
. ., y ., |Omlds élesztls tésztabadl késziilt 3 , 3 3
130. |anyagainak kivalasztasa, pogacsatészta pogacsatészta

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Omlds élesztls tésztabadl késziilt

131. |anyagainak kivalasztasa, - . e pogacsatészta pogacsatészta
, L. uzsonnasiitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . e AL AN A
) .. y , _ |Omlds élesztSs tésztabol készilt , X X ,
132. |anyagainak kivalasztasa, R , . s pogacsatészta pogacsatészta
. L uzsonnasitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . et AL At g
. . , _ |Omlés élesztbs tésztabdl készilt , , . .
133. |anyagainak kivalasztasa, . . Reafioi pogacsatészta pogacsatészta
, .. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnaslitemények . T
. . Y , _ |Omlés élesztbs tésztabdl készilt , , . .
134. |anyagainak kivalasztasa, .. . Ny pogacsatészta pogacsatészta
, L. uzsonnasilitemények készitése
és recept szerinti
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények .. T
) .. , _ |Omlds élesztGs tésztabol készilt X , X ,
135. |anyagainak kivalasztasa, pogdcsatészta pogdcsatészta

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése
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136.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhaszndldsa

Omlds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése

almds, -meggyes,

-tards, -makos lepény,

almas, -meggyes, -turods,
makos lepény,

137.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabol készlt
uzsonnasiitemények készitése

almas, -meggyes,

-tards, -makos lepény,

almds, -meggyes, -turos, -

makos lepény,

138.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiutemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabdl készilt
uzsonnasilitemények készitése

almds, -meggyes,

-tards, -makos lepény,

almas, -meggyes, -turods, -

makos lepény,

139.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznalasa

Omlds tésztabdl készilt
uzsonnasilitemények készitése

almas, -meggyes,

-tdrds, -makos lepény,

almas, -meggyes, -turods,
makos lepény,

140.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlods tésztabol készilt
uzsonnasilitemények készitése

almas, -meggyes,

-turds, -makos lepény,

almas, -meggyes, -turods, -

makos lepény,
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141.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhaszndldsa

Omlds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése

almds, -meggyes, -turds, -makos lepény,

almas, -meggyes, -turods, -

makos lepény,

142.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabol készilt
uzsonnasiitemények készitése

almas, -meggyes, -turds, -makos lepény,

almds, -meggyes, -turos, -

makos lepény,

143.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiutemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabdl készilt
uzsonnasilitemények készitése

Rakdczi-turds lepény

Rakoéczi-turds lepény

144.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznalasa

Omlds tésztabdl készilt
uzsonnasilitemények készitése

Rakoczi-turds lepény

Rakoczi-turds lepény

145.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlods tésztabol készilt
uzsonnasilitemények készitése

Rakoczi-turds lepény

Rakoczi-turds lepény
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146.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhaszndldsa

Omlds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése

Rakdczi-turds lepény

Rakéczi-turds lepény

147.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabol készilt
uzsonnasiitemények készitése

Rakoczi-turds lepény

Rakdczi-turds lepény

148.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiutemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Omlds tésztabdl készilt
uzsonnasilitemények készitése

Rakdczi-turds lepény

Rakoéczi-turds lepény

149.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznalasa

Vajas tésztabol késziilt
uzsonnasilitemények készitése

tiroli rétesek, burkifli, palmalevél, turdéstaska, izes
taska

tiroli rétesek, burkifli,

palmalevél, turdstaska, izes

taska

150.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Vajas tésztabol késziilt
uzsonnasilitemények készitése

tiroli rétesek, burkifli, palmalevél, turdstaska, izes
taska

tiroli rétesek, burkifli,

palmalevél, turdstdska, izes

taska
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Vajas tésztabol késziilt

tiroli rétesek, buarkifli, palmalevél, turdstaska, izes

tiroli rétesek, burkifli,

151. |anyagainak kivalasztasa, R , f s . palmalevél, turdstaska, izes
, L. uzsonnasiitemények készitése taska )
és recept szerinti taska
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények . T N PP C et , tiroli rétesek, burkifli
. L, y . |Vajas tésztabdl késziilt tiroli rétesek, burkifli, palmalevél, turdstaska, izes | , L,
152. |anyagainak kivélasztasa, e . s . palmalevel, tarostaska, izes
. L. uzsonnasitemények készitése taska ,
és recept szerinti taska
felhasznaldsa
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények T T e gl ez ., [tiroli rétesek, burkifli
. ., y , _ |Vajas tésztabdl késziilt tiroli rétesek, burkifli, palmalevél, turdstaska, izes |, o,
153. |anyagainak kivalasztasa, ) , . s . palmalevél, tardstaska, izes
. L. uzsonnasilitemények készitése taska )
és recept szerinti taska
felhasznaldsa
U ISTAELS sajtos rud, sajtos rold, sajtos
uzsonnasiitemények Vaias tésztabol késziilt édes és sés sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas c: 4csa I;é :)sztés ru'd J
154. |anyagainak kivalasztasa, J . , f s rud, hasé, virslirold, sajtos kosarka, kapros-turds b g, o P .. !
. - uzsonnasiitemények készitése . hasé, virslirold, sajtos
és recept szerinti kifli , e
i1 kosarka, kapros-turds kifli
felhasznaldsa
Iahds ISFIELS, sajtos rud, sajtos rold, sajtos
uzsonnaslitemények Vaias tésztabdl késziilt édes és sés sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas oJ 4csa I;é :)sztés ru'd J
155. |anyagainak kivalasztasa, J rud, hasé, virslirold, sajtos kosarka, kapros-turds POg » Xap ’

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése

kifli

hasé, virslirolo, sajtos
kosarka, kapros-turds kifli
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7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények

Vajas tésztabol késziilt édes és sés

sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas

sajtos rud, sajtos rold, sajtos
pogacsa, kdposztas rud,

156. |anyagainak kivalasztasa, . , ., rad, hasé, virslirold, sajtos kosdarka, kapros-turés .
D e p—— uzsonnasiitemények készitése ifli hasé, virslirolo, sajtos
felhasznalisa kosarka, kapros-turds kifli
7.2.3.2 Tésztak, . . . .
.. snvek . 1d. sai 6. sai , 3 . |sajtos rud, sajtos rolo, sajtos
uzsonnasiteménye Vajas tésztabol késziilt édes és sos sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas o, e s
157. |anyagainak kivalasztasa, . , . L rad, hasé, virslirold, sajtos kosarka, kapros-turds . ’
- uzsonnaslitemények készitése Kifli hasé, virslirolo, sajtos
felhasznildsa kosarka, kapros-turés kifli
7.2.3.2 Tésztak, . . . ..
. snvek . 1d. sai 6. sai , K3 ., |sajtos rud, sajtos rold, sajtos
uzsonnasiteménye Vajas tésztabol késziilt &des és s6s sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas o, e (A
158. |anyagainak kivalasztasa, N 3 . L, rad, hasé, virslirold, sajtos kosdrka, kapros-turés . ’
D uzsonnasiitemények készitése ifli hasé, virslirolo, sajtos
felhasznildsa kosarka, kapros-turds kifli
7.2.3.2 Tésztdk, . . . L
. snvek . 1d. sai 6. sai , 3 . |sajtos rud, sajtos rold, sajtos
uzsonnaslteménye Vajas tésztabol késziilt &des és s6s sajtos rud, sajtos rold, sajtos pogacsa, kaposztas e, [ e A A
159. |anyagainak kivalasztasa, . X . L rud, hasé, virslirold, sajtos kosarka, kapros-turds . ’
D p— uzsonnasiitemények készitése ifli hasé, virslirolo, sajtos
felhasznlisa kosarka, kapros-turds kifli
7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnaslitemények ey At Lt le 2 . . , .
) o y . |Felvert tésztabol készilt édes éssds| . .. , e . . |puspok kenyér, rotshild-
160. |anyagainak kivalasztasa, plspok kenyér, rotshild-piskéta, gylimolcskenyér

és recept szerinti
felhasznaldsa

uzsonnasilitemények készitése

piskota, gylimolcskenyér
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161.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhaszndldsa

Felvert tésztabdl késziilt édes és sos
uzsonnasiitemények készitése

plspok kenyér, rotshild-piskota, gyimodlcskenyér

plispok kenyér, rotshild-
piskota, gylimolcskenyér

162.

7.2.3.2 Tésztdk,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Felvert tésztabol készilt édes és sés
uzsonnasiitemények készitése

plispok kenyér, rotshild-piskota, gylimolcskenyér

plspok kenyér, rotshild-
piskdta, gyimolcskenyér

163.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiutemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznaldsa

Felvert tésztabdl késziilt édes és sos
uzsonnasilitemények készitése

plspok kenyér, rotshild-piskota, gyimodlcskenyér

plispok kenyér, rotshild-
piskota, gylimolcskenyér

164.

7.2.3.2 Tésztak,
uzsonnasiitemények
anyagainak kivalasztasa,
és recept szerinti
felhasznalasa

Felvert tésztabdl késziilt édes és sos
uzsonnasilitemények készitése

plspok kenyér, rotshild-piskota, gylimolcskenyér

plispok kenyér, rotshild-
piskota, gylimolcskenyér

165.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

166.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta
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szerinti felhasznalasa

167.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

168.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

169.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztasa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

170.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

171.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta
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172.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Vajas tészta készitése

vajas tészta

vajas tészta

173.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

174.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

175.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

176.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

177.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta
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178.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

179.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Forrazott tészta készitése

forrazott tészta

forrazott tészta

180.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

SAs omlds tészta készitése

sos linzer

sos linzer

181.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

SAs omlds tészta készitése

sos linzer

sos linzer

182.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

SAs omlds tészta készitése

sos linzer

sos linzer

183.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

Sos omlds tészta készitése

sos linzer

sos linzer
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7.2.3.3 Sés
teaslitemények

184. |hozzavaldinak Sés omlds tészta készitése sos linzer sos linzer
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S0s
teaslitemények
185. |hozzavaldinak Sés omlods tészta készitése sos linzer sos linzer
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s
teaslitemények
186. |hozzavaldinak Sés omlds tészta készitése sos linzer sos linzer
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s . .
teastitemények e 4 e . . . . . . . Sajt?S rudacska, v,ajas
187. |hozzzvalinak T(l)lt?t’lc és to.Itetltlen s<,)s ’teasutemeny sajtf)s rudacska, vaja.s pogana, mandulas . poglacsa, mandulas .
N készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin Iepenyke, csavart sajtos.,
szerinti felhasznalsa sajtos rudacska, florentin
7.2.3.3 S0s . .
teaslitemények e stee 4 e . . . . . . . Sajt?S rudacska, vlajas
188. |hozzavalsinak Tcl)lt(?tF és to.ItetIc’en s?s ’teasutemeny SathOS rudacska, vaJa.s pogana, mandulas _ poglacsa, mandulas .
N e készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin Iepenyke, csavart sajto§,
szerinti felhasznalisa sajtos rudacska, florentin
7.2.3.3 S6s . .
teastitemények e 4 e . . . . . . . Sajt?S rudacska, v/ajas
189. |hozzavalsinak Toltott és toltetlen sés teasliteményisajtos rudacska, vajas pogacsa, mandulds pogacsa, mandulas

kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

készitése vajas tésztabal

lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin

lepényke, csavart sajtos,
sajtos rudacska, florentin
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7.2.3.3 Sés
teaslitemények

TOltott és toltetlen sds teastitemény

sajtos rudacska, vajas pogdcsa, mandulas

sajtos rudacska, vajas
pogacsa, mandulds

190. |hozzavaldinak . o R , . . . ] .
. . készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin|lepényke, csavart sajtos,
kivalasztasa és recept . .
L. " sajtos rudacska, florentin
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S0s . .
. . sajtos rudacska, vajas
teastitemények e ses 4w . , , . . . , , .
191 |hozzavalsinak TOltott és toltetlen sos teasliteményisajtos rudacska, vajas pogacsa, mandulas pogacsa, mandulas
R . készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin|lepényke, csavart sajtos,
kivalasztasa és recept . .
. " sajtos rudacska, florentin
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s . .
. . sajtos rudacska, vajas
teaslitemények e lesten 4o e . . . . . . . . .
192. |hozzavaldinak Toltott és toltetlen sés teasliteményisajtos rudacska, vajas pogdcsa, mandulds pogacsa, mandulds
B . készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin|lepényke, csavart sajtos,
kivalasztasa és recept . .
L. . sajtos rudacska, florentin
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s . .
. . sajtos rudacska, vajas
teaslitemények e sen 4o e . . . . . . . . .
193. |hozzzvalinak Toltott és toltetlen sés teasliteményisajtos rudacska, vajas pogdcsa, mandulds pogacsa, mandulds
R ., készitése vajas tésztabal lepényke, csavart sajtos, sajtos rudacska, florentin|lepényke, csavart sajtos,
kivalasztdsa és recept . .
. " sajtos rudacska, florentin
szerinti felhasznalasa
7.2.3.3 S0s
RIS TOltott és toltetlen sos teaslitemén
194. |hozzavaldinak Y N y sajtos roldcska, hasék sajtos roldcska, hasék
. ., készitése vajas tésztabal
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s
(ARl TOltott és toltetlen sos teastitemén
195. |hozzavaléinak ¥ sajtos roldcska, hasék sajtos roldcska, hasék

kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

készitése vajas tésztabal
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196.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen soés teasitemény
készitése vajas tésztabal

sajtos roldcska, hasék

sajtos roldcska, hasék

197.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
készitése vajas tésztabal

sajtos roldcska, hasék

sajtos roldcska, hasék

198.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése vajas tésztabal

sajtos roldcska, hasék

sajtos roldcska, hasék

199.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése vajas tésztabal

sajtos roldcska, hasék

sajtos roldcska, hasék

200.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése vajas tésztabal

sajtos roldcska, hasék

sajtos roldcska, hasék

201.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése vajas tésztabal

kolbaszos taska, husos taréj, sajtos kosarka,
sonkas kifli, kdposztas rudacska

kolbaszos taska, husos
taréj, sajtos kosarka, sonkas
kifli, kdposztas rudacska
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7.2.3.3 Sés
teaslitemények

TOltott és toltetlen sds teastitemény

kolbaszos taska, husos taréj, sajtos kosarka,

kolbaszos taska, husos

202. |hozzdavaldéinak . s i Ll L4 . taréj, sajtos kosarka, sonkas
L, ., készitése vajas tésztabal sonkas kifli, kdposztds rudacska ets ,
kivalasztasa és recept kifli, kdposztas rudacska
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S0s
teasttemények e sas 4 e , . , , , , e , kolbaszos taska, husos
(g v TOltott és toltetlen sos teasutemény| kolbdszos taska, husos taréj, sajtos kosarka, . . ,
203. |hozzdavaldinak s i e cts 1 , taréj, sajtos kosarka, sonkas
. . készitése vajas tésztabal sonkas kifli, kaposztas rudacska ers 1z z
kivalasztdsa és recept kifli, kdposztas rudacska
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s
teastitemények e lesten 4o e . . . . . . o . kolbdszos taska, husos
Y Toltott és toltetlen sés teaslitemény| kolbdszos taska, husos taréj, sajtos kosarka, L. , ,
204. |hozzavaldinak s e BB (o Leels L . taréj, sajtos kosarka, sonkas
L, ., készitése vajas tésztabal sonkas kifli, kdposztds rudacska s ,
kivalasztasa és recept kifli, kdposztas rudacska
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s
teaslitemények e 4 e . .. . . . . o . kolbaszos taska, husos
. 1 Toltott és toltetlen sés teaslitemény| kolbdszos taska, husos taréj, sajtos kosarka, L. ! i
205. |hozzavaldinak . . s e s , taréj, sajtos kosarka, sonkas
. ., készitése vajas tésztabal sonkas kifli, kaposztas rudacska ers 1z 2
kivalasztdsa és recept kifli, kdposztas rudacska
szerinti felhasznalasa
7.2.3.3 S0s
teasitemények e sas 4 e , . , , , , . , kolbaszos taska, husos
Y TOltott és toltetlen sos teasutemény| kolbdszos taska, husos taréj, sajtos kosarka, . . ,
206. |hozzavaldinak . . b s e e i taréj, sajtos kosarka, sonkas
. ., készitése vajas tésztabal sonkas kifli, kdposztas rudacska ers )z z
kivalasztdsa és recept kifli, kdposztas rudacska
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.3 S6s
teaslitemények e 4 e . . . . . . o . kolbaszos taska, husos
. s Toltott és toltetlen sés teaslitemény| kolbdaszos taska, husos taréj, sajtos kosarka, e . .
207. |hozzdavaldinak taréj, sajtos kosarka, sonkas

kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

készitése vajas tésztabal

sonkas kifli, kdposztas rudacska

kifli, kdposztas rudacska
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208.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,

209.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teastitemények készitése
forrazott tésztabol

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,

210.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,

211.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,

212.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztabdl

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,

213.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

sajtos fankocska,

majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes
fankocska,
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214.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

sajtos fankocska, majkrémes fankocska,

sajtos fankocska, majkrémes

fankocska,

215.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teastitemények készitése
forrazott tésztabol

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

216.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

217.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

218.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztabdl

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

219.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska
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220.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

221.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teastitemények készitése
forrazott tésztabol

tojaskrémes fankocska, szardinids fankocska

tojaskrémes fankocska,
szardinias fankocska

222.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

223.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

224,

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztabdl

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

225.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztabal

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska
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226.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sos teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

227.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott sos teastitemények készitése
forrazott tésztabol

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

228.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

Toltott sés teaslitemények készitése
forrazott tésztdbal

korozottes fankocska, gombakrémes fankocska

korozottes fankocska,
gombakrémes fankocska

229.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

borsos tésztabodl késziilt teaslitemények

borsos tésztabol készilt
teaslitemények

230.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlos tésztabal

borsos tésztabol késziilt teaslitemények

borsos tésztabol készilt
teaslitemények

231.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlds tésztabol

borsos tésztabdl késziilt teasitemények

borsos tésztabol készilt
teasitemények
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232.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

borsos tésztabol készilt teaslitemények

borsos tésztabol készilt
teaslitemények

233.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
készitése omlds tésztabal

borsos tésztabodl késziilt teaslitemények

borsos tésztabol készult
teaslitemények

234,

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

borsos tésztabol készilt teaslitemények

borsos tésztabol készilt
teaslitemények

235.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

borsos tésztabodl késziilt teaslitemények

borsos tésztabol készilt
teaslitemények

236.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlos tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turos
félhold

sajtos kosarka, sonkas

henger, kapros-turds félhold

237.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlds tésztabol

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turds
félhold

sajtos kosarka, sonkas

henger, kapros-turds félhold
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238.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turds

félhold

sajtos kosarka, sonkas
henger, kapros-turés félhold

239.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
készitése omlds tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turds

félhold

sajtos kosarka, sonkas
henger, kapros-turés félhold

240.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turds

félhold

sajtos kosarka, sonkas
henger, kapros-turés félhold

241.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turds

félhold

sajtos kosarka, sonkas
henger, kapros-turds félhold

242.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlos tésztabal

sajtos kosarka, sonkds henger, kapros-turos

félhold

sajtos kosarka, sonkas
henger, kapros-turds félhold

243.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlds tésztabol

vagott sds teasitemények

vagott sos teaslitemények
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244,

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sés teastitemények

245.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
készitése omlds tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sds teastitemények

246.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sés teastitemények

247.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sds teastitemények

248.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sos teaslitemény
készitése omlos tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sdés teastitemények

249.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
készitése omlds tésztabol

vagott sds teaslitemények

vagott sos teaslitemények
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250.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
készitése omlds tésztabal

vagott sés teaslitemények

vagott sés teastitemények

251.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

252.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhaszndldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
témakor ismétlése

ismétlé gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

253.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

254.

7.2.3.3 S0s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sés teaslitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

255.

7.2.3.3 S6s
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Toltott és toltetlen sés teaslitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat
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256.

7.2.3.3 Sés
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
témakor ismétlése

ismétlé gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

257.

7.2.3.3 SOs
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sés teastitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

258.

7.2.3.3 S6s
teaslitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
témakor ismétlése

ismétlé gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

259.

7.2.3.3 SOs
teasitemények
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

TOltott és toltetlen sds teastitemény
témakor ismétlése

ismétl6 gyakorlat

ismétl6 gyakorlat

260.

7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Vajas tésztabol késziilt krémes
sitemények

habrold, eperhabos

habrold, eperhabos

261.

7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhaszndlasa

Vajas tésztabol késziilt krémes
sitemények

habrolo, eperhabos

habrold, eperhabos
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Vajas tésztabol készilt krémes

262. | ., ., . , habrold, eperhabos habrold, eperhabos
kivalasztasa és recept |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabodl késziilt krémes , .
263. |, ., ,.J i habrold, eperhabos habrold, eperhabos
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabodl késziilt krémes , .
264. | ., . ..J , habrold, eperhabos habrolo, eperhabos
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabdl késziilt krémes , .
265. | ., (s ..J . habrold, eperhabos habrolo, eperhabos
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabol késziilt krémes X ,
266. | ., . ..J , habrolo, eperhabos habrold, eperhabos
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabol késziilt krémes , ,
267. | ., . ..J , habrold, eperhabos habrold, eperhabos
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl készilt krémes , , , krémes, malnahabos, néi
268. krémes, malnahabos, ndi szeszély

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények

szeszély
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7.2.3.4 Krémes

77

269, termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabol késziilt krémes e, el TS, 16 sy krémes, malnahabos, nGi
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes

570, termékek hozzavaldinak Vajas tésztabol készilt krémes e, el TS, 16 sy krémes, malnahabos, nGi
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes

271, termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt krémes W, RS, 1@ sy krémes, malnahabos, n6i
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes

279, termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt krémes W, RS, 1@ sy krémes, malnahabos, n6i
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes

273, termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabol késziilt krémes e, G E s, ) sy krémes, malnahabos, n6i
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes

274, termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabol késziilt krémes s, A E s, e Sy krémes, malnahabos, n6i
kivalasztasa és recept  [sUtemények ’ ’ szeszély
szerinti felhaszndlasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl készilt tejszines ., , . ,

275. tejszines habrold tejszines habrold

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Vajas tésztdbol késziilt tejszines

276. | ., (. .. ) tejszines habrolé tejszines habrold

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabol késziilt tejszines . , . .
277. |, ., ,,J ) ) tejszines habrolé tejszines habrold

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl készilt tejszines ., , - .
278. | ., . ,_J , ) tejszines habrolé tejszines habrold

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzdvaldinak [Vajas tésztabdl készilt tejszines ., , - .
279. | ., . ,,J , ) tejszines habrolé tejszines habrold

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt tejszines ., , . ,
280. | ., . ..J , J tejszines habrolé tejszines habrold

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt tejszines ., , . ,
281. | ., . ..J , J tejszines habrold tejszines habrold

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl készilt tejszines . , . .
282. francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények

99




7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Vajas tésztdbol késziilt tejszines

283. | ., (. . , francia krémes francia krémes

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Vajas tésztabol késziilt tejszines . , . .
284. | ., ., . X francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl készilt tejszines . , . .
285. | ., . .. , francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzdvaldinak [Vajas tésztabdl késziilt tejszines . , . .
286. | ., . .. , francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt tejszines . , . ,
287. | . . . . , francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhaszndlasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Vajas tésztabdl késziilt tejszines . , . ,
288. | ., . .. , francia krémes francia krémes

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhaszndlasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt krémes - R . s
289. tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

és tejszines sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Forrazott tésztabol készilt krémes

290. | ., (s f e . , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztasa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes . e e . e aes
291. | ., (s f e .. , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes ., e e - Y
292. | ., B f e s . . tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Forrazott tésztabdl késziilt krémes ., e e - Y
293. | ., B f e . . tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt krémes ., e mp ., e vwps
294. | ., ‘. f e . , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt krémes ., e g ., e vwpa
295. |, . . . , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |és tejszines sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes
296. croquambouche-torta croquambouche-torta

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Forrazott tésztabol készilt krémes

297. | ., (. .. , croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztasa és recept |sitemények
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes
298. | ., (s N . croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes
299. | ., (o . . croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt krémes
300. | ., (s . . croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt krémes
301. | ., . .. , croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt krémes
302. | ., . .. , croquambouche-torta croquambouche-torta
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt tejszines | . e wps ., e aps
303. tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Forrazott tésztabol késziilt tejszines

304. | ., (. .. , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Forrazott tésztabodl készilt tejszines | . e ixes o e ks
305. | ., (s . , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt tejszines | ., e ixex o Ry
306. | . . (s . . . tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Forrazott tésztabdl készilt tejszines | ., e xex o Ry
307. | . . (s . . J tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl késziilt tejszines | . , e e _ e e
308. | . . ‘. . , tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztabdl készilt tejszines | . , e e . e era
309. | ., . . . tejszines képvisel6fank tejszines képvisel6fank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabol késziilt tejszines |, , . .
310. ) indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Felvert tésztabol késziilt tejszines

311. | ., . . , indusfank indusfank

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl készult tejszines | : . ,
312. |, ., ., . i J indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl készilt tejszines |, X . ,
313. | ., . . i J indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl készult tejszines |, X . ,
314. | ., . . i ) indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Felvert tésztabol készult tejszines | X . X
315. | ., . . i J indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Felvert tésztabol készult tejszines | X . X
316. | . , . N X J indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl készult tejszines |, 3 . ,
317. ) indusfank indusfank

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Felvert tésztabol készilt tejszines

318. | ., (. N . tejszines kagyldk tejszines kagylok
kivalasztasa és recept |sitemények / 8y ! &Y
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabdl késziilt tejszines . . o .

319. | ., . . , tejszines kagyldok tejszines kagyldk
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzdvaldinak [Felvert tésztabol késziilt tejszines ., , . .

320. | ., (o . . tejszines kagylok tejszines kagylok
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzdvaldinak [Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., , . .

321. | ., (s . . tejszines kagylok tejszines kagylok
kivalasztdsa és recept |sitemények
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., , . ,

322, |, . . , tejszines kagylok tejszines kagylok
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., , . ,

323. | ., . . , tejszines kagyldk tejszines kagylok
kivalasztdsa és recept  |sitemények
szerinti felhasznalasa
7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabol késziilt tejszines ., , . .

324. tejszines kagylok tejszines kagylok

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Felvert tésztabol késziilt tejszines

325. | ., (. .. , tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabdl késziilt tejszines . . e o (e
326. | ., (s . , tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., . s o (e
327. | ., (o . . J tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznaldsa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., . s o (e
328. | ., (s . . . tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., . ap ., . g
329. | ., ‘. . , ) tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., . ap ., . g
330. | ., . . , J tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |[Felvert tésztabdl késziilt tejszines ., . s . (e
331. ) tejszines kavéfank tejszines kavéfank

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes
termékek hozzavaldinak

Forrazott tésztabol késziilt tejszines

332. | ., . .. , ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztasa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavalodinak |Forrazott tésztabdl késziilt tejszines X . , .
333. | . | (. . . ) ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhaszndlasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Forradzott tésztdbdl késziilt tejszines , . , .
334. |, . .. , J ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhaszndlasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Forradzott tésztdbdl késziilt tejszines , . , .
335. | ., . .. , J ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztdbol késziilt tejszines 3 . 3 .
336. | . , _ .. , J ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak [Forrazott tésztdbol késziilt tejszines 3 . 3 .
337. | ., . . ) J ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept  |sitemények

szerinti felhasznalasa

7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak |Forrazott tésztabdl késziilt tejszines , . , .
338. ) ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

sitemények
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7.2.3.4 Krémes

termékek hozzavaldinak

Forrazott tésztabol késziilt tejszines

339. | ., . .. , ekler fank, profiterol ekler fank, profiterol
kivalasztasa és recept |sitemények
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak elGallitdsa
340. |hozzdavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept  |kenése, formdaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak elGallitasa
341. |hozzdavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak eléallitasa
342. |hozzavaldinak nyomozsakkal alakitasa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztasa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak elGallitdsa
343. |hozzdavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak elballitdsa
344. |hozzdavaldinak nyomozsakkal alakitdsa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

kenése, formaba toltés, siitése
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

Omlds tésztak elGallitasa

345. |hozzéavaléinak nyomaozsakkal alakitasa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Omlds tésztak elGallitdsa
346. |hozzavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Omlés tésztak elGallitasa
347. |hozzéavaléinak nyomozsdakkal alakitasa, lappa gyurt és kevert omlds tészta gyurt és kevert omlds tészta
kivalasztdsa és recept |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . . . P
C s - Iy . . . . _— hideg és meleg uton készilt
348. |hozzavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa hideg és meleg Uton készilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . , . P
s - iy . . . . - hideg és meleg uton késziilt
349. |hozzdavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa hideg és meleg uton készilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . . . (o
. s _ iy , . , . A hideg és meleg uton késziilt
350. |hozzdavaldinak nyomozsakkal alakitdsa, lappa hideg és meleg Uton készllt felvertek

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

kenése, formaba toltés, sitése

felvertek
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

Felvert tésztak el6allitasa,

hideg és meleg uton késziilt

351. |hozzdavaldinak nyomaozsakkal alakitasa, lappa hideg és meleg uUton késziilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . , . ..
s - s . . . . - hideg és meleg uton késziilt
352. |hozzdavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa hideg és meleg Uton készilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Felvert tésztdk elGallitasa, hideg és meleg tton késziilt
353. |hozzdavaléinak nyomozsdakkal alakitasa, lappa hideg és meleg Uton késziilt felvertek felvegrtek :
kivalasztdsa és recept |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . . . P
C s - Iy . . . . _— hideg és meleg uton készilt
354. |hozzavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa hideg és meleg Uton készilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Felvert tésztak el6allitasa, . , . P
s - iy . . . . - hideg és meleg uton késziilt
355. |hozzavaldinak nyomozsdkkal alakitdsa, lappa hideg és meleg uton készilt felvertek felvertek
kivalasztdsa és recept  |kenése, formaba toltés, siitése
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . et
i , Hengerelt és egyéb tésztak
teastitemények s re 2 . s , L. .
. elGallitasa, nyomozsakkal alakitasa, |, L. i . , étkezési marcipan,
356. |hozzdavaldinak étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

lappa kenése, formaba toltés,
sutése

sit6marcipan, nugatok
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

Hengerelt és egyéb tésztak
el6allitasa, nyomdzsakkal alakitasa,

étkezési marcipan,

357. |hozzavaldinak . . , pe étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok ez . .
. 7 s 7 ’ ’ ’
lappa kenése, formaba toltés sttémarcipan, nugatok
kivalasztasa és recept siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . e At
teasiteménvek Hengerelt és egyéb tésztak
. s v el6allitasa, nyomozsakkal alakitasa, |, . . s . , étkezési marcipan,
358. |hozzdavaldinak , , , s s étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok e o, ,
P s s ’ ’ ’
lappa kenése, formdba toltés sitémarcipan, nugatok
kivalasztdsa és recept siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . A s
teasiteménvek Hengerelt és egyéb tésztak
remeny el6allitdsa, nyomdzsakkal alakitasa, |, . L, " , étkezési marcipan,
359. |hozzavaldinak . . . )y s étkezési marcipan, sutémarcipan, nugatok e o ,
. . lappd kenése, formaba toltés, sit6marcipan, nugatok
kivalasztasa és recept siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . e ed
teasiteménvek Hengerelt és egyéb tésztak
i y el6allitasa, nyomdzsakkal alakitasa, |, L. e . , étkezési marcipan,
360. |hozzavaldinak , , , s étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok . o, ,
. s s s ’ ’ ’
lappa kenése, formaba toltés sitémarcipan, nugatok
kivalasztdsa és recept siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes , et
N Hengerelt és egyéb tésztak
. . el6allitasa, nyomdzsakkal alakitasa, |, , . e . , étkezési marcipan,
361. |hozzavaldinak , p . 1y s étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok . L, ,
P , , ’ ’ ’
lappa kenése, formaba toltés sitémarcipan, nugatok
kivalasztdsa és recept siitése
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . b ed
teasiteménvek Hengerelt és egyéb tésztak
. s v el6allitasa, nyomdzsakkal alakitasa, |, . e . , étkezési marcipan,
362. |hozzdavaldinak étkezési marcipan, sitémarcipan, nugatok

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

lappa kenése, formaba toltés,
sutése

sit6marcipan, nugatok
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

kis linzerkoszoru, gylimolcsos linzer, 6korszem,

kis linzerkoszoru,
gylimolcsos linzer,

363. |hozzavalodinak teastitemeények készitése gyurt . . e e o) s .
L, ., L. L, linzer perec, linzer kifli, kis isler Okorszem, linzer perec,
kivalasztasa és recept |omlds tésztabol . P
. L1 linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
N . . o tesian 2 kis linzerkoszoru
teasitemények Toltetlen és toltott édes . P e e
. i B ) . , kis linzerkoszoru, gylimoélcsos linzer, 6korszem,  |gyiimolcsos linzer,
364. |hozzavaldinak teastitemények készitése gyurt ) . e 1 o) .
L, ., L, linzer perec, linzer kifli, kis isler O0korszem, linzer perec,
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol . e e
. L linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
, , , kis linzerkoszoru
teasitemények Toltetlen és toltott édes . e e ot e
. R X Ry : kis linzerkoszoru, gylimolcsos linzer, 6korszem,  |gyiimolcsos linzer,
365. |hozzavaldinak teasttemények készitése gyurt . . e e o) .
L, ., L, L, linzer perec, linzer kifli, kis isler Okorszem, linzer perec,
kivalasztasa és recept |omlds tésztabol . e )
e i linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
X X : kis linzerkoszoru
teasitemények Toltetlen és toltott édes . S e ot e
L. N i L, , kis linzerkoszoru, gylimolcsos linzer, 6korszem, gyliimolcsos linzer,
366. |hozzavaldinak teasitemények készitése gyurt ) . e 1 o .
L, ., L, L, linzer perec, linzer kifli, kis isler Okorszem, linzer perec,
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol . P
. L linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
i . .. alesies 2 kis linzerkoszoru
teasitemények Toltetlen és toltott édes L P e .t
. . B ) . , kis linzerkoszoru, gylimoélcsos linzer, 6korszem,  |gyiimolcsos linzer,
367. |hozzavaldinak teasitemények készitése gyurt ) . e e s o .
L, ., L, L, linzer perec, linzer kifli, kis isler Okorszem, linzer perec,
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol . P
. L, linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
, , , kis linzerkoszoru
teasitemények Toltetlen és toltott édes . P e ot
. s . , . . is linzerkoszoru, gyiimolcsos linzer, 6korszem, Uimolcsos linzer,
kis | k I I k I I
368. |hozzavaldinak teasttemények készitése gyurt

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

omlds tésztabol

linzer perec, linzer kifli, kis isler

Okorszem, linzer perec,
linzer kifli, kis isler

112




7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

kis linzerkoszoru, gylimolcsos linzer, 6korszem,

kis linzerkoszoru,
gylimolcsos linzer,

369. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése gyurt . . et L o1 .
. . e e oy s linzer perec, linzer kifli, kis isler Okorszem, linzer perec,
kivalasztasa és recept |omlds tésztabol . P
. " linzer kifli, kis isler
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes L , . . kis bécsi kocka, angol
. . v R , s , kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer 3 . 8 i
370. |hozzdavaldinak teastitemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol tekercs
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . , . . kis bécsi kocka, angol
Y y . , . § kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer i . 8 .
371. |hozzavaldinak teasttemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabal tekercs
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . , . . kis bécsi kocka, angol
. 1 Y R i ., : kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer i . 8 .
372. |hozzavaldinak teasitemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol tekercs
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . , . . kis bécsi kocka, angol
. . v R , s , kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer 3 . g i
373. |hozzavaldinak teasitemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol tekercs
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . , . . kis bécsi kocka, angol
. y R , . , kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer , . g .
374. |hozzavaldinak teasttemények készitése gyurt félhold, sakk linzer, linzer

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

omlds tésztabol

tekercs

tekercs
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer

kis bécsi kocka, angol

375. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése gyurt H— félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |[omlds tésztabal tekercs
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . . . . kis bécsi kocka, angol
. . v R , s , kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer 3 . 8 i
376. |hozzdavaldinak teastitemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol tekercs
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . , . . kis bécsi kocka, angol
Y y . , . § kis bécsi kocka, angol félhold, sakk linzer, linzer i . 8 .
377. |hozzavaldinak teasttemények készitése gyurt S félhold, sakk linzer, linzer
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabal tekercs
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . . .
a 25 .. a s a4 s 2s 2 2 . |nero, marcipanos nero,
378. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert nérd, marcipanos néro, pathé, gesztenyés pathé , , ,
- (s S pathé, gesztenyés pathé
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . . (s
A5 .. A R rror Ay . s p 2 . |N€ro, marcipanos nero,
379. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert nérd, marcipanos néro, pathé, gesztenyés pathé , , ,
- (s et s pathé, gesztenyés pathé
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes , ., ,
C s R . . s - . - . , , |nérd, marcipanos néro,
380. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert nérd, marcipanos nérd, pathé, gesztenyés pathé

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

omlds tésztabol

pathé, gesztenyés pathé
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

nérd, marcipanos néro,

381. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése kevert nérd, marcipanos nérg, pathé, gesztenyés pathé , . .
. . R pathé, gesztenyés pathé
kivalasztasa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . o (s
A6 .. : s A . Rt A 2 . |N€éro, marcipanos nero,
382. |hozzdavaldinak teastitemények készitése kevert nérd, marcipanos nérd, pathé, gesztenyés pathé , , ,
. (s S pathé, gesztenyés pathé
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes Nér6. marcinanos néré
383. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése kevert nérd, marcipanos nérd, pathé, gesztenyés pathé ’ P ; ’,
. . sl pathé, gesztenyés pathé
kivalasztasa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . . .
a 25 .. a s 2z . 2s 2 2 . |nero, marcipanos nero,
384. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert nérd, marcipanos néro, pathé, gesztenyés pathé , , ,
- (s S pathé, gesztenyés pathé
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . . L.
A5 .. A R rror Ay . s p 2 . |neéro, marcipanos nero,
385. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése kevert nérd, marcipanos nérg, pathé, gesztenyés pathé , , ,
- (s et s pathé, gesztenyés pathé
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes , . . tealepény, pleizer,
Y . , . tealepény, pleizer, gylimolcsos linzi szelet, o
386. |hozzdavaldinak teastitemények készitése kevert gylimolcsos linzi szelet,

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

omlds tésztabol

narancsos linzi kocka

narancsos linzi kocka
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

tealepény, pleizer, gylimolcsos linzi szelet,

tealepény, pleizer,

387. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése kevert narancsos linzi kocka gylimolcsos linzi szelet,
kivalasztdsa és recept |[omlds tésztabal narancsos linzi kocka
szerinti felhaszndldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes N o Sy o o tealepény, pleizer,

388. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert o ’ gyumolcsos linzi szelet,
kivalasztasa és recept |omlds tésztabal narancsos linzi kocka narancsos linzi kocka
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes el ey, el M srl tealepény, pleizer,

389. |hozzavaldinak teasitemények készitése kevert narancsos’linzi koc':ka ’ gyumolcsos linzi szelet,
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabal narancsos linzi kocka
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes iy, o, e e i s tealepény, pleizer,

390. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert o ’ gylimolcsos linzi szelet,
kivalasztasa és recept |omlds tésztabal narancsos linzi kocka narancsos linzi kocka
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes T Ty Sy o tealepény, pleizer,

391. |hozzavaldinak teastitemények készitése kevert o ’ gyliimolcsos linzi szelet,
kivalasztdsa és recept |omlds tésztabol AETEIE SO € narancsos linzi kocka
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes Ty ol e s i el tealepény, pleizer,

392. |hozzavaldinak teasitemények készitése kevert ’ ’ ’ gyumolcsos linzi szelet,

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

omlds tésztabol

narancsos linzi kocka

narancsos linzi kocka
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

tealepény, pleizer, gylimolcsos linzi szelet,

tealepény, pleizer,

393. |hozzdavaldinak teaslitemények készitése kevert narancsos linzi kocka gylimolcsos linzi szelet,
kivalasztdsa és recept |[omlds tésztabal narancsos linzi kocka
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . L s , , . i s ,

394. |hozzavalinak L e A gylimolcskenyér, didkenyér, narancskenyér, gylimolcskenyér, didkenyér,

R . . anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztdsa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Toltetlen és toltott édes . (i . . A (i .
395. |hozzivaldinak O oy gylimolcskenyér, didkenyér, narancskenyér, gyimolcskenyér, didkenyér,
B . et il anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztasa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . (s . . L (s .
396. |hozzavaldinak ol vy o gylimolcskenyér, diékenyér, narancskenyér, gylimolcskenyér, didkenyér,
R ., . anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztdsa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . L s , , . i s ,
397 |hozzavaldinak I S gylimolcskenyér, didkenyér, narancskenyér, gylimolcskenyér, didkenyér,
R ., L anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztdsa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teasitemények Toltetlen és toltott édes . (s . . L (s .
398. |hozzavaldinak N AL oy gylimolcskenyér, didkenyér, narancskenyér, gyimolcskenyér, didkenyér,

kivalasztdsa és recept

szerinti felhasznalasa

kevert omlds tésztabal

anizskenyér

narancskenyér, anizskenyér
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

gyimolcskenyér, didkenyér, narancskenyér,

gyimolcskenyér, didkenyér,

399. |hozzavalodinak teasitemények készitése formaban | . . Lo .
- (. Y anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztasa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
EERICIENTES ML G S Umolcskenyér, didkenyér, narancskenyér Uimolcskenyér, didkenyér
400. |hozzavaldinak teastitemények készitése formaban Byt ey ey Ve < e el
. . . anizskenyér narancskenyér, anizskenyér
kivalasztdsa és recept  |kevert omlds tésztabol
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes , , ,
i , N o lh s habcsdk, kokuszesok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes , , , , . , s
. R X ., habcsok, kdkuszesék, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
401. |hozzavaldinak teasttemeények készitése felvert ,
. . iy macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztasa és recept  |tésztabdl )
o (14 bohém szeletke
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes , , ,
N , . s lesas 2 habcsdk, kokuszesok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes , , , , . , .
. B i ., habcsék, kdkuszcsék, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
402. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert ,
. ., L macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl .
. " bohém szeletke
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . . .
i . . o teses 2 habcsdk, kdkuszcsok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes . , , , . , g
. B i ., habcsék, kdkuszcsék, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
403. |hozzavaldinak teasttemények készitése felvert ,
. ., L macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl .
o 1 bohém szeletke
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes , , ,
N , N s lesas 2 habcsdk, kokuszesok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes , , , , ., , ,
. R X . s habcsok, kdkuszcsék, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
404. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

tésztabal

macskanyelv narancs galett, bohém szeletke

macskanyelv narancs galett,
bohém szeletke
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

habcsok, kdkuszcsék, margaréta, pasziansz,

habcsok, kdkuszcsok,
margaréta, pasziansz,

405. |hozzavaldinak teaslitemények készitése felvert .
. . iy macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztasa és recept  |tésztabdl .
o " bohém szeletke
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes , , ,
. , . o teses 2 habcsdk, kokuszcsok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes . , . . . , g
.. B i ., habcsdk, kdkuszcsdk, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
406. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert ,
. . 1 macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl .
. " bohém szeletke
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes , , ,
i , N o lesas 2 habcsdk, kokuszesok,
teasitemények Toltetlen és toltott édes , , , , . , s
. R X Ry habcsok, kdkuszcsdk, margaréta, pasziansz, margaréta, pasziansz,
407. |hozzavaldinak teasttemeények készitése felvert ,
. . iy macskanyelv narancs galett, bohém szeletke macskanyelv narancs galett,
kivalasztasa és recept  |tésztabdl )
o (14 bohém szeletke
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . . s .
R , . e leses 2 . St e . , _ kis Rotschild-piskota, vajas
teasitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , .
. B i L, .. ) szeletkék, parizsi szeletke,
408. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, ..
L, ., L, o i j didkocka, sacher szeletke,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl vanilidas krémkenyér . e , .
. " estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . S .
. . . et leses 4 . S . , A kis Rotschild-piskota, vajas
teaslitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi .
. B i ., ., ) szeletkék, parizsi szeletke,
409. |hozzavaldinak teasttemények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, ..
L, ., L, e i . didkocka, sacher szeletke,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl vanilias krémkenyér . e , .
o 1 estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes . . . .
R . . e leses 2 . St . , _ kis Rotschild-piskota, vajas
teasitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , .
. R X . s .. ) szeletkék, parizsi szeletke,
410. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert szeletke, didkocka, sacher szeletke, estike,

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

tésztabal

vanilids krémkenyér

didkocka, sacher szeletke,
estike, vanilids krémkenyér
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi

kis Rotschild-piskota, vajas
szeletkék, parizsi szeletke,

411. |hozzavaldinak teaslitemények készitése felvert szeletke, didkocka, sacher szeletke, estike, .
L, ., L, " i ! didkocka, sacher szeletke,
kivalasztasa és recept  |tésztabdl vanilias krémkenyér . e . .
L. " estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . S .
.. . .. etleses 2 . G4 . . A kis Rotschild-piskota, vajas
teaslitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , .
.. B i ., ., ) szeletkék, parizsi szeletke,
412. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, .,
L, ., L, i j didkocka, sacher szeletke,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl vanilids krémkenyér . e , .
. " estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
. , , . St e . , _ kis Rotschild-piskota, vajas
teasitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , , p . J
Y . , . .. . szeletkék, parizsi szeletke,
413. |hozzavaldinak teasttemeények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, ..
. . s e , , didkocka, sacher szeletke,
kivalasztasa és recept  |tésztabdl vanilias krémkenyér . e . .
L. . estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . . L .
R , . il 2 . St e . , _ kis Rotschild-piskota, vajas
teasitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , .
. B i ., .. ) szeletkék, parizsi szeletke,
414. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, ..
L, ., L, o i j didkocka, sacher szeletke,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl vanilidas krémkenyér . e , .
. " estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . . o .
. . . et leses 4 . S . , A kis Rotschild-piskota, vajas
teaslitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi .
. B i ., ., . szeletkék, parizsi szeletke,
415. |hozzavaldinak teasttemények készitése felvert szeletke, diokocka, sacher szeletke, estike, ..
L, ., L, e i | didkocka, sacher szeletke,
kivalasztdsa és recept  |tésztabdl vanilias krémkenyér . e , .
o 1 estike, vanilias krémkenyér
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes . . L .
R . . e leses 2 . St . , _ kis Rotschild-piskota, vajas
teasitemények Toltetlen és toltott édes kis Rotschild-piskota, vajas szeletkék, parizsi , .
. R X . s .. ) szeletkék, parizsi szeletke,
416. |hozzavaldinak teastitemények készitése felvert szeletke, didkocka, sacher szeletke, estike,

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

tésztabal

vanilids krémkenyér

didkocka, sacher szeletke,
estike, vanilids krémkenyér
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

moszkauer, meggygolyd, pdrizsi rudacska,

moszkauer, meggygolyo,
parizsi rudacska, mandulds

417. |hozzavaldinak teaslitemények készitése hengerelt /mandulas koszoru, makroncsék, mogyords csok, , .
. . , L sy s ., koszoru, makroncsok,
kivalasztasa és recept  |és egyébtésztabol mandulas iv, , . (.
L. " mogyords csok, mandulas iv,
szerinti felhasznaldsa
7.:2.3.5 Edes moszkauer, me olyo
teasitemények Toltetlen és toltott édes moszkauer, meggygolyo, pdrizsi rudacska, L. gzl ’
C e R , . s , , , , , parizsi rudacska, mandulas
418. |hozzavaldinak teastitemények készitése hengerelt |/mandulds koszord, makroncsék, mogyords csok, , ,
., . , Lty . koszoru, makroncsok,
kivalasztdsa és recept  |és egyébtésztabol mandulas iv, , , .
. " mogyords csok, mandulas iv,
szerinti felhasznaldsa
7235 Edes moszkauer, me olyd
teaslitemények Toltetlen és toltott édes moszkauer, meggygolyod, pdrizsi rudacska, N » MEBEYBOlY ',
Y . , Y X ; X ) 3 parizsi rudacska, mandulds
419. |hozzavaldinak teastitemények készitése hengerelt |/mandulas koszord, makroncsék, mogyords csok, , ,
. . , sy s ., koszoru, makroncsok,
kivalasztasa és recept  |és egyébtésztabol mandulas iv, ] , .,
L. . mogyords csok, mandulas iv,
szerinti felhasznaldsa
7.23.5 Edes moszkauer, me olyo
teasitemények Toltetlen és toltott édes moszkauer, meggygolyo, parizsi rudacska, .. » MEBEYBOlY ',
. 1 R , . i . i ) i parizsi rudacska, mandulds
420. |hozzavaldinak teasitemények készitése hengerelt |/mandulds koszord, makroncsék, mogyords csok, , ,
. . , ety . . koszoru, makroncsok,
kivalasztdsa és recept  |és egyébtésztabol mandulas iv, , , . .
. 1 mogyorods csok, mandulas iv,
szerinti felhasznaldsa
7.:2.3.5 Edes moszkauer, me olyo
teasitemények Toltetlen és toltott édes moszkauer, meggygolyo, parizsi rudacska, . g ’
f s R , . s , , , , , parizsi rudacska, mandulas
421. |hozzavaldinak teastitemények készitése hengerelt |/mandulds koszord, makroncsék, mogyords csok, , ,
. . , ety . koszoru, makroncsok,
kivalasztdsa és recept |és egyébtésztabol mandulas iv, , , . .
o 1 mogyords csok, mandulas iv,
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes moszkauer, me olyo
teasitemények Toltetlen és toltott édes moszkauer, meggygolyd, parizsi rudacska, . » MEEEYEOlY ',
. s . , . . . . , , parizsi rudacska, mandulds
422. |hozzavaldinak teastitemények készitése hengerelt |mandulas koszord, makroncsék, mogyords csok,

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

és egyébtésztabol

mandulas iv,

koszoru, makroncsok,
mogyords csok, mandulas iv,
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

TOltetlen és toltott édes

moszkauer, meggygolyd, pdrizsi rudacska,

moszkauer, meggygolyo,
parizsi rudacska, mandulds

423. |hozzavaldinak teaslitemények készitése hengerelt /mandulas koszoru, makroncsék, mogyords csok, Koszord. makroncsdk
kivalasztdsa és recept |és egyébtésztabol mandulas iv, ' , L,
L. " mogyords csok, mandulas iv,
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények S, 3 3 3 ., L, . 3 mézes zserbd, mézes
424. |hozzévaldinak Gyors érlelésli mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék szl o el
R ., gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta , ’ g8
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények v , , , . ., . , mézes zserbd, mézes
475. |hozzavaldinak Gyors érlelésti mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék N
B . gyurdsa, feldolgozasa, sitése tészta , ’
kivalasztasa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények e, , , , ., ., . , mézes zserbd, mézes
426. |hozzavalsinak Gyors érlelésli mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék uszedli. mézes fiieeldk
B (s gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta p, ’ 88
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények RTI , , , . ., . , mézes zserbd, mézes
427, |hozzévaldinak Gyors érlelés(i mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék uszedli mézes figeelék
B (s gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta p, ’ 88
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények e, , , , ., ., . , mézes zserbd, mézes
. s Gyors érlelés(i mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék ., . .
428. |hozzavaldinak puszedli, mézes fliggelék

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

gyurasa, feldolgozasa, sitése

tészta

tészta
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7.2.3.5 Edes
teaslitemények

Gyors érlelés(i mézeskalacs-tészta

mézes zserbo,

mézes puszedli, mézes fliggelék

mézes zserbd, mézes

429. |hozzavaldinak . , " . puszedli, mézes fliggelék
. . gyurdsa, feldolgozasa, siitése tészta ,
kivalasztasa és recept tészta
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények R . . . L ., . , mézes zserbd, mézes
430. |hozzévaldinak Gyors érlelésli mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék szl o el
B « gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta , ’
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teastitemények RV . . . L . . . mézes zserbd, mézes
431. |hozzivaldinak Gyors érlelésti mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék uszedli mézes fieeeldk
B . gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta p, ’ e
kivalasztasa és recept tészta
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Y P . . . L L . . mézes zserbd, mézes
437 |hozzavalsinak Gyors érlelésli mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék uszedli. mézes fiieeldk
B (s gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta p, ’ 88
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznalasa
7.2.3.5 Edes
teasitemények RTI , , , . ., . , mézes zserbd, mézes
433. |hozzévaldinak Gyors érlelés(i mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék uszedli mézes figeelék
B (s gyurasa, feldolgozasa, siitése tészta p, ’ 88
kivalasztdsa és recept tészta
szerinti felhasznaldsa
7.2.3.5 Edes
teaslitemények Y P . . . . L, . . mézes zserbd, mézes
. s Gyors érlelés(i mézeskalacs-tészta |mézes zserbd, mézes puszedli, mézes fliggelék ., . .
434. |hozzavaldinak puszedli, mézes fliggelék

kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

gyurasa, feldolgozasa, sitése

tészta

tészta
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-,

Dobos-, Esterhazy-, Blaha
Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,

435, .. Hagyomanyos alaptortak készitése |[triffel-, Sacher- és formaban silt gyimaolcstorta , ; .
hozzavaldinak &Y y P . &Y Sacher- és formaban siilt
. ., készitése . (s
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . i Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek 3 S . ) i . o Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
436. c e Hagyomadnyos alaptortak készitése (triiffel-, Sacher- és formaban siilt gylimolcstorta , , .
hozzavaldinak . Sacher- és formaban siilt
.y . készitése . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, , . , Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek 3 S . , X . o Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,
437. . s Hagyomanyos alaptortak készitése |triiffel-, Sacher- és formaban siilt gyiimdlcstorta , . .
hozzavaldinak ., Sacher- és formdaban siilt
., ., készitése . s
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . : Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . i Y ..
desszertek , e . , X N L Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
438. . e Hagyomanyos alaptortak készitése [triffel-, Sacher- és formaban silt gyliimdlcstorta , , .
hozzavaldinak . Sacher- és formaban siilt
. . készitése . . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, , . , Dobos-, Esterhazy-, Blaha
Y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek , S . ) X . o Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
439, Hagyomanyos alaptortak készitése |triiffel-, Sacher- és formaban siilt gylimdlcstorta

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

Sacher- és formaban siilt
gylimolcstorta készitése
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-,

Dobos-, Esterhazy-, Blaha
Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,

440. .. Hagyomanyos alaptortak készitése |[triffel-, Sacher- és formaban silt gyimaolcstorta , ; .
hozzavaldinak &Y y P . &Y Sacher- és formaban siilt
. ., készitése . (s
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . i Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek 3 S . ) i . o Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
441. c e Hagyomadnyos alaptortak készitése (triiffel-, Sacher- és formaban siilt gylimolcstorta , , .
hozzavaldinak . Sacher- és formaban siilt
.y . készitése . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, , . , Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek 3 S . , X . o Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,
442, . s Hagyomanyos alaptortak készitése |triiffel-, Sacher- és formaban siilt gyiimdlcstorta , . .
hozzavaldinak ., Sacher- és formdaban siilt
., ., készitése . s
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . : Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . i Y ..
desszertek , e . , X N L Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
443. . e Hagyomanyos alaptortak készitése [triffel-, Sacher- és formaban silt gyliimdlcstorta , , .
hozzavaldinak . Sacher- és formaban siilt
. . készitése . . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, , . , Dobos-, Esterhazy-, Blaha
Y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek , S . ) X N L Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
444, Hagyomanyos alaptortak készitése |triiffel-, Sacher- és formaban siilt gylimdlcstorta

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

Sacher- és formaban siilt
gylimolcstorta készitése
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-,

Dobos-, Esterhazy-, Blaha
Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,

445, .. Hagyomanyos alaptortak készitése |[triffel-, Sacher- és formaban silt gyimaolcstorta , ; .
hozzavaldinak &Y y P . &Y Sacher- és formaban siilt
. ., készitése . .
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . i Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , v .
desszertek 3 S . ) i . o Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
446. c e Hagyomadnyos alaptortak készitése (triiffel-, Sacher- és formaban siilt gylimolcstorta , , .
hozzavaldinak . Sacher- és formaban siilt
.y . készitése . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, , . , Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . X y .
desszertek 3 S . , X . o Lujza-, mak-, puncs-, triffel-,
447. . s Hagyomanyos alaptortak készitése |triiffel-, Sacher- és formaban siilt gyiimdlcstorta , . .
hozzavaldinak ., Sacher- és formdaban siilt
., ., készitése . s
kivalasztasa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, X . : Dobos-, Esterhazy-, Blaha
y Dobos-, Esterhazy-, Blaha Lujza-, mak-, puncs-, . , Y ..
desszertek , e . , X N L Lujza-, mak-, puncs-, triiffel-,
448. . e Hagyomanyos alaptortak készitése [triffel-, Sacher- és formaban silt gyliimdlcstorta , , .
hozzavaldinak . s Sacher- és formaban siilt
. . készitése . . s
kivalasztdsa és recept gylimolcstorta készitése
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, orosz krémtorta, Fekete-
449 desszertek Hagyomanyos tejszines tortak orosz krémtorta, Fekete-erd§ torta, tejszines erdé torta, tejszines

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

turdtorta és tejszines joghurttorta készitése

turdotorta és tejszines
joghurttorta készitése
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Hagyomanyos tejszines tortak

orosz krémtorta, Fekete-erdé torta, tejszines

orosz krémtorta, Fekete-
erdd torta, tejszines

hozzavaloinak készitése turotorta és tejszines joghurttorta készitése turotorta és tejszines

kivalasztdsa és recept joghurttorta készitése

szerinti felhasznaldsa

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,

tekercsek, minyonok, orosz krémtorta, Fekete-
451, desszertek Hagyomanyos tejszines tortak orosz krémtorta, Fekete-erdé torta, tejszines erdé torta, tejszines

hozzavaldinak készitése turotorta és tejszines joghurttorta készitése turotorta és tejszines

kivalasztdsa és recept joghurttorta készitése

szerinti felhasznaldsa

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,

tekercsek, minyonok, orosz krémtorta, Fekete-
457, desszertek Hagyomanyos tejszines tortak orosz krémtorta, Fekete-erdé torta, tejszines erdd torta, tejszines

hozzavaldinak készitése turdtorta és tejszines joghurttorta készitése turotorta és tejszines

kivalasztasa és recept joghurttorta készitése

szerinti felhasznalasa

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,

tekercsek, minyonok, orosz krémtorta, Fekete-
453, desszertek Hagyomanyos tejszines tortak orosz krémtorta, Fekete-erdé torta, tejszines erdé torta, tejszines

hozzavaldinak készitése turotorta és tejszines joghurttorta készitése turdotorta és tejszines

kivalasztdsa és recept joghurttorta készitése

szerinti felhasznaldsa

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,

tekercsek, minyonok, orosz krémtorta, Fekete-
454, desszertek Hagyomanyos tejszines tortak orosz krémtorta, Fekete-erd§ torta, tejszines erdé torta, tejszines

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

turdtorta és tejszines joghurttorta készitése

turdotorta és tejszines
joghurttorta készitése
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Hagyomanyos tejszines tortak

orosz krémtorta, Fekete-erdé torta, tejszines

orosz krémtorta, Fekete-
erdd torta, tejszines

hozzavaloinak készitése turotorta és tejszines joghurttorta készitése turotorta és tejszines
kivalasztdsa és recept joghurttorta készitése
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, - . s -
¥ Uzleti specialitasok, kilonleges L e L
desszertek o s (L LAt . e s oy sajat specialitas az Gzleti
456. c e izesitésl tortak készitése sajat specialitds az Gzleti profilbdl o
hozzavaldinak , o profilbdl
. (s hagyomanyos technikaval
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, s . e _—
y Uzleti specialitasok, kilonleges ., i eus . .
desszertek s ., . e . o sajat specialitas az Gzleti
457. . s izesitésd tortak készitése sajat specialitas az tzleti profilbodl oy
hozzavaldinak , o profilbdl
. . hagyomanyos technikaval
kivalasztasa és recept
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, - . s .
¥ Uzleti specialitasok, kilonleges . N .
desszertek o et (U gt L e s oy sajat specialitas az Gzleti
458. . e izesitésl tortak készitése sajat specialitas az uzleti profilbol o
hozzavaldinak , o profilbdl
. ., hagyomanyos technikaval
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, . . e _—
¥ Uzleti specialitasok, kilonleges ., N .
desszertek i Rt (L LAt L e . . sajat specialitas az Gzleti
459, izesitésd tortak készitése sajat specialitas az tzleti profilbodl

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

hagyomanyos technikaval

profilbdl
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Uzleti specialitasok, kiildnleges

sajat specialitas az Gzleti

460. . s izesitésd tortak készitése sajat specialitas az lzleti profilbdl oy
hozzavaloinak , o profilbdl
. . hagyomanyos technikaval
kivalasztasa és recept
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok e e e
! ¥ * |Uzleti specialitasok, kilonleges . e A
desszertek o s (L LAt . e s oy sajat specialitas az Gzleti
461. c e izesitésl tortak készitése sajat specialitds az Gzleti profilbdl o
hozzavaldinak , o profilbdl
. . hagyomanyos technikaval
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok o s _
! y ’ |Uzleti specialitasok, kilonleges ., e oy
desszertek s o, . e . o sajat specialitas az Gzleti
462. . s izesitésd tortak készitése sajat specialitas az tzleti profilbodl oy
hozzavaldinak , o profilbdl
. . hagyomanyos technikaval
kivalasztasa és recept
szerinti felhasznalasa
, iramis szelet, marcipan
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, 5 . .
. . . . .. szelet, bécsi kocka,
tekercsek, minyonok, piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka, T
o , . . |gyliimolcsos linzer szelet,
desszertek ., . .. |gyumolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi , . .
463. . 1as Szeletek, tejszines szeletek készitése ., . racsos linzer, orleansi szelet,
hozzavaldinak szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
. . . . ., . resztelt szelet, sakk szelet,
kivalasztdsa és recept tiramisu szelet, tejszines rizsszelet . L .
. . s Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
szerinti felhasznalasa -, .
tejszines rizsszelet
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, ) . . .. piramis szelet, marcipan
. piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka, ..
tekercsek, minyonok, ot et : . . |szelet, bécsi kocka,
- . ... |gyumolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi ot 1
464. |desszertek Szeletek, tejszines szeletek készitése gyliimolcsos linzer szelet,

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept

szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
tiramisu szelet, tejszines rizsszelet

racsos linzer, orleansi szelet,
resztelt szelet, sakk szelet,
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szerinti felhasznalasa

Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet

7.2. 3.6 Torték, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka,
gylimolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi

piramis szelet, marcipan
szelet, bécsi kocka,
gyliimolcsos linzer szelet,

465. (s Szeletek, tejszines szeletek készitése . . racsos linzer, orleansi szelet,
hozzavaldinak szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
. . . . ., . resztelt szelet, sakk szelet,
kivalasztdsa és recept tiramisu szelet, tejszines rizsszelet ., L. .
. L, Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
szerinti felhasznalasa ., .
tejszines rizsszelet
: iramis szelet, marcipan
7.2. 3.6 Torték, szeletek, P .. P
. . . . .. szelet, bécsi kocka,
tekercsek, minyonok, piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka, a1
ot , . . |gyiimolcsos linzer szelet,
desszertek ., . .. _|gyumolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi , . .
466. . e Szeletek, tejszines szeletek készitése ., . racsos linzer, orleansi szelet,
hozzavaldinak szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
. . . . ., . resztelt szelet, sakk szelet,
kivalasztasa és recept tiramisu szelet, tejszines rizsszelet ., L .
.. . Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
szerinti felhaszndlasa ., .
tejszines rizsszelet
, iramis szelet, marcipan
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, 5 .. .
. . . . .. szelet, bécsi kocka,
tekercsek, minyonok, piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka, et
o , . . |gyiimolcsos linzer szelet,
desszertek ., . ... _|gyumolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi , . ]
467. Szeletek, tejszines szeletek készitése racsos linzer, orleansi szelet,

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
tiramisu szelet, tejszines rizsszelet

resztelt szelet, sakk szelet,
Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
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7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka,
gylimolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi

piramis szelet, marcipan
szelet, bécsi kocka,
gylimolcsos linzer szelet,

468. . i Szeletek, tejszines szeletek készitése . . racsos linzer, orleansi szelet,
hozzavaldinak szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
. . . . ., . resztelt szelet, sakk szelet,
kivalasztdsa és recept tiramisu szelet, tejszines rizsszelet . L. .
. . " Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
szerinti felhasznalasa - .
tejszines rizsszelet
. iramis szelet, marcipan
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, P . .
. . . . .. szelet, bécsi kocka,
tekercsek, minyonok, piramis szelet, marcipan szelet, bécsi kocka, et e
o , . . |gyliimolcsos linzer szelet,
desszertek . . .. _|gyumolcsos linzer szelet, racsos linzer, orleansi , ) i
469. .. Szeletek, tejszines szeletek készitése . . racsos linzer, orleansi szelet,
hozzavaldinak szelet, resztelt szelet, sakk szelet, Rigd Jancsi,
. . . . ., . resztelt szelet, sakk szelet,
kivalasztasa és recept tiramisu szelet, tejszines rizsszelet ., L .
L ). Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
szerinti felhasznalasa ., .
tejszines rizsszelet
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek et s . ., , . g tejszines és hagyomanyos
470. . s Tortak toltése szogletes alakban tejszines és hagyomanyos tortak készitése J oo = v
hozzavaldinak tortak készitése
kivalasztasa és recept
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek S ste s N ., , , (U Lo tejszines és hagyomanyos
471. Tortak toltése szogletes alakban tejszines és hagyomanyos tortak készitése J 8y ¥

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

tortak készitése
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472.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Tortak toltése szogletes alakban

tejszines és hagyomanyos tortdk készitése

tejszines és hagyomanyos
tortak készitése

473.

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Tortak toltése szogletes alakban

tejszines és hagyomanyos tortak készitése

tejszines és hagyomanyos
tortak készitése

474,

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztasa és recept
szerinti felhaszndlasa

Tortak toltése szogletes alakban

tejszines és hagyomanyos tortak készitése

tejszines és hagyomanyos
tortak készitése

475.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Tortak toltése szogletes alakban

tejszines és hagyomanyos tortak készitése

tejszines és hagyomanyos
tortak készitése

476.

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhaszndlasa

Tortak toltése szogletes alakban

tejszines és hagyomanyos tortak készitése

tejszines és hagyomanyos
tortak készitése
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477.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Nyomodzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet készitése

kardinalis szelet készitése

478.

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Nyomodzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet készitése

kardinalis szelet készitése

479.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztasa és recept
szerinti felhaszndlasa

Nyomodzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet készitése

kardinalis szelet készitése

480.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Nyomézsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet készitése

kardinalis szelet készitése

481.

7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhaszndlasa

Nyomazsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet készitése

kardinalis szelet készitése
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

482. hozzavaldinak Nyomadzsakkal kialakitott szeletek | kardinalis szelet készitése kardinalis szelet készitése
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok,
483. ﬁizg(\a/;tlzli(nak Nyomdzsakkal kialakitott szeletek | kardinalis szelet készitése kardinalis szelet készitése
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
484, ﬁzzgi;tlzli(nak Nyomadzsakkal kialakitott szeletek | kardinalis szelet készitése kardinalis szelet készitése
kivalasztasa és recept
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, . .
tekercsek, minyonok, . . . . p|sll<ota tekercs, C|tro’m
desszertek et [roalos) T el el piskota tekercs, citrom rolad, gesztenye rolad, rolad, gesztenye rolad,
485. . 1. . s Dobos rolad, fatérzs rolad, Tokaji borhab rolad, |Dobos rolad, fatorzs rolad,
hozzavaldinak készitése Y .. ,
. ., Feketeerdé6 rolad Tokaji borhab rolad,
kivalasztdsa és recept Feketeerdd rol4d
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, o .
tekercsek, minyonok, . . . . p|sI,<ota tekercs, C|tr<?m
desszertek L R L e piskota tekercs, citrom roldd, gesztenye rolad, rolad, gesztenye rolad,
486. Dobos rolad, fatorzs rolad, Tokaji borhab roldad, |Dobos rolad, fatorzs rolad,

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

Feketeerdé rolad

Tokaji borhab rolad,
Feketeerdd rolad
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek

piskota tekercs, citrom rolad, gesztenye rolad,

piskota tekercs, citrom
rolad, gesztenye rolad,

487. hozzavaldinak Készitése Dobos rolad, fatorzs roldd, Tokaji borhab roldd, |Dobos rolad, fatorzs rolad,
T Feketeerdé rolad Tokaji borhab rolad,
. L1 Feketeerdd rolad
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, o .
tokercsek minvonok piskota tekercs, citrom
desszerteL ¥ ’ Felvert lapokba! késziilt tekercsek piskota tekercs, citrom rolad, gesztenye roldd, rolad, gesztenye rolad,
488. hozzavalinak készitésep Dobos rolad, fatorzs roldd, Tokaji borhab rolad, |Dobos rolad, fatérzs rolad,
I — Feketeerd6 rolad Tokaji borhab rolad,
L, Feketeerdd rolad
szerinti felhaszndlasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, o .
tekercsek. minvonok piskota tekercs, citrom
desszertei< y ! Felvert lanokbol késziilt tekercsek piskota tekercs, citrom roldd, gesztenye rolad, rolad, gesztenye rolad,
489, hozzavaldinak készitésep Dobos rolad, fatorzs rolad, Tokaji borhab roldd, |Dobos roldd, fatérzs rolad,
e — Feketeerdé rolad Tokaji borhab rolad,
. i Feketeerdd rolad
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, . .
tokercsek minvonok piskota tekercs, citrom
desszerteL ¥ ’ Felvert lanokbl késziilt tekercsek piskota tekercs, citrom rolad, gesztenye rolad, rolad, gesztenye rolad,
490. hozzavaldinak készitésep Dobos rolad, fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad, |Dobos rolad, fatorzs rolad,
N Feketeerdé6 rolad Tokaji borhab rolad,
. L, Feketeerdd rolad
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, o .
tekercsek. minvonok piskota tekercs, citrom
desszertei< y ’ Felvert lanokbl késziilt tekercsek piskota tekercs, citrom roldd, gesztenye rolad, rolad, gesztenye rolad,
491. P Dobos rolad, fatorzs rolad, Tokaji borhab roldd, |Dobos rolad, fatorzs rolad,

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

készitése

Feketeerdé rolad

Tokaji borhab rolad,
Feketeerdd rolad
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

vagott minyonok és desszertek, puncs minyon és

vagott minyonok és
desszertek, puncs minyon és

492, .. Minyonok, desszertek készitése .. , .. ,
hozzavaloinak desszert, gulyas minyon és desszert desszert, gulyas minyon és
kivalasztdsa és recept desszert
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, vagott minyonok és

493, desszlertellf ek, sk e e vagott minyon,ok é; dess%ertek, puncs minyon és |desszertek, pulncs 'minyotm és
hozzavaldinak desszert, gulyds minyon és desszert desszert, gulyas minyon és
kivalasztdsa és recept desszert
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, vagott minyonok és

494, dessz,ertellf e, e e vagott minyon’ok é; dess%ertek, puncs minyon és |desszertek, pulncs rninyor:m és
hozzavaldinak desszert, gulyas minyon és desszert desszert, gulyas minyon és
kivalasztasa és recept desszert
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok, vagott minyonok és

495, dessz,ertellf i, ek e vagott minyon,ok é§ dess%ertek, puncs minyon és |desszertek, pu’ncs 'minyor) és
hozzavaldinak desszert, gulyds minyon és desszert desszert, gulyas minyon és
kivalasztdsa és recept desszert
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek,
tekercsek, minyonok, vagott minyonok és

496, desszertek s e [ vagott minyonok és desszertek, puncs minyon és |desszertek, puncs minyon és

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

desszert, gulyds minyon és desszert

desszert, gulyas minyon és
desszert
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497.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Minyonok, desszertek készitése

vagott minyonok és desszertek, puncs minyon és
desszert, gulyas minyon és desszert

vagott minyonok és
desszertek, puncs minyon és
desszert, gulyas minyon és
desszert

498.

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek
hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

Minyonok, desszertek készitése

vagott minyonok és desszertek, puncs minyon és
desszert, gulyds minyon és desszert

vagott minyonok és
desszertek, puncs minyon és
desszert, gulyas minyon és
desszert

7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

mogyords minyon, burgonya minyon, buldenes

mogyords minyon, burgonya
minyon, buldenes minyon,

499. . s Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém

hozzavaldinak . . . . . :

. . minyon, Eva bomba, minyon, kip minyon, Eva
kivalasztasa és recept
L. i bomba,
szerinti felhasznalasa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, ..
. mogyords minyon, burgonya

tekercsek, minyonok, .. . . .

desszertek mogyordos minyon, burgonya minyon, buldenes  |minyon, buldenes minyon,
500. . e Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém

hozzavaldinak . . . , . :

. ., minyon, Eva bomba, minyon, kip minyon, Eva
kivalasztdsa és recept
. (12 bomba,
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, .
. mogyords minyon, burgonya

tekercsek, minyonok, .. . . .

desszertek mogyords minyon, burgonya minyon, buldenes  |minyon, buldenes minyon,
501. Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém

hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa

minyon, Eva bomba,

minyon, kip minyon, Eva
bomba,
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7.2. 3.6 Tortak, szeletek,
tekercsek, minyonok,
desszertek

mogyords minyon, burgonya minyon, buldenes

mogyords minyon, burgonya
minyon, buldenes minyon,

502. . s Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém
hozzavaloinak . : . . . :
. . minyon, Eva bomba, minyon, kip minyon, Eva
kivalasztasa és recept
L. " bomba,
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortdk, szeletek, ..
. mogyords minyon, burgonya
tekercsek, minyonok, .. . . .
desszertek mogyordos minyon, burgonya minyon, buldenes  |minyon, buldenes minyon,
503. e s Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém
hozzavaldinak . : . . . :
. . minyon, Eva bomba, minyon, kip minyon, Eva
kivalasztdsa és recept
- ‘12 bomba,
szerinti felhasznaldsa
7.2. 3.6 Tortak, szeletek, moevords minvon. burgonva
tekercsek, minyonok, o _ ' gy yon, ' gony
desszertek mogyords minyon, burgonya minyon, buldenes  |minyon, buldenes minyon,
504. . s Minyonok, desszertek készitése minyon, zsaponez minyon, krém minyon, kup zsaponez minyon, krém
hozzavaldinak . . . . . :
. . minyon, Eva bomba, minyon, kip minyon, Eva
kivalasztasa és recept
L. i bomba,
szerinti felhasznalasa
Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztasa és recept szerinti Bevonatok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept
1. |7.2.4 Diszités felhasznaldsa, baracklekvar- szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
bevonat, zselé készitése, fondan készitése, fondan melegitése
melegitése
Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztasa és recept szerinti Bevonatok hozzavaldinak kivalasztasa és recept
2. |7.2.4 Diszités felhaszndldsa, baracklekvar- szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé

bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

készitése, fondan melegitése
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7.2.4 Diszités

Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztasa és recept szerinti
felhasznaldsa, baracklekvar-
bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

Bevonatok hozzavaléinak kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
készitése, fondan melegitése

7.2.4 Diszités

Bevonatok hozzavaléinak
kivalasztasa és recept szerinti
felhasznaldsa, baracklekvar-
bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

Bevonatok hozzavaléinak kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
készitése, fondan melegitése

7.2.4 Diszités

Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztdsa és recept szerinti
felhasznalasa, baracklekvar-
bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

Bevonatok hozzdvaldinak kivalasztasa és recept
szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
készitése, fondan melegitése

7.2.4 Diszités

Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztasa és recept szerinti
felhasznaldsa, baracklekvar-
bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

Bevonatok hozzavaléinak kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
készitése, fondan melegitése

7.2.4 Diszités

Bevonatok hozzavaldinak
kivalasztasa és recept szerinti
felhasznaldsa, baracklekvar-
bevonat, zselé készitése, fondan
melegitése

Bevonatok hozzavaléinak kivalasztdsa és recept
szerinti felhasznalasa, baracklekvar-bevonat, zselé
készitése, fondan melegitése

7.2.4 Diszités

Minyonok vagasa, bevonasa és
fecskendezése fondannal

Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
fondannal

7.2.4 Diszités

Minyonok vagasa, bevondsa és
fecskendezése fondannal

Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
fondannal
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Minyonok vagasa, bevondasa és

Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése

10. |7.2.4 Diszités , i ,
fecskendezése fondannal fondannal
S Minyonok vagasa, bevonasa és Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
11. |7.2.4 Diszités y , & i y, g
fecskendezése fondannal fondannal
. Minyonok vagasa, bevonasa és Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
12. |7.2.4 Diszités Y G Lt ) 2
fecskendezése fondannal fondannal
., Minyonok vagasa, bevonasa és Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
13. |7.2.4 Diszités Y G, Lt 5 .
fecskendezése fondannal fondannal
S Minyonok vagasa, bevonasa és Minyonok vagasa, bevonasa és fecskendezése
14. |7.2.4 Diszités y , 8 , y, .
fecskendezése fondannal fondannal
Nyersanyagok és anyagok , . 1 s
"y . ly,g . v g P Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
S Osszeallitasa a kinézetik és iztuk et bt ,
15. |7.2.4 Diszités oy . kinézetiik és izliik kolcsonhatasanak
kodlcsonhatasanak . Yy
. e s figyelembevételével
figyelembevételével
Nyersanyagok és anyagok , .. yee s
"y . ,y,g ., v g L Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
s osszedllitasa a kinézetik és izuk et .
16. |7.2.4 Diszités al , kinézetik és izik kdlcsonhatasanak
kolcsonhatasanak . v 1
) i figyelembevételével
figyelembevételével
Nyersanyagok és anyagok , . i1 s
"y . ,ylg ., v g P Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
s Osszedllitasa a kinézetik és izuk DS .
17. |7.2.4 Diszités al e , kinézetik és izik kolcsonhatasanak
kolcsonhatasanak . v 1
) . figyelembevételével
figyelembevételével
Nyersanyagok és anyagok , R T
6Zszeélli}clé§a ] kinézZztSk &s iziik Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
18. |7.2.4 Diszités kinézetik és izuk kolcsonhatasanak

kolcsonhatasanak

figyelembevételével

figyelembevételével
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Nyersanyagok és anyagok
Osszeadllitasa a kinézetiik és izlik

Nyersanyagok és anyagok 6sszeallitasa a

19. |7.2.4 Diszités oy . . kinézetik és izik kdlcsonhatasanak
kolcsonhatasanak . Yy
. e s figyelembevételével
figyelembevételével
Nyersanyagok és anyagok , . S
"y . ,y,g ., v g P Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
o Osszeallitasa a kinézetlik és izuk L (s
20. |7.2.4 Diszités oy . . kinézetik és izik kdlcsonhatasanak
kdlcsdnhatasanak . Yy
. . figyelembevételével
figyelembevételével
Nyersanyagok és anyagok , . .
6:szeélli}clé§a ]\ kinézZtgk &s iziik Nyersanyagok és anyagok Osszeallitasa a
21. (7.2.4 Diszités .t . 2 kinézetik és izik kdlcsonhatdasanak
kélcsdnhatasanak . Yy
. i figyelembevételével
figyelembevételével
22. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
23. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sés teastitemények diszitése
24. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
25. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
26. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
27. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
28. |7.2.4 Diszités Sés teaslitemények diszitése Sos teaslitemények diszitése
Uzsonnastitemények hintése, . , L .
, , , Uzsonnaslitemények hintése, lekenése
S, lekenése baracklekvarral, felrakasa , . . s
29. |7.2.4 Diszités . . ) baracklekvarral, felrakasa gyiimolccsel, zselézés,
gylimolccsel, zselézés, bevonas , . -
, L, bevonas fonddnnal, csokoladéval
fondannal, csokoladéval
Uzsonnaslitemények hintése, .. , . ,
, . , Uzsonnasitemények hintése, lekenése
L lekenése baracklekvarral, felrakasa , , - L
30. |7.2.4 Diszités baracklekvarral, felrakasa gylimolccsel, zselézés,

gyliimolccsel, zselézés, bevonas
fondannal, csokoladéval

bevonas fondannal, csokoladéval
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Uzsonnasitemények hintése,
lekenése baracklekvarral, felrakasa

Uzsonnastitemények hintése, lekenése

31. |7.2.4 Diszités . . , baracklekvarral, felrakasa gylimolccsel, zselézés,
gylimolccsel, zselézés, bevonas . . i
. s bevonas fondannal, csokolddéval
fondannal, csokoladéval
Uzsonnastitemények hintése, . . . .
, . , Uzsonnaslitemények hintése, lekenése
. lekenése baracklekvarral, felrakasa , , . .
32. |7.2.4 Diszités . . , baracklekvarral, felrakasa gylimolccsel, zselézés,
gylimolccsel, zselézés, bevonas , . -
, L bevonas fondannal, csokoladéval
fondannal, csokoladéval
Uzsonnastitemények hintése, . , . ,
, , , Uzsonnaslitemények hintése, lekenése
S, lekenése baracklekvarral, felrakasa , , . .
33. |7.2.4 Diszités . . X baracklekvarral, felrakasa gyiimolccsel, zselézés,
gylimolccsel, zselézés, bevonas , . -
, L bevonas fondannal, csokoladéval
fonddnnal, csokolddéval
Uzsonnastitemények hintése, . , L .
, , , Uzsonnaslitemények hintése, lekenése
o, lekenése baracklekvarral, felrakasa , , . .
34. |7.2.4 Diszités . . , baracklekvarral, felrakasa gyiimolccsel, zselézés,
gylimolccsel, zselézés, bevonas , . .
, L, bevonas fonddnnal, csokoladéval
fondannal, csokoladéval
Uzsonnastitemények hintése, .. , o .
, . , Uzsonnaslitemények hintése, lekenése
S, lekenése baracklekvarral, felrakasa i , Lo ,
35. |7.2.4 Diszités . . , baracklekvarral, felrakdsa gylimolccsel, zselézés,
gyliimolccsel, zselézés, bevonas , , i
, s bevonas fondannal, csokoladéval
fondannal, csokoladéval
o Kilonboz6 fajta aprosiitemények  |Kiilonboz6 fajta aprositemények bevonasa és
36. |7.2.4 Diszités . e, L . L 4,
bevondasa és diszitése csokoladéval |diszitése csokoladéval
o Kilonbo6z6 fajta aprésiitemények  |Kilonboz6 fajta aprosiitemények bevonasa és
37. |7.2.4 Diszités e s e s L1 . L4z
bevondasa és diszitése csokolddéval [diszitése csokoladéval
o Kilonbo6z6 fajta aprésiitemények  |Kiilonboz6 fajta aprosiitemények bevonasa és
38. |7.2.4 Diszités e s e s L1 . L4z
bevondasa és diszitése csokolddéval [diszitése csokoladéval
., Kilonboz6 fajta aprdsiitemények  [Kiilonboz6 fajta aprdsiitemények bevonasa és
39. |7.2.4 Diszités J P y ) P y

bevonasa és diszitése csokoladéval

diszitése csokoladéval

142




Kilénbo6z6 fajta aprdsiitemények

Kil6nboz6 fajta aprdsiitemények bevonasa és

40. |7.2.4 Diszités R i . s  1s
bevonasa és diszitése csokoladéval |diszitése csokoladéval
41. 17.2.4 Diszités Kilonbo6z6 fajta aprosiitemények  |Kilonboz6 fajta aprosiitemények bevonasa és
T bevondsa és diszitése csokolddéval |diszitése csokolddéval
42, 7.2.4 Diszités Kilonboz6 fajta aprésitemények  [Kilonboz6 fajta aprésiitemények bevonasa és
I bevondsa és diszitése csokoladéval |diszitése csokoladéval
Krémes termékek, bevonasa , , , ,
) ) , Krémes termékek, bevonasa fondannal,
fondannal, szeletelése, sz6rasa, , ., ) o eLoat e
. . et g , szeletelése, szdrasa, forrazott tésztabol készilt
43, |7.2.4 Diszités forrazott tésztabdl késziilt termékek i L, 3
., , termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .,
., tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa 3 3 3 ,
) , . . Krémes termékek, bevonasa fondannal,
ek, SHSIERlEE, SAeEee, szeletelése, szérasa, forrazott tésztabdl készilt
44. |7.2.4 Diszités forrazott tésztabdl készilt termékek i o, i
. X termékek martdsa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .
. tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa i i i ,
, X L . Krémes termékek, bevonasa fondannal,
fondannal, szeletelése, sz6rasa, , . , T
. s , T , szeletelése, szorasa, forrazott tésztabdl készilt
45, |7.2.4 Diszités forrazott tésztabol készult termékek i ., i
.y i termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .
. tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa , , , ,
) ) , . Krémes termékek, bevonasa fondannal,
jornalaininil, suislielesie, suoir; szeletelése, szdrdsa, forrazott tésztabdl készult
46. |7.2.4 Diszités forrazott tésztabdl készilt termékek ! !

martdsa dobos cukorba, fondanba,

tejszinhabbal)

termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
tejszinhabbal)
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Krémes termékek, bevonasa
fondannal, szeletelése, sz6rasa,

Krémes termékek, bevonasa fondannal,
szeletelése, szorasa, forrazott tésztabdl készilt

47. |7.2.4 Diszités forrazott tésztabadl készilt termékek , y ,
_y X termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .,
o tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa , , , ,
) ) , Krémes termékek, bevonasa fondannal,
fondannal, szeletelése, szorasa, , . , T
. . et g , szeletelése, szorasa, forrazott tésztabol készilt
48. |7.2.4 Diszités forrazott tésztabdl késziilt termékek i . X
., , termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
mdrtdsa dobos cukorba, fondanba, .,
o, tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa i X 3 ,
) , . . Krémes termékek, bevonasa fondannal,
ek, SHSIERlEE, SAeEee, szeletelése, szérasa, forrazott tésztabol készilt
49, |7.2.4 Diszités forrdzott tésztabol késziilt termékek i e, i
_y X termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .,
o tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Krémes termékek, bevonasa 3 3 3 ,
, X L . Krémes termékek, bevonasa fondannal,
fondannal, szeletelése, sz6rasa, ) , 3 B
. s , iy g , szeletelése, szordsa, forrazott tésztabdl készilt
50. |7.2.4 Diszités forrdzott tésztabol késziilt termékek i ., ,
.y i termékek martasa dobos cukorba, fondanba,
martasa dobos cukorba, fondanba, .
. tejszinhabbal)
tejszinhabbal)
Hagyomanyos tortak, szeletetek, 3 3
&Y y , Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek
tekercsek bevonasa dobos cukorral, , ,
fondannal. csokoldéval. zselével bevonasa dobos cukorral, fondannal,
51. |7.2.4 Diszités ’ ! "’ |csokoladéval, zselével, sajat krémmel,

sajat krémmel, tejszinhabbal,
diszités egészben vagy szeletelés

utan

tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés
utan
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Hagyomanyos tortak, szeletetek,
tekercsek bevondsa dobos cukorral,
fondannal, csokolddéval, zselével,

Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek
bevonasa dobos cukorral, fondannal,

52. |7.2.4 Diszités . , ny csokolddéval, zselével, sajat krémmel,
sajat krémmel, tejszinhabbal, ., s 3 .
o . , tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés
diszités egészben vagy szeletelés ,
. utan
utan
Hagyomanyos tortak, szeletetek, 3 3
&Y y , Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek
tekercsek bevonasa dobos cukorral, , .
, L 3 bevonasa dobos cukorral, fondannal,
. fondannal, csokolddéval, zselével, Y is , > ,
53. |7.2.4 Diszités ., . ., csokoladéval, zselével, sajat krémmel,
sajat krémmel, tejszinhabbal, ., e , .
. . , tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés
diszités egészben vagy szeletelés ,
. utan
utan
Hagyomanyos tortak, szeletetek, 3 3
= v , Hagyomanyos tortak, szeletetek, tekercsek
tekercsek bevonasa dobos cukorral, , 3
, . 1x , bevondsa dobos cukorral, fondannal,
S fondannal, csokoladéval, zselével, Yy , . ,
54. |7.2.4 Diszités ., , ., csokoladéval, zselével, sajat krémmel,
sajat krémmel, tejszinhabbal, . s . .
. . , tejszinhabbal, diszités egészben vagy szeletelés
diszités egészben vagy szeletelés ,
. utan
utan
A munkafeladat Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
1. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
2. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
3. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technolégiai |hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

megismerése

munkavégzés képességének megteremtése
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A munkafeladat

frott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

4. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

5. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

6. |[7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

7. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

8. [7.2.1.1 ElGkészités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
A munkafeladat Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

9. |7.2.1.1 El6készités termékcsoportonkénti technoldgiai |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
megismerése munkavégzés képességének megteremtése
Receptek, hasznalati utasitasok . , - , ,
} , Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

10. |7.2.1.1 El6készités ertelme,zese, m'eg?dc’ﬁ:c . |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghanyad kiszamitdsa receptura . s . . .

- munkavégzés képességének megteremtése

alapjan
Receptek, hasznalati utasitdsok . , - , .
, , Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

11. |7.2.1.1 El6készités SRR, I hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

anyaghanyad kiszamitdasa receptura
alapjan

munkavégzés képességének megteremtése
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Receptek, haszndlati utasitasok
értelmezése, megadott

Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

12. |7.2.1.1 ElGkészités , RO . |hozzda kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghanyad kiszamitasa receptura f e . . . z
e munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Receptek, haszndlati utasitasok . , A . .
) , Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
S értelmezése, megadott , " . o -
13. |7.2.1.1 ElGkészités , e . |hozzda kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghanyad kiszamitasa receptura . s . . .
o munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Receptek, hasznélati utasitasok " , - , ,
értelrzezése - Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
14. |7.2.1.1 El6készités . g, . . |hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghdanyad kiszdmitdsa receptura ., . ;
o munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Receptek, haszndlati utasitdsok " , - , ,
értelrzezése - Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
15. |7.2.1.1 El6készités . g, . . |hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghdanyad kiszdmitdsa receptura ., . ;
- munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Receptek, hasznalati utasitasok ‘ , A , ,
A ST S Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
16. |7.2.1.1 El6készités . g, s . |hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghanyad kiszamitasa receptura . . s . ,
e munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Receptek, hasznalati utasitasok ‘ , A , ,
A ST S Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
17. |7.2.1.1 ElGkészités . g, s . |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
anyaghanyad kiszdmitdsa receptura .. s . ,
e munkavégzés képességének megteremtése
alapjan
Cukor szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technolégiai Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
18. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Cukor szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technolégiai

Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

19. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok hatdsa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Cukor szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technoldgiai irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

20. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozzd kapcsolédo feladat végrehajtdsa, az egyéni
nyersanyagok hatasa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Liszt és malomipari termékek
szakszerd( kivdlasztasa a . . . . .
nversanvagok technolgiai Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

21. |7.2.1.1 El6készités y ,y 8 . c . hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
szerepének ismerete alapjan, a . . s . ,

) munkavégzés képességének megteremtése
nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre
Liszt és malomipari termékek
szakszer( kivalasztasa a ‘ . . . .
nversanvagok technoléeiai Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

22. (7.2.1.1 El6készités y ’y < . . o hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
szerepének ismerete alapjan, a . s . . :

] munkavégzés képességének megteremtése
nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre
Liszt és malomipari termékek
szakszer( kivdlasztasa a . , A . .
nversanvagok technolégiai Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
23. |7.2.1.1 El6készités y yag g hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

szerepének ismerete alapjan, a
nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Olajos mag termékek szakszerd
kivalasztdsa a nyersanyagok

Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

24. (7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Olajos mag termékek szakszerd
kivalasztdsa a nyersanyagok irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

25. [7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Olajos mag termékek szakszerd
kivalasztdsa a nyersanyagok frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

26. (7.2.1.1 ElGkészités technoldgiai szerepének ismerete |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Zsiradékok szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technolégiai Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

27. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozzda kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok hatasa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Zsiradékok szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technoldgiai irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

28. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjdn, a hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Zsiradékok szakszer( kivalasztasa a
nyersanyagok technoldgiai

Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

29. (7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok hatdsa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Tej és tejtermékek szakszer(
kivalasztdsa a nyersanyagok irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

30. |7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete  |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Tej és tejtermékek szakszerU
kivalasztdsa a nyersanyagok frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

31. |7.2.1.1 ElGkészités technoldgiai szerepének ismerete |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Tej és tejtermékek szakszer(
kivalasztasa a nyersanyagok Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

32. |7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete  |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa  |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Tojds és tojaspor szakszer(
kivalasztdsa a nyersanyagok irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

33. |7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete  |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni

alapjan, a nyersanyagok hatdsa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Tojds és tojdspor szakszer(
kivalasztdsa a nyersanyagok

Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

34. |7.2.1.1 ElGkészités technoldgiai szerepének ismerete  |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Tojds és tojaspor szakszer(
kivalasztdsa a nyersanyagok irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

35. |7.2.1.1 El6készités technoldgiai szerepének ismerete  |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
alapjan, a nyersanyagok hatdsaa |munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Gylumolcsok szakszerd kivalasztasa
a nyersanyagok technoldgiai frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

36. |7.2.1.1 ElGkészités szerepének ismerete alapjan, a hozza kapcsolédé feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok hatdsa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Gylmolcsok szakszer( kivalasztasa
a nyersanyagok technoldgiai Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

37. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok hatasa a munkavégzés képességének megteremtése
termékkészitésre
Gylmolcsok szakszer( kivalasztasa
a nyersanyagok technoldgiai irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

38. |7.2.1.1 El6készités szerepének ismerete alapjan, a hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Fliszerek, zamatosité anyagok
szakszerd( kivalasztasa a
nyersanyagok technolégiai

frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

39. |7.2.1.1 ElGkészités , . ., hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
szerepének ismerete alapjan, a f s . . .
. munkavégzés képességének megteremtése
nyersanyagok hatdsa a
termékkészitésre
Fliszerek, zamatosité anyagok
szakszerd( kivalasztasa a . , A . .
nversanvagok technolégiai Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
40. |7.2.1.1 El6készités y ,y g i g ., hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
szerepének ismerete alapjan, a . s . . :
) munkavégzés képességének megteremtése
nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre
Savanyiték, invertaldanyagok,
tartositoszerek szakszer( . , N , ,
Kivilasztisa a nversanvagok Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
41. |7.2.1.1 El6készités . v . v g hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
technoldgiai szerepének ismerete L ., ,
. . munkavégzés képességének megteremtése
alapjan, a nyersanyagok hatdsa a
termékkészitésre
Savanyitdk, invertaldanyagok,
tartdsitoszerek szakszerU . , - , ,
Kivilasztésa a nversanvagok Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
42. |7.2.1.1 El6készités Y yag hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni

technoldgiai szerepének ismerete
alapjan, a nyersanyagok hatdsa a
termékkészitésre

munkavégzés képességének megteremtése
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Savanyiték, invertaléanyagok,
tartdsitdszerek szakszerU
kivalasztdsa a nyersanyagok

frott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

43. |7.2.1.1 El6készités C . i hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
technoldgiai szerepének ismerete L s . . .
L , munkavégzés képességének megteremtése
alapjan, a nyersanyagok hatdsa a
termékkészitésre
Mesterséges édesitészerek
szakszerd( kivalasztasa a . , A . .
nversanvagok technolégiai Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
44. |7.2.1.1 El6készités y ,y g i 8 ., hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
szerepének ismerete alapjan, a . s . . :
) munkavégzés képességének megteremtése
nyersanyagok hatasa a
termékkészitésre
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
45. |7.2.1.1 El6készités Cukortartalmu anyagok el6készitése|hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
46. |7.2.1.1 El6készités Cukortartalmu anyagok el6készitése|hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
. s , Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
21 s e s Lisztek, keményitGtartalmu , s , o ,
47. |7.2.1.1 El6készités o o s hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok el6készitése f s . . .
munkavégzés képességének megteremtése
. s , Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
M1t Lisztek, keményitGtartalmu , L s , s -
48. |7.2.1.1 El6készités e s hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
nyersanyagok elGkészitése . . . .
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
49. |(7.2.1.1 ElGkészités Magvak el6készitése hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
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frott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

50. [7.2.1.1 El6készités Magvak el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

51. |7.2.1.1 El6készités Zsiradékok el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

52. |7.2.1.1 El6készités Zsiradékok el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

53. |7.2.1.1 El6készités Tej és tejtermékek el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a

54. |7.2.1.1 ElGkészités Tej és tejtermékek el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

55. |7.2.1.1 El6készités Tejszinkészités hozzda kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

56. [7.2.1.1 El6készités Tojas és tojaspor el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

57. |7.2.1.1 El6készités Gylmolcsok el6készitése hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a

58. |7.2.1.1 El6készités Gylmolcsok el6készitése hozzda kapcsolédo feladat végrehajtdsa, az egyéni

munkavégzés képességének megteremtése
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Fliszerek, zamatositéanyagok

frott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

59. |7.2.1.1 El6készités olkészitase hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
o T frott Iés haIIottlsz?kmai szbvleg értglr}nezése, a .
60. |7.2.1.1 El6készités eI6készit’ése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
S e irott fés haIIott’sz?kmai szt')v'eg értgh:nezése, a .
61. |7.2.1.1 El6készités clkészitase hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
3 S irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
ot o Mesterséges édesitészerek . " . s .
62. |7.2.1.1 El6készités clkészitéce hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
63. [7.2.1.1 ElGkészités Szinez6anyagok el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
64. |7.2.1.1 El6készités Sutéberendezések el6készitése hozzda kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
65. [7.2.1.1 El6készités Paszt6rizaldberendezés el6készitésehozza kapcsolddd feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
66. |7.2.1.1 El6készités Krémf6z6 el6készitése hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
67. |7.2.1.1 El6készités Hit6berendezés el6készitése hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

munkavégzés képességének megteremtése
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frott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

68. [7.2.1.1 El6készités Hlat6berendezés el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
69. [7.2.1.1 ElGkészités Hlt6berendezés el6készitése hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
Félkész és késztermékek frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
70. |7.2.1.1 ElGkészités el6allitasahoz és feldolgozdsdhoz  |hozzd kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
szlikséges gépek el6készitése munkavégzés képességének megteremtése
Félkész és késztermékek frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
71. |7.2.1.1 ElGkészités el6allitasahoz és feldolgozdsdhoz  |hozzd kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
szlikséges gépek el6készitése munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
72. |7.2.1.1 El6készités Anyagok mérése hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
munkavégzés képességének megteremtése
., Y, Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 Az arukészlet ellendrzése a , " . . o -
1. , , , hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas raktarban f s . . .
munkavégzés képességének megteremtése
., Y, irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.25.1 Az arukészlet ellendrzése a , L , B - L .
2. , . . hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas raktarban f s -y :
munkavégzés képességének megteremtése
2251 Atlagkészlet szamitdsi modok, azok [irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
3. T alkalmazésa (szamtani atlag, hozza kapcsolodé feladat végrehajtasa, az egyéni

Anyaggazdalkodas

sulyozott atlag, kronologikus atlag)

munkavégzés képességének megteremtése
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irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

7.2.5.1 p ., . . s , " -
4, , , Aruforgalmi mérlegsor alkalmazdsa |hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas . L .
munkavégzés képességének megteremtése
7251 A termékkészitéshez sziikséges Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
5. Ar'1 'a ] azd41kods nyersanyagok és haszndlati targyak |hozza kapcsolédo feladat végrehajtdsa, az egyéni
yage mennyiségének meghatarozasa munkavégzés képességének megteremtése
7951 A termékkészitéshez sziikséges frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
6. Ar.1 'a ] a7dalkodas nyersanyagok és haszndlati targyak |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni
yage mennyiségének meghatarozasa munkavégzés képességének megteremtése
A megrendel6lap és a beérkezett | , - . .
, g, Y p Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
7.2.5.1 aru szallitolevelének , "y , o _
7. . . R . s (. hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas Osszehasonlitasa, az eltérések ., . ,
) , munkavégzés képességének megteremtése
jelentése.
A megrendelblap és a beérkezett |, , N , ,
, _ , Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
7.2.5.1 aru szallitolevelének , s , ., .
8. . . . i - hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas Osszehasonlitasa, az eltérések . . s . ,
. , munkavégzés képességének megteremtése
jelentése.
A megrendel6lap és a beérkezett |, , N , ,
, _ , Irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
7.2.5.1 aru szallitolevelének , s , o .
9. . . . iy - hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas Osszehasonlitasa, az eltérések .. s . ,
. , munkavégzés képességének megteremtése
jelentése.
7251 A beérkezett aru minGségének, Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
10. |, 7 eltarthatésaganak és frissességének |hozza kapcsolddo feladat végrehajtasa, az egyéni

Anyaggazdalkodas

megallapitasa

munkavégzés képességének megteremtése
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A beérkezett aru minéségének,

irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

7.2.5.1 P 2 L. . . s , . L.
11. Anvaceazdalkodas eltarthatésaganak és frissességének |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
yage megallapitasa munkavégzés képességének megteremtése
7951 A beérkezett aru mindségének, frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
12. Ar.1 'a ] azdalkodas eltarthatésaganak és frissességének |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
yage megallapitasa munkavégzés képességének megteremtése
7951 Aruraktarozas a rend, a frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
13. Ar.1 'a ] a7dalkodas gazdasagossag és a biztonsag hozza kapcsolédé feladat végrehajtasa, az egyéni
yage figyelembevételével munkavégzés képességének megteremtése
7951 Aruraktarozas a rend, a frott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
14. Ar.1 'a ] 7dalkodas gazdasagossag és a biztonsag hozza kapcsolédé feladat végrehajtasa, az egyéni
yage figyelembevételével munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 p . . ‘s . Lz . . Aes
15. , , Arubeszerzés meghatarozoi hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas f s 2z z
munkavégzés képességének megteremtése
irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 & an 4 Ot . L gz , . -
16. , , Arudtvétel, raktdrozas hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas f s 2z :
munkavégzés képességének megteremtése
2251 Az élelmi- szerek tipusanak irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
17. | 7 , , megfelel6 raktarozas és folyamatos |hozza kapcsolddo feladat végrehajtdsa, az egyéni
Anyaggazdalkodas v f s 2z ;
ellen6rzés. munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 . s , . .
18. , , FIFO elv hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas . . . .
munkavégzés képességének megteremtése
Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 . , . . . s , . L.
19. Készletezés, készletfajtak hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

Anyaggazdalkodas

munkavégzés képességének megteremtése
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irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

7.2.5.1 A romlott aru elkiilonitése és , iz . o -
20. , , . hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas elszallitasa. f s . . .
munkavégzés képességének megteremtése
7951 irott és hallott szakmai szoveg értelmezése, a
21, | , , Veszteség szamitasok hozza kapcsolodé feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas C s L. .
munkavégzés képességének megteremtése
. , L . irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazdalkoddasi szoftverek , "y . 2 o -
22. , , , hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas hasznalata f s 2 2
munkavégzés képességének megteremtése
. , L . irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazdalkoddsi szoftverek , "y . 2 o -
23. , , . hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas hasznalata f s C z
munkavégzés képességének megteremtése
; , , . irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazddalkodasi szoftverek , 4 , . s _
24. , , , hozza kapcsolédé feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas haszndlata f s . . .
munkavégzés képességének megteremtése
p , , . Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazdalkodasi szoftverek , 4 , : o -
25. , , , hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas haszndlata f s . . .
munkavégzés képességének megteremtése
. , L . irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazdalkodasi szoftverek , " . 2 o B
26. , . . hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas hasznalata f s . :
munkavégzés képességének megteremtése
, , . . Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.1 Arugazdalkodasi szoftverek , L s , : o -
27. , , ) hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
Anyaggazdalkodas hasznalata f s . z
munkavégzés képességének megteremtése
. . Cukrdaszati termékek tomegének irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati . , . " . o -
28. kiszamitasa a receptek és hozza kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

termékek kalkulaciéja

veszteségek figyelembevételével

munkavégzés képességének megteremtése
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7.2.5.2.Cukraszati

irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a

29. X L . Tomegszamitas alapjai (Bo, No, Ta) |hozza kapcsolodod feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja g pjai ( ) ,p L L = : . =
munkavégzés képességének megteremtése
, . frott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukrdszati el s . " . : o (.
30. , . s Energia- és tapérték tablazat hozza kapcsolédé feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja .. ia . ,
munkavégzés képességének megteremtése
, ) irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati . (s . "y , . o L
31. . L s Anyaghanyad-szamitds hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja f s 2z z
munkavégzés képességének megteremtése
, ) irott és hallott szakmai szdveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati , L e . " . 2 o L
32. . . s Vételezési 6sszesité hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja f s 2z z
munkavégzés képességének megteremtése
. . irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati . (s . " . : o -
33. . (g Veszteség szamitasok hozza kapcsolddé feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja . . . .
munkavégzés képességének megteremtése
i . 3 N , Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukrdszati Cukraszati félkész termékek , 4 , : o -
34, , (i s g hozza kapcsolodo feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja |[nyersanyag-értékének kiszamitasa ., . . ;
munkavégzés képességének megteremtése
, . , patr s , irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati Cukraszati félkész termékek , s , g o .
35. , (g it e hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni
termékek kalkulacidja |nyersanyag-értékének kiszamitasa . . s . ,
munkavégzés képességének megteremtése
, . : e , Irott és hallott szakmai széveg értelmezése, a
7.2.5.2.Cukraszati Cukrdszati félkész termékek , " , : o -
36. hozzda kapcsolédo feladat végrehajtasa, az egyéni

termékek kalkulaciéja

nyersanyag-értékének kiszamitasa

munkavégzés képességének megteremtése
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1.2.1.2 11. évfolyam

készulékek kezelése

megfelel6 programozdsa

Oraszam Téma Tananyag ajanlott tevékenység/attitlid megnevezése ajanlott ételféleség/produktum
7.2.2.1. Cukrdszati SitSberendezések biztonsagi elSirdasoknak
berendezések, gépek és Sutéberendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgianak
készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa
7.2.2.1. Cukrdszati Sit6Gberendezések biztonsagi el6irdsoknak
berendezések, gépek és Sut6berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgianak
készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa
7.2.2.1. Cukrdszati Sit6Gberendezések biztonsdagi el6irdsoknak
berendezések, gépek és Sut6berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgianak
készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa
7.2.2.1. Cukrdszati Sit6Gberendezések biztonsdagi el6irdsoknak
berendezések, gépek és Sut6berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak
készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa
7.2.2.1. Cukrdszati Sit6Gberendezések biztonsagi el6irdsoknak
berendezések, gépek és Sut6berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak
készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa
7.2.2.1. Cukrdszati Sut6éberendezések biztonsagi elirasoknak
berendezések, gépek és Sut6berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készilékek kezelése

H6kozl6 berendezések

H6kozl6 berendezések biztonsagi eléirasoknak
megfelel6 — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
késziilékek kezelése

H6kozl6 berendezések

H6kozl6 berendezések biztonsagi eléirasoknak
megfelel6 — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozasa
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7.2.2.1. Cukraszati

H6kozI6 berendezések biztonsagi el6irdsoknak

készlilékek kezelése

9. |berendezések, gépek és H6kozl6 berendezések megfelel§ — kezelése és a technoldgianak

készilékek kezelése megfelel§ programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati H6kozl6 berendezések biztonsagi el6irasoknak
10. | berendezések, gépek és H6kozl6 berendezések megfelel§ — kezelése és a technoldgianak

készilékek kezelése megfelel§ programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati HG6kozI6 berendezések biztonsagi el6irdasoknak
11. | berendezések, gépek és H6kozl6 berendezések megfelel§ — kezelése és a technolégianak

készilékek kezelése megfelel§ programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati HG6kozI6 berendezések biztonsagi el6irdasoknak
12. | berendezések, gépek és H6kozI6 berendezések megfelel§ — kezelése és a technoldgianak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati HG6kozI6 berendezések biztonsagi el6irdasoknak
13. | berendezések, gépek és HG6kozl6 berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgianak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések biztonsagi elGirasoknak
14. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések biztonsagi elGirdasoknak
15. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések biztonsagi elGirdsoknak
16. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

késziilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukraszati Héelvond berendezések biztonsagi elGirasoknak
17. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

megfelel6 programozdsa
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7.2.2.1. Cukraszati

Héelvond berendezések biztonsagi el6irdsoknak

18. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
készilékek kezelése megfelel§ programozasa
7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések biztonsagi el6irdsoknak
19. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
készilékek kezelése megfelel§ programozasa
7.2.2.1. Cukrdszati Héelvond berendezések biztonsagi elGirdasoknak
20. | berendezések, gépek és Héelvond berendezések megfelel§ — kezelése és a technolégianak
készilékek kezelése megfelel§ programozasa
7.2.2.1. Cukraszati s . Apritdgépek, ki készlilékek bi igi
le rasza:u , Syl e rirllt,ogepe isebb e”szu éke ,blztlonsagl
21. | berendezések, gépek és etz el6irasoknak megfelel§ — kezelése és a
(et . készulékek . " ,
készlilékek kezelése technolégianak megfelel6 programozasa
7.2.2.1. Cukraszati s s . Apritdgépek, ki készlilékek bi igi
le rasza:u , Syl e rirllt,ogepe isebb e”szu éke ,blztlonsagl
22. | berendezések, gépek és etz el6irasoknak megfelel§ — kezelése és a
(et . készulékek . " ,
készlilékek kezelése technolégianak megfelel6 programozasa
7.2.2.1. Cukra i s s . Apritdgépek, ki készlilékek bi agi
CL,J rasza,tl , Sy, [ pirlltlogepe isebb e”szu éke ,blzt,onsagl
23. | berendezések, gépek és etz el6irasoknak megfelel§ — kezelése és a
(et . készulékek . " ,
készlilékek kezelése technolégianak megfelel6 programozasa
7.2.2.1. Cukra i s s . Apritdgépek, ki késziilékek bi agi
CL,J rasza,tl , Syl e pirlltlogepe isebb e”szu éke ,blzt,onsagl
24. | berendezések, gépek és etz el6irasoknak megfelel§ — kezelése és a
(eers . készulékek . " ,
készlilékek kezelése technolégianak megfelel6 programozasa
501 . . . el [ . .
7 CLIJkrasza,tl , Syl e Apirlltf)gepek kisebb keiszulekek,blztlonsagl
25. | berendezések, gépek és otz el6irdsoknak megfelel§ — kezelése és a
f s , készlilékek . .. L )
késziilékek kezelése technolégianak megfelel6 programozasa
7.2.2.1. Cukraszati o . Apritogépek, kisebb készilékek biztonsagi
. . . Aprit k, kisebb oy ’ ) .
26. | berendezések, gépek és pritogepek, kise el6irdasoknak megfelel6 — kezelése és a

készlilékek kezelése

készulékek

technolégianak megfelel6 programozasa
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27.

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Apritdgépek, kisebb
készulékek

Apritdgépek, kisebb késziilékek biztonsagi
el6irdsoknak megfelel§ — kezelése és a
technoldégianak megfelel§ programozasa

28.

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuré-, keverdgépek

Gyuré-, keverdgépek biztonsagi elGirasoknak
megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
megfelel§ programozasa

29.

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készilékek kezelése

Gyuré-, keverdgépek

Gyurd-, keverG6gépek biztonsagi elGirdsoknak
megfelel§ — kezelése és a technolégianak
megfelel§ programozasa

30.

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuroé-, keverégépek

Gyurd-, kever6gépek biztonsagi el6irdsoknak
megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozdsa

31.

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuroé-, keverégépek

Gyurd-, kever6gépek biztonsagi elGirdsoknak
megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozdsa

32.

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuroé-, keverégépek

Gyuro-, keverG6gépek biztonsagi elGirdasoknak
megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozdsa

33.

7.2.2.1. Cukrdszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuroé-, keverégépek

Gyuro-, keverG6gépek biztonsagi elGirdsoknak
megfelel§ — kezelése és a technoldgianak
megfelel6 programozdsa

34.

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Gyuro-, kever6gépek

Gyuro-, kever6gépek biztonsagi elGirdsoknak
megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak
megfelel6 programozdsa

35.

7.2.2.1. Cukraszati
berendezések, gépek és
készlilékek kezelése

Habver6gépek

Habver6gépek biztonsagi elGirdsoknak megfelel6 —

kezelése és a technoldgidnak megfelel6
programozasa
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7.2.2.1. Cukraszati

Habver6gépek biztonsagi el6irdsoknak megfeleld —

36. | berendezések, gépek és Habverégépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek biztonsagi el6irdsoknak megfelel6 —
37. | berendezések, gépek és Habverégépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek biztonsagi el6irdsoknak megfelel6 —
38. | berendezések, gépek és Habverégépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek biztonsagi elGirdsoknak megfelel6 —
39. | berendezések, gépek és Habver6gépek kezelése és a technoldgianak megfelel6

készlilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek biztonsagi elGirdsoknak megfelel6 —
40. | berendezések, gépek és Habver6gépek kezelése és a technoldgianak megfelel6

készlilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Habver6gépek biztonsagi elGirdsoknak megfelel6 —
41. | berendezések, gépek és Habver6gépek kezelése és a technoldgidanak megfelel6

készlilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Nyujtégépek biztonsagi el6irdasoknak megfelels —
42. | berendezések, gépek és Nyujtoégépek kezelése és a technoldgidnak megfelel6

készlilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukraszati Nyujtégépek biztonsagi el6irasoknak megfelel6 —
43. | berendezések, gépek és Nyujtogépek kezelése és a technoldgidanak megfelel6

késziilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukraszati Nyujtégépek biztonsagi el6irasoknak megfelel6 —
44. | berendezések, gépek és Nyujtogépek kezelése és a technoldgidanak megfelel6

készlilékek kezelése

programozasa
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7.2.2.1. Cukraszati

Nyujtogépek biztonsagi el6irasoknak megfelel§ —

45. | berendezések, gépek és Nyujtégépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Nyujtogépek biztonsagi el6irasoknak megfelel§ —
46. | berendezések, gépek és Nyujtégépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Nyujtégépek biztonsagi el6irdsoknak megfelels —
47. | berendezések, gépek és Nyujtogépek kezelése és a technoldgianak megfelel

készilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Nyujtégépek biztonsagi el6irdsoknak megfelels —
48. | berendezések, gépek és Nyujtogépek kezelése és a technoldgianak megfelel6

készlilékek kezelése programozasa

7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi elGirdsoknak
49. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelelS — kezelése és a technoldgidnak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi el6irdsoknak
50. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelelS — kezelése és a technoldgidnak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi el6irdsoknak
51. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelelS — kezelése és a technoldgidnak

készlilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi elGirdsoknak
52. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

késziilékek kezelése megfelel6 programozdsa

7.2.2.1. Cukraszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi elGirdsoknak
53. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak

készlilékek kezelése

megfelel6 programozdsa
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7.2.2.1. Cukraszati

Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi el6irdsoknak

54. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelel6 — kezelése és a technoldgidanak
készilékek kezelése megfelel§ programozasa
7.2.2.1. Cukrdszati Egyéb gépek, késziilékek biztonsagi el6irdsoknak
55. | berendezések, gépek és Egyéb gépek, késziilékek | megfelel6 — kezelése és a technolégidanak
készilékek kezelése megfelel§ programozasa
7:2.2.1. lekrasza,tl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
56. | berendezések, gépek és s o . . (oo .
s , készilékek hibai felismerése és a hibak jelentése
késziilékek kezelése
7:2.2.1. lekraszaltl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
57. | berendezések, gépek és s 0 . . oo ,
. i készulékek hibai felismerése és a hibak jelentése
késziulékek kezelése
7:2.2.1. lekraszaltl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibdinak
58. | berendezések, gépek és s 0 . . o p ,
. i készilékek hibai felismerése és a hibak jelentése
készilékek kezelése
7.2.2.1. Cukrd i . . . . . Ll e
CL,‘ rasza,tl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
59. | berendezések, gépek és s 0 . . o1 ,
. i készilékek hibai felismerése és a hibak jelentése
készilékek kezelése
7.2.2.1. Cukrd i . . . . . Ll e
CL,] rasza,tl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
60. | berendezések, gépek és (s 0 . . o1 ,
. i készilékek hibai felismerése és a hibak jelentése
készilékek kezelése
/ CLIJkrasza,tl , Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak
61. | berendezések, gépek és s 0 . . oo ,
. i készilékek hibai felismerése és a hibdk jelentése
készilékek kezelése
62. Eerendeizl;rzi?zgagrl)ek &s Berendezések, gépek és Berendezések, gépek és késziilékek hibainak

készlilékek kezelése

készulékek hibai

felismerése és a hibdk jelentése
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7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,

parizsi krém, triffelkrém

ot st Toltelékek Tartds toltelékek .

gylimolcsok, zoldségek készitése

tartdsitasa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése, Yy TR arizsi krém, triffelkrém
et et Toltelékek Tartos toltelékek p, "

gyliimolcsok, zoldségek készitése

tartdsitasa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése, le 12 Y arizsi krém, triffelkrém
et b g Toltelékek Tartos toltelékek p, "

gylimolcsok, zoldségek készitése

tartdsitdsa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése, Yy TRy arizsi krém, truffelkrém
ottty Toltelékek Tartds toltelékek p’ "

gyliimolcsok, zoldségek készitése

tartositasa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése, le 12 o ets 12 arizsi krém, triffelkrém
o Toltelékek Tartos toltelékek p, .

gyliimolcsok, zoldségek készitése

tartdsitasa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése, Yy e 12 arizsi krém, triffelkrém
et a1 Toltelékek Tartds toltelékek p’ "

gylimolcsok, zoldségek készitése

tartositasa

7.2.3.7 Toltelékek,

krémek készitése , TRy arizsi krém, triffelkrém

’ Toltelékek Tartods toltelékek P

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

készitése
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7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,

parizsi krém, triffelkrém

8. ettt Toltelékek Tartods toltelékek .,
gylimolcsok, zoldségek készitése
tartositasa
7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése , . . arizsi krém, triffelkrém
9. Al ot Toltelékek Tartos toltelékek p, " ’
gyliimolcsok, zoldségek készitése
tartdsitasa
7.2.3.7 Toltelékek, , g e , . rn fondanos vajkrém, f6zott
, . Fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziilé , e,
krémek készitése, e 1x o . o krémmel készul6 vajkrém, angol
10. e Toltelékek vajkrém, angol krémmel készul6 vajrémek ) Y tw
gylimolcsok, zoldségek L krémmel készul6 vajrémek
s készitése .,
tartositasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek, , . o , . i fondanos vajkrém, f6zott
3 . Fondanos vajkrém, f6zott krémmel készilo , e a
krémek készitése, te 12 o . A krémmel készul6 vajkrém, angol
11. a1 Toltelékek vajkrém, angol krémmel kész(il6 vajrémek ) Y iw
gyliimolcsok, zoldségek L krémmel készul6 vajrémek
_ készitése C s
tartositasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek, , e rm , e fondanos vajkrém, f6zott
, . Fondanos vajkrém, f6zott krémmel készild , e
krémek készitése, e 1x o . A krémmel készul6 vajkrém, angol
12. el ety Toltelékek vajkrém, angol krémmel készil6 vajrémek ) Y tw
gyliimolcsok, zoldségek L krémmel készul6 vajrémek
s készitése . .,
tartositasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek, , . Y , .t fondanos vajkrém, f6zott
i L Fondanos vajkrém, f6zott krémmel készilo , e tn
krémek készitése, e 12 S . foelg krémmel késziil6 vajkrém, angol
13. et a1 Toltelékek vajkrém, angol krémmel kész(il6 vajrémek , g
gylimolcsok, zoldségek L krémmel készul6 vajrémek
_ készitése f s
tartdsitasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek, , I o , et fondanos vajkrém, f6zott
, . Fondanos vajkrém, f6zott krémmel készil6 , e
krémek készitése, e le 12 o , R krémmel késziil6 vajkrém, angol
14. Toltelékek vajkrém, angol krémmel kész(il6 vajrémek

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

készitése

krémmel készul6 vajrémek
készitése
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7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,

Fondanos vajkrém, f6zott krémmel készil6

fondanos vajkrém, f6zott
krémmel késziil6 vajkrém, angol

15. ettt Toltelékek vajkrém, angol krémmel készil6 vajrémek . etz s g
gylimolcsok, zoldségek s krémmel késziil6 vajrémek
- készitése (s
tartositasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek, , I e . P fondanos vajkrém, f6zo6tt
, s Fondanos vajkrém, f6zott krémmel késziilé , Y eta et
krémek készitése, e 1z o . e krémmel készul6 vajkrém, angol
16. ottty Toltelékek vajkrém, angol krémmel késziil6 vajrémek ) Y iw
gyliimolcsok, zoldségek . krémmel készul6 vajrémek
" készitése C s
tartdsitasa készitése
7.2.3.7 Toltelékek,
17 krémek készitése, Toltelékek Hagyomany6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
" | gyiimolcsok, zoldségek készitése madartejtorta krém
tartositasa
7.2.3.7 Toltelékek,
18 krémek készitése, Toltelékek HagyomanyG6rzé magyar tortak vajkrémjeinek Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
" | gyimolcsok, zoldségek készitése madartejtorta krém
tartdsitasa
7.2.3.7 Toltelékek,
19 krémek készitése, Toltelékek Hagyomany6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
" | gyiimolcsok, zoldségek készitése madartejtorta krém
tartositasa
7.2.3.7 Toltelékek,
20 krémek készitése, Toltelekek Hagyomany6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
" | gyimolcsok, zoldségek készitése madartejtorta krém
tartdsitasa
7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése, Ny Hagyomany6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
21. Toltelékek gy y gy ) ) yval

gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

készitése

madartejtorta krém
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22.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

HagyomdanyG6rz6 magyar tortak vajkrémjeinek
készitése

Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
madartejtorta krém

23.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

Hagyomany6rz6 magyar tortdk vajkrémjeinek
készitése

Eszterhazy vajkrém, doboskrém,
madartejtorta krém

24.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitdsa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

25.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gyliimolcsok, zoldségek
tartositasa

Toltelekek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

26.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gyliimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

27.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartositasa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

28.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek
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29.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

30.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitasa

Toltelékek

Tejszinkrémek készitése, izesitése

Tejszinkrémek

31.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gylimolcsok, zoldségek
tartdsitdsa

Toltelékek

Puncstoltelék készitése

puncstoltelék

32.

7.2.3.7 Toltelékek,
krémek készitése,
gyliimolcsok, zoldségek
tartositasa

Toltelekek

Puncstoltelék készitése

puncstoltelék

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak
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7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortdk toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdaszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortdk toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk

10.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdnyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk

11.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk

12.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortdk
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13.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

14.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

15.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Tortak toltése szogletes alakban

szogletes alaku tortak

16.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomdzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet

17.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdaszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomdzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet

18.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomodzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet

19.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdnyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomdzsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet

20.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomazsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet

21.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Nyomazsakkal kialakitott szeletek

kardinalis szelet
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7.2.3.8 Felvertek és

22. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Nyomdzsakkal kialakitott szeletek kardindlis szelet
termékek készitése
piramis szelet, marcipan szelet,
, bécsi kocka, gyiimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és . gy. .
, , . o .. , . szelet, racsos linzer, orleansi
23. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Szeletek készitése
i ., szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése ., L .
Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
piramis szelet, marcipan szelet,
X bécsi kocka, gyiimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és , gy. .
, , . o . , . s szelet, racsos linzer, orleansi
24. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Szeletek készitése
, . szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése ., L .
Rigé Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
piramis szelet, marcipan szelet,
, bécsi kocka, gyimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és , gy. .
, , . e . , . szelet, racsos linzer, orleansi
25. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Szeletek készitése
, . szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése ., . .
Rigé Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
piramis szelet, marcipan szelet,
, bécsi kocka, gyliimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és , gy. .
, . . o . , . s szelet, rdcsos linzer, orleansi
26. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Szeletek készitése

termékek készitése

szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
Rigé Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
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7.2.3.8 Felvertek és

piramis szelet, marcipan szelet,
bécsi kocka, gyiimolcsos linzer
szelet, racsos linzer, orleansi

27. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Szeletek készitése
gy , y, f s y szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése ., L .
Rigd Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
piramis szelet, marcipan szelet,
, bécsi kocka, gyiimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és szelet récsosgrinzer orleansi
28. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Szeletek készitése ’ ’
, . szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése . L. .
Rigé Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
piramis szelet, marcipan szelet,
, bécsi kocka, gyimolcsos linzer
7.2.3.8 Felvertek és X gy. )
, , . e . , . szelet, racsos linzer, orleansi
29. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Szeletek készitése
, . szelet, resztelt szelet, sakk szelet,
termékek készitése . L. .
Rigé Jancsi, tiramisu szelet,
tejszines rizsszelet
7.2.3.8 Felvertek és
30. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Adagolt szeletek Somldi galuska készitése
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és
31. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Adagolt szeletek Somléi galuska készitése
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és
32. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Adagolt szeletek Somldi galuska készitése

termékek készitése
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33.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Adagolt szeletek

Somléi galuska készitése

34.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Adagolt szeletek

Somléi galuska készitése

35.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Adagolt szeletek

Somléi galuska készitése

36.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Adagolt szeletek

Somléi galuska készitése

37.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdnyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskdta tekercs, citrom rolad,
gesztenye roldd, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad,
Feketeerdé rolad

38.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdnyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskota tekercs, citrom rolad,
gesztenye rolad, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad,
Feketeerdé rolad

39.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskota tekercs, citrom rolad,
gesztenye rolad, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad,
Feketeerd6 rolad

40.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskota tekercs, citrom roldad,
gesztenye rolad, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad,
Feketeerd6 rolad
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41.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskodta tekercs, citrom rolad,
gesztenye roldd, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab roldd,
Feketeerd6 rolad

42.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdaszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskodta tekercs, citrom rolad,
gesztenye roldd, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab roldd,
Feketeerd6 rolad

43.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Felvert lapokbdl késziilt tekercsek készitése

piskota tekercs, citrom roldad,
gesztenye rolad, Dobos rolad,
fatorzs rolad, Tokaji borhab rolad,
Feketeerd6 rolad

7.2.3.8 Felvertek és

vagott minyonok , puncs minyon,

44. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Minyonok .
, . gulyas minyon
termékek készitése
P22 Felverislkes vagott minyonok , puncs minyon
45. | hagyomanyos cukrédszati | Kikészitett siitemények Minyonok 8 . y P Ve,
i . ., gulyas minyon
termékek készitése
P22 Felverisles vagott minyonok , puncs minyon
46. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Minyonok g . y P e
. oo gulyds minyon
termékek készitése
I Felverislkes vagott minyonok , puncs minyon
47. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Minyonok c L v o v
J . gulyas minyon
termékek készitése
P22 Pellverrielces vagott minyonok , puncs minyon
48. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Minyonok g y P O

termékek készitése

gulyas minyon
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7.2.3.8 Felvertek és

vagott minyonok , puncs minyon,

49. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Minyonok L.
, .. gulyas minyon
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és vagott minyonok , puncs minyon
50. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Minyonok < L. v = Ut
, .. gulyas minyon
termékek készitése
, mogyords minyon, burgonya
7.2.3.8 Felvertek és . - v . ey
. . . S, . . . minyon, buldenes minyon,
51. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Minyonok . . .
j . . zsaponez minyon, krém minyon,
termékek készitése . .
kdp minyon
, mogyords minyon, burgonya
USRI S mingyon bulde\r/\es min gon !
52. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Minyonok it . . v "
j . . zsaponez minyon, krém minyon,
termékek készitése . .
kdp minyon
, mogyords minyon, burgonya
22l BB 8 mingyon bulde:I\es min gon '
53. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Minyonok velth . , v ¢
X « s zsaponez minyon, krém minyon,
termékek készitése , .
kdp minyon
, mogyords minyon, burgonya
228 BB 8 mingyon bulde:I\es min gon '
54. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Minyonok velth . , v ¢
X « s zsaponez minyon, krém minyon,
termékek készitése , .
kdp minyon
, mogyords minyon, burgonya
e mingyon bulde:l\es min gon '
55. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Minyonok Vi, . , v ¢
, . zsaponez minyon, krém minyon,
termékek készitése , .
kip minyon
, mogyords minyon, burgonya
7.2.3.8 Felvertek és mingyon bulde?'I\es min gon ¥
56. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Minyonok yon, WML

termékek készitése

zsaponez minyon, krém minyon,
kip minyon
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57.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

mogyords minyon, burgonya
minyon, buldenes minyon,
zsaponez minyon, krém minyon,
kdp minyon

58.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

59.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

60.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomdanyos cukrdszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

61.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

62.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

63.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

64.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Minyonok

isli minyon, Orléans-i minyon,

65.

7.2.3.8 Felvertek és
hagyomanyos cukraszati
termékek készitése

Kikészitett sitemények

Desszertek omlods tésztabol

linzer koszoru, isler, bécsi
mandulas linzer
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7.2.3.8 Felvertek és

linzer koszoru, isler, bécsi

66. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Desszertek omlds tésztabdl . s
. (s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek es linzer koszordu, isler, bécsi
67. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett sitemények Desszertek omlds tésztabdl o ’
. (s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és . . ..
, , . L, . X S, linzer koszoru, isler, bécsi
68. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Desszertek omlos tésztabol ..
X (s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és . . ..
, , . ., . , S linzer koszoru, isler, bécsi
69. | hagyomanyos cukraszati | Kikészitett slitemények Desszertek omlés tésztabol ..
, C s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és . . ..
, , . ., . , S linzer koszoru, isler, bécsi
70. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Desszertek omlds tésztabol ..
, C s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és . . -
, , . ., . , S linzer koszoru, isler, bécsi
71. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett siitemények Desszertek omlés tésztabol ..
, C s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.8 Felvertek és . .. .
, , . ., . , S linzer koszoru, isler, bécsi
72. | hagyomanyos cukrdszati | Kikészitett slitemények Desszertek omlés tésztabol ..
, C s mandulas linzer
termékek készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . . , C s
. . , e . , Nemzetkozi cukraszati termékek hozzavaldinak
1. |cukraszati termékek Kikészitett sitemények . . o "
(e kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . . , (s
, . , e . , Nemzetkozi cukraszati termékek hozzavaldinak
2. |cukrdszati termékek Kikészitett sitemények

készitése

kivalasztdsa és recept szerinti felhasznaldsa
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Nemzetkozi cukraszati termékek hozzavaldinak

3. |cukraszati termékek Kikészitett sitemények . . . (4
e kivalasztdsa és recept szerinti felhasznaldsa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . . . P
. . . o . . Nemzetkozi cukraszati termékek hozzavaldinak
4. |cukraszati termékek Kikészitett sitemények . .. . (12
e kivalasztdsa és recept szerinti felhasznaldsa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . . (e
. . . o . , Nemzetkoézi cukraszati termékek hozzavaldinak
5. |cukraszati termékek Kikészitett sitemények . . . 2
s kivalasztdsa és recept szerinti felhasznaldsa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . , (s
. . . o . , Nemzetko6zi cukraszati termékek hozzavaldinak
6. |cukrdszati termékek Kikészitett sitemények . . . "
., kivalasztasa és recept szerinti felhasznalasa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . , (s
. . . o . , Nemzetko6zi cukraszati termékek hozzavaldinak
7. |cukrdszati termékek Kikészitett sitemények . . . "
., kivalasztdsa és recept szerinti felhasznalasa
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi Nemzetkozi cukrdszati termékek
8. |cukrdszati termékek Kikészitett sitemények munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
készitése rendjének meghatdrozasa
7.2.3.9 Nemzetkozi Nemzetkozi cukraszati termékek
9. |cukrdszati termékek Kikészitett sitemények munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
készitése rendjének meghatdrozasa
7.2.3.9 Nemzetkozi Nemzetkozi cukraszati termékek
10. | cukraszati termékek Kikészitett sitemények munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
készitése rendjének meghatarozasa
7.2.3.9 Nemzetkozi Nemzetkozi cukraszati termékek
11. | cukraszati termékek Kikészitett sitemények munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-

készitése

rendjének meghatarozasa
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12.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Kikészitett sitemények

Nemzetkozi cukraszati termékek
munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
rendjének meghatarozasa

13.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Kikészitett sitemények

Nemzetkozi cukraszati termékek
munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
rendjének meghatarozasa

14.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Kikészitett sitemények

Nemzetkozi cukraszati termékek
munkaszervezése, félkész termékek készitési sor-
rendjének meghatarozasa

7.2.3.9 Nemzetkozi

Tésztak (nemzetkozi

15. | cukraszati termékek . , Tésztakészités
(e sitemények)
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi ,
X . 3 Tésztak (nemzetkozi , f s
16. | cukraszati termékek . , Tésztakészités
(e sitemények)
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi ,
X . 3 Tésztak (nemzetkozi , f s
17. | cukraszati termékek . i Tésztakészités
(e sitemények)
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi ,
X . 3 Tésztak (nemzetkozi , f s
18. | cukraszati termékek . i Tésztakészités
(e sitemények)
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi .
- . 3 Tésztak (nemzetkozi , f s
19. | cukraszati termékek .. , Tésztakészités
(e sitemények)
készitése
e Tésztak (nemzetkozi
20. | cukraszati termékek Tésztakészités

készitése

sitemények)
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Tésztak (nemzetkozi

21. | cukraszati termékek .. , Tésztakészités
(s sitemények)
készitése
e Tésztak (nemzetkozi

22. | cukraszati termékek Tésztakészités

készitése

sitemények)

23.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, siitése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

24.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, stitése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

25.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, stitése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

26.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, sttése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

27.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, sttése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

28.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, siitése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde

29.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Felvertek készitése kikenése, siitése

dacquoise felvert, genoise felvert,
marcipanos csokoladéfelvert,
jokonde
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30.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omlds tésztdk készitése, gyurasa, pihentetése,
félia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

31.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omlds tésztdk készitése, gyurasa, pihentetése,
félia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

32.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omléds tésztdk készitése, gyurdsa, pihentetése,
folia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

33.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omléds tésztak készitése, gyurdsa, pihentetése,
folia kozt nydjtdsa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

34.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omléds tésztak készitése, gyurdsa, pihentetése,
folia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

35.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (hemzetkozi
sitemények)

Omlds tésztak készitése, gyurasa, pihentetése,
folia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

36.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Omlds tésztak készitése, gyurasa, pihentetése,
folia kozt nyujtasa, dermesztése

sablee-tésztak, keksztésztak

37.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Francia forrazott tészta készitése, nyomédzsakkal
alakitdsa, sttése

égetett tészta

38.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Tésztak (nemzetkozi
sitemények)

Francia forrazott tészta készitése, nyomédzsakkal
alakitdsa, sttése

égetett tészta
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Tésztak (nemzetkozi

Francia forrazott tészta készitése, nyomaédzsakkal

39. | cukraszati termékek . , "y o s égetett tészta
s sitemények) alakitasa, stitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi _— . . . — foos
, . , Tésztak (nemzetkozi Francia forrazott tészta készitése, nyomaodzsakkal , ,
40. | cukraszati termékek . , "y o s égetett tészta
s sitemények) alakitasa, stitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi ., . . , , ., ..
) . , Tésztak (nemzetkozi Francia forrazott tészta készitése, nyomdzsakkal , ,
41. | cukraszati termékek . . s o égetett tészta
s sitemények) alakitasa, stitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi _— . . . N -
, . , Tésztak (nemzetkozi Francia forrazott tészta készitése, nyomdzsakkal , ,
42. | cukraszati termékek . , " v égetett tészta
., sitemények) alakitasa, slitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi _— - . . . — -
, . , Tésztak (nemzetkozi Francia forrazott tészta készitése, nyomdzsakkal , ,
43. | cukraszati termékek . , s . égetett tészta
., sitemények) alakitasa, stitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi — . . . _— -
) . , Tésztak (nemzetkozi Francia forrazott tészta készitése, nyomédzsakkal , ,
44. | cukraszati termékek . , s . égetett tészta
., sitemények) alakitasa, stitése
készitése
U N G zselés betétek készitése pektinnel
45, | cukraszati termékek Betétek és rétegek Betétek készitése . . ’
. s zselatinnal,
készitése
() NI G zselés betétek készitése pektinnel
46. | cukraszati termékek Betétek és rétegek Betétek készitése . P ’
. s zselatinnal,
készitése
() NI G zselés betétek készitése pektinnel
47. | cukraszati termékek Betétek és rétegek Betétek készitése P !

készitése

zselatinnal,
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48.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Betétek készitése

zselés betétek készitése pektinnel,
zselatinnal,

49.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Betétek készitése

zselés betétek készitése pektinnel,
zselatinnal,

50.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Betétek készitése

zselés betétek készitése pektinnel,
zselatinnal,

51.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Betétek készitése

52.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

53.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

54,

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

55.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

56.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése
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57.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

58.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

59.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Betétek és rétegek

Roppands rétegek készitése

60.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

61.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

62.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

63.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

64.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

65.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése
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66.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Krémek készitése

67.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gyimolcsplirével

68.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gylimolcspurével

69.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gyimolcsplrével

70.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gylimolcspurével

71.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gylimolcspurével

72.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gylimolcspurével

73.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Ganache készitése

ganache tejszinnel vagy
gyliimolcspurével

74.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Mousse készitése

gyliimolcs mousse készitése olasz
habbal, forro sziruppal kikevert
tojassdargajaval, csokoladé alapu
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mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal

7.2.3.9 Nemzetkozi

gylimodlcs mousse készitése olasz
habbal, forro sziruppal kikevert

75. | cukrdszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassdargajaval, csokoladé alapu
készitése mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
gyiimolcs mousse készitése olasz
7.2.3.9 Nemzetkozi habbal, forré sziruppal kikevert
76. | cukraszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassargajaval, csokoladé alapu
készitése mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
gylimodlcs mousse készitése olasz
7.2.3.9 Nemzetkozi habbal, forrd sziruppal kikevert
77. | cukraszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassargajaval, csokoladé alapu
készitése mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
gylimolcs mousse készitése olasz
7.2.3.9 Nemzetkozi habbal, forrd sziruppal kikevert
78. | cukrdszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassdrgajaval, csokoladé alapu
készitése mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
gyliimodlcs mousse készitése olasz
7.2.3.9 Nemzetkozi habbal, forro sziruppal kikevert
79. | cukraszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassdargajaval, csokoladé alapu

készitése

mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
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7.2.3.9 Nemzetkozi

gyiimolcs mousse készitése olasz
habbal, forré sziruppal kikevert

80. | cukraszati termékek Habok, krémek Mousse készitése tojassargajaval, csokoladé alapu
készitése mousse készitése angol krémmel,
ganache-sal
e imolcs cremeux vajjal, cremeux
81. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése . s M
s csokoladéval
készitése
e imolcs cremeux vajjal, cremeux
82. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése = s ML
s csokoladéval
készitése
e imolcs cremeux vajjal, cremeux
83. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése = s ML
s csokoladéval
készitése
Hole ) N imolcs cremeux vajjal, cremeux
84. | cukrdszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése . iy ML
s csokoladéval
készitése
Hole ) N imolcs cremeux vajjal, cremeux
85. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése . iy ML
. s csokoladéval
készitése
Hole ) N imolcs cremeux vajjal, cremeux
86. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése . iy ML
s csokoladéval
készitése
HoZoct ) N5 imolcs cremeux vajjal, cremeux
87. | cukraszati termékek Habok, krémek Cremeux készitése &Y Jjal,

készitése

csokoladéval
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88.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

89.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

90.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

91.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

92.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukraszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

93.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

94.

7.2.3.9 Nemzetkozi
cukrdszati termékek
készitése

Habok, krémek

Vajkrémek készitése

francia vajkrém, olasz vajkrém

7.2.3.9 Nemzetkozi

Nemzetkozi trend szerint készil6 monodesszertek

95. | cukraszati termékek Desszertek . monodesszertek
L, készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . .t
J . , Nemzetkozi trend szerint készilé monodesszertek
96. | cukraszati termékek Desszertek monodesszertek

készitése

készitése
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Nemzetkozi trend szerint készil6 monodesszertek

97. | cukraszati termékek Desszertek . monodesszertek
o készitése
készitése
/oot RS e Nemzetkozi trend szerint késziil6 monodesszertek
98. | cukraszati termékek Desszertek . monodesszertek
o készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et
K . 3 Nemzetkozi trend szerint késziil6 monodesszertek
99. | cukraszati termékek Desszertek . ., monodesszertek
. készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et
X . 3 Nemzetkozi trend szerint késziil6 monodesszertek
100/ cukraszati termékek Desszertek . monodesszertek
. s készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et
X . , Nemzetkozi trend szerint késziil6 monodesszertek
101 cukraszati termékek Desszertek .. monodesszertek
. s készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
102/ cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
103/ cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
104/ cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
105/ cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek

készitése
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106] cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
107/ cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
108] cukraszati termékek Desszertek Rétegelt vagott monodesszertek készitése monodesszertek
készitése
e formaban készitett
109/ cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
., monodesszertek
készitése
e formaban készitett
110/ cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
., monodesszertek
készitése
B formaban készitett
111] cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
o, monodesszertek
készitése
B formaban készitett
112 cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
o, monodesszertek
készitése
J22 8 Wl formaban készitett
113/ cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
L, monodesszertek
készitése
J22 8 Wl formaban készitett
114/ cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése

készitése

monodesszertek
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formaban készitett

115] cukraszati termékek Desszertek Formaban dermesztett monodesszertek készitése
s monodesszertek
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . s . , . oo s
i . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabal .
116/ cukraszati termékek Desszertek .. f s tartlette, eclair
s készilt desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . , . ey s
, . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabal .
117/ cukraszati termékek Desszertek .. ‘s tartlette, eclair
s készilt desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . , . iy s
. . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabaol .
118] cukraszati termékek Desszertek . . tartlette, eclair
., késziult desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . , iy
. . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabal .
119/ cukrdszati termékek Desszertek . . tartlette, eclair
., késziult desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi e . , . L
. . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabol .
120/ cukraszati termékek Desszertek . . tartlette, eclair
o, késziult desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . , .,
. . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabol .
121] cukrdszati termékek Desszertek . . tartlette, eclair
o, készult desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . , L
. . , Tartlette készitése, francia forrazott tésztabol .
122/ cukraszati termékek Desszertek . . s tartlette, eclair
L, késziult desszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . et ot e
J . , Nemzetkozi trend szerint készulo tortak készitése: ,
123/ cukraszati termékek Desszertek musse tortak

készitése

rétegelt tortak
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Nemzetkozi trend szerint készulg tortak készitése:

124 cukraszati termékek Desszertek , , musse tortak
s rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi Nemzetkdzi trend szerint készUl§ tortak készitése:
125/ cukraszati termékek Desszertek , , " | musse tortak
s rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et g
K . 3 Nemzetkozi trend szerint készulo tortak készitése: ,
126, cukraszati termékek Desszertek 3 i musse tortak
s rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et g
X . 3 Nemzetkozi trend szerint készulo tortak készitése: ,
127 cukraszati termékek Desszertek 3 i musse tortak
., rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et g
X . , Nemzetkozi trend szerint készulo tortak készitése: ,
128/ cukraszati termékek Desszertek 3 i musse tortak
., rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi s . . et g
X . 3 Nemzetkozi trend szerint készulo tortak készitése: :
129/ cukraszati termékek Desszertek 3 i musse tortak
., rétegelt tortak
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , e
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhaszndalasaval .
130/ cukraszati termékek Desszertek L . mini desszertek
o, készilé minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , i .
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznaldsaval .
131 cukraszati termékek Desszertek et . mini desszertek
L, készilé minidesszertek készitése
készitése
J22 8 Wl Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval
132/ cukraszati termékek Desszertek g ! mini desszertek

készitése

készilé minidesszertek készitése
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Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval

133 cukraszati termékek Desszertek et . s mini desszertek
s készil6 minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , s
i . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval .
134, cukraszati termékek Desszertek et . s mini desszertek
s készil6 minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi 3 , 3 o
, . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval .
135] cukraszati termékek Desszertek et . s mini desszertek
s készilé minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , fia
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval .
136) cukraszati termékek Desszertek AR . . mini desszertek
., készil6 minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , (1o
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval .
137] cukraszati termékek Desszertek AR . . mini desszertek
., készilé minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , e s
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhaszndalasaval .
138/ cukraszati termékek Desszertek L . mini desszertek
o, készil6 minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , e
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhaszndalasaval .
139/ cukraszati termékek Desszertek L . mini desszertek
o, készilé minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , i .
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznaldsaval .
140/ cukraszati termékek Desszertek et . mini desszertek
L, készilé minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , i .
. . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhaszndalasaval .
141 | cukraszati termékek Desszertek mini desszertek

készitése

készilé minidesszertek készitése
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval

142 | cukraszati termékek Desszertek ot . s mini desszertek
s készil6 minidesszertek készitése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi , , , s
i . , Felvert, omlds, forrazott tészta felhasznalasaval .
143 cukraszati termékek Desszertek v e . s mini desszertek
s készil6 minidesszertek készitése

készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

144 cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

145/ cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

146/ cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

147] cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

148 cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

149/ cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi

150/ cukraszati termékek Desszertek Macaron készitése macaron

készitése
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7.2.3.9 Nemzetkozi

Pohardesszertek: rétegek, kiegészitok készitése,

151] cukraszati termékek Desszertek . e s poharkrémek
s pohdrba toltése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi
i . , Pohardesszertek: rétegek, kiegészitGk készitése, L
152/ cukraszati termékek Desszertek . iy : s poharkrémek
s pohdrba toltése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . A (e s
) . , Pohardesszertek: rétegek, kiegésziték készitése, L,
153/ cukraszati termékek Desszertek , o poharkrémek
s pohdrba toltése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . A (e s
, . , Pohardesszertek: rétegek, kiegészit6k készitése, L
154/ cukraszati termékek Desszertek , iy pohdarkrémek
., poharba toltése
készitése
7.2.3.9 Nemzetkozi . . A (e s
, . , Pohardesszertek: rétegek, kiegésziték készitése, L
155] cukraszati termékek Desszertek , s poharkrémek
., poharba toltése
készitése
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept 1 "
1. . Bonbonok o 1 N L csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoldadé temperalas
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept 1 "
2. . Bonbonok o 1 N L csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztasa és recept . -
3. . Bonbonok L i s 1 csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept . s
4. . Bonbonok o 1 L " csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept . s
5. . Bonbonok o 1 o " csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept . .
6. Bonbonok csokoladék, temperalas

készitése

szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
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7.2.3.10 Bonbonok

Bonbonok hozzavaldinak kivalasztdsa és recept

7. _y Bonbonok . (12 s ‘1z csokoladék, temperalas
készitése szerinti felhasznaldsa, csokoladé temperalas
martott konyakos meggy,
7.2.3.10 Bonbonok s , et L
8. . onbono Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gylimolcsokbdl,
készitése A
alkoholos gytimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.10 Bonbonok s , .l s
9. . onbono Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gyiimolcsokbdl,
készitése A
alkoholos gylimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.10 Bonbonok s , .l i
10. |, ., onbono Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gylimolcsokbdl,
készitése A
alkoholos gylimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.108B k . s , .t s
11. |, ?,0 Silelife Bonbonok Gylumolcsbonbonok készitése kandirozott gyiimolcsokbdl,
készitése et et
alkoholos gytimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.10B k C s , .t s
12. |, ?,0 SilJelile Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gyiimolcsokbdl,
készitése i
alkoholos gytimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.10B k C s , et ot
13. |, ?,0 SilJelile Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gyiimolcsokbdl,
készitése el il a
alkoholos gylimolcsokbdl
martott konyakos meggy,
7.2.3.10 Bonbonok s , .l s
4. |, .. onbono Bonbonok Gylmolcsbonbonok készitése kandirozott gyiimolcsokbdl,
készitése A
alkoholos gytimolcsokbdl
rumos triiffel bonbon, rumos dids
15, 7,.2.:%.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése truffelbonl?on, mo.gyloros truffel
készitése bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
16. 7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése rumos triffel bonbon, rumos dids

készitése

triuffelbonbon, mogyords triiffel
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bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon

7.2.3.10 Bonbonok

rumos triiffel bonbon, rumos dids
truffelbonbon, mogyords triffel

17. )., .. B k Kré k készité . o
készitése hileile Al S A bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
rumos triffel bonbon, rumos dids
18, 7/.2.,3.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése truffelbonk,)on, mquf)ros truffel
készitése bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
rumos triffel bonbon, rumos dids
19, 7,.2.:%.,10 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése truffelbont}on, mquf)ros triffel
készitése bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
rumos triffel bonbon, rumos dids
20. 7’.2.§§.'10 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése truffelbonkl)on, mquf)ros triffel
készitése bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
rumos triffel bonbon, rumos dids
91, 71.2.’3.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése truffelbonk’)on, mqu?ros truffel
készitése bonbon, vagott tejszines ganache
bonbon
59, 7,.2.:%.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m,og,yoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon
53, 71.2.’3.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m’og,yoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon
54, 7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dresszirozott mogyoré bonbon,

készitése

dresszirozott kavé bonbon

201




7.2.3.10 Bonbonok

dresszirozott mégyoré bonbon,

25. |, ., Bonbonok Krémbonbonok készitése , .
készitése dresszirozott kavé bonbon

26 7/.2.:%.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m,og,yoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon

27 7/.2.:%.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m,og,yoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon

58, 7’.2.:%.'10 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m,oglyoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon

59, 7/.2.,3.110 Bonbonok Bonbonok Krémbonbonok készitése dressz[rozott m,og,yoro bonbon,
készitése dresszirozott kavé bonbon

30. 7,'2',3',10 ESpReret Bonbonok Nugatbonbonok készitése sakknugat, F|gar(? eI
készitése Montelimar-nugat
7.2.3.10B k . — kknugat, Figard ;

31. |, , 3 , YIEEIZene Bonbonok Nugatbonbonok készitése > nugat |garc3 bonbon
készitése Montelimar-nugat

32. 7,'2',3',10 I Bonbonok Nugatbonbonok készitése sakknugat, Flgaro’ 2B
készitése Montelimar-nugat

33. 7,'2',3',10 I Bonbonok Nugatbonbonok készitése sakknugat, F|garo’ 2B
készitése Montelimar-nugat
7.2.3.10B k . — kknugat, Figard ;

34. |, 3 , UIEERIZenNe Bonbonok Nugatbonbonok készitése > nugat |gar<? bonbon
készitése Montelimar-nugat

35. 7,'2',3',10 I Bonbonok Nugatbonbonok készitése sakknugat, F|garo’ SC2E
készitése Montelimar-nugat
7.2.3.10 Bonbonok . y kknugat, Figard bonbon,

36. |, ... onbonoe Bonbonok Nugdatbonbonok készitése > nuga |garc3 ondon
készitése Montelimar-nugat

.2.3.10B " . .. ana

37. 7, 3 DlEErlsemels Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokoladébonbonok
készitése
7.2.3.10 Bonbonok s . . .

38. onbono Bonbonok Csokolddébonbok készitése toltetlen csokoladébonbonok

készitése
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39. |, ., Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokoladébonbonok
készitése

40. 7,'2'?',10 ESERSISS Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokoldadébonbonok
készitése

41. 7,'2'?',10 ESERSISS Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokolddébonbonok
készitése

42. 7,'2'?',10 Hll SRl Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokoldadébonbonok
készitése

43, 7,'2',3',10 ESpReret Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltetlen csokolddébonbonok
készitése

44, 7,'2',3',10 ESpReret Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

45, 7,'2'?',10 Hll SRl Bonbonok Csokolddébonbok készitése toltott csokoldadébonbonok
készitése

46. 7,'2',3',10 I Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

47. 7,'2',3',10 I Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

48. 7,'2'?',10 Hol SRl Bonbonok Csokolddébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

49, 7,'2',3',10 I Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

50. 7,'2',3',10 RIS Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokolddébonbonok
készitése

51. 7,'2'?',10 Hon el Bonbonok Csokoladébonbok készitése toltott csokoldadébonbonok
készitése

52, 7.2.3.10 Bonbonok Bonbonok Grillazsbonbonok készitése mézgrilldzs bonbon, kemény

készitése

grillazsbonbonok
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mézgrillazs bonbon, kemény

53. 1, ., .. Bonbonok Grilldazsbonbonok készitése -
készitése grilldzsbonbonok
54. 7,'2'?',10 Bonbonok Bonbonok Grilldzsbonbonok készitése m.ergnIIazs bonbon, kemeny
készitése grillazsbonbonok
55. 7,'2'?",10 Bonbonok Bonbonok Grilldzsbonbonok készitése m.ergnIIazs bonbon, kemeny
készitése grillazsbonbonok
7.2.3.10B k . R 2zgrilla , kemée
56. |, 3 , Sl Bonbonok Grillazsbonbonok készitése mfezgrl LBl L
készitése grilldzsbonbonok
57. 7,'2',3',10 Bonbonok Bonbonok Grilldzsbonbonok készitése mfaz,gnllazs bonbon, kemeny
készitése grillazsbonbonok
58. 7,'2',3',10 Bonbonok Bonbonok Grilldzsbonbonok készitése mfaz,gnllazs bonbon, kemeny
készitése grillazsbonbonok
1 7'2'3',11 Hldleglcu,kraszatl e Fagylaltok, .pa'rfek hozza,v?Iomak kivalasztasa és
termékek készitése recept szerinti felhasznaldsa
5 7.2.3.111 Hidlegf:u’krészati o BITORIE ATl Fagylaltok, .pa.rfék hozzé’v?Iéinak kivalasztasa és
termékek készitése recept szerinti felhasznalasa
3 7.2.3.111 Hidlegf:u’krészati o BITORIE ATl Fagylaltok, .pa.rfék hozzé’v?Iéinak kivalasztasa és
termékek készitése recept szerinti felhasznalasa
7.2.3.11 Hidegcukraszati , , . , e
4. termekek késaftése Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
7.2.3.11 Hidegcukraszati . . . . R
5. termékek késaitése Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
7.2.3.11 Hidegcukraszati . . . . R
6. termékek késaitése Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
.2.3.11 Hi iszati . . . . s
7. U IR e Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszdmitasa

termékek készitése
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7.2.3.11 Hidegcukraszati

termékek készitése

8. termékek késaftése Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszamitasa
7.2.3.11 Hidegcukraszati , . . . s

9. termekek késaftése Fagylaltok és parfék Fagylalt szdrazanyag-tartalmanak kiszamitasa
7.2.3.11 Hidegcukraszati , . . . NS

10. termékek késaftése Fagylaltok és parfék Fagylalt szarazanyag-tartalmanak kiszdmitasa
7.2.3.11 Hi kraszati . . Tejfagylaltk Skek készité

11, 3, |d'eglcu, raszati =l ol s ek ei agylaltkeveré Ie : észitése a ,megadott ,
termékek készitése mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati , , Tejfagylaltkeverékek készitése a megadott

12. , ‘e Fagylaltok fék - . . .
termékek készitése agylaitok es parte mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati , , Tejfagylaltkeverékek készitése a megadott

13. , ‘e Fagylaltok fék - . . .

3 termékek készitése agylaitok es parte mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.

7.2.3.11 Hi kraszati . . Tejfagylaltk Skek készité

14, 3, |d'eglcu, raszati =l ol s ek ei agylaltkeveré Ie : észitése a ,megadott ,
termékek készitése mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.

15, 7.2.3.111 Hidleg’cu’krészati o BITORIE ATl Teifagylaltkeverélself készitése a lmegadott ,
termékek készitése m(iveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.

16. 7.2.3.111 Hidleg’cu’krészati o BITORIE ATl Teifagylaltkeverélself készitése a lmegadott ,
termékek készitése m(iveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hi kraszati . . Tejfagylaltk Skek készité

17. 3( Id,eg,Cl{ raszati e ei agylaltkeveré ,e ; észitése a 'megadott ,
termékek készitése miveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa.

18, 7.2.3.111 Hldleg’cu’kraszan o BITORIE ATl Teiszmes fagylaltk’evlerekek ke52|ltese a meg:adott
termékek készitése m(iveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa.

19, 7.2.3.111 Hldleg’cu’kraszatl Fagylaltok és parfék Teiszmes fagylaltk’evlerekek kesmltese a megf‘;\dott
termékek készitése m(iveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa.

20, 7.2.3./11 Hldleg’culkraszau e Teiszmes fagylaltl<le\/,erekek keSZ|,tese a meg:’;\dott
termékek készitése miveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.

91, 7.2.3.11 Hidegcukraszati Fagylaltok és parfék Tejszines fagylaltkeverékek készitése a megadott

m(iveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa.
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7.2.3.11 Hidegcukraszati

Tejszines fagylaltkeverékek készitése a megadott

22. ) ‘s Fagylaltok é fék s s . .
termékek készitése agylaltok es parte miveletek betartdsaval, a keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati . , Tejszines fagylaltkeverékek készitése a megadott

23. ) o Fagylaltok fék o o . .

3 termékek készitése agylaitok €s parte mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati . , Tejszines fagylaltkeverékek készitése a megadott

24, ) o Fagylaltok fék o o . .
termékek készitése agylaitok es parte mUveletek betartasaval, a keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , , G}/urln(,)Ics és tejes gyum?lcs fagylaltkev?r?kek

25. , . Fagylaltok és parfék készitése a megadott mUiveletek betartasaval, a
termékek készitése . .

keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , , G}/urln(,)Ics és tejes gyum?lcs fagylaltkev?r?kek
26. , . Fagylaltok és parfék készitése a megadott mUiveletek betartasaval, a
termékek készitése . .
keverék fagyasztasa.
, . imolcs &s tel imolcs fagvialtk kek
7.2.3.11 Hidegcukraszati X , GY”’,“‘,’ cs es tejes gyumf,) cs fagylalt eV(,arcle €

27. , Y Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a

termékek készitése ) ,
keverék fagyasztasa.
imolcs és tel imolcs fagvlaltk kek
7.2.3.11 Hidegcukrdszati , , GY“',“‘,’ Cs es tejes gyum? cs fagylalt ev?r? €

28. , . . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartdsaval, a
termékek készitése ) ,

keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegeukrészati , , G}/urlml)lcs és tejes gyum?lcs fagylaltkev?n’akek

29. , . . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartdsaval, a

termékek készitése ) ,
keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , ’ G}/urln(,)Ics és tejes gyum?Ics fagylaltkev?r?kek

30. , . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartdsaval, a

termékek készitése . .
keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati . . G}/urln?lcs es tejes gyumE)Ics fagylaltkev?r?kek
31. , . . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartdsaval, a
termékek készitése . .
keverék fagyasztasa.
. . . Citrusfagylaltkeverékek és z6ldségfagylalt
7.2.3.11 Hid k t , , s , .
32. cegctKraszatl Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a

termékek készitése

keverék fagyasztasa.
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7.2.3.11 Hidegcukraszati

Citrusfagylaltkeverékek és z6ldségfagylalt

33. , (s Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a
termékek készitése . .
keverék fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati , , C|’truls1iagylaltkeverekek Ss zoldsegfagylz?lt,
34. , e Fagylaltok és parfék készitése a megadott mUiveletek betartasaval, a
termékek készitése . .
keverék fagyasztdsa.
. . itrusfagylaltk Skek és zoldségfagylal
7.2.3.11 Hidegcukraszati X , Cl,trl'ls lagy altkevereke fs AelEREg ey a} t,
35. , Y Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a
termékek készitése ) ,
keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , , Clltrl{sfagylaltkeverekek ss zoIdsegfagyIa}Itl
36. , . . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartdsaval, a
termékek készitése ) ,
keverék fagyasztasa.
, . itrusfagylaltk Skek és zoldségfagylal
7.2.3.11 Hidegcukraszati X , Clltru,s lagy altkevereke fs e 6} t,
37. , s Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a
termékek készitése ) ,
keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , ’ Clltrulsfagylaltkeverekek ss zoldsegfagylejlt,
38. , . Fagylaltok és parfék készitése a megadott miveletek betartasaval, a
termékek készitése . .
keverék fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , ’ Joghurt és tu”rofagylaltkeverfeklek ke52|tesefa
39. , . Fagylaltok és parfék megadott mlveletek betartasaval, a keverék
termékek készitése .
fagyasztasa.
7.2.3.11 Hidegeukrészati , , Joghurt és tﬂ}}réfagylaltkeverféklek készitése fa
40. , . . Fagylaltok és parfék megadott miveletek betartasaval, a keverék
termékek készitése ,
fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hideacukrdszati , , Joghurt és tuﬂrofagylaltkeven’ek’ek ke52|tese,a
41. , . Fagylaltok és parfék megadott miveletek betartasaval, a keverék
termékek készitése ,
fagyasztdsa.
. , . Joghurt és turdfagylaltkeverékek készitése a
7.2.3.11 Hid k t , . ., - .
42. cegctKraszatl Fagylaltok és parfék megadott m(iveletek betartasaval, a keverék

termékek készitése

fagyasztdsa.
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7.2.3.11 Hidegcukraszati

Joghurt és turdfagylaltkeverékek készitése a

43. , (s Fagylaltok és parfék megadott miveletek betartdsdval, a keverék
termékek készitése .
fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hidegeukrészati , , Joghurt és tuﬂrofagylaltkeverlek’ek ke52|tese’a|
44, , e Fagylaltok és parfék megadott miveletek betartasaval, a keverék
termékek készitése .
fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hidegcukrészati , , Joghurt és tuﬂrofagylaltkeverc’eklek készitése :31
45, , . . Fagylaltok és parfék megadott miveletek betartasaval, a keverék
termékek készitése ,
fagyasztdsa.
7.2.3.11 Hidegcukraszati , , Parfék készitése fagylalt és tejszinhab keverékébdl,
46. , ‘e Fagylaltok fék L g e s o .
6 termékek készitése agylaitok es parte parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
47, 7'2'3',11 Hldleglcu,kraszatl =l ol s ek Parfc?k kc?sz[tc?se fagyl?lt és terzmhab,keverekeboI,
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
7.2.3.11 Hi kraszati Parfék készitése fagylalt és tejszinhab k 5kébdl
48, 31 |dleg’cu’ raszati N e ar c? c?sz[t(?se agy? t és tejszin abl everékébdl,
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
49, 7.2.3.111 Hidlegf:u’krészati o BITORIE ATl Parfék k(?szfté:se fa.gyllalt és tejszinhablkeverékébél,
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
7.2.3.11 Hi kraszati , , Parfék készitése fagylalt és tejszinhab k 2kébdl,
50, 3( |d,egICL[ raszati e ar (-E‘ <?52|lt¢?se agy? t és tejszin ab, everékébd
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
51 7.2.3.111 HidlegICl{krészati Fagylaltok és parfék Parf(-?k készftése fagyI?It és tejszinhablkeverékéb()'l,
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
52, 7.2.3.111 Hidleg’cu’krészati Fagylaltok és parfék Parfék k(?szfté:se fa.gyllalt és tejszinhablkeverékébél,
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
5311 Hi P , ’ A s o £kéb6l,
53, 7 3/ Hldleg’culkraszau = T S (T Parf(?k k@jsz[telzse fa.gyllalt és tejszmhab,keverekebol
termékek készitése parfék készitése tejszines fagylaltokbdl
54, 7.2.3.11 Hidegcukraszati Fagylaltok és parfék Krémparfék készitése krémalap és tejszinhab

termékek készitése

keverékébdl, Semifreddo készitése
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55.

7.2.3.11 Hidegcukraszati
termékek készitése

Fagylaltok és parfék

Krémparfék készitése krémalap és tejszinhab
keverékébdl, Semifreddo készitése

56.

7.2.3.11 Hidegcukraszati
termékek készitése

Fagylaltok és parfék

Krémparfék készitése krémalap és tejszinhab
keverékébdl, Semifreddo készitése

57.

7.2.3.11 Hidegcukraszati
termékek készitése

Fagylaltok és parfék

Krémparfék készitése krémalap és tejszinhab
keverékébdl, Semifreddo készitése

58.

7.2.3.11 Hidegcukraszati
termékek készitése

Fagylaltok és parfék

Krémparfék készitése krémalap és tejszinhab
keverékébdl, Semifreddo készitése

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények

Hozzaadott cukor nélkuli cukraszati termékek

Diabetikus tésztak és toltelékek

1. |figyelembevételével Diétas cukraszati termékek |, | ., készitése a Magyar
e . . készitése : . . .
készlil6 cukraszati Elelmiszerkdnyv 1. § szerint .
termékek elGallitasa
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények . L . . . Diabetikus tésztak és toltelékek
.p g y s . . . Hozzdadott cukor nélkiili cukraszati termékek .,
2. |figyelembevételével Diétdas cukraszati termékek |, ., készitése a Magyar
Y e . . készitése . . R .
készUil6 cukraszati Elelmiszerkonyv 1. § szerint .
termékek elSallitasa
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények . L . . . Diabetikus tésztak és toltelékek
_p g y s e . Hozzdadott cukor nélkiili cukraszati termékek .
3. |figyelembevételével Diétds cukraszati termékek készitése a Magyar

készll6 cukraszati
termékek elGallitasa

készitése

Elelmiszerkonyv 1. § szerint .
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7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott cukor nélkili cukraszati termékek
készitése

Diabetikus tésztak és toltelékek
készitése a Magyar
Elelmiszerkdnyv 1. § szerint .

7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6dllitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott cukor nélkili cukraszati termékek
készitése

Diabetikus tésztak és toltelékek
készitése a Magyar
Elelmiszerkdnyv 1. § szerint .

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukrdszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott cukor nélkuli cukraszati termékek
készitése

Diabetikus tésztak és toltelékek
készitése a Magyar
Elelmiszerkdnyv 1. § szerint .

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készul6 cukraszati

termékek elSallitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott cukor nélkuli cukraszati termékek
készitése

Diabetikus tésztak és toltelékek
készitése a Magyar
Elelmiszerkdényv 1. § szerint .

7.2.3.12 Kuloénleges
téplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek elGallitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzdadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése
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7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése

10.

7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6dllitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzaadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése

11.

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukrdszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzdadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése

12.

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készul6 cukraszati

termékek elSallitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzdadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése

13.

7.2.3.12 Kuloénleges
téplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek elGallitasa

Diétas cukraszati termékek

Hozzdadott glutén nélkili cukraszati termékek
készitése

Glutén mentes cukraszati
termékek készitése
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7.2.3.12 Kulonleges
taplalkozasi igények

Hozzaadott glutén nélkili cukraszati termékek

Glutén mentes cukraszati

14. | figyelembevételével Diétas cukraszati termékek |, , ., . o
e . . készitése termékek készitése
készul6 cukraszati
termékek elSallitasa
7.2.3.12 Kulénleges A cukraszati készitmények
tadplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl
15. |figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése készlilnek, mely a Magyar
készll6 cukraszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek elGallitasa Adatbank listajabdl elérhetd.
7.2.3.12 Kulonleges A cukraszati készitmények
taplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl
16. | figyelembevételével Diétas cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukrdszati termékek készitése késziilnek, mely a Magyar
készll6 cukrdszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek el6allitasa Adatbank listajabdl elérheté.
7.2.3.12 Kuloénleges A cukrdaszati készitmények
taplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl
17. |figyelembevételével Diétdas cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése késziilnek, mely a Magyar
készlil6 cukraszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek el6allitasa Adatbank listajabdl elérhetd.
7.2.3.12 Kuloénleges A cukrdaszati készitmények
téplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl
18. |figyelembevételével Diétas cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése késziilnek, mely a Magyar

készll6 cukraszati
termékek elGallitasa

Taplalékallergia és Intolerancia
Adatbank listajabdl elérhetd.
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7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények

A cukraszati készitmények
tejfehérjementes élelmiszerekbdl

19. |figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése készlilnek, mely a Magyar
készll6 cukraszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek elSallitasa Adatbank listajabdl elérhetd.
7.2.3.12 Kulénleges A cukraszati készitmények
tadplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl

20. | figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukraszati termékek készitése készlilnek, mely a Magyar
készll6 cukraszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek elGallitasa Adatbank listajabdl elérhetd.
7.2.3.12 Kulonleges A cukraszati készitmények
taplalkozasi igények tejfehérjementes élelmiszerekbdl

21. |figyelembevételével Diétas cukraszati termékek | Tejfehérjementes cukrdszati termékek készitése késziilnek, mely a Magyar
készll6 cukrdszati Taplalékallergia és Intolerancia
termékek el6allitasa Adatbank listajabdl elérheté.
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények , , . ,

. > g y s s . . o . e Laktozmentes cukraszati termékek

22. | figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tejcukormentes cukraszati termékek készitése Készitése
készlil6 cukraszati
termékek el6allitasa
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények , . . .

. > g y C s , . , . , . , . Laktézmentes cukrdszati termékek

23. | figyelembevételével Diétas cukraszati termékek | Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

készll6 cukraszati
termékek elGallitasa

készitése
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24.

7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

Laktézmentes cukraszati termékek
készitése

25.

7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek el6dllitasa

Diétas cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

Laktézmentes cukraszati termékek
készitése

26.

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukrdszati

termékek el6allitasa

Diétas cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

Laktdzmentes cukrdszati termékek
készitése

27.

7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények
figyelembevételével
készul6 cukraszati

termékek elSallitasa

Diétas cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

Laktdzmentes cukrdszati termékek
készitése

28.

7.2.3.12 Kuloénleges
téplalkozasi igények
figyelembevételével
készll6 cukraszati

termékek elGallitasa

Diétas cukraszati termékek

Tejcukormentes cukraszati termékek készitése

Laktdzmentes cukrdszati termékek
készitése
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7.2.3.12 Kilonleges
taplalkozasi igények

Tojasmentes cukraszati termékek

29. | figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tojasmentes cukrdszati termékek készitése Készitése
készul6 cukraszati
termékek elSallitasa
7.2.3.12 Kilonleges
tadplalkozasi igények . . . .
.p g y o . . . . . . . . s Tojasmentes cukraszati termékek
30. | figyelembevételével Diétds cukraszati termékek | Tojdsmentes cukrdszati termékek készitése Készitése
készul8 cukraszati
termékek elGallitasa
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények . .
. Y s s . o . . . s Tojasmentes cukraszati termékek
31. | figyelembevételével Diétas cukraszati termékek | Tojasmentes cukraszati termékek készitése kéizitése
készll6 cukrdszati
termékek el6allitasa
7.2.3.12 Kuloénleges
taplalkozasi igények . . . ,
.p g y s . . , . , . , . Tojasmentes cukraszati termékek
32. | figyelembevételével Diétdas cukraszati termékek | Tojasmentes cukraszati termékek készitése Készitése
készlil6 cukraszati
termékek el6allitasa
. A cukraszati diszités Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa,
1. |7.2.4.Diszités Yoo " .
lehet6ségei temperalasa
. A cukraszati diszités Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa,
2. |7.2.4.Diszités Yoo " .
lehet6ségei temperalasa
. A cukraszati diszités Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa,
3. |7.2.4.Diszités Yoo " .
lehet6ségei temperalasa
., A cukraszati diszités Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa,
4. |7.2.4.Diszités Yo ana .
lehetGségei temperalasa
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A cukraszati diszités

Csokoladébevonat kivalasztasa, higitasa,

5. |7.2.4.Diszités oo s
lehetbségei temperalasa
. s Diszit6elemek: csokoladédiszek, meringue-diszek
S, A cukrdszati diszités N oy
6. |7.2.4.Diszités Y . . készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
lehet6ségei . e g s
szivacspiskotak készitése
3 e Diszit6elemek: csokolddédiszek, meringue-diszek
. A cukraszati diszités — o
7. |7.2.4.Diszités v g készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
lehetbségei . il g
szivacspiskotak készitése
3 e Diszit6elemek: csokolddédiszek, meringue-diszek
. A cukraszati diszités . o
8. |7.2.4.Diszités . készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
lehetBségei . il Lt
szivacspiskotak készitése
3 e Diszit6elemek: csokolddédiszek, meringue-diszek
. A cukraszati diszités . L,
9. |7.2.4.Diszités . készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
lehetBségei . il Lt
szivacspiskotak készitése
, e Diszit6elemek: csokoldadédiszek, meringue-diszek
., A cukrdszati diszités — L
10. | 7.2.4.Diszités Yo . készitése svajci habbal, olasz habbal, mikrds
lehetbségei . N
szivacspiskotak készitése
. A cukrdszati diszités Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése,
11. | 7.2.4.Diszités Y . , ; A
lehetbségei egészben vagy szeletelés utdn
s, A cukraszati diszités Nemzetkozi cukrdszati termékek diszitése,
12. |7.2.4.Diszités Y o . , .
lehetbségei egészben vagy szeletelés utan
. A cukrdszati diszités Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése,
13. | 7.2.4.Diszités v i , . .
lehetGségei egészben vagy szeletelés utan
. A cukraszati diszités Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése,
14. | 7.2.4.Diszités Yo , . .
lehetGségei egészben vagy szeletelés utan
. A cukraszati diszités Nemzetkozi cukraszati termékek diszitése,
15. | 7.2.4.Diszités oo o , . .
lehet6ségei egészben vagy szeletelés utdn
. A cukraszati diszités Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék
16. | 7.2.4.Diszités Yo ; ,g, 2/ i -
lehetGségei diszitése
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A cukraszati diszités

Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék

17. | 7.2.4.Diszités . s iy
lehetbségei diszitése
. A cukraszati diszités Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék
18. | 7.2.4.Diszités . s , ,g, = U E
lehet8ségei diszitése
. A cukraszati diszités Hidegcukraszati termékek, fagylaltkelyhek, parfék
19. | 7.2.4.Diszités raszat e SRS
lehet&ségei diszitése
, e Munkarajz készitése tortakrdl és formakrél az
. A cukraszati diszités , . . v s
20. | 7.2.4.Diszités . anyagok, szinek és formak harmonizalasanak
lehetBségei . oy
figyelembevételével
, e Munkarajz készitése tortakrdl és formakrél az
. A cukraszati diszités , . . s s
21. | 7.2.4.Diszités . anyagok, szinek és formak harmonizalasanak
lehetbségei . oy
figyelembevételével
, e Munkarajz készitése tortakrél és formakrol az
e A cukraszati diszités , , , e
22. |7.2.4.Diszités oo anyagok, szinek és formak harmonizaldasanak
lehet6ségei . oy
figyelembevételével
, e e Munkarajz készitése tortakrdl és formakrél az
s, A cukrdszati diszités , , , e
23. | 7.2.4.Diszités oo anyagok, szinek és formak harmonizalasanak
lehetbségei . ny
figyelembevételével
s, A cukraszati diszités Virdgmintdk és irdsjelek tervezése, rajzolasa,
24, | 7.2.4.Diszités Y ,Z . ? 8 , J z )z
lehetbségei fecskendezése
o A cukrdszati diszités Viragmintak és irasjelek tervezése, rajzolasa,
25. | 7.2.4.Diszités raszat . , J J
lehet&ségei fecskendezése
L, A cukrdszati diszités Viragmintak és irasjelek tervezése, rajzolasa,
26. |7.2.4.Diszités raszat . , J J
lehetdségei fecskendezése
. A cukraszati diszités Virdgmintak és irasjelek tervezése, rajzolasa,
27. |7.2.4.Diszités raszat 8 , ) J
lehet&ségei fecskendezése
. A cukraszati diszités Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé
28. | 7.2.4.Diszités Yoo - 2 .
lehet6ségei formazasa
. A cukraszati diszités Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé
29. | 7.2.4.Diszités Yo - : .
lehet6ségei formazasa
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A cukraszati diszités

Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé

30. | 7.2.4.Diszités Yo -
lehetbségei formazasa
. A cukraszati diszités Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé
31. | 7.2.4.Diszités Yo - . >
lehet8ségei formazasa
. A cukraszati diszités Csokoladéviragok készitése, plasztik csokoladé
32. | 7.2.4.Diszités oo iz 2 <
lehet6ségei formazasa
o Elelmiszerbiztonsagi Munkaanyag-szikséglet meghatarozasa,
1. |7.2.1.2 El6készités . . : . v g p .g , £ o
kovetelmények rendelések és el6rejelzések alapjan
o1t e s Elelmiszerbiztonsagi Munkaanyag-sziikséglet meghatdrozasa,
2. |7.2.1.2 El6készités .. . : . v g . 'g , . L
kovetelmények rendelések és el6rejelzések alapjan
X1t e s Elelmiszerbiztonsagi Munkaanyag-sziikséglet meghatdrozasa,
3. |7.2.1.2 El6készités .. . : . v g . 'g , . L
kovetelmények rendelések és el6rejelzések alapjan
e Elelmiszerbiztonsagi Munkaanyag-sziikséglet meghatarozasa,
4. |7.2.1.2 ElGkészités R . : . v g p _g , : o
kovetelmények rendelések és el6rejelzések alapjan
X1t e s Elelmiszerbiztonsagi Munkaanyag-sziikséglet meghatdrozasa,
5. |7.2.1.2 El6készités .. . . . y g B 'g , . L
kdvetelmények rendelések és elGrejelzések alapjan
. . . . Munkafolyamatok tervezése, meghatdrozasa és
2y s s Elelmiszerbiztonsagi o, o , L .
6. |7.2.1.2 El6készités . . el6készitése, gyartasi, gazdasagossagi és
kovetelmények . L
ergondmiai szempontok alapjan
. . . . . Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa és
o Elelmiszerbiztonsagi 2t s g s , . .
7. |7.2.1.2 ElGkészités B , el6készitése, gyartdsi, gazdasagossagi és
kovetelmények . o
ergondmiai szempontok alapjan
. . . . . Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa és
o Elelmiszerbiztonsagi at s g s , . .
8. |7.2.1.2 ElGkészités R , el6készitése, gyartdsi, gazdasagossagi és
kovetelmények L o
ergondmiai szempontok alapjan
. . . . . Munkafolyamatok tervezése, meghatarozasa és
o Elelmiszerbiztonsagi 2t s g s , . .
9. |7.2.1.2 ElGkészités el6készitése, gyartdsi, gazdasagossagi és

kovetelmények

ergondmiai szempontok alapjan
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Elelmiszerbiztonsagi

El6késziileti munkak felllvizsgdlata minGségi

10. | 7.2.1.2 ElGkészités . , . .,
kovetelmények kritériumok alapjan
P Elelmiszerbiztonsagi Hut6berendezések fellilvizsgalata mindségi
11. | 7.2.1.2 El6készités ) , 8 11O8 © . 2
kovetelmények kritériumok alapjan
P Elelmiszerbiztonsagi KrémfG6z6 fellilvizsgalata min6ségi kritériumok
12. |7.2.1.2 EIGkészités . , 8 ., : :
kovetelmények alapjan
2y s s Elelmiszerbiztonsagi Paszt6rizaloberendezés fellilvizsgalata min6ségi
13. |7.2.1.2 ElGkészités N , 8 . .. e <
kdvetelmények kritériumok alapjan
2y s s Elelmiszerbiztonsagi Sit6berendezések felllvizsgalata minGségi
14. | 7.2.1.2 ElGkészités N , 8 . .. ¢ .
kdvetelmények kritériumok alapjan
Elelmiszerbiztonsagi Félkész és késztermékekelGallitasahoz és
15. [ 7.2.1.2 El6készités . , g feldolgozasahoz sziikséges gépek felllvizsgdlata
kovetelmények ey a et L
minGségi kritériumok alapjan
Elelmiszerbiztonsagi Félkész és késztermékekelBallitasahoz és
16. | 7.2.1.2 El6készités B , : feldolgozasahoz szlikséges gépek fellilvizsgalata
kovetelmények ol i
minGségi kritériumok alapjan
Elelmiszerbiztonsagi Félkész és késztermékekelballitasahoz és
17. |7.2.1.2 ElGkészités . , B feldolgozasahoz sziikséges gépek felllvizsgalata
kovetelmények gl g >
minGségi kritériumok alapjan
Elelmiszerbiztonsagi Félkész és késztermékekelSallitasahoz és
18. [7.2.1.2 El6készités . , g feldolgozasahoz sziikséges gépek fellilvizsgalata
kovetelmények N .
minGségi kritériumok alapjan
Elelmiszerbiztonsagi Félkész és késztermékekelSallitasahoz és
19. [ 7.2.1.2 El6készités B , & feldolgozasahoz sziikséges gépek feliilvizsgalata
kovetelmények e mr ot ..
minGségi kritériumok alapjan
P Elelmiszerbiztonsagi A cukraszati készitmények minGségbiztositasi
20. | 7.2.1.2 El6készités N , 5 Y &
kovetelmények rendszere
s Elelmiszerbiztonsagi A cukraszati készitmények min&ségbiztositasi
21. [7.2.1.2 El6készités & y g

kovetelmények

rendszere
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22.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukrdszati készitmények forgalombahozatala

23.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukrdszati készitmények forgalombahozatala

24.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukraszati készitmények tarolasa

25.

7.2.1.2 ElGkészités

EleImiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukrdszati készitmények taroldsa

26.

7.2.1.2 ElGkészités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukrdszati készitmények taroldsa

27.

7.2.1.2 ElGkészités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukrdszati készitmények csomagoldsa

28.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukraszati készitmények csomagolasa

29.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kovetelmények

Cukraszati készitmények csomagolasa

30.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kovetelmények

Cukraszati készitmények kezelése az Gizletben

31.

7.2.1.2 El6készités

Elelmiszerbiztonsagi
kdvetelmények

Cukraszati készitmények kezelése az Gizletben
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1.2.2 Nyari gyakorlat

Oraszam Téma

1 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszuras, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

2 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszurds, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

3 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszuras, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

4 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszurds, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

5 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszuras, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

6 Mignon készités muveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszuras, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

7 Mignon készités muiveletei, tészta el6készités, krémkeverés, toltés, dermesztés, felvagas, kiszuras, fondan melegités, martas, diszités gyakorlasa.

8 Felvert tésztabdl késziilt vagott, szurt, egy és két tésztahlvelybdl késziilt mignonok készitése.

9 Felvert tésztabdl késziilt vagott, szurt, egy és két tésztahlvelybdl késziilt mignonok készitése.

10 Felvert tésztabdl késziilt vagott, szurt, egy és két tésztahlvelybdl késziilt mignonok készitése.

11 Felvert tésztabdl készilt vagott, szurt, egy és két tésztahlivelybdl késziilt mignonok készitése.

12 Felvert tésztabdl készilt vagott, szurt, egy és két tésztahlivelybdl késziilt mignonok készitése.

13 Felvert tésztabdl készilt vagott, szurt, egy és két tésztahlivelybdl késziilt mignonok készitése.

14 Felvert tésztabdl készilt vagott, szurt, egy és két tésztahlivelybdl késziilt mignonok készitése.

15 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

16 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

17 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

18 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

19 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

20 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

21 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

22 Hagyomanydrz6, magyar mignonok készitése eredeti receptura alapjan.

23 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabdl
készilt desszertek el6allitasa.

24 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabal
készilt desszertek el6allitasa.

25 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabdl

e

késziilt desszertek elGallitasa.

221




P

Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa.

Omlés tésztabol

26 . . w117t

késziilt desszertek el6allitasa.
esszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek el6allitasa. Omlds tésztabo

57 D tek készit Felvert tésztabdl (fond | lével, k | | b td tek) d tek elGallit Omlés tésztabal
készilt desszertek eldallitasa.

)8 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitdsa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

59 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elSallitdsa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

30 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitadsa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

31 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitadsa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

37 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

33 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

34 Desszertek készitése. Felvert tésztabdl (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabol
késziilt desszertek el6allitasa.

35 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitdsa. Omlds tésztabdl
késziilt desszertek el6allitasa.

36 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabdl
késziilt desszertek el6allitasa.

37 Desszertek készitése. Felvert tésztabol (fondannal, zselével, krémmel, marcipannal bevont desszertek) desszertek elGallitasa. Omlds tésztabdl
késziilt desszertek el6allitasa.

38 Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokoldadéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsicsok készitése.

39 Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokoladéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsucsok készitése.

40 Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokolddéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsucsok készitése.

a1 Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokolddéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsuicsok készitése.

42 Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokolddéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.

Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsicsok készitése.
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43

Csemegekészités miveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokolddéba martasa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsucsok készitése.

44

Csemegekészités mlveletei, tészta el6készités, krémkeverés, csemegék toltése, dermesztése, csokolddéba martdsa, diszitése vagy szeletelése.
Torta alaku csemegék, vagott, kiszurt csemegék, csemegebombak, csemegecsucsok készitése.

45

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém fézése, toltése, hintése.

46

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

47

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabadl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

48

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

49

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

50

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

51

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

52

Krémes stitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabol krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

53

Krémes stitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabol krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahilively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

54

Krémes stitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabol krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

55

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabol krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.

56

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém fézése, toltése, hintése.

57

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.
Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém fézése, toltése, hintése.

58

Krémes sitemények készitése. Vajas vagy leveles tésztabdl krémlap készitése, tojaskrémek f6zése, krémesek toltése, szeletelése, hintése.

59

Forrazott tésztabdl tésztahlively készitése, el6készitése, sargakrém f6zése, toltése, hintése.
Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl késziilt tejszines tortak, szeletek, desszertek el6al
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

itasi mlveleteinek (tészta elGkészitése,
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Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl késziilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi mlveleteinek (tészta elGkészitése,

tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

61 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek el6allitasi mlveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

62 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek el6allitasi mlveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

63 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi mlveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

64 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

65 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi mlveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

66 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

67 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

63 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbdl készilt tejszines tortak, szeletek, desszertek el6allitasi mlveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

69 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol késziilt tejszines tortdk, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

70 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortdk, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta el6készitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

71 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortdk, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

77 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortdk, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

73 Tejszines sitemények készitése. Felvert tésztakbol készilt tejszines tortdk, szeletek, desszertek elGallitasi miveleteinek (tészta elGkészitése,
tejszinkrém készités, toltés, dermesztés, bevonas, diszités) gyakorlasa.

74 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrazott tésztabdl késziilt tejszines slitemények készitése,
tésztahtiively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

75 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrazott tésztabdl késziilt tejszines slitemények készitése,
tésztahiively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

76 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrdzott tésztabdl késziilt tejszines slitemények készitése,

tésztahiively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

224




Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrazott tésztabol készilt tejszines slitemények készitése,

77 tésztahively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

78 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrazott tésztabol készilt tejszines slitemények készitése,
tésztahively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

79 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrazott tésztabdl készilt tejszines slitemények készitése,
tésztahively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

80 Hagyomanydrz6, magyar tejszines sitemények készitése eredeti receptura alapjan. Forrdzott tésztabdl késziilt tejszines stitemények készitése,
tésztahively el6készitése, sargakrém f6zése, tésztahiively toltése, habkészités, diszités.

81 Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines sitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

82 Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines sitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

83 Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines sitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

84 Vajas vagy leveles tésztabol késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonds fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

85 Vajas vagy leveles tésztabol késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonds fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorldsa.

36 Vajas vagy leveles tésztabodl késziilt tejszines slitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorldsa.

g7 Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines slitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorldsa.

38 Vajas vagy leveles tésztabodl késziilt tejszines slitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

89 Vajas vagy leveles tésztabodl késziilt tejszines slitemények elGallitasi miveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorldsa.

90 Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

91 Vajas vagy leveles tésztabol késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

92 Vajas vagy leveles tésztabol késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

93 Vajas vagy leveles tésztabol késziilt tejszines slitemények el6allitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,

toltés, szeletelés) gyakorlasa.
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Vajas vagy leveles tésztabdl késziilt tejszines sitemények elGallitasi mlveleteinek (krémlap készités, bevonas fondannal, tojaskrémek készités,

94 s s X .
toltés, szeletelés) gyakorlasa.

95 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyuijto,
tlizhelyek, stit6k, habfivok balesetmentes alkalmazasa.

96 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyuijto,
tlizhelyek, stit6k, habfivdk balesetmentes alkalmazasa.

97 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyujto,
tlizhelyek, stit6k, habfivdk balesetmentes alkalmazasa.

98 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyuijto,
tlizhelyek, sut6ék, habfuvék balesetmentes alkalmazasa.

99 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyu;jto,
tlizhelyek, stuték, habfuvék balesetmentes alkalmazasa.

100 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyuijto,
tlizhelyek, sut6ék, habfuvék balesetmentes alkalmazasa.

101 Kikészitett sitemények anyaghanyad szamitdsa receptura alapjan a veszteségek figyelembevételével. Univerzalis konyhagép, tésztanyujto,
tlizhelyek, stut6ék, habfuvék balesetmentes alkalmazasa.

102 Egyszer( és kiilonleges diszités muiveleteinek (bevonas, burkolds, beszoras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

103 Egyszer( és kilonleges diszités mUiveleteinek (bevonas, burkolds, beszéras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

104 Egyszerd és kiilonleges diszités muveleteinek (bevonas, burkolas, beszoras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

105 Egyszerd és kiilonleges diszités muveleteinek (bevonas, burkolds, beszoras, felrakds, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

106 Egyszerd és kiilonleges diszités muveleteinek (bevonas, burkolas, beszoras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

107 Egyszer( és kilonleges diszités mUiveleteinek (bevonas, burkolds, beszéras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

108 Egyszer( és kiilonleges diszités mUiveleteinek (bevonas, burkolds, beszéras, felrakas, fecskendezés, formazas) gyakorlasa.

109 Cukraszati késztermékcsoportok egyszer diszitéseinek gyakorlasa.

110 Cukraszati késztermékcsoportok egyszer( diszitéseinek gyakorlasa.

111 Cukraszati késztermékcsoportok egyszert diszitéseinek gyakorlasa.

112 Cukraszati késztermékcsoportok egyszert diszitéseinek gyakorlasa.

113 Cukraszati késztermékcsoportok egyszer( diszitéseinek gyakorlasa.

114 Cukraszati késztermékcsoportok egyszer( diszitéseinek gyakorlasa.

115 Cukraszati késztermékcsoportok egyszer( diszitéseinek gyakorlasa.

116 Kilonleges diszitési médszerek gyakorlasa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grillazsdiszek készitése.

117 Kilonleges diszitési médszerek gyakorlasa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grillazsdiszek készitése.
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118 Kllonleges diszitési mddszerek gyakorldsa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grillazsdiszek készitése.

119 Kllonleges diszitési mddszerek gyakorldsa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grillazsdiszek készitése.

120 Kilonleges diszitési mddszerek gyakorldsa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grillazsdiszek készitése.

121 Kilonleges diszitési médszerek gyakorlasa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grilldzsdiszek készitése.

122 Kilonleges diszitési médszerek gyakorlasa, csokoladé-, marcipdn-, zselatinmassza-, karamell-, grilldzsdiszek készitése.

123 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

124 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

125 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

126 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

127 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

128 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

129 Feliratok, szegélydiszitések, sablonok készitése, tortadiszitések tervezése.

130 Alkalmi diszmunkak készitése.

131 Alkalmi diszmunkak készitése.

132 Alkalmi diszmunkak készitése.

133 Alkalmi diszmunkak készitése.

134 Alkalmi diszmunkak készitése.

135 Alkalmi diszmunkak készitése.

136 Alkalmi diszmunkak készitése.

137 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlds, felvert, hengerelt és egyéb tésztabol késziilt toltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elballitasa, alakitasa, siitése, toltése, bevonasa, diszitése.

138 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlds, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt toltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, siitése, toltése, bevonasa, diszitése.

139 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlds, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt toltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, siitése, toltése, bevonasa, diszitése.

140 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlés, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt toltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, slitése, toltése, bevonasa, diszitése.

141 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlés, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt toltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, siitése, toltése, bevonasa, diszitése.

142 Edes és sos teasiitemények. Edes teasiitemények, omlés, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt toltetlen és toltott teasiitemények

készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, siitése, toltése, bevonasa, diszitése.
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143

Edes és sds teasiitemények. Edes teasiitemények, omlds, felvert, hengerelt és egyéb tésztabdl késziilt téltetlen és toltott teasiitemények
készitése, tésztak elGallitasa, alakitasa, slitése, toltése, bevonasa, diszitése.

144

Edes és sds teasiitemények. Sos teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt tdltetlen és toltdtt sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teastitemények eldallitasa. Tésztak, sos toltelékek elGallitasa.

145

Edes és sds teasiitemények. Sés teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt tdltetlen és toltott sés teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teastitemények eldallitasa. Tésztak, sos toltelékek elGallitasa.

146

Edes és sds teasiitemények. Sds teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt tdltetlen és toltdtt sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teastitemények eldallitasa. Tésztak, sos toltelékek elGallitasa.

147

Edes és sds teasiitemények. Sés teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt téltetlen és toltott sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teasitemények el6allitdsa. Tésztak, sés toltelékek elGallitasa.

148

Edes és sds teasiitemények. Sés teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt téltetlen és toltott sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teasitemények el6allitdsa. Tésztdk, sos toltelékek elGallitasa.

149

Edes és sds teasiitemények. Sés teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt téltetlen és toltott sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teasitemények el6allitdsa. Tésztak, sos toltelékek elGallitasa.

150

Edes és sds teasiitemények. Sds teasiitemények, omlds, vajas tésztabdl késziilt toltetlen és toltott sos teasiitemények, forrazott tésztabdl késziilt
toltott sés teasitemények el6allitdsa. Tésztak, sés toltelékek el6allitasa.

151

Sutés el6tt és utan toltott sés teasitemények készitése. Teasitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

152

Sutés el6tt és utdn toltott sés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

153

Sutés el6tt és utdn toltott sés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

154

Sutés el6tt és utdn toltott sés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

155

Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

156

Sutés el6tt és utdn toltott sés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

157

Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

158

Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.

159

Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.
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Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek

160 figyelembevételével.
161 Sutés el6tt és utdn toltott sés teastitemények készitése. Teasliitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.
162 Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.
163 Sutés el6tt és utdn toltott soés teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptira alapjan a veszteségek
figyelembevételével.
164 Sités el6tt és utdn toltott sos teaslitemények készitése. Teaslitemények anyaghanyad szamitasa receptura alapjan a veszteségek
figyelembevételével.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gytimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyimolcsfagylaltok, joghurt és turéfagylaltok,
165 készitése. Fagylalt készités mulveleteinek gyakorldsa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, szlirése,
homogénezése, hiitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagoldsa.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gylimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyiimolcsfagylaltok, joghurt és turofagylaltok,
166 készitése. Fagylalt készités mlveleteinek gyakorlasa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, szlirése,
homogénezése, hiitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagoldsa.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gyliimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyiimolcsfagylaltok, joghurt és turéfagylaltok,
167 készitése. Fagylalt készités miveleteinek gyakorldsa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, szlirése,
homogénezése, hlitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagolasa.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gylimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyiimolcsfagylaltok, joghurt és taréfagylaltok,
168 készitése. Fagylalt készités miveleteinek gyakorldsa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, sz(irése,
homogénezése, hlitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagolasa.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gylimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyimolcsfagylaltok, joghurt és turofagylaltok,
169 készitése. Fagylalt készités miveleteinek gyakorldsa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, szlirése,
homogénezése, hiitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagolasa.
Fagylaltok készitése. Tejfagylaltok, tejszines fagylaltok, gylimolcsfagylaltok, citrusfagylaltok, tejes gyimolcsfagylaltok, joghurt és turofagylaltok,
170 készitése. Fagylalt készités miveleteinek gyakorldsa: alap- és jarulékos anyagok el6készitése, fagylaltkeverék készitése, h6kezelése, szlirése,
homogénezése, hlitése, pihentetése, érlelése, fagyasztasa, kifagyott fagylalt diszitése, adagolasa.
171 Arugazdalkoddsi szoftverek hasznalata
172 Arugazdalkoddsi szoftverek hasznalata
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173 Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata
174 Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata
175 | Arugazdalkodasi szoftverek hasznalata
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10 RESZSZAKMA

A részszakma megszerzésére irdnyuld szakmai vizsga akkor kezdhet6 meg, ha a tanulé eleget tett a
jelen fejezet szerinti képzési kovetelményeknek.

10.1 A részszakma megnevezése: Cukrdszsegéd

10.2 A szakképzésbe torténd belépés feltételei
o Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbantd program elvégzése
e Alkalmassagi kovetelmények

= Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

= Palyaalkalmassagi vizsgdlat: szlikséges

10.3 A részszakma ajanlott szakmai tartalma:

Az oktatdsi egység
3. fejezetben szereplé
azonositd szdama

Az oktatdsi egység megnevezése

ElGkészités tantdrgy Cukrdszati anyagok technoldgiai szerepe,

tantargy

3.4.1.7.1 anyagok, eszk6zok el6készitése, anyag-hanyadok kiszamitasa
témakore
3.4.2 Cukraszati berendezések-gépek ismerete, kezelése, programozasa

10.4 Részszakma szakmai kimeneti kovetelményei

(o Elvart S e o
. Készségek, . L Onallésag és
Sorszam képesséaek Ismeretek viselkedésmaodok, felelésséa mértéke
pesseg attittidok &
Elkotelezett
munkakornyezeté
Kivdlasztja a nek A cukrasszal
cukrdszati Felismeri a cukrdszat | tisztantartdsara, egylttmikodve
1 termékkészitéshez | alapvetd tudatosan valasztja ki a
szlikséges alapanyagait. rendben tartja megfelel6
anyagokat. azt, figyel a anyagokat.
szelektiv
hulladékgy(ijtésre
S . Torekszik a
Kiméri a cukrdsz ontos. preciz
termékkészitéshe z _ | Pontos, pre o
sziikséges Ismeri a mennyiségi | munkavégzésre a | A cukrdszutasitdsai
egységek atvaltasat, | receptekben alapjan végzia
2 nyersanyagok L. L a1t o s
P a méreési elGirt mérés, el6készités
mennyiségeit, y ., p .
o g m(iveleteket. mennyiségek m{(iveleteit.
el6készitd
. . pontos
miiveleteket végez. S
kimérésére.
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Egyszer( tészta Alapszinten N . .
"gy e s P Torekszik az Figyel az anyagok
Osszeallitd begyakorolt , . (.
., , . . elvart tulajdonsagaira és a
3 miveleteket végez, | cukrdszati , Y , , .
. . ., tésztamingség cukrasztechnolégia i
kever, dagaszt és részmliveleteket . ,
. elérésére. szabalyokra.
habot ver. ismer.
. Hajlandé a .
Megadott Ismeri az egyes ..J , A munkavégzés
, . et , toltelékeket a , L
receptura alapjan toltelékek receptura L . sordn a rabizott
it 2 L cukrdszstitemény
4 toltelékeket szerinti Iy nyersanyagot,
4o AL Ao te s 4 fajtanak s .
el6készit, el6készitését, . félkészterméket
.. . N et £ megfeleléen o o
Osszeallit. Osszeallitasat. s . felel6sséggel izesiti.
elkésziteni.
Kilonboz6 .. . .
., , Torekszik az Odafigyel a
tésztakat formaz, . . . , .
alakit Alapszintenismeria | egyenletes, cukrasztermékek
5 cukraszati tészta alakitdsanak hulladékmentes min&ségére, a méret
s munkamdveleteit. tészta és toltési suly
technolégianak . fs .
ot kialakitasra. egyenletességére.
megfelelGen.
Cukraszati
termékek Ismeri a stt6 Kész figyelni stités . .
e L . .. Betartja az elvart
7 elkészitéséhez kezelésének kdzben a o .
g s s , sUtési szabdlyokat.
kapcsolddo sitési technikajat. termékekre.
mi(iveleteket végez.
i . . Segitséggel
Y ) . Torekszik a tiszta, ,g g.g.
7 Egyszerd kikészit6é Ismeri a csokoladé iodnves végrehaijtja az
m(iveleteket végez. | melegités szabalyait. geny .y egyszerd marto
munkavégzésre.
feladatokat.
Az elkésziilt lsmeri a Torekszik a tiszta | Fellgyelet mellett
siteményeket, L. , egyenletes talcdra | 0sszerakja a cukrasz
, . cukrdszsiteménye k , e ,
8 cukraszati Ny rakast, foliazast, termékeket a
, , csomagolasi és ) .
késztermékeket s dobozolast megrendelés és
- . adagolasi elbirdsait. , . Y .
talalja, csomagolja. elvégezni. értékesités szerint.
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